MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SUL DE MINAS GERAIS

Conselho Superior
Avenida Vicente Simdes, 1111 — Bairro Nova Pouso Alegre — 37553-465 - Pouso Alegre/MG

Fone: (35) 3449-6150/E-mail: reitoria@ifsuldeminas.edu.br

RESOLUCAO N° 088/2017, DE 20 DE DEZEMBRO DE 2017.

Dispoe sobre a criacdo e aprovacao do Projeto

Pedagogico do Curso: Especializacio Técnica
em Produtor de Café Gourmet com Enfase em
Andlise de Qualidade, Campus Muzambinho.

O Reitor e Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal
de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais, Professor Marcelo
Bregagnoli, nomeado pelos Decretos de 12 de agosto de 2014, DOU n° 154/2014 —
se¢do 2, pagina 2 ¢ em conformidade com a Lei 11.892/2008, no uso de suas
atribuigdes legais e regimentais, considerando a deliberagao do Conselho Superior
em reunido extraordinaria realizada na data de 20 de dezembro de 2017, RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar a criagdo do Curso: Especializagdo Técnica em Produtor de Café Gour-
met com Enfase em Andlise de Qualidade, Campus Muzambinho.

Art. 2° - Aprovar o Projeto Pedagogico do Curso (Anexo).

Art. 3° - Esta Resolucdo entra em vigor na data de sua assinatura, revogadas as dis-
posi¢des em contrario.

Pouso Alegre, 20 de dezembro de 2017.

Marcelo Bregagnoli
Presidente do Conselho Superior
IFSULDEMINAS
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1 — Dados das Instituicoes

1.1 IFSULDEMINAS — Reitoria

Nome do Instituto

Instituto Federal de Educacio, Ciéncia e Tecnologia do Sul

de Minas Gerais

CNPJ

10.648.539/0001-05

Nome do Dirigente

Marcelo Bregagnoli

Endereco do Instituto

Av. Vicente Simoes, 1.111

Bairro

Nova Pouso Alegre

Cidade Pouso Alegre

UF Minas Gerais

CEP 37550-000

DDD/Telefone (35) 3449-6150

E-mail reitoria@ifsuldeminas.edu.br

1.2 Entidade Mantenedora

Entidade Mantenedora

Secretaria de Educacio Profissional e Tecnologica—

SETEC

CNPJ

00.394.445/0532-13

Nome do Dirigente

Eline Neves Braga Nascimento

Endereco da Entidade

Esplanada dos Ministérios Bloco 1, 4° andar — Ed. sede

Mantenedora

Bairro Asa Norte
Cidade Brasilia

UF Distrito Federal
CEP 70047-902
DDD/Telefone (61) 2022-8597
E-mail setec(@mec.gov.br



mailto:setec@mec.gov.br
mailto:reitoria@ifsuldeminas.edu.br

1.3. IFSULDEMINAS - — Campus Inconfidentes.

CNPJ

10.648.539/0004-58

Razdo Social

Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia
do Sul de Minas Gerais / Campus Inconfidentes

Enderego

Praca Tiradentes, 416, Centro

Cidade/UF/CEP

Inconfidentes/MG. CEP 37.576-000

Responsavel pelo curso e e-mail de
contato

Sindynara Ferreira -
sindynara.ferreira@ifsuldeminas.edu.br

Site da Institui¢cao

www.ifs.ifsuldeminas.edu.br

1.4. IFSULDEMINAS - — Campus Machado

CNPJ

10.648.539/0001-05

Razdo Social

Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia
do Sul de Minas Gerais / Campus Machado

Endereco

Rod. Machado — Paraguagu, Km-3, Bairro Santo
Antonio

Cidade/UF/CEP

Machado — MG — CEP - 37750-000

Responsavel pelo curso e e-mail de
contato

Leandro Carlos Paiva
leandro.paiva@ifsuldeminas.edu.br

Site da Instituicao

www.mch.ifsuldeminas.edu.br

1.5. IFSULDEMINAS - — Campus Muzambinho

CNPJ

10.648.538/0002-96

Razdo Social

Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia
do Sul de Minas Gerais / Campus Muzambinho

Endereco

Estrada de Muzambinho, Km 35, Bairro Morro Preto -
Cx Postal 02

Cidade/UF/CEP

Muzambinho - MG - 37890-000

Responsavel pelo curso e e-mail de
contato

José Marcos Angélico de Mendonga
jose.mendonca@muz.ifsuldeminas.edu.br

Site da Institui¢ao

www.muz.ifsuldeminas.edu.br

2 DADOS GERAIS DO CURSO

Nome do Curso: Especializagdao Técnica em Produtor de Café Gourmet

Modalidade: Especializacao Técnica — Modalidade Ensino a Distancia

Eixo Tecnologico: Recursos Naturais - Cafeicultura




Local de Funcionamento: Intercampi — Campus Inconfidentes, Campus Machado e Campus
Muzambinho.

Ano de Implantacio: 2018

Habilitacao/Titulo Académico Conferido: Especializacdo Técnica em Produtor de Café Gourmet
com énfase em Analise da Qualidade

Turnos de Funcionamento: -
Forma de ingresso: Processo seletivo

Requisito minimo de acesso: candidatos com curso técnico em Agropecudria ou técnico em
Cafeicultura completo e aprovacdo em exame de processo seletivo.

Duracio do Curso: Um ano - 2 semestres
Tempo Maximo para Integralizacido do Curso: 2 anos

O discente tera o dobro do tempo normal do curso contado a partir da data de ingresso no primeiro
periodo como prazo maximo para conclusao do mesmo.

Periodicidade de oferta: Anual
Atividades de vivéncia pratica: 120 h

Carga Horaria Total: 420 h

3 HISTORICO DO IFSULDEMINAS

O IFSULDEMINAS foi constituido pela Lei n° 11.892/2008, que delimitou seus servigos
educacionais dentre aqueles pertencentes a educagdo profissional, técnica de nivel médio e superior,
e estabeleceu sua finalidade de fortalecer o arranjo produtivo, social e cultural regional.

A instituicdo se organiza como autarquia educacional multicampi, com proposta
orcamentaria anual para cada campus e para a Reitoria, exceto no que diz respeito a pessoal,
encargos sociais ¢ beneficios ao servidor, os quais t€ém proposta unificada. Possui autonomia
administrativa e pedagogica.

Suas unidades fisicas se distribuem no Sul de Minas Gerais da seguinte forma:
* Campus Inconfidentes;
» Campus Machado
» Campus Muzambinho
* Campus Passos
» Campus Pogos de Caldas

* Campus Pouso Alegre



* Campus avangado de Carmo de Minas
» Campus avangado de Trés Coragdes

* Reitoria em Pouso Alegre

A estrutura multicampi comegou a constituir-se em 2008, quando a Lei n°® 11.892/2008
transformou as escolas agrotécnicas federais de Inconfidentes, Machado ¢ Muzambinho em campus
Inconfidentes, campus Machado e campus Muzambinho do IFSULDEMINAS, cuja Reitoria fica,
desde entdo, em Pouso Alegre.

Em 2009, esses trés campi iniciais lancaram polos de rede em Passos, Pocos de Caldas e
Pouso Alegre, os quais se converteram nos campus Passos, campus Pogos de Caldas e campus
Pouso Alegre.

Em 2013, foram criados os campi avancados de Carmo de Minas e de Trés Coragdes. Ambos
os campi avangados derivaram de polos de rede estabelecidos na regido do circuito das aguas
mineiro, que fora protocolada no Ministério da Educagdo, em 2011, como regido prioritaria da
expansao.

Compete aos campi prestar os servicos educacionais para as comunidades em que se
inserem. A competéncia estruturante da Reitoria influencia a prestagdo educacional concreta no dia

a dia dos campi. A Reitoria comporta cinco pro-reitorias:

* Pr6-Reitoria de Ensino

* Pro-Reitoria de Pesquisa, P6s-Graduagao e Inovagao
* Pro-Reitoria de Extensao

* Pro-Reitoria de Planejamento e Administragao

* Pro-Reitoria de Desenvolvimento Institucional

As pro-reitorias sdo competentes para estruturar suas respectivas areas. A Pro-Reitoria de
Ensino, a Pro-Reitoria de Pesquisa, P6s-Graduacao e Inovagdo e a Pro-Reitoria de Extensdo
concentram servicos de ensino, pesquisa cientifica e integragdo com a comunidade.

As outras duas pro-reitorias — Pro-Reitoria de Planejamento e Administragdo e Pro-Reitoria
de Desenvolvimento Institucional — concentram as competéncias de execucdo orcamentaria,

infraestrutura ¢ monitoramento de desempenho.



4 CARACTERIZACAO INSTITUCIONAL DO CAMPUS INCONFIDENTES

A Escola Agrotécnica Federal de Inconfidentes MG — “Visconde de Maud” tem sua origem
em 28 de fevereiro de 1918, pelo Decreto n° 12.893, nove anos apos a criagdo da primeira Escola
Agricola no Brasil, ainda como Patronato Agricola, vinculada ao Ministério da Agricultura,
Industria e Comércio.

Permaneceu assim até o final da década de 1950, quando entdo passou a ser denominada a
Escola Agricola “Visconde de Maud”, oferecendo curso ginasial, durante toda a década de 1960.
Em 1978, passou a Escola Agrotécnica Federal de Inconfidentes — MG “Visconde de Maud” (EAFI)
com 203 alunos matriculados. A partir desse ano, desenvolveu-se o sistema Escola-Fazenda,
destacando-se a implantacdo da Cooperativa-Escola como elo entre a Escola e o Mercado
Consumidor, consolidando a filosofia do “Aprender a fazer e fazer para aprender”.

Este fato proporcionou a integracdo de trés mecanismos fundamentais: Sala de aula,
Unidades Educativas de Produ¢ao (UEP) e Cooperativa-Escola. Como instrumentos
complementares, desenvolveram-se os sistemas de Monitoria e Estdgio Supervisionado. Essas acdes
perduraram por toda a década de 80 e foram responsaveis pela evolugao da Escola em todas as areas
Pedagogicas, Administrativas e de Produgdo Agropecuaria. Era ministrado durante esse periodo o
Curso Técnico Agricola em nivel de 2° Grau.

Em 1993, o processo de autarquizagdo trouxe nova dinamica a Escola, que além das
questdes administrativas e pedagogicas, provocou novas necessidades de ajustes para atender a
crescente demanda da comunidade regional.

A partir do ano de 1995 foram implantados os cursos de Técnico em Informética e Técnico
em Agrimensura para egressos do ensino médio, somando 508 alunos matriculados.

Em 1998, com 862 matriculas, ofereciam-se os cursos Técnicos em Agropecuaria, Técnico
em Agricultura, Técnico em Zootecnia, Técnico em Agroindustria, Técnico em Informatica e
Técnico em Agrimensura, nas formas concomitante e sequencial e efetivou-se a separacdo do
Ensino Médio do Ensino Profissional.

Em 1999, registra-se a iniciativa para a efetivagdo dos Programas de Educagdo Para Jovens e
Adultos e o Telecurso 1° e 2° Graus, em convénio com a Prefeitura Municipal de Inconfidentes.

Em 2004, com 1.572 matriculas, a EAFI objetivou ser foco de referéncia no Estado. O
compromisso institucional foi o de promover o desenvolvimento educacional da regido por meio do
oferecimento de Ensino Superior Tecnologico em diferentes modalidades.

Em novembro de 2004 a EAFI finalizou o projeto do Curso Superior de Tecnologia em
Gestao Ambiental na Agropecudria, o qual foi autorizado por comissao do MEC, Portaria N° 4244
de 21/12/2004, publicada no DOU de 22/12/2004, Segao I, pagina 18.

Com o intuito de ofertar outros cursos de nivel superior, como parte integrante do projeto de
desenvolvimento da instituicao, foi iniciado em 2005 o processo para a implantacdo do Curso
Superior de Tecnologia em Agrimensura. Este curso foi autorizado pela comissdo do MEC,
conforme consta na Portaria n.° 781 de 24/03/2006, publicada no DOU de 27/03/2006, Segao I,
pagina 18. Concomitantemente, elaboravam-se projetos para oferecimento dos Cursos Superiores de
Tecnologia em Informadtica e Processamento de Alimentos.

A partir desse compromisso, a EAFI definiu sua politica de trabalho em consonancia com as
necessidades e expectativas gerais da sociedade local em interface permanente com o mercado de
trabalho global e o sistema educacional.

As Escolas Agrotécnicas Federais sempre se comprometeram com a formacao integral dos
seus alunos, na oferta da educacdo basica, técnica e superior, € na promog¢do do desenvolvimento



econdmico regional. Portanto, sempre atenderam aos anseios da comunidade ofertando educacao de
qualidade, prestando servicos a comunidade nas suas atividades de pesquisa e extensdo,
respondendo as necessidades e demandas sociais oriundas do meio no qual esté inserida.

Em 2008 uma nova ordenagdo da Rede com uma proposta educacional inovadora,
abrangendo todos os estados brasileiros, propds criacdo dos Institutos Federais de Educagao,
Ciéncia e Tecnologia com a oferta de cursos técnicos, superiores de tecnologia, licenciaturas,
mestrado e doutorado. Com a criagdo dos Institutos Federais de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia, as
Escolas Agrotécnicas Federais passaram a ter uma nova identidade por afirmar seu carater social de
origem e possibilitar o redimensionamento de seu papel no atual contexto de desenvolvimento
cientifico e tecnoldgico. O Instituto Federal do Sul de Minas Gerais surgiu com a unificacao de trés
Escolas Agrotécnicas, Inconfidentes/MG, Machado/MG e Muzambinho/MG.

O Campus Inconfidentes ¢ equipado com Unidades Educacionais de Produ¢ao voltados para
a parte zootécnica, agricola e agroindustrial. Conta, também, com laboratorios, dos quais podem
destacar-se: Hidraulica e irrigacao; Fertilidade do solo; Analises fisica e quimica da agua; Anatomia
Humana; Biologia Celular; Biotecnologia; Bromatologia; Colecao biologica de vespas sociais;
Ensino de Matematica; Entomologia 1 e Agroecologia; Entomologia 2; Fisica; Fisica do solo;
Fitopatologia; Geologia; Geoprocessamento; Redes Cisco — Lab 01; Informatica — Lab 02;
Informatica — Lab 03; Informatica — Lab 04; Hardware e cabeamento estruturado — Lab 05;
Pesquisa e extensdo — Lab 06; Informatica e empreendedorismo; Informatica orientada;
Inseminacdo artificial em suino; Manejo de bacias hidrograficas; Mecanizacdo agricola;
Microbiologia de alimentos; Pesquisa em biociéncias; Producdo vegetal; Quimica; Residuos
solidos; Sementes; Sensoriamento remoto; Sistematica e morfologia vegetal; Zoologia; Topografia e
geodésia; Interdisciplinar de formagdo de educadores — LIFE; Programa Institucional de Bolsa de
Iniciagdo a Docéncia — PIBID; Museu de historia natural “Professor Laércio Loures”; Bioquimica;
Processos; Bebidas; Analises sensorial; Oleos e gorduras; Embalagens de alimentos; Processos
fermentativos e tratamento de residuos; Planta de Processamento de Carnes; Laticinio; Planta de
Processamento de Frutas e Hortalicas; Fotorobi - fotogrametria, robdtica e inovacdo. Além disso,
possui uma biblioteca equipada com salas de estudos, qual oferece acesso a internet e salas de aulas
com equipamentos audiovisuais como projetores e computadores. O Instituto ainda conta com um
ginasio poliesportivo para desenvolvimento de atividades fisicas e sala de jogos para
entretenimento.

O IFSULDEMINAS- Campus Inconfidentes tem avangado na perspectiva inclusiva com a
constitui¢do do Nucleo de Apoio as Pessoas com Necessidades Especificas — NAPNE, que possui
regimento interno, visando atender educandos com limitacdo para o desempenho das atividades
académicas. O Campus Inconfidentes estd promovendo a acessibilidade através da adequacao de
sua infraestrutura fisica e curricular, como a inclusao da disciplina de Libras (Lingua Brasileira de
Sinais) e a insercdo na estrutura curricular de seus cursos de tematicas que abordem as politicas
inclusivas, como preveem os decretos 5.626/2005 e 5.296/2004.

Busca, também, o crescimento e o desenvolvimento dos seus alunos através de atividades
artistico-culturais, esportivas e civicas como semindrios, jornadas cientificas e tecnoldgicas,
campeonatos esportivos, fanfarra, orquestras, coral, grupo de danga, grupo de teatro, entre outros.

Por meio do projeto “Casa das Artes” a Coordenacdo de Arte e Cultura do Campus
Inconfidentes desenvolve projetos artisticos como o “Grupo de Teatro Arte Federal”; as “Tertulias
Literarias Dialogicas™; o “Coral enCanto”; “A Horda dos Poetas Esquecidos”; a Fanfarra Prof-
Gabriel Vilas Boas; o “IFCine”, “Orquestra de Violoes”, “Eu Canto Samba” e “Som no Campus”.



Trata-se de um espago destinado a atividades artistico-culturais que atende as comunidades interna e
externa.

Funcionando em sua sede, na cidade de Inconfidentes - MG, o Campus Inconfidentes
oferece, no ensino superior, os Cursos de Tecnologia em Gestao Ambiental, Tecnologia de Redes de
Computadores, Engenharia Agronomica, Engenharia de Agrimensura e Cartografica, Engenharia de
Alimentos, Licenciatura em Matemadtica, Licenciatura em Ciéncias Biologicas, Licenciatura em
Educacdo no Campo area Ciéncias Agrarias, Especializagdo em Gestdo Ambiental, Especializa¢ao
em Gestdo Ambiental para a Policia Militar e Especializagdo em Educacao Infantil. No ensino
técnico integrado, oferece os cursos_Técnico em Agrimensura, Técnico em Agropecudria, Técnico

em Alimentos, Técnico em Informatica e Técnico em Administracao na modalidade do Programa
Nacional de Integracdo da Educacdo Profissional com a Educa¢do Basica na Modalidade de
Educagao de Jovens e Adultos (PROEJA). Na modalidade subsequente, oferece o curso Técnico em
Meio Ambiente.

Desde o ano de 2010, o Campus Inconfidentes vem atuando também na modalidade de
Ensino a Distancia.

4.1 CARACTERIZACAO INSTITUCIONAL DO CAMPUS MACHADO

O Campus Machado do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de
Minas Gerais (IFSULDEMINAS) esté localizado a 8 km do centro urbano da cidade de Machado,
na regidao sul de Minas Gerais. As regides Sul e Sudoeste de Minas sdo formadas por 156
municipios, abrangendo uma area de 54614 Km? com uma populacdo estimada em 2.618.000
habitantes. A agricultura ainda ¢ a atividade econdmica mais forte, baseada na cultura do café (30%
da producdo nacional, de qualidade reconhecida internacionalmente) e por uma das principais
bacias leiteiras do Pais.

O Campus Machado foi inaugurado, oficialmente, como Escola de Iniciacdo Agricola de
Machado em 03 de julho de 1957, como uma escola voltada para as necessidades do meio rural, no
sistema “Escola Fazenda”. Pelo Decreto n°® 53.558 de 14 de fevereiro de 1964, foi transformado em
Ginasio Agricola de Machado e, pelo Decreto n° 83.935 de 04 de setembro de 1979, passou a
denominar-se Escola Agrotécnica Federal de Machado. E uma autarquia Federal vinculada a
SEMTEC/MEC sob a égide da Lei Federal n° 8.731 de 16 de novembro de 1993. Compde ainda o
IFSULDEMINAS, criado a partir da Lei n® 11.892, de 29 de dezembro de 2008, a partir da fusao de
trés antigas escolas agrotécnicas localizadas nos municipios de Inconfidentes, Machado e
Muzambinho visando o desenvolvimento regional por meio da exceléncia na educacdo profissional
e tecnologica, ainda com a criagdo de outros novos campus.

Articulando a triade Ensino, Pesquisa e Extensdo, o IFSULDEMINAS trabalha com as
necessidades regionais, capacitando forca de trabalho, prestando servicos, desenvolvendo pesquisa
aplicada que atenda as demandas da economia local e projetos que colaborem para a qualidade de
vida da populagao.

O IFSULDEMINAS atua em diversos niveis: técnicos, superiores em tecnologia,
licenciaturas, bacharelados e pos-graduacao, além da educacdo a distdncia. Os cursos ofertados no
Campus Machado atendem as areas de ciéncias agrarias, biologicas, exatas e humanas.

O Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais situa-se no
municipio de Machado, na regido Sul do Estado de Minas Gerais. A regido tem localizagao
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geografica privilegiada, permitindo interligacdo e escoamento da producdo para todo o estado e fora
dele, através das rodovias MG-050 e BR-354, além da Ferrovia Centro Atlantica.

A Escola localiza-se a 400 km de Belo Horizonte, 80 km de Pouso Alegre (Sul de Minas),
950 km de Brasilia e 290 km de Sao Paulo, e ¢ servido por boa malha de estradas vicinais. Esta
regido se caracteriza economicamente pelo predominio da exploragdo agropastoril, tendo como
destaque a cultura do caf¢, seguido pelo milho. Predominam as pequenas e médias propriedades.

A nova cafeicultura mineira, dotada de melhores padrdes tecnologicos e fora de areas
sujeitas a geadas, teve um eixo de expansao na Regido Sul do Estado, tradicional produtora de caf¢,
com base no sistema cooperativista. O outro eixo foi em dire¢do ao Cerrado Mineiro, que resultou
em café de qualidade reconhecida internacionalmente.

Segundo o Relatorio da Pesquisa sobre o Perfil do Agricultor Familiar e Viabilidade
Economica da Agricultura na Regido do Sul de Minas Gerais (INSTITUTO LUMEN, 1977), a
regido do Sul de Minas ¢ composta basicamente por pequenos produtores, que produzem em areas
de topografia acidentada, em meio a problemas ambientais sérios € com poucos recursos
financeiros. Esse quadro retrata um cendrio delicado, onde estes sujeitos sociais sobrevivem sob
situacdo de alto risco, pois a sua caracteristica fundidria e topografica ndo os tem viabilizado
economicamente devido a perda de competitividade com outras regides produtoras.

A maioria dos agricultores ndo recebe assisténcia técnica (61,5%) e avalia que sua produgao
encontra-se estavel (59%), seguidos pelos que avaliam que sua producdo encontra-se em queda
(25%). Entre as razdes mencionadas pela queda de producdo estdo: precos inadequados pagos por
seus produtos agricolas, precos elevados de maquinas e insumos, problemas relacionados com mao
de obra, falta de recursos, crédito caro e ocorréncia de doencas em plantas e criagdes, segundo o
Plano Plurianual de A¢do Governamental (FUNDACAO JOAO PINHEIRO, 1999). Tais fatores tém
potencializado a demanda por tecnologias poupadoras de insumos, ecoldgica e economicamente
mais viaveis, como a cafeicultura organica e de técnicos que deem suporte a essa mudanca do
paradigma tecnoldgico.

O café ¢ o grande responsavel pela geragdo de renda na maioria dos municipios Sul
Mineiros. A tendéncia de queda e manutengdo do prego do produto abaixo do nivel minimo
satisfatorio tem gerado uma crise regional que se reflete nos demais setores produtivos que, no Sul
de Minas, estdo intimamente vinculados ao café. A situacao estimula todos os segmentos envolvidos
a criar alternativas de renda para a regido, como a fruticultura e o turismo, por exemplo, mas,
sobretudo, agregar maior valor ao café, pois sua comercializacdo continua se baseando na forma
nao processada.

A qualidade do produto comercializado ¢ outro fator importante no que diz respeito ao café.
Os produtores, especialmente os pequenos, ficam a mercé dos armazéns de estocagem e
comercializacdo que monopolizam o sistema de classificacdao e prova e, consequentemente, 0 preco
final pago pelo produto. H4, portanto, a necessidade de se criarem laboratorios de classificacao
isentos que possam conferir o resultado dos armazéns sob a forma de contraprova. O crescente
interesse pelo mercado consumidor em adquirir cafés de melhor qualidade, como o “gourmet”, o
despolpado, o descafeinado e o aromatizado, dependem da estruturacdo de laboratérios
especializados, responsaveis pela determinagdo de fatores qualitativos ndo determinados em
processos convencionais de qualificagdo voltados para o mercado de café.

Cabe destacar o crescimento da producdo orginica de café, atividade que vem tornando
Machado e Regido referéncias nacionais da atividade (ACOB — Associagdo dos Cafeicultores
Organicos do Pais). Nesse sentido, a Institui¢do ja vem executando atividades voltadas a esse
tema, como a instalacdo de um campo experimental e produtivo de café organico, a realizagdo de



cursos voltados a alunos e agricultores da regido, além da organizacdo, desde o inicio de 2000, de
um grupo de alunos que se tornou responsavel pelo projeto da produgdo de café da escola, tanto
convencional quanto organica. Atualmente a producdo organica de café tem se mostrado como uma
alternativa para a regido, por se tratar de uma producdo poupadora de insumos, que nao poluem o
ambiente, ¢ economicamente mais vidvel também por alcangar precos maiores que 0s
convencionais, em nichos de mercado do Brasil e do exterior.

Em fungdo da presenca histdrica do café na regido e sua importancia econdmica, os Instituto
Federais e as Faculdades de Agronomia acabam incorporando em suas grades curriculares
conteudos e habilidades ligados a cafeicultura. Tal formagdo, no entanto, estd muito mais voltada a
producao de café (nutri¢do, fitossanidade) do que a pos-colheita e a qualidade de bebida. Uma vez
que o mercado tem demandado um profissional que possua exatamente um perfil mais voltado a
qualidade.

A entdo Escola Agrotécnica vinha desde 1997 apostando no aprimoramento dos segmentos
tematicos do café, da agroindustria ¢ do meio ambiente como alternativas de desenvolvimento
sustentavel para a regido e a consequente capacitagao dos técnicos para se tornarem aptos a dar o
devido suporte a esse desenvolvimento. Exemplos dessa trajetoria podem ser destacados: Férum de
Desenvolvimento Regional (1997), curso pos-técnico em Agroecologia (1999), Conferéncia
Internacional de Mercado Justo e Café Organico (2000) e o projeto “Aperfeicoamento da formagao
profissional relacionada a industrializacao do café e analise da bebida”, financiado pela VITAE em
2002, com apoio também da Fundag¢do Banco do Brasil, MEC e Prefeitura de Machado. Esses
setores possibilitaram uma melhora visivel na qualidade de ensino nas areas de agroindustria e
qualidade de café proporcionando um contato direto dos alunos com a produgdo de cafés
diferenciados. De 2006 a 2010 foram industrializadas 3.669 sacas de café¢ ou seja 220 toneladas de
café¢ de 87 produtores diferentes da regido e també de outros estados. Esse mesmo setor ja
conseguiu certificagdo de processo da Certificadora IMO (IMO - Instituto de Mercado Ecolégico)
para cafés organicos seguindo cumprimento do Regulamento da CEE (CEE N° 2092/91 do ano
2005).

O envolvimento dos alunos com essa experiéncia da produgdo do café na Instituicdo tem
lhes permitido uma excelente visdo do agronegocio cafeeiro, na medida em que a instituicao oferece
a oportunidade de se acompanhar a cultura desde seu inicio, da formagdo de mudas até a
comercializacdo final do produto na cooperativa dos alunos, passando pela produ¢do, colheita,
secagem, rebeneficio e torrefacdo. J4 em 2009 em complemento a cadeia cafeeira da Instituicdo
seriam instalados os laboratorios de qualidade e com foi criado com o Nucleo de Qualidade do Café
que possui: Sala de Classificagdo: destinada a classificacao fisica do café, constando de andlises de
tipo, peneira, cor do grdo e umidade, sendo esta sala dentro das normas do Ministério da
Agricultura; Sala de armazenamento de amostras com refrigeracdo de 15 C° para manter a
qualidade dos cafés armazenados por um periodo de tempo prolongado; Sala de torracdo e moagem;
além da torragdo ¢ moagem dos cafés que serdo provados esta sala prepara a amostras, separa os
lotes e forma os blends; Sala de preparo de amostras, destinada principalmente a sala de analise
sensorial, Sala de analise sensorial: nesta sala as amostras sdo provadas para determinagao da prova
de xicara e analise sensorial do café¢ e Sala de Preparo de novos produtos a base de café: sala
montada para estudo de novos produtos alimenticios a base de café. O Nucleo de Qualidade do Café
j& conseguiu em termos de capacitacdes até o ano de 2010: a Instrugdo de 97 alunos do ultimo
semestre com aulas de Industrializagdo do Café e aula de Classificagdo e Degustagdo do café; a
Capacitagao de 62 alunos, produtores e interessados na area em Cursos de Nocdes de Barismo e
preparo de cafés, a Instrucdo dos professores e funciondrios da Instituicdo para as técnicas basicas



de producdo de café espresso; a instrugdo dos alunos dos cursos de: Técnico em alimentos, Técnico
em Agropecudria com aulas referentes ao segmento de café espresso; a Promocao de um Curso de
Preparo de Novos Produtos a Base de Café; a Reciclagem de 100 fiscais agropecuarios do Instituto
Mineiro de Agropecuaria — IMA — na éarea de Classificagcdo e Degustagao de Café.

Nos ultimos anos, no entanto, o segmento café e em especial o setor de industrializa¢ao do
produto vém se modernizando rapidamente e exigindo uma melhor adequacdo de curriculos e
estruturas para fazerem face a essa evolugdo. Para isso em 2010 foi construida uma Cafeteria —
Escola com o que a de mais moderno em equipamentos de cafeterias e preparo de cafés para dar
suporte aos alunos em capacitagdes em preparo de cafés, atendimento ao consumidor, capacitagdo
de Baristas e desenvolvimento de pesquisas na area de novos produtos a base de cafés.

4.2 CARACTERIZACAO INSTITUCIONAL DO CAMPUS MUZAMBINHO

A cidade de Muzambinho esta localizada em Minas Gerais, estado com 586.528 Km? e
dividido em 853 municipios, sendo caracterizado pela regionalizagao e diversidade de sua economia
e de seus recursos naturais. De acordo com o Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica — IBGE
(2006), a mesorregido do sul de Minas Gerais, onde esta localizado o IFSULDEMINAS, ¢ formada
por dez microrregides, 146 municipios e aproximadamente 2,5 milhdes de habitantes.

De acordo com o Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), em 2016, o
municipio de Muzambinho apresentou uma populagdo estimada de 21.021 habitantes, e area
territorial de 409,948 km? (IBGE, 2016). Sua economia fundamenta-se, primeiramente, no setor de
servicos, depois no setor de agropecudria e, por ultimo, no setor de industria, ao contrario do padrao
estadual e nacional que apresentam o setor de industria mais representativo que o setor agropecuario
(Figura 1).
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1.119 mil sacas de café, o que corresponde a 5% do volume de café produzido pelo estado.

Neste sentido, ¢ notoria a importancia da agricultura para o desenvolvimento da regido em
especial a cafeicultura. A missdo do IFSULDEMINAS — campus Muzambinho, nos seus 65 anos de
ensino agricola, tem sido voltada para a formacdo profissional em areas consideradas prioritarias
para o desenvolvimento da regido.

O Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais — campus
Muzambinho, ¢ hoje uma Instituicao orientada pela SETEC — Secretaria de Educag@o Profissional e



Tecnoldgica- e vinculado a0 MEC — Ministério da Educacao - e sua origem ¢ de 31 de dezembro de
1948, quando a comunidade muzambinhense entregou a Unido a gleba de terra necessaria para a
instalacdo de uma instituicdo de educagdo voltada para a agropecudria, obedecendo ao acordo
firmado entre as partes em 22 de outubro de 1948.

Durante sua existéncia, o [FSULDEMINAS, campus Muzambinho, esteve permanentemente
ligado ao ensino agricola. De forma ininterrupta, desempenhou sua fung¢do de formacdo de
profissionais ligados a agropecudria, numa pratica educativa que sempre privilegiou a cidadania
critica, obtendo grande sucesso. Ao longo dos anos da histoéria da referida instituigdo, esta recebeu
trés denominagdes: de 1953 a 1964, Escola Agrotécnica de Muzambinho; de 1964 a 1979, Colégio
Agricola de Muzambinho; entdo, por meio do Decreto n°® 83.935/1979, recebeu o nome de Escola
Agrotécnica Federal de Muzambinho - MG.

A transformagao da Escola Agrotécnica Federal de Muzambinho em Instituto Federal de
Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais — campus Muzambinho, foi uma conquista
que ressaltou a importancia de sua area de atuagdo e, que durante toda sua existéncia, procurou o
aprimoramento da qualidade do ensino ofertado, assim como a ampliagao de sua fun¢ao social.

Uma das missdes do IFSULDEMINAS, campus Muzambinho, corresponde a capacitagao,
promoc¢ao e apoio aos agricultores familiares, as associagdes comunitarias rurais, cooperativas e
associagdes de produtores, bem como toda a iniciativa de desenvolvimento rural sustentavel. Deste
modo, a instituicao visa promover uma educacao de exceléncia por meio da triade ensino, pesquisa
e extensdo, possibilitando a interagdo entre as pessoas, estabelecendo parcerias com outros 6rgaos e
instituicdes, ampliando o conhecimento e construindo novas tecnologias e, ainda, proporcionando o
desenvolvimento da regido sul-mineira. Simultaneamente, objetiva-se a formacdo dos seus
ingressos, a proposicdo de alternativas de renda compativeis com o equilibrio ecoldgico, a fixagdo
do homem ao campo como agente difusor das tecnologias de convivéncia e recuperador dos fatores
ambientais essenciais a sua sobrevivéncia.

O IFSULDEMINAS — campus Muzambinho — oferta cursos em nivel técnico e superior, os
quais podem ser desenvolvidos em modalidades presenciais ou a distancia. Atualmente, os cursos
oferecidos sdo:

Técnico em Agropecuaria Integrado ao Ensino Médio; Técnico em Alimentos
Integrado ao Ensino Médio; Técnico em Informatica Integrado ao Ensino Médio.
Técnico Subsequente em Administracdo; em Agropecudria; em Contabilidade; em
Enfermagem; em Informatica; em Seguranca do Trabalho; em Meio Ambiente.
Especializa¢ao Técnica em Enfermagem do Trabalho.

Graduagdo, com titulagdo de Bacharel, em Engenharia Agrondmica; em Ciéncia da
Computacao; em Educacao Fisica e em Medicina Veterinaria.

Graduagao, com titulagdo de Licenciado, em Ciéncias Biologicas e Educacao Fisica.
Graduagao, com titulagdo Tecndlogo em Cafeicultura.

Pos-graduacao em Cafeicultura; Gestdo Publica;

Educacao a Distancia em Técnico em Alimentos; Técnico em Analises Clinicas;
Técnico em Cafeicultura; Técnico em Informatica; Técnico em Logistica; Técnico
em Meio Ambiente; Técnico em Vigilancia em Saude; Especializagdo Técnica em
Enfermagem do Trabalho.

O IFSULDEMINAS — campus Muzambinho, teve declarado a sua regularidade de oferta de
cursos pela Portaria n® 072/1980, da Secretaria de Ensino, vinculada ao MEC. Foi transformado em
Autarquia Federal pela Lei n°®8.731/1993, o que proporcionou maior agilidade na gestdo de



recursos e racionalizagdo dos gastos, resultando em significativas melhorias nas estruturas fisica e
pedagdgica da Instituigdo.

O IFSULDEMINAS - campus Muzambinho - ¢ uma instituicdo pensada a partir do
ambiente onde se situa e se origina. Comum as demais instituicdes de Ensino, organiza-se para
desenvolver sua missdo cultural que significa: transmissdo, perseveranca e transformacao do saber
para atender a geracdo de uma investigacdo criativa; formagdo de profissionais necessarios a
sociedade; bem como a missdo social de manter-se a servigo da regido e do desenvolvimento
cientifico e tecnologico nacional.

Considerando o cendario nacional relativo a expansao do ensino superior ¢ do ensino técnico
e, também, a condicdo de Muzambinho frente a este contexto, ¢ imprescindivel que a cidade
disponha de instituicdes que oferecam cursos de qualidade capazes de atender as necessidades e
expectativas do mercado de trabalho, assim como as demandas da sociedade em geral. E justamente
nessa perspectiva que se inserem as atividades do IFSULDEMINAS - campus Muzambinho.

5 APRESENTACAO DO CURSO

A cria¢do do curso de Especializacdo Técnica em Produtor de Café¢ Gourmet decorreu da
finalidade de ampliar a oportunidade de educacao profissionalizante, estando em conformidade com
o perfil do IFSULDEMINAS - instituicdlo com reconhecida competéncia pela formagao
educacional.

De acordo com o artigo 24 da Resolucdao n° 06 CNE/CBE de 20 de setembro de 2012:

(...), na perspectiva de promover a educagdo continuada para o
desenvolvimento pessoal e do itinerdrio formativo de profissionais
técnicos e de graduados em areas correlatas, e para o atendimento de
demandas especificas do mundo do trabalho, podem ser organizados
cursos de Especializacdo Técnica de Nivel Médio, vinculados, pelo
menos, a uma habilitagdo profissional do mesmo eixo tecnologico.

Paragrafo unico. A institui¢do ofertante de curso de Especializagdo
Técnica de Nivel Médio deve ter em sua oferta regular curso de
Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio correspondente, ou no
respectivo eixo tecnologico relacionado estreitamente com o perfil
profissional de conclusdo da especializagdo.

Os Campi Inconfidentes, Machado e Muzambinho que ofertam o curso Técnico em
Agropecudria hd mais de 50 anos, ofertardo em uma proposta multicampi, a Especializagdo Técnica.
Além desse curso, o IFSULDEMINAS oferta o curso Técnico em Cafeicultura na modalidade EaD
desde o ano de 2009.

O curso estd vinculado ao eixo tecnolégico de Recursos Naturais que compreende
tecnologias relacionadas a produ¢do animal, vegetal, mineral, aqiliicola e pesqueira. Abrange acdes
de prospeccdo, avaliacdo técnica e econdmica, planejamento, extracao, cultivo e producao referente

aos recursos naturais. Inclui, ainda, tecnologia de maquinas e implementos, estruturada e aplicada



de forma sistematica para atender as necessidades de organizagdo e producdo dos diversos
segmentos envolvidos, visando a qualidade e sustentabilidade econdmica, ambiental e social
(Catalogo Nacional, 2014).

O perfil do profissional a ser preparado nos cursos deste eixo requer uma visdo humanistica,
ética, critica e consistente. Abrange uma atuacdo na natureza e na sociedade, e ¢ capaz de privilegiar
a busca pela sustentabilidade como forma de garantir a seguranca alimentar, a geragdo de renda e a
conservagao do meio ambiente.

O curso objetiva capacitar os técnicos em Agropecudria e/ou os técnicos em Cafeicultura e/ou
os técnicos em Agricultura a realizarem a analise da qualidade do café, na fase que antecede a
comercializacdo. Oportunizard um conhecimento especifico em classificagdo e degustacdo de café
com o objetivo de buscar oportunidades para associar o produto com o mercado ao qual mais de se
identifica.

O processo seletivo para ingresso no curso ocorrera anualmente, com a oferta de 30 vagas na
modalidade EaD, com dura¢do do curso de um ano e tempo maximo para integralizacdo do curso
em 2 anos. As 30 vagas serdo divididas nos Campus Muzambinho, Machado e Inconfidentes.

O curso esta estruturado em 2 (dois) semestres com carga horaria de 420 (quatrocentas)
horas, sendo 300 (trezentas) horas de disciplinas obrigatorias e 120 (cem) horas de Estagio
Curricular Obrigatério, ofertado na forma de vivéncia, que possibilitard a aplicacdo dos
conhecimentos adquiridos durante o curso e a aquisicao e solidificagdo dos conhecimentos praticos

orientados por especialistas da area.

6 — JUSTIFICATIVA

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais situa-se nos
municipios de Carmo de Minas, Inconfidentes, Machado Muzambinho, Passos, Pog¢os de Caldas
Pouso Alegre, Trés Coragoes, na regido Sul do Estado de Minas Gerais. A regido tem localizagao
geografica privilegiada, permitindo interligacao e escoamento da producao para todo o estado e fora
dele, através das rodovias MG-050 e BR-354, além da Ferrovia Centro Atlantica. A Institui¢ao
localiza-se a 400 km de Belo Horizonte, 950 km de Brasilia e 290 km de Sao Paulo, e ¢ servido por
boa malha de estradas vicinais. Esta regido se caracteriza economicamente pelo predominio da
exploragdo agropastoril, tendo como destaque a cultura do café, seguido pelo milho. Predominam as
pequenas e médias propriedades.

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas — Campus

Inconfidentes, Machado ¢ Muzambinho pretende atender as demandas de profissionais e as



necessidades do mercado de trabalho respondendo aos anseios do setor produtivo, cumprindo seu
papel de relevancia social para o desenvolvimento da regido e do pais.

O café ¢ o grande responsavel pela geracdo de renda na maioria dos municipios Sul
Mineiros. A tendéncia de queda e manutengdo do preco do produto abaixo do nivel minimo
satisfatorio tem gerado uma crise regional que se reflete nos demais setores produtivos que, no Sul
de Minas, estdao intimamente vinculados ao café.

O presente curso visa atender as necessidades de profissionais da area, produtores, de
empresas publicas e privadas que atuam no agronegocio com enfoque em café. Sua elaboragdo
decorreu do apontamento da demanda por parte da cadeia do café através de solicitagdes desses
profissionais liberais e Cooperativas de cafeicultores que sentiam necessidade de um curso para

promover a capacitagdo técnica em Andlise da qualidade.

7 OBJETIVOS DO CURSO

7.1 Objetivo Geral

O curso apresenta como objetivo geral formar profissionais qualificados em Cafeicultura,
para que sejam competentes, criativos e atentos as necessidades de adaptagdes do setor produtivo as
demandas dos consumidores de café, através do exame detalhado das caracteristicas sensoriais e
fisicas dos cafés.

7.2 Objetivos Especificos

e Formar um profissional capaz de atuar nos arranjos produtivos agricolas apresentando
solucdes praticas para questdes inerentes a exploragdo racional do café¢ de qualidade e
preparo de cafés diferenciados.

e Proporcionar a visao da cadeia produtiva do café com potencial de obten¢dao de produto de
qualidade com base nas novas tecnologias geradas;

e Proporcionar ao discente uma formagdo qualificada em todo processo de preparo,
armazenamento e beneficiamento do café;

e Promover o desenvolvimento da habilidade de classificacdo do café através da analise
sensorial por métodos validados no pais e no mercado externo;

e Proporcionar a vivéncia da comercializacdo e inser¢do do produto de qualidade no mercado
consumidor.



8. FORMAS DE ACESSO

As formas de acesso ao curso foram elaboradas com base na Resolugdo CONSUP
n.° 073/2015, que dispde sobre a aprovacdo das Normas Académicas dos cursos de Técnicos
Subsequentes da Educacdo Técnica Profissional de Nivel Médio.

O acesso ao curso de Especializagdo Técnica em Produtor de Café Gourmet deverd ser
realizado mediante exame de sele¢do adotado pelo IFSULDEMINAS.

O processo seletivo sera divulgado por meio de edital publicado na Imprensa Oficial, com
indica¢do dos requisitos, condi¢des, sistematica do processo, turno e numero de vagas ofertadas.

O processo seletivo sera classificatorio e eliminatdrio, sendo realizado em uma Unica etapa de
prova, regido pela Comissao Permanente de Processo Seletivo - COPESE do IFSULDEMINAS.
Para inscrever-se em curso técnico subsequente oferecido pelo IFSULDEMINAS, o candidato
devera ter concluido o curso Técnicos em Agropecuaria ou Técnico em Cafeicultura.

Em atendimento a Lei n° 12.711, de 29 de agosto de 2012, regulamentada pelo Decreto
7.824/12 e Portaria Normativa 18/2012, do total das vagas ofertadas, 50% (cinquenta por cento) das
vagas serao reservadas a inclusdo social por sistema de cotas (vagas de agdo afirmativa) para
candidatos que tenham cursado todo Ensino Médio em escolas publicas (de acordo com o Art. 2° da
Portaria Normativa 18/2012, inciso II, escola publica ¢ uma instituicdo de ensino criada ou
incorporada, mantida e administrada pelo Poder Publico, nos termos do inciso I, do art. 19, da Lei
9.394/96) respectivamente, para os processos seletivos dos cursos técnicos e superiores, respeitando
a propor¢ao minima de autodeclarados pretos, pardos e indigenas do ultimo censo do Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) para o estado de Minas Gerais. Os outros 50% serdo
destinados a ampla concorréncia, sendo que destes, 5% serdo reservados para candidatos com
deficiéncias, comprovadas por laudo, conforme estabelecido no Decreto 5.296/2004 e na lei
12.674/12.

9. MATRICULA E REMATRICULA

A matricula ¢ o ato formal pelo qual o estudante serd vinculado a um dos cursos da educacao
profissional técnica de nivel médio na modalidade a distdncia do IFSULDEMINAS e devera,
obrigatoriamente, ser renovada a cada modulo em data prevista pelo Setor de Registro Académico, ou
orgdo equivalente.

A matricula ou rematricula - que é o ato pelo qual o discente vincula-se ao IFSULDEMINAS,
deverd ser efetuada de acordo com a norma interna empregada pelo campus. Os periodos de matricula e
de rematricula serdo previstos em calendério académico, conforme Resolugdo CONSUP 065/2016 artigo
21.

Desta forma, os discentes deverdo ser comunicados sobre normas e procedimentos com
antecedéncia minima de 30 dias do prazo final da matricula, devendo o campus promover ampla
divulgagao.

10. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO E AREAS DE ATUACAO



Os cursos ofertados pelo IFSULDEMINAS tem como linha norteadora o desenvolvimento
da pratica pedagégica que permite ao egresso atuar no mundo do trabalho com subsidios
importantes tais como: saber lidar com pessoas, trabalhar em equipe, planejar, organizar e monitorar
atividades, ter boa formag¢do cultural, estar atento as mudangas, ser idoneo, dinamico, ter bom
senso, interesse € ética no ambiente de trabalho.

A proposta do curso € permitir a atuacdo especialista em nivel técnico capaz de realizar a
analise do café permitindo associd-lo ao mercado consumidor mais adequado para o produto. Sendo
conhecedor da qualidade do produto poderd identificar as etapas do processo produtivo que
influenciaram para a maior ou menor valoriza¢ao do produto e propor agoes.

A certificacdo podera atribuir a este profissional, a possibilidade de desenvolver atividades
tais como a fiscalizagdo, a elaboragdo de relatorios e de pareceres sobre o controle da qualidade, da
classificacao ¢ da certificagao de cafés.

Os empregadores poderdao ser as empresas comercializadoras de café, cooperativas, 6rgaos
de fiscalizacdo e controle, escolas, torrefadoras, cafeterias, propriedades rurais entre varios
segmentos da comercializacao de café e de seus produtos.

10.1. ORGANIZACAO CURRICULAR

O curso de Especializagdo Técnica em Produtor de Café Gourmet ofertado pelo
IFSULDEMINAS apresenta matriz curricular organizada por disciplinas em regime modular
semestral, e com carga hordria total de total de 420 horas, sendo 300 horas destinadas as disciplinas
de bases cientifica e tecnologica e 120 horas de estagio na forma de atividade pratica, denominada
vivéncia.

A organizac¢ao curricular do presente Curso observa as determinagdes legais presentes na Lei
n°® 9.394/96 - que estabelece as Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional, alterada pela lei n°
11.741/2008; na Resolu¢ado CNE/CEB n° 06/2012 que estabelece as Diretrizes Curriculares
Nacionais da Educagdo Profissional Técnica de Nivel Médio; na Resolucdo CNE/CEB n° 02/2014
que Atualiza e define novos critérios para a composi¢ao do Catadlogo Nacional de Cursos Técnicos,
disciplinando e orientando os sistemas de ensino e as institui¢des publicas e privadas de Educagao
Profissional e Tecnologica quanto a oferta de cursos técnicos de nivel médio em carater
experimental, observando o disposto no art. 81 da Lei n® 9.394/96 (LDB) e nos termos do art. 19 da
Resolucao CNE/CEB n° 6/2012, bem como nos principios e diretrizes definidos nas Normas
Académicas dos Cursos Técnicos Subsequentes do IFSULDEMINAS

O curriculo desta modalidade de ensino, que € de um curso subsequente a distancia, ¢
desenvolvido em Componentes Curriculares concentradas em moédulos semestrais estipulados de
acordo com as cargas horarias previstas.

O desenvolvimento do curriculo busca metodologias de ensino cujas agdes promovam
aprendizagens mais significativas e sintonizadas com as exigéncias dos atuais empreendimentos
produtivos. Diante deste contexto, a participagdo do aluno no processo de ensino e aprendizagem
deve ocorrer de forma interativa, em situagcdes desencadeadas por desafios, problemas e projetos,
reais ou simulados, conduzindo a agdes resolutivas que envolvam pesquisa e estudo de bases
tecnologicas de suporte.

Serdo trabalhados no curso os recursos pedagdgicos utilizados pelo Ensino a Distancia
através da Plataforma Moodle (videos, animagdes, simulagdes, links, atividades interativas com



professores, tutores, alunos, biblioteca virtual e conteido da Web), possibilitando-lhes o
desenvolvimento da autonomia da aprendizagem e, ainda, facilidade na busca da informagao e
constru¢ao do conhecimento.

As disciplinas que compdem a matriz curricular estdo articuladas entre si, fundamentadas na
interdisciplinaridade e na contextualizagdo. Orientar-se-do pelos perfis profissionais de conclusdo
estabelecidos neste Projeto Pedagogico, ensejando a formagdo integrada que articula trabalho,
ciéncia, cultura e tecnologia, assim como aplicacdo de conhecimentos tedrico-praticos especificos
do eixo tecnoldgico e da habilitacdo especifica, contribuindo para uma solida formagao técnico-
humanistica dos estudantes.

- Politica de atendimento a portadores de necessidades especiais

O IFSULDEMINAS, conta com o NAPNE - Nucleo de Apoio as Pessoas com Necessidades
Especiais — sendo este, em parceria com o corpo docente e demais setores institucionais, o
responsavel pela garantia de acesso ¢ permanéncia dos estudantes com necessidades especiais no
espaco educacional da IES. Na perspectiva da educagao inclusiva, o Nucleo tem desenvolvido agdes
em conformidade com o Decreto Federal n® 7.611/2011, que dispde sobre a educacdo especial e o
atendimento educacional especializado.

A equipe do NAPNE ¢ composta por representantes do corpo técnico-administrativo,
docentes, discentes e representantes das familias assistidas. O NAPNE tem como objetivo incluir
todos os estudantes e servidores que possuem qualquer tipo de barreira motora, intelectual ou social.
Situagdes envolvendo gestantes; estudantes acidentados; deficientes fisicos; discentes com
problemas de visdo, audi¢do e fala; vitimas de preconceito racial ou de orientagdo sexual; sdo
alguns exemplos de atuacdes assistidas pelo NAPNE.

- Relagoes étnico-raciais e para o Ensino de Historia e Cultura Afro-Brasileira e Indigena

Em atendimento a Lei n® 10.639/2003; Lei n° 11.645/2008; Resolugao CNE/CP n°® 01/2004,
as Relagdes étnico-raciais e para o Ensino de Histdria e Cultura Afro-Brasileira e Indigena, serdo
trabalhadas em contetidos abordados na disciplina de Manejo 1.

- LIBRAS

Para o curso de Especializagdo Técnica em Produtor de Café Gourmet do IFSULDEMINAS,
a disciplina curricular de LIBRAS ¢ ofertada de forma opcional para os discentes de acordo com o
paragrafo § 2° Art 3° do Decreto n°® 5.626, de 22 de Dezembro de 2005.

- Educa¢ao Ambiental

Em atendimento a Lei n°® 9.795, de 27 de abril de 1999 e Decreto n°® 4.281 de 25 de junho de
2002; Resolucdo CNE/CP n°® 2/2012, os cursos devem prever em seus projetos o trabalho com
Educacdo Ambiental. Neste caso, as disciplinas que englobam esse contetido sao Manejo I e Manejo
II, ambas ofertadas no 1° periodo.


http://legislacao.planalto.gov.br/legisla/legislacao.nsf/Viw_Identificacao/DEC%205.626-2005?OpenDocument

- Educacao em Direitos Humanos

Em atendimento a Resolugdo n° 01/2012, os cursos devem atender as Diretrizes Nacionais
para Educacdo em Direitos Humanos. Nesse caso, o atendimento ocorre dentro da oferta da
disciplina Manejo II durante a exposi¢ao do conteudo Certificagdo de processo/produto e estratégias
de comercializagao de café.

10.2 Atividades de Ensino, Pesquisa e Extensao

A prética profissional deve estar continuamente relacionada aos seus fundamentos cientificos
e tecnologicos, orientada pela pesquisa como principio pedagogico que possibilita ao educando
enfrentar o desafio do desenvolvimento da aprendizagem permanente, integra as cargas horarias
minimas da habilitagao profissional de técnico.

A pratica na Educagao Profissional compreende diferentes situagdes de vivéncia,
aprendizagem e trabalho, experimentos e atividades especificas em ambientes especiais, como
laboratdrios, oficinas, empresas, propriedades rurais e outros, bem como investigacdo sobre
atividades profissionais, projetos de pesquisa e/ou intervencdo, visitas técnicas, simulagdes,
observagdes e outras.

Dentre as principais atividades previstas na pratica profissional durante o processo de ensino e
aprendizagem, constam:

Aula pratica: envolve atividades praticas ou teoricas em sala de aula ou em espagos
alternativos, conforme programacao feita pelo professor e prevista no plano de ensino para que seja
computada como carga horéria de aula.

Visita técnica: visita orientada de discentes e professores a ambientes de producgdo ou servigo
relacionados ao curso aplicado. A visita técnica proporciona vivéncia prévia das condi¢des de
ambiente de trabalho e pode ser considerada aula se estiver prevista no plano de ensino.



10.3 Representacio grafica do perfil de formacao
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Figura 1: Representagdo grafica do perfil de formagdao do curso de Especializagdo Técnico em
Cafeicultura do IFSULDEMINAS.




11 MATRIZ CURRICULAR

Quadro 1: Distribui¢do da carga horaria das disciplinas da Matriz Curricular de Especializa¢ao
Técnico em Cafeicultura do IFSULDEMINAS.

- . . Carga horiria (horas)
Disciplina Conteudos curriculares EaD Presencial | Total
I Cengrlo cafeeiro brasileiro e 04 i 04
mundial
II Mgrfologla e fisiologia do 08 04 12
Maneio I cafeeiro
] 11l Material Genético 04 04 08
IV Producao de mudas 04 04 08
VvV Irpplantag:ao da cultura 04 04 08
cafeeira
Total 24 16 40
1. Nutri¢do do cafeeiro 04 04 08
II. Manejo fie pragas e 04 04 08
o doengas do café
o= III. Manejo da parte aérea e
*E Manejo 11 podas em cafeeiros 04 04 08
o - ; -
a IV. ’Colhelta e pos-colheita do 12 04 16
e café
V Preparo do café 08 04 12
VI Certificagao 08 04 12
Total 36 24 60
I Instru¢ao Normativa MAPA
08/2013 04 04 08
II Beneficiamento de
Analise da amostras 02 02 04
qualidade do café I | 111 o Qlassﬁicagao 04 24 73
granulométrica e tipo
IV Torragao de amostras 04 28 32
V Degustacdo de café 04 28 32
Total 18 82 100
Total 1° Periodo \ 78 122 200




Carga horaria (horas)

Disciplina Conteudos curriculares EaD Presencial | Total

I Protocolo SCAA 02 02 04

II Classificagdo fisica do café - 08 08

o Analise da III Degustagdo de café - 32 32
-g qualidade do café II | IV Triangulacdes - 08 08
= V Aromas presentes no café - 08 08
o VI. Acidos do café - 08 08
N Total 02 78 80
Preparo de Bebidas | I Preparo de bebidas 12 08 20

Total 12 08 20

Total 2° Periodo 14 86 100

. . s Carga horaria (horas)

Atividades Praticas EaD gPresencial Total
=) Vivéncia I: armazéns e cooperativas 10 30 40
g Vivéncia II: preparo de lotes comerciais e logistica 10 30 40

o | para exportacdo
S“ Vivéncia IlII: industrias/torrefacdes/cafeterias 10 30 40
S\ Total 30 90 120
MATRIZ CONSOLIDADA
EaD Presencial Total

Disciplinas 92 208 300 horas
Vivéncia teorico-pratica 30 90 120 horas
Total 122 298 420 horas




12 EMENTARIO

Periodo: 1°

Disciplina: Manejo |

Carga hordria: 40 horas

Ementa:

I. Cenario cafeeiro brasileiro e mundial: historia da cafeicultura; Cultura Afro-Brasileira
nos seus aspectos historicos e culturais; contribuicdo da mdo de obra escrava e dos
imigrantes estrangeiros na cafeicultura; trabalho, produtividade e diversidade cultural;
producdo brasileira e mundial, estoques, consumo e perspectivas.

II. Morfologia e fisiologia do cafeeiro.

III. Cultivares de café a atuais programas de melhoramento genético.

IV. Produgdo de mudas de café.

V. Implanta¢do da cultura cafeeira.

Bibliografia Basica:
MATIELLO, J. B.; GARCIA, A. W. R.; ALMEIDA, S. R. Como formar cafezais produtivos.
Varginha: Fundacao Procaf¢, 2009. 150 p.

ROMERO, Jodo C. P. Cafeicultura pratica: cronologia das publicagdes e fatos relevantes.
Sao Paulo: Ceres, 1997. 379 p.

ZAMBOLIM, L. (Ed.). O estado da arte de tecnologias na producao de café. Vicosa: UFV,
2002. 568 p.

Bibliografia Complementar:

CENTRO DE PRODUCOES TECNICAS. Producio de mudas de café em saquinhos e
tubetes. Vicosa: CPT, 2001. 52 p. (Cafeicultura. 299).

GUIMARAES, Rubens José¢; MENDES, Antonio Nazareno Guimardes; GUIMARAES, Elisa
Reis (Ed.). Café na UFLA: resgate historico. Lavras: Ed. UFLA, 2015. 216 p. ISBN 978-85-
812-7039-5 (broch.).

SILVA, Fabio Moreira da; ALVES, Marcelo de Carvalho. Cafeicultura de precisao. Lavras:
UFLA, 2013. 227 p. ISBN 978-85-8127-019-7 (broch.).

4. SANTINATO, Roberto; SILVA, Vantuir de Albuquerque. Tecnologias para producao de
mudas de café. Belo Horizonte: O Lutador, 2001. 116 p.

THOMAZIELLO, Roberto Antonio. Café arabica: cultura e técnicas de producao. Campinas:
Instituto agrondmico, 2000. 82 p.




Periodo: 1°

Disciplina: Manejo I1

Carga horaria: 60 horas

Ementa:
I. Nutricdo do cafeeiro aspectos basicos: recomendagdo de corretivos, condicionadores e

fertilizantes para o cafeeiro; diagnose do estado nutricional do cafeeiro.
II. Manejo de pragas e doencas do café.
III. Manejo da parte aérea e podas em cafeeiros.
IV.Colheita e pos-colheita do café.
V. Secagem, armazenamento, beneficiamento e padronizagdo do café.

VI. Certificagdo de processo/produto e estratégias de comercializacdo de café.

Bibliografia Basica:
BOREM, Flavio Meira (Ed.). Pés-colheita do café. Lavras: UFLA, 2008. 631 p.

MALAVOLTA, Euripedes Manual de nutricio mineral de plantas. Sdo Paulo: Ceres, 2006.
631 p.

ZAMBOLIM, Laércio; JESUS JUNIOR, Waldir Cintra de; PEREIRA, Olinto Liparini (Ed.).
O essencial da fitopatologia: agentes causais. Vigosa: UFV; DFP, 2012. 364 p. v. 1.

Bibliografia Complementar:

BREGAGNOLI, Marcelo; MONTEIRO, Alexandre Vieira Costa (Org.). Café nas
montanhas: cafeicultura sustentavel no Sul de Minas Gerais. Rio de Janeiro: Letra e Imagem,
2013. 100 p.

MATIELLO, J. B. et al. Melhorando a colheita do café. Varginha: Procafé, 2009. 56 p.

POZZA, Edson Ampélio. Manejo integrado de doencas do cafeeiro. Lavras: UFLA/FAEPE,
2004. 111 p. (Textos académicos).

SILVA, Juarez de Souza E; LOPES, José Demerval Saraiva; LIMA, Francisca Zenaide de.
Colheita, preparo e armazenagem de café. Vicosa: CPT, 2008. 312 p.

TAIZ, L.; ZEIGER, E. Fisiologia vegetal. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2009. 819 p.




Periodo: 1°

Disciplina: Anélise da qualidade de café |

Carga horaria: 100 horas

Ementa:

I. IN 08/2003, MAPA.

I1. Beneficiamento de amostras.
III.Classificacdo granulométrica, por cor e tipo.
IV. Torracao de amostras.

V. Degustacdo de café.

Bibliografia Basica:

PIMENTA, Carlos José. Qualidade de café. Lavras: UFLA, 2003. 297 p.

ZAMBOLIM, Laércio. 1° Encontro sobre producio de café com qualidade: livro de
palestras. Vicosa: UFV, 1999. 259 p.

BOREM, Flavio Meira (Ed.). Pés-colheita do café. Lavras: UFLA, 2008. 631 p.

Bibliografia Complementar:

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Instrugdo Normativa n’ 8, de
11 de junho de 2003.Disponivel em www. Republica Federativa do Brasil, Brasilia, p.22 —
29, 20 ago 2003. Secao 1.

SPECIALTY COFFEE ASSOCIATION OF AMERICA (SCAA). Metodologia SCAA de
avaliacdo de cafés especiais: Guia rdpido — Green Coffee. Disponivel em:
<http://cofteetraveler.net/wp-content/files/903-SCAACuppingMethod RESUMO 3a.pdf>.
Acesso em: 16 abr. 2017.

ZAMBOLIM, Laércio (Ed.). Café: produtividade, qualidade e sustentabilidade. Vigosa: UFV,
2000. 395 p.




Periodo: 2°

Disciplina: Anélise da qualidade de café II

Carga horaria: 80 horas

Ementa:
I. Protocolo SCAA para cafés especiais.
II. Classificagao fisica do café cru.
III.Degustagao de café.
IV. Triangulacdes da analise sensorial.
V. Aromas presentes no café.
VI.Acidos do café.

Bibliografia Basica:

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Instrugdo Normativa n’ 8, de
11 de junho de 2003.Disponivel em www. Republica Federativa do Brasil, Brasilia, p.22 —
29, 20 ago 2003. Secao 1.

SPECIALTY COFFEE ASSOCIATION OF AMERICA (SCAA). Metodologia SCAA de
avaliacao de cafés especiais: Guia rapido — Green Coffee. Disponivel em:
<http://cofteetraveler.net/wp-content/files/903-SCAACuppingMethod RESUMO 3a.pdf>.
Acesso em: 16 abr. 2017.

RIZZO, J. P. Analise Sensorial - Fundamentos e Métodos. 1* ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2015.
160p.

Bibliografia Complementar:

ALBERTO, P. F;RODRIGUES, V. C. C. Café um guia do apreciador. 4* ed. Sao Paulo:
Saraiva. 2008. 144p.

ANDREOQOTI, C.A. Chefs café. 1* ed. Sdo Paulo: Melhoramentos. 2014. 288p.

CHAVES, J.B.P. & SPROESSER, R.L. Praticas de laboratorio de analise sensorial de
alimentos e bebidas. Universidade Federal de Vigosa. Imprensa Universitaria. Vicosa, MG,
1996.

LOURES, C. R. Classificacao e degustacao do café ( Coffea Arabica ). 1 *ed. Sdo Paulo:
LK. 2007. 120p.

MOLDVAER, A. SCHICHVARGER, L. (trad.) O livro do café. Sao Paulo: Publifolha, 1* ed.,
2016. 224p.




Periodo: 2°

Disciplina: Preparo de bebidas de café

Carga horaria: 20 horas

Ementa:
I. Preparo de bebidas a base de café: aspectos do consumo de café e da industrializagdo;
escolha do café; métodos de extragdo do café; café filtrado, percolado, espresso, sachés,
capsulas.

Bibliografia Basica:

BASTOS, G. Dicionario gastronémico: Café com suas receitas. Editora Global, 1* Ed. 2009.
176p.

BRESSANI, E. Guia do barista: da origem do café ao espresso perfeito. Sio Paulo: Café
Editora, 4* ed. 2015, 211p.

MOLDVAER, A. SCHICHVARGER, L. (trad.) O livro do café. Sao Paulo: Publifolha, 1* ed.,
2016. 224p.

Bibliografia Complementar:

ALMEIDA, G. S. G. de. Producao agroindustrial. Noc¢des de processos, tecnologias de
fabricacdo de alimentos de origem animal e vegetal e gestdo industrial. 2015. (E-book).
Disponivel em: http://br.elementsmodels.com/

GURGEL, M.; RELVAS, E. Café com design: A arte de beber Café. Sdo Paulo: Editora
Senac. 2015, 216p.

MARCELINA, C.; COUTO, C. Sou barista. Sao Paulo: Editora Senac. 2013. 192p.
RUIZ, C. O café. Sao Paulo: Editora Bookmix. 2014. 208p

SEBRAE. Comece certo — cafeteria. Sebrae: Sao Paulo, 2* Edicdo, 2005. Disponivel em
http://antigo.sp.sebrae.com.br/topo/produtos/publica%C3%A7%C3%B5es/comece
%?20certo/pdfs_comece certo/cafeteria2.pdf. Acesso em 14 de abril 2017.

13. METODOLOGIA

Para o desenvolvimento desta Proposta Pedagogica serao adotadas estratégias diversificadas,
que possibilitem a participagdo ativa dos docentes e estudantes, a fim da constru¢do das
competéncias necessarias as atividades relacionadas ao exercicio profissional do egresso. Tais



estratégias envolvem agdes a distdncia por meio do ambiente virtual de aprendizagem e presenciais,
durante as atividades realizadas nos campi, sendo: participacdo em foruns de debates, chats e grupos
de discussdo on line, realizagdo de aulas teoéricas e praticas; estudos de casos; exposi¢cdes
dialogadas; palestras; visitas técnicas orientadas; planejamento e execucdo de projetos € pesquisas;
além de outras medidas que integrem conhecimentos, habilidades e valores inerentes a ocupacao e
que focalizem o contexto do trabalho, estimulando o raciocinio para solucdo de problemas e a
constru¢do do conhecimento.

O curso de Especializagdo Técnica em Produtor de Café Gourmet do IFSULDEMINAS,
pretende utilizar métodos ativos e interativos, centrados no discente, voltados para o seu
desenvolvimento. Alguns principios merecem destaque:

Interdisciplinaridade: a integragao disciplinar possibilita analise dos objetos de estudo sob
diversos olhares, constituindo-se questionamentos permanentes que permitam a (re) criacdo do
conhecimento.

Formacdo profissional para a cidadania: traduzida no compromisso de desenvolver o
espirito critico e a autonomia intelectual.

Estimulo a autonomia intelectual: entendida como autoria da propria fala e do proprio agir;
¢ fundamental para a coeréncia da integragao do conhecimento com a agao. O desenvolvimento de

uma postura investigativa por parte do estudante ¢ fundamental para que este construa sua
autonomia intelectual e profissional.

Responsabilidade, compromisso e solidariedade social: materializada na compreensdo da
realidade social e no estimulo a solidariedade, deve ser o ponto integrador das agdes de extensdo

vinculadas ao curriculo.

Diversificacdo dos cenarios de ensino-aprendizagem: visualizada como a insercao do

discente nos ambientes de trabalho através visitas a empresas e também do estdgio curricular
obrigatorio que pode ser iniciado pelo discente a partir do 1° modulo. Esta estratégia pedagogica ¢é
fundamental para a formag¢do do profissional generalista, que seja capaz de atuar nos diferentes
seguimentos econdmicos e de integrar criticamente conhecimentos tedricos, praticos e a realidade
socioeconomica, cultural e politica.

14. ATIVIDADE DE EDUCACAO MODALIDADE A DISTANCIA

As atividades a distancia devem se configurar como de desenvolvimento estratégico, com a
garantia de atendimento de pessoal qualificado, politicas de acesso, acompanhamento e avaliagdao
compativeis, ndo sendo caracterizadas como compensagao de tempo ou praticas cotidianas de salas
de aulas ou mesmo tarefas de casa.

A oferta de disciplinas do curriculo nessa modalidade, nos cursos Técnicos Subsequentes,
ocorrera obrigatoriamente por meio do Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA) definido e
mantido pela instituicao, sendo permitido aos docentes utilizarem-se de Tecnologias Educacionais e
da Informacdo e Comunicagdo complementares na produgdo de conteudos, sua transmissao,
avaliagdo e feedback em ambientes virtuais.



As Tecnologias Educacionais (TED) e da Informag¢dao e Comunicagdo (TIC) nos processos
de autoinstru¢do e aprendizagem colaborativa em ambientes virtuais (e-learning) ndo devem se
constituir apenas em midias de transmissdo de contetidos lineares, mas ferramentas
potencializadoras de habilidades e competéncias adequadas as exigéncias do trabalho
contemporaneo.

As caracteristicas que justificam a oferta de componentes curriculares na modalidade a
distancia sao:

v" Oportunizar ao discente vivenciar uma modalidade que permita, com maior énfase, o desen-
volvimento de competéncias e habilidades adequadas ao mundo do trabalho contemporaneo,

tais como a fluéncia digital, o planejamento, a organiza¢ao e a administracdo do tempo, a

autonomia e a proatividade, a aprendizagem colaborativa, a comunicagdo e o feedback.
v" Flexibilizar os horarios para os estudos, promovendo a maior qualidade de vida e académica

dos discentes.
v" Oportunizar ao docente o acesso e a utilizagdo de ferramentas de TIC’s no processo de ensi-

no e aprendizagem.
v" Ressaltar a importancia da tecnologia na area educacional.

14.1 Dos aspectos metodolégicos

O curso de Especializagdo Técnica em Produtor de Café Gourmet ofertard 29% da carga
horéria a distancia. Para as disciplinas ofertadas nessa modalidade serd necessario, inicialmente, que
o docente disponibilize aos discentes orientagdes para uso do AVA, Plano de estudos, cronograma e
roteiro das atividades que serdo desenvolvidas no decorrer da disciplina.

O acesso ao AVA por discentes e docentes devera ocorrer por meio de uma pagina mantida
pela coordenagdo de curso por onde os mesmos terdo acesso as paginas das disciplinas especificas,
aos conteudos e objetos de ensino e aprendizagem.

Nas disciplinas que serdao ofertadas a distancia, sera obrigatdria a presenca de mediadores
(tutores), exercida neste caso pelo docente titular da disciplina.

As atividades desenvolvidas a distancia, integral ou parcial, em Ambiente Virtual de
Aprendizagem deverao ser registradas em diario de classe do sistema académico oficial, incluindo
registros quanto a atividades e tarefas, conteudos, carga hordria, data de realizacdo das atividades
sincronas, desde que previamente agendadas, em consonincia com a normatizacao vigente.

O planejamento, bem como a descri¢do das atividades a distancia, em Plataformas e
Ambientes Virtuais de Aprendizagem (AVA), deverdo constar no Plano de Ensino de cada disciplina
de forma detalhada e precisa, especificando a carga horaria a distancia, a metodologia adotada,
critérios de avalia¢do, cronograma de atividades e mecanismos de atendimento individualizado aos
estudantes.

O docente devera informar, quanto a carga horaria, o percentual das atividades a distancia do
componente curricular conforme previsto no PPC.

Na metodologia adotada, o docente devera estabelecer agdes nas duas categorias: momentos
presenciais ¢ momentos a distdncia. Em cada um deles o docente deverd detalhar a forma de
trabalho da disciplina e quais instrumentos serdo utilizados para atingir os objetivos estabelecidos
no Plano de Ensino.



Para a carga horéria a distancia ministrada devera ser apresentado cronograma e descrigao
de atividades de forma detalhada no Plano de Ensino, no qual o docente devera especificar quais
serdo os periodos em que as atividades virtuais estardo disponiveis.

Para o curso de especializagdo técnica as disciplinas descritas na matriz curricular com parte
da carga horéria na modalidade a distancia serdo desenvolvidas atividades didaticas e pedagogicas
propostas no Ambiente Virtual de Aprendizagem.

14.2 Do ambiente virtual de aprendizagem

As atividades do Ambiente Virtual de Aprendizagem acompanhardo o calendario académico
do campus. No uso do Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA) ao longo do periodo letivo o
docente podera utilizar os seguintes recursos disponiveis no Ambiente Virtual de Aprendizagem
Moodle, tais como: referendo, diario, didlogo, li¢do, glossario, trabalho, inquérito, questionario,
workshop, forum, chat dentre outros recursos disponiveis.

Serdo consideradas atividades a distancia, somente aquelas desenvolvidas e/ou registradas
no Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA) Moodle Institucional, sendo permitido aos docentes
utilizarem-se de Tecnologias Educacionais ¢ da Informacdo e Comunicagdo complementares na
producao de conteudos, sua transmissao € feedback em ambientes virtuais.

A utiliza¢do do ambiente virtual de aprendizagem, sera realizada pelo discente através de
acesso a plataforma Moodle, utilizando-se login e senha individualizada via link disponivel no site
do IFSULDEMINAS.

O acesso e utilizagdo de outras ferramentas como correios eletronicos, aplicativos de bate
papo, redes sociais entre outros, poderdo ser utilizados ao longo da execucdo e ndo serdo
considerados para fins de avaliacao, desenvolvimento e consolidagao da disciplina.

14.3 Alunos com necessidades especiais

Sera realizada a oferta de atendimento especifico a alunos que apresentem especificidades
em seu desenvolvimento pedagogico, adequando as tecnologias ao tipo de deficiéncia declarada.

Para oferta aos alunos que apresentem deficiéncia, devera ser consultado o Nucleo de Apoio
a Pessoas com Necessidades Especiais (NAPNE), bem como o professor responsavel pela
disciplina, estabelecendo atividades pedagdgicas adequadas a deficiéncia, conforme politicas
institucionais e legais.

15. ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO

O Estagio Curricular Supervisionado do Curso de Especializagdao Técnica em Produtor de Café
Gourmet sera substituido pela vivéncia tedrico-pratica, sendo oportunizados para 03 setores do
Agronegobcio Café para receber os alunos e proporcionar aprendizagem pratica aos alunos.

A ndo conclusdo dessa etapa implicara na reprovagao e suspensao da emissao do certificado



16. SISTEMA DE AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliagdo tem diversas concepgdes, bem como objetivos diversificados. Nao basta saber apenas
o conceito de avaliacdo, € preciso saber o “por qué” e “para que” avaliar.

Deve-se avaliar para identificar problemas, avangos e redimensionar a a¢do educativa, pois com a
avaliacdo iremos diagnosticar os avangos e os entraves do projeto de ensino em suas multiplas
dimensdes, além de detectar causas ¢ as ac¢des mais adequadas para seu redimensionamento ¢
continuidade. (Sant’anna 1995, p. 13-20).

E importante saber como se da o processo de aprendizagem e de construgio do conhecimento para
melhor compreender o processo de avaliacdo. O processo de avaliagdo possibilita um diagnostico
objetivo e confiavel do desempenho do estudante. A avaliagdo ¢ o meio de indicar o nivel de resultados
obtidos no que se refere aos objetivos, tendo em vista a importancia do contexto do trabalho que foi
desenvolvido. Ao avaliar a aprendizagem deve-se levar em conta o processo de construcdo do
conhecimento considerando também suas reflexdes. A avaliacdo deve também ser um instrumento de
reflexdo e aprendizagem para o docente, pois diante dos resultados € possivel estabelecer novas
estratégias de planejamento.

A avaliagdo da aprendizagem deve ocorrer de maneira formativa e ndo devera ter como foco
somente o resultado final. Os métodos avaliativos adotados pelos docentes deverdo ser diversificados,
tais como: resolucdo de problemas, estudos de casos, pesquisas, debates, interatividade, participagdo nas
atividades presenciais e a distancia, aulas praticas e nos foruns, atividades avaliativas realizadas dentro
do prazo na plataforma, bem como atividades avaliativas presenciais, dentre outros. O professor deve
apresentar os critérios de avaliagcdo propostos no inicio da disciplina.

A avaliagdo ¢ realizada de forma continua, através da participacdo nas atividades em que sdo
observadas, dentre outras, a capacidade de reflexdo do estudante, de pesquisa, de interagdo com o grupo,
de perceber suas dificuldades e tentar supera-las.

As atividades em grupo servem para despertar a capacidade critica dos estudantes, além de
desenvolverem a capacidade de comunicacdo, permitindo confronto de ideias que possam agregar ao
seu conhecimento.

A avaliagdo presencial deve ocorrer nos Polos de EaD por meio de provas e atividades
programadas. A aplicacdo dessas avaliacdes ¢ realizada pelos professores e/ou tutores presenciais, com o
devido acompanhamento do coordenador do curso. Das avaliagdes também podem fazer parte as
atividades das aulas praticas presenciais.

O rendimento académico dos alunos sera composto pelo registro da assiduidade e a avaliacao do
rendimento em todos os seus componentes curriculares. Para efetivagdo desses procedimentos, o
professor devera registrar as bases tecnoldgicas desenvolvidas nas aulas por meio do diario eletronico
ou instrumento de registro adotado pela instituicdo. Ao final de cada periodo serd registrada nos
instrumentos proprios uma Unica nota.

Cabera pedido de revisdo sobre os resultados das avaliagdes, desde que, devidamente
fundamentado e que requerido em 48 horas, apos a divulgacdo do resultado.

Durante a oferta das disciplinas na modalidade a distdncia, o processo avaliativo devera
garantir 40% de atividades presenciais, sendo que cada avaliagdo ndo podera ultrapassar 50% do
total.

Os docentes deverao desenvolver atividades e tarefas avaliativas no AVA que proporcionem
avaliagdes diagnostica, formativa e somatica, considerando os estilos de aprendizagem.



As atividades de recuperagdo e exames finais deverdo ser executadas exclusivamente de
forma presencial.

16.1 Frequéncia

Trata-se de curso de Especializacdo técnica subsequente — modalidade a distancia.

16. 2 Da Verifica¢do do Rendimento Escolar e da Aprovacio

Conforme Art. 45 da resolugdo CONSUP 065/2016 os resultados das avaliagdes serdo expressos
em notas ao final de cada periodo graduadas de 0,0 (zero) a 10,0 (dez), sendo 50% (cinquenta por cento)
relacionadas as atividades a distancia e 50% (cinquenta por cento) do percentual complementar em
atividades e avaliagdes presenciais.

[ - O discente serd considerado APROVADO quando obtiver nota igual ou superior a 60%
(sessenta por cento) no conjunto das avaliagdes da disciplina ao longo do periodo letivo.

II- Em casos de REPROVACAO, se houver nova oferta de disciplinas, sera oportunizada ao estudante a
matricula por apenas mais uma vez. Apds o término do curso os alunos reprovados terdo seu status de
matricula alterados com “desligados”, conforme Instru¢do Normativa 02/2017.

O aluno que ndo comparecer a uma avaliacdo presencial podera apresentar justificativa na

Secretaria do Polo, num prazo de até 05 (cinco) dias uteis, apos a avaliag¢do. Feito isso, o tutor presencial
encaminhard a justificativa digitalizada ao professor da disciplina (s), via e-mail, que avaliara o pedido.
S6 serdo aceitos pedidos de justificativa de faltas por motivo de saude, falecimento de parentes de
primeiro grau ou conjuge, alistamento militar, por solicitagdo judicial ou por outro motivo previsto em
lei e tera direito a segunda chamada, desde que justificada pela apresenta¢do dos seguintes documentos:

I. Atestado médico comprovando moléstia que o impossibilitasse de participar das atividades na
primeira chamada.

II. Certidao de obito de parente de primeiro grau ou conjuge.

III. Declaragdo de comparecimento ao alistamento militar pelo 6rgdo competente.

IV. Solicitagao judicial.

V. Outros documentos que apresentem o amparo legal.

Os pedidos encaminhados fora do prazo estabelecido s6 poderdo ser deferidos com a anuéncia do
coordenador do curso.

O nao comparecimento do discente a avaliagdo presencial remarcada, a que teve direito pela sua
falta justificada, implicara definitivamente no registro de nota zero para tal avaliagdo na disciplina.

Cabe ao professor de cada disciplina registrar em instrumento proprio de acompanhamento, os
conteudos desenvolvidos nas aulas, os instrumentos utilizados ¢ os resultados de suas avaliagdes. Os
diarios elaborados pelos professores devem ser encaminhados ao Coordenador do Curso, para que este
envie ao setor responsavel para o arquivo dos mesmos no Campus.



16.3 Do Conselho de Classe

Com base na Resolucdo do Conselho Superior n°® 065/2016, o conselho de classe pedagogico de
carater consultivo e diagnostico devera ser previsto em calenddrio académico com a presenga dos
professores, coordenador do curso, tutores presenciais, representantes estudantis, pedagogos(as),
representante da equipe multidisciplinar e coordenador geral de ensino ou representante indicado no
sentido de discutir sobre aprendizagem, postura de cada estudante e deliberacdes e intervencdes
necessarias quanto a melhoria do processo educativo.

16.4. Terminalidade Especifica

Segundo a Resolugdo CNE/CEB n° 02/2001, que instituiu as Diretrizes Nacionais para

Educagao Especial - DNEE, a terminalidade especifica

[...] € uma certificagdo de conclusdo de escolaridade — fundamentada em
avaliagdo pedagogica — com historico escolar que apresente, de forma
descritiva, as habilidades e competéncias atingidas pelos educandos com
grave deficiéncia mental ou multipla.

A terminalidade especifica ¢, entdo, um recurso possivel aos discentes com necessidades
especiais, devendo constar do regimento e do projeto pedagogico institucional. As Diretrizes
Nacionais para a Educac¢do Especial na Educacdao Basica (2001) acrescentam que, apos a educagdo
infantil, a escolarizacdo do estudante com necessidades educacionais especiais deve processar-se
nas mesmas etapas ¢ modalidades de educagdo e ensino que os demais educandos, ou seja, no
ensino fundamental, no ensino médio, na educagdo profissional, na educagdo de jovens e adultos, e
na educagdo superior. Essa educagdo deve ser suplementada e complementada, quando necessario,
por meio dos servigos de apoio pedagdgico especializado.

Segundo o Parecer MEC/SEESP/DPEE n° 14/2009,

O direito de discentes obterem historico escolar descritivo de suas
habilidades e competéncias, independente da conclusdo do ensino
fundamental, médio ou superior, j& constitui um fato rotineiro nas escolas,
ndo havendo necessidade de explicita-lo em Lei (MEC/SEESP/DPEE,
2009).

Desta forma, as escolas devem buscar alternativas em todos os niveis de ensino que
possibilitem aos estudantes com deficiéncia mental grave ou multipla o desenvolvimento de suas
capacidades, habilidades e competéncias, sendo a certificacdo especifica de escolaridade uma destas
alternativas. Essa certificacdo nao deve servir como uma limitagdo, ao contrario, deve abrir novas
possibilidades para que o estudante tenha acesso a todos os niveis de ensino possiveis, incluindo a
educacgao profissional e a educacao de jovens e adultos, possibilitando sua inser¢do no mundo do
trabalho.

A mesma legislagdo (Resolugdo CNE/CEB n° 02/2001) prevé que as escolas da rede de
educacdo profissional poderdo avaliar e certificar competéncias laborais de pessoas com
necessidades especiais ndao matriculadas em seus cursos, encaminhando-as, a partir deste
procedimento, para o mundo do trabalho. Assim, essas pessoas poderao se beneficiar, qualificando-
se para o exercicio de funcdes. Cabe aos sistemas de ensino assegurar, inclusive, condi¢des
adequadas para aquelas pessoas com dificuldades de insercdo no mundo do trabalho, mediante
articulagdo com os 6rgdos oficiais afins, bem como para aqueles que apresentam uma habilidade
superior nas areas artistica, intelectual ou psicomotora.

A terminalidade especifica, bem como as demais certificacdes das competéncias laborais de
pessoas com necessidades especiais, configura-se como um direito e uma possibilidade de inser¢do



deste publico no mundo do trabalho, com vistas a sua autonomia e a sua inser¢ao produtiva e cidada
na vida em sociedade.

No curso, a termalidade especifica para discentes com necessidades especiais acontecera de
forma individualizada, através de avaliagdes pedagdgicas que apresentem de forma descritivas as
habilidades e competéncias do mesmo.

16.4.2 Flexibiliza¢ao Curricular

As adaptacdes curriculares devem acontecer no nivel do projeto pedagogico e focalizar
principalmente a organizacao escolar e os servicos de apoio. As adaptagdes podem ser divididas em:

1. Adaptacao de Objetivos: estas adaptacdes se referem a ajustes que o professor deve fazer nos
objetivos pedagdgicos constantes do seu plano de ensino, de forma a adequé-los as caracteristicas e
condigoes do discente com necessidades educacionais especiais. O professor podera também
acrescentar objetivos complementares aos objetivos postos para o grupo.

2. Adaptacao de Conteudo: os tipos de adaptacdo de contetido podem englobar a priorizagdo de
areas ou unidades de conteudos, a reformulacdo das sequéncias de conteudos ou, ainda, a
eliminagdo de contetidos secundarios, acompanhando as adaptagdes propostas para os objetivos
educacionais.

3. Adaptacio de Métodos de Ensino e da Organizacio Didatica: modificar os procedimentos de
ensino, tanto introduzindo atividades alternativas as previstas, como introduzindo atividades
complementares aquelas originalmente planejadas para obter a resposta efetiva as necessidades
educacionais especiais do estudante. Modificar o nivel de complexidade delas, apresentando-as
passo a passo. Eliminar componentes ou dividir a cadeia em passos menores, com menor
dificuldade entre um passo e outro.

4. Adaptaciao de materiais utilizados: sdo varios recursos — didaticos, pedagogicos, desportivos,
de comunicagdo - que podem ser tuteis para atender as necessidades especiais de diversos tipos de
deficiéncia, seja ela permanente ou temporaria.

5. Adaptaciao na Temporalidade do Processo de Ensino e Aprendizagem: o professor pode
organizar o tempo das atividades propostas para o estudante, levando-se em conta tanto o aumento
como a diminui¢do do tempo previsto para o trato de determinados objetivos e os seus contetudos.

Portanto, a flexibilizacdo curricular ird acontecer a partir da adaptacdo de objetivos,
conteudos, métodos de ensino e organizagdo didatica, materiais utilizados e temporalidade do
processo de ensino e aprendizagem, de forma individualizada para cada aluno, devendo constar
no plano de ensino descrito para cada disciplina.

16.4.3 Avaliacao Inclusiva

O fazer docente se objetiva na relagdo ensino-aprendizagem que permeia a relacao
professor-estudante, constituindo a base de qualquer institui¢do escolar. E preciso enfatizar que tal



fazer ndo se concretiza em um grau maior de importancia, ¢ um fazer que parte de uma concepgao
de relagdo horizontal com os estudantes ndo podendo haver uma valorizagdo maior tanto de um
como de outro.

Dentre as agdes que compdem o fazer docente encontra-se a avaliagdo, com o objetivo de
refletir sobre o processo ensino-aprendizagem. O importante, porém, mais do que o instrumento em
si, ¢ o referencial tedrico que direciona o fazer docente e esclarece a intencionalidade com que esse
instrumento ¢ utilizado. Na avaliagao classificatoria o resultado ¢é tido como verdadeiro ¢ imutavel.
Assim, o papel politico pedagogico da nota legitima o fracasso devido ao carater de terminalidade
da prova, o que dificulta a superacdo e o crescimento, estereotipando o estudante.

A avaliagdo em uma perspectiva inclusiva e democratica deve considerar a aprendizagem
ndo a partir dos minimos possiveis, mas sim, a partir dos minimos necessarios, possibilitando o
acompanhamento do desenvolvimento do processo ensino aprendizagem, propiciando reflexao tanto
da eficacia do fazer docente diante da especificidade deste educando, quanto do progresso no
desempenho deste educando.

O ato de avaliar a aprendizagem implica em acompanhamento e
reorientagdo permanente da aprendizagem. Ela se realiza através de um
ato rigoroso ¢ diagnostico, tendo em vista a obtengdo dos melhores
resultados possiveis, frente aos objetivos que se pretendem alcangar.

Como expde Luckesi (2004), avaliar, na perspectiva inclusiva, significa subsidiar a
constru¢do do melhor resultado possivel e ndo pura e simplesmente aprovar ou reprovar algo. A
realizacdo de avaliagdo diagnostica ¢ extremamente pertinente a realidade do ensino
técnico/tecnoldgico para identificacdo dos conhecimentos, experiéncias e saberes resultantes da
trajetoria pessoal e de vida. Essa avaliagdo permite também a identificagdo de insuficiéncias
formativas. Sua utilizagdo pode orientar o estudante na complementagdo e/ou prosseguimento dos
estudos e no exercicio profissional.

Para se realizar uma avaliagdo inclusiva faz-se necessario considerar alguns pressupostos,
entre eles:

v disponibilidade do professor em fazer da avaliacdo mais um momento de aprendizagem,;
v estabelecimento de um ambiente de confiancga;

v esclarecimento aos discentes do que se espera da avaliagao;

v previsao de tempo adequado para resolucao das atividades avaliativas;

v atribuicdo de valores as questdes, conforme a singularidade das necessidades especiais;
v consideracgdo do processo de resolu¢do, do raciocinio;

v utilizagdo de enunciados sucintos, elaborados com objetividade e clareza, com apoio de
figuras que auxiliem na interpretacdo da questdo, quando a deficiéncia for intelectual;

v adequacdo do ambiente e dos instrumentos necessdrios para realizacdo da atividade
avaliativa, quando a deficiéncia for fisica ou sensorial;

v comunicacdo dos resultados o mais rapido possivel objetivando discriminar as necessidades
0 quanto antes;

v valorizagao das habilidades em detrimento das limitagoes.



Ressalta-se que o processo de avaliacdo dependerd de conhecimento sobre especificidade de
cada caso, considerando a trajetéria do sujeito para promover, o melhor possivel, o seu
desenvolvimento integral. Os objetivos ndo atingidos pelos estudantes deverdo ser retomados em
sala de aula. Deve-se considerar que também, na perspectiva inclusiva, os resultados advindos da
utilizagdo de instrumentos avaliativos, sdo provisorios € ndo definitivos. O que o estudante
demonstrou ndo conhecer em um momento, podera vir a conhecer em outro, superando, inclusive, o
determinismo de um prognoéstico preestabelecido.

Portanto no curso, a avaliacdo inclusiva acontecera a partir da aplicacdo de diferentes
ferramentas avaliativas que permitam determinar os conhecimentos adquiridos pelo discente, que
irdo compor o minimo necessario, que o possibilite o acompanhamento do processo de ensino
aprendizagem. Caberd ao docente considerar as especificidades e dialogar com os NAPNE para
estabelecer as ferramentas didaticos e pedagdgicas mais adequadas para a realizagdo da avaliagdo
inclusiva atendendo aos objetivos propostos.

17. SISTEMA DE AVALIACAO DO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO

A avaliagdo do Projeto Pedagdgico do Curso sera realizada pelo seu respectivo colegiado,
utilizando-se de diferentes instrumentos, ¢ também, por meio de reunides pedagdgicas com
discentes e docentes tendo como objetivo a oferta de um curso de qualidade, que atenda a proposta
do perfil de formagao.

As avaliacdes serdo realizadas anualmente devendo os resultados serem tabulados e
analisados estatistica e qualitativamente para propostas de melhoria.

Ressalta-se que o Colegiado de Curso deverd organizar espagos de discussao e
acompanhamento do processo didatico-pedagdgico.

18. APRESENTACAO DE RELATORIO DE APRENDIZADO TECNICO

Apods o cumprimento das trés atividades de vivéncia, o aluno devera apresentar para uma
banca composta por dois docentes um relatorio contendo informagdes sobre o aprendizado
oportunizado pela vivéncia. A elaboragao desse relatdrio sera acompanhada por um docente que fara
as orientacdes basicas aos estudantes.

Essa etapa consiste na elaboragdo de um documento, contendo introducdo, desenvolvimento e
conclusdo, na forma textual e ainda, um anexo contendo o acervo fotografico que demonstre a
realizagdo das atividades. O objetivo desse requisito € o acompanhamento da etapa de vivéncia, uma vez
que ela sera realizada nas empresas atuantes no agronegocio café.

19. APOIO AO DISCENTE



O apoio ao discente contemplara os programas de apoio extraclasse e psicopedagogico; de
acessibilidade.

Dessa forma o estudante terd acompanhamento psicossocial e pedagogico coletivo ou individual,
suporte para o seu desenvolvimento durante o curso, estimulo & permanéncia e conten¢do da evasao,
apoio presencial com sistema de plantdo de duvidas, monitoramento, apoio na organizagdo do estudo.

Dentre outras agoes, serd realizado o acompanhamento permanente do estudante, com dados de
sua realidade, registros de participacao nas atividades e rendimento.

20. TECNOLOGIAS DA INFORMACAO E COMUNICACAO - TICs - NO PROCESSO
ENSINO APRENDIZAGEM

Para o bom desenvolvimento das atividades do curso - possui laboratérios de informadtica
equipados com maquinas capazes de dar total suporte ao curso.

As atividades pedagogicas na modalidade semipresencial serdo realizadas em Ambiente
Virtual de Aprendizagem AVA via plataforma moodle, utilizando as Tecnologias da Informacao e
Comunicac¢ao TICs.

21. MECANISMOS DE INTERACAO

As interagoes entre docentes e discentes serdo realizadas através do uso das ferramentas de
Tecnologia da Informagdo do Ambiente Virtual de Aprendizagem AVA e também nas aulas
presenciais das disciplinas que ofertardo parte de sua carga horaria na modalidade semipresencial.

Forum

O Forum ¢ uma ferramenta de discussdo que proporciona a interacdo entre estudantes,
professores sobre os contetidos propostos nos componentes curriculares da disciplina, com o
objetivo de revisdo destes contetidos, esclarecendo duvidas, que tenham surgido durante seus
estudos individuais, ou ap0s realizag¢do das tutorias e/ou aulas.

Para definicdo dos temas de debates/discussdes, o professor faz um planejamento no qual
constam questionamentos ou afirmativas motivadoras para as discussdes entre estudantes e
professores.

Chat

O Chat é uma ferramenta que permite a troca de informagdes através de mensagens
escritas, em tempo real € com proposito comunicativo notadamente educacional. Sua apresentagao
na plataforma se da através de salas de “bate-papo” divididas por tematicas, agendadas e divulgadas
previamente, viabilizando a troca de informagdes sobre os contetidos pedagogicos.

Tutoria On-line



A Tutoria On-Line ¢ uma ferramenta utilizada pelos estudantes para cadastrar suas dividas,
sejam elas técnicas, relativas a utilizacdo das ferramentas do AVA e suas funcionalidades ou
relativas aos contetidos das disciplinas. Através dela é possivel acompanhar todas as duvidas
enviadas, cadastrar novas duvidas e também demonstrar uma relagdo de perguntas e respostas feitas
com maior frequéncia pelos estudantes.

Envio de Mensagem

O Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA) possibilita a todos os seus usuarios a opgao
de trocar mensagens entre si, mesmo que eles ndo possuam o mesmo perfil, ou seja, estudantes e
professores conseguem se comunicar através dessa ferramenta de e-mail interno, sendo possivel um
acompanhamento de todas as interacodes realizadas.

22 CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS E EXPERIENCIAS
ANTERIORES

Para essa formacao especifica em nivel de especialista em Cafeicultura, ndo serdo
aproveitados conhecimentos especificos anteriores, para que a formagdo do aluno possa ser
construida plenamente e de forma sincronica pela proposta do curso.

23. CORPO DOCENTE

Os nomes, titulacdes, regime de trabalho e area de atuacdo dos docentes vinculados ao curso
Especialista Técnico em Cafeicultura, encontram-se listados no quadro abaixo.

Quadro 2 Nome, titulacdo, regime de trabalho e area de atuagdo dos docentes vinculados ao curso
de Especialista Técnico em Cafeicultura do IFSULDEMINAS.

. REGIME DE , .
NOME TITULACAO TRABALHO AREA DE ATUACAO

José Marcos Angglico de Doutor 40 horas - Dedicagao Cafeicultura
Mendonga Exclusiva

Leandro Carlos Paiva Doutor 40 horas - Dedicagao Cafeicultura
Exclusiva

Luciana Maria Vieira Lopes Doutora 40 horas - Dedicagao Cafeicultura
Mendonga Exclusiva

Sindynara Ferreira Doutora 40 horas - Dedicagao Cafeicultura
Exclusiva

24 INFRAESTRUTURA

De acordo com as orienta¢des contidas no Catalogo Nacional de Cursos técnicos, a instituicao
ofertante, deverd cumprir um conjunto de exigéncias que sdo necessdrias ao desenvolvimento
curricular para a formagdo profissional com vistas a atingir um padrdo minimo de qualidade e para
realizacdo dos estagios curriculares.



24.1 IFSULDEMINAS — Campus Inconfidentes

O Campus Inconfidentes conta com uma area total de 254,32 ha sendo a area construida
superior a 40.000 m?, destinadas prioritariamente a apoiar o desenvolvimento educacional, de
pesquisa e extensao, integrando o processo pedagogico e a formacgdo da cidadania.

Conta ainda com laboratérios Unidades Educacionais de Produgdo voltados para a parte
zootécnica, agricola e agroindustrial. Quanto a laboratérios podemos destacar alguns como:
Hidréulica e irrigacdo; Fertilidade do solo; Andlises fisica e quimica da dgua; Anatomia Humana;
Biologia Celular; Biotecnologia; Bromatologia; Colecdo bioldgica de vespas sociais; Ensino de
Matematica; Entomologia 1 e Agroecologia; Entomologia 2; Fisica; Fisica do solo; Fitopatologia;
Geologia; Geoprocessamento; Redes Cisco — Lab 01; Informética — Lab 02; Informatica — Lab 03;
Informatica — Lab 04; Hardware e cabeamento estruturado — Lab 05; Pesquisa e extensdo — Lab 06;
Informatica e empreendedorismo; Informatica orientada; Inseminacdo artificial em suino; Manejo
de bacias hidrograficas; Mecanizagdo agricola; Microbiologia de alimentos; Pesquisa em
biociéncias; Producdo vegetal, Quimica; Residuos solidos; Sementes; Sensoriamento remoto;
Sistematica e morfologia vegetal; Zoologia; Topografia e geodésia; Interdisciplinar de formagao de
educadores — LIFE; Programa Institucional de Bolsa de Iniciacdo a Docéncia — PIBID; Museu de
histéria natural “Professor Laércio Loures”; Bioquimica; Processos; Bebidas; Andlises sensorial;
Oleos e gorduras; Embalagens de alimentos; Processos fermentativos e tratamento de residuos;
Planta de Processamento de Carnes; Laticinio; Planta de Processamento de Frutas e Hortaligas;
Fotorobi - fotogrametria, robotica e inovagao.

24.2 IFSULDEMINAS — Campus Machado

O Campus Machado possui ampla area total, com construgdes distribuidas em diversas salas
de aula, laboratérios de diferentes areas, laboratérios de informatica, salas com equipamentos
audiovisuais, biblioteca, ginasio poliesportivo, quadras esportivas, campo de futebol, alojamento
(para discentes internos e semi-internos), refeitdrio, cantina, oficina mecanica, carpintaria, unidade
de torrefacdo e beneficiamento do café, cafeteria, usina de biodiesel, agroindustria, laticinio, setor
de transportes, prédio 82 administrativo, almoxarifado, enfermaria, cooperativa de alunos e demais
setores que permitem o efetivo funcionamento do Campus.

O laboratorio de Analise sensorial de café esta localizado no Prédio do Nucleo de Qualidade
de Café, ocupando uma area de 28,00 m2 . O laboratério contém cuspideiras de latas, mesa para
prova de café com tampo de aluminio, torrador de amostras, banquetas giratorias, mesas
retangulares para andlise e materiais de apoio ao preparo das amostras. O laboratorio de
classificagdo de vegetais esta localizado no Prédio do Nucleo de Qualidade de Caf¢, ocupando uma
area de 60,00 m 2 . O laboratorio contém bancadas individuais com iluminagao para a classificagao,
conjunto com peneiras para a classificagdo de amostras, mesa retangular para andlise de peneiras,
mesa oficial de classificacdo, box de luz ultravioleta para analise de injurias, determinador portatil
de umidade Geole G-600 e balangas semi-analitica. O laboratorio de torra € moagem esta localizado
no Prédio do Nucleo de Qualidade de Café, ocupando uma area de 25,00 m2 . O laboratorio contém



torrador probatino cap: 300 a 1200g com siclonador de peliculas; torrador Rod-Bel 6 bocas, cap:
300g com sugador de peliculas; torrador Pinhalense 2 bocas, cap: 150 a 300g com siclonador de
peliculas; moinho Malkonig 7 pontos de moagem modelo Copacabana Lab.; moinho Pinhalense a
disco regulavel modelo Gourmet; moinho ICMELC 6 rolos com ajuste de moagem; balangas Max:
2500g, digital; jogo de peneiras granulometrias de 09 a 40 MECH, inox; conjunto com peneiras
para classificacdo de amostras; mesa giroflex para peneiras granulométricas de inox, de 8
polegadas; medidor de cor para cafés torrados e moidos Colorgap; estante de aco inox; bandejas
retangulares para amostra; exaustor de inox de 2 m2 .O laboratdrio de Preparo de novos produtos
esta localizado no Prédio do Nucleo de Qualidade de Café, ocupando uma area de 25,50 m2 . O
laboratdrio contém forno micro-ondas; refrigerador duplex; cafeteiras elétricas; fogdes industriais;
forno elétrico; batedeiras; liquidificador; balanca analitica com capacidade de 500g; mixers; fogao 4
bocas com forno; pratos de porcelana brancos e jogos de talheres.

24.3 IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho

O patriménio imobiliario do IFSULDEMINAS — campus Muzambinho - estd
constituido de glebas de terras distribuidas nos municipios de Muzambinho, Minas Gerais (183 ha)
e Guaxupé, Minas Gerais (80,01 ha), perfazendo uma area total de 263,01 hectares. As areas
encontram-se ocupadas por construgdes civis, dreas de producdo, areas naturais e demais estruturas.

O IFSULDEMINAS Campus Muzambinho disponibiliza aos seus estudantes, uma estrutura
completa para os trabalhos com a cultura do café, desde a produ¢do das mudas para a implantagao
de lavouras, manejo de lavouras em renovagdo e produgdo, processamento pos-colheita e secagem,
beneficiamento, padronizacdo ¢ a industrializagdo completa, que inclui classificacdo fisica e
sensorial dos lotes, torragdo, moagem e empacotamento, disponibilizando cafés de alta qualidade,
torrados, moidos e embalados para comercializagdo no Posto de Vendas do Campus.

O Setor de Cafeicultura ¢ constituido, desta forma, por unidades produtivas chamadas de
Laboratorios, nos quais sdo desenvolvidas acdes de ensino, pesquisa e extensdo. Tais Laboratérios
possuem as seguintes nomenclaturas: Laboratorio de Producdo de Café; Laboratorio de
Processamento Pods-Colheita do Café; Laboratorio de Secagem e Armazenamento do Café;
Laboratorio de Beneficiamento e Padronizagdo do Café; Laboratorio de Classificagdo do Café e
Laboratorio de Industrializacao do Café

O Campus disponibiliza também de laboratorios que sdo utilizados em aulas praticas e
projetos de pesquisa: Laboratério de Mecanizagdo Agricola; Laboratorio de Hidraulica e Irrigacdo;
Laboratorio de Andlise de Solos e Tecido Vegetal; Laboratorio de Biotecnologia: Cultura de Tecidos
Vegetal; Laboratorio de Entomologia; Laboratério de Fitopatologia; Laboratorio de Sementes e
Fisiologia Vegetal; Laboratério de Bromatologia e Agua; Laboratério de Topografia; Laboratério de
Informatica Laboratério de seguranca, higiene e incéndio (LSHI) do curso de seguranca do
trabalho.

A estrutura de laboratérios do IFSULDEMINAS Campus Muzambinho que servirdo de
suporte para a oferta do curso sdo:

24.3.1 Laboratorio de Producdio de Café



E constituido por trés glebas de lavouras, com éarea total de aproximadamente, 18 ha,
ocupados com lavoura cafeeira, em fase de implantagdo, renovacao e producado, descritas a seguir:

Gleba 1 - Torrefacdo: area cultiva proxima aos prédios pedagogicos, com facil acesso aos
professores e estudantes, conduzidas para a realizacdo de aulas, experimentos e
demonstragdes técnicas em projetos de extensdo. S@o em torno de 7,0ha, ocupados com
aproximadamente 20.000 plantas, distribuidas em pequenos talhdes formados com 12
cultivares de café, que permite o reconhecimento em campo, das principais caracteristicas
fitotécnicas desses materiais genéticos.

Gleba 2 - Espigdo: area cultivada com café¢ nas dependéncias do Campus Muzambinho,
porém, com relativa distancia do conjunto pedagdgico. Trata-se de 8,6ha ocupados com cafg,
totalmente mecanizado, ocupados com aproximadamente 18000 plantas, distribuidas em
talhdes maiores formados por 2 cultivares de café, com objetivos de atendimento as
necessidades de pesquisas, extensdo e producao de café¢ para consumo interno.

Gleba 3 - Sdo Sebastido: area implantada na Fazenda Sao Sebastido, em Guaxupé (20 km do
Campus Muzambinho), com objetivo de atender as necessidades de pesquisa, extensdo e
producgdo de café para consumo interno. Trata-se de aproximadamente, 2,0ha ocupados por
dois talhoes de café, totalmente mecanizados.

Além disso, esse laboratdrio possui um viveiro para a produ¢do de mudas de cafeeiro para
implantagcdo em novas areas de produgdo, pesquisa e extensdo, em parceria com a EMBRAPA caf¢,
EPAMIG/MG e TAPAR/PR, com a instalagdo de campos de competicdo e observagdo de novas
cultivares de café arabica, com capacidade para a produgdo de aproximadamente, 50000 mudas de
café por ano.

24.3.2 Laboratorio de Processamento Pés-Colheita do Café

Trata-se da infraestrutura e do conjunto de maquinas destinadas ao recebimento do café
recém-colhido, para a separacao dos frutos conforme seu estado de maturagdo. Localiza-se proximo
aos prédios pedagogicos. E constituido pelas seguintes instalagdes € equipamentos:

Moega: recebimento do café¢ colhido para conducdo as maquinas de processamento.

Esteira: transporte do café da moega até a bica de jogo.

Bica de jogo: separagdo de impurezas (folhas, pedacos de ramos, ciscos etc) vindas da
lavoura, que estdo junto aos frutos de café.

Lavador/Separador: realiza a retirada de pedras e ciscos ainda presentes junto aos frutos e
também, a separagdao dos frutos em adiantado processo de separacao, daqueles ainda mais
atrasados, mais umidos.

Descascador: realiza o descascamento dos frutos maduros e ainda, a separagdo dos frutos
verdes, imaturos.

Removedor de cascas: faz a separacdo dos graos, ainda em pergaminho, das cascas do café
apos o descascamento.

Desmucilador: faz a retirada mecanica da mucilagem presente no fruto, aderida ao
pergaminho.

Caixa de infiltragdo: destina-se ao recebimento da agua residuaria do processamento pos-
colheita, para infiltragao.



Rosca: faz o transporte das cascas do café para o descarregamento em carreta de trator e
posterior destinagao a compostagem.

24.3.3 Laboratorio de Secagem e Armazenamento do Café

E constituido pela estrutura e equipamentos usados para a secagem e armazenamento do
café apds o processamento.

Sdo dois terreiros (um pavimentado e outro, em fase de término de pavimentagdo), com area
aproximada de 3000m” e trés secadores artificiais, com ventilagdo for¢ada, sendo um com
capacidade de 2m’ e dois com capacidade de 5m’, abastecidos com residuos de lenhas oriundas das
podas de lavouras cafeeiras do Campus.

Quanto ao armazenamento, ¢ feito em 8 tulhas com volume aproximado de 25m’, e
capacidade para 200m’, o que representa um valor proximo a 400 sacas de café ndo beneficiadas.

24.3.4 Laboratorio de Beneficiamento e Padronizacdo do Café

E formado por infraestrutura (barracdo) e um conjunto de maquinas que realizam o trabalho
de preparo dos lotes de café para destinagdo a industria. Localiza-se proximo aos prédios
pedagogicos, sendo constituido por dois setores:

Beneficiamento primario: realiza a retirada das cascas/pergaminho dos graos, separando os
graos maiores (bica corrida) daqueles graos residuais (escolhas).

Beneficiamento secundario/padronizagdo: conjunto de equipamentos que realizam a
padronizacdo do café “bica corrida”, promovendo a separagdo por tamanho, formato,
densidade e cor dos graos, que posteriormente sdo destinados a composi¢ao das ligas para a
industria.

24.3.5 Laboratorio de Classificacdo do Café

Trata-se de espaco multiuso destinado aos trabalhos de classificacdo de café¢, formado por
quatro espacos, sendo:

Classificacao fisica: realizagao de classificagdo por tipo, umidade e granulometria dos graos.
Classificacdo sensorial: realizagdo de degustagdo de amostras de café, segundo padrdes
recomendados pela Specialty Coffee Association of America (SCAA)

Cafeteria-escola: elaboracdo de bebidas de café, com equipamentos em alto padrdo e
utensilios para a realizacao de diferentes formas de extragdo de café.

Analises fisico-quimicas: realizagdo de avaliagdes de pH, brix e acidez de amostras de café
torrado.

Sala de amostras: sala climatizada para o armazenamento de amostras de café para a
utilizagdo em aulas, cursos e pesquisas com qualidade de café.

Sala de torra de amostras: composta por equipamentos para a torragcdo de amostras de café,
em diferentes niveis tecnoldgicos, variando desde equipamento simples de uso comum em
empresas classificadoras de café até equipamento com tecnologia reconhecida
mundialmente.



24.3.6 Laboratorio de Industrializacdo do Café
E constituido por uma infraestrutura e equipamentos para a completa industrializagio do
café, com a seguinte organizagao:

Setor de Torragao:

Linha 01 Ecolégica: industrializagdo com torrador ecoldgico de fornecimento de ar quente e
seco, com recirculagdo de gés e fumaga e com capacidade para 15 toneladas por més (30 kg
por batelada), acoplado ao sistema de resfriamento de café, com destinacdo aos silos de
armazenamento do café torrado.

Linha 02 Convencional: industrializagdo em torrador com sistema convencional de
aquecimento de tambor de torra por chama direta, com capacidade de 15 toneladas por més
(30 kg por batelada), acoplado ao sistema de resfriamento de café, com destina¢do aos silos
de armazenamento do café torrado.

Sistema de Moagem:

Em rolos: possibilita a moagem do café torrado em equipamento com capacidade de
resfriamento dos rolos de moagem e diminui¢do de perdas de compostos aromaticos e
manuten¢do dos atributos de qualidade do café.

Martelos: moagem em sistema convencional, de maior distribuicdo entre as empresas nesse
setor.

Caf¢ torrado em graos: equipamentos que permitem a sele¢dao de graos, transporte, pesagem
e acondicionamento em embalagens comerciais.

Café¢ torrado em moido: equipamentos que realizam o transporte do café moido, pesagem e
acondicionamento em embalagens comerciais.

Setor de armazenamento de café: possibilita a estocagem dos lotes de cafés ja padronizados,
oriundos do Laboratorio de Beneficiamento ¢ Padronizagdo do Café, até o momento de
industrializacao.

24.3.7 Laboratorio de Mecanizagdo Agricola
O Laboratorio de Mecanizacao Agricola atende aos departamentos pedagogicos e agricolas
de produgao.

Ao departamento pedagdgico atende com a finalidade didatica nas aulas de Mecanizacao
Agricola, a fim de demonstra¢des praticas com tratores e implementos na implantacdo, manejo e
colheita da lavoura cafeeira, além da manutencao dos devidos equipamentos.

Ao departamento de producdo atende com a finalidade da implantagdo até a colheita do café.
Seguindo as seguintes etapas:

Preparacao do terreno para a implantacao de lavouras, que consiste em subsolagem, arar,
gradear e sulcar o terreno para a implantacdo da lavoura;

Condugao consiste em rogar, pulverizar e adubar a lavoura;

Fase de colheita consiste em colher o café e transportar para o Laboratério de Processamento
Pos-Colheita do Café.



25. SISTEMA DE CONTROLE DE PRODUCAO E DISTRIBUICAO DE MATERIAL
DIDATICO (LOGISTICA)

Os materiais didaticos produzidos para o curso ficardo disponiveis na Plataforma
Moodle, em PDF, a medida que forem necessitados nas disciplinas em curso.

26. CERTIFICADOS

Confere-se o titulo de Especializacdo Técnica em Produtor de Café Gourmet, ao
estudante matriculado regularmente que ap6s a conclusdo do curso e de ter alcangado conceito
APTO apo6s avaliagdo adotada pela Instituicao de Ensino, bem como apos a realizagdao da carga
horaria minima de visitas técnicas exigidas.

O campus que matricular o aluno expedira Certificados relacionados a este Curso
conforme abaixo relacionados:

e Apds a conclusao de todas as disciplinas constantes na Matriz Curricular;
e Conclusao das vivéncias praticas
e Apresentagdo do Relatorio de aprendizado Técnico

27 CONSIDERACOES FINAIS

Os periodos de matricula, rematricula e trancamento serdo previstos em Calendario
Académico conforme Resolucao do CONSUP 073/2015.

Os discentes deverdao ser comunicados de normas e procedimentos com antecedéncia
minima de 30 dias do prazo final da matricula.

O discente, mesmo por intermédio do ser representante legal, se menor de 18 anos, que
nao reativar sua matricula no periodo estipulado, sera considerado evadido.
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