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RESOLUÇÃO Nº 097/2018, DE 20 DE DEZEMBRO DE 2018.

Dispõe sobre a alteração do Projeto Pedagógico do
Curso (PPC) Técnico em Alimentos Subsequente -
Campus Avançado Carmo de Minas.
 

O Reitor e Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal
de  Educação,  Ciência  e  Tecnologia  do Sul  de  Minas  Gerais,  Professor  Marcelo
Bregagnoli, nomeado pelo Decreto de 23 de julho de 2018, DOU nº 141/2018 –
seção  2,  página  1  e  em conformidade  com a  Lei  11.892/2008,  no  uso  de  suas
atribuições legais e regimentais em reunião realizada na data de 20 de dezembro de
2018, RESOLVE:

Art.1º  –  Aprovar  a alteração do Projeto Pedagógico do Curso (PPC) Técnico em
Alimentos Subsequente - Campus Avançado Carmo de Minas.

Art.2º  - Esta Resolução entra em vigor na data de sua assinatura, revogadas as dispo-
sições em contrário.

Pouso Alegre, 20 de dezembro de 2018.

Marcelo Bregagnoli
Presidente do Conselho Superior

IFSULDEMINAS
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Os dados da Reitoria, da Entidade Mantenedora e do Campus 

 

1.1 IFSULDEMINAS  Reitoria  

 
Nome do Instituto 

de Minas Gerais 
CNPJ 10.648.539/0001-05 

Nome do Dirigente Marcelo Bregagnoli 

 Av. Vicente Sim  

Bairro Nova Pouso Alegre 

Cidade Pouso Alegre 

UF Minas Gerais 

CEP 37550-000 

DDD/Telefone (35)3449-6150 

E-mail reitoria@ifsuldeminas.edu.br 

 

1.2 Entidade Mantenedora  

 
Entidade Mantenedora 

SETEC 

CNPJ 00.394.445/0532-13 

Nome do Dirigente Romero Portella Raposo Filho 

Mantenedora 
 Ed. sede 

Bairro Asa Norte 

Cidade  

UF Distrito Federal 

CEP 70047-902 

DDD/Telefone (61) 2022-8597 

E-mail setec@mec.gov.br 
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1.3 Campus  

 
Local de Oferta Instituto Federal do Sul de Minas Gerais  Campus 

 
CNPJ 10.648.539/0010-04 

Nome do Dirigente   

de 
Mantenedora 

 

Bairro Chacrinha 

Cidade Carmo de Minas 

UF Minas Gerais 

CEP 37.472-000 

DDD/Telefone (35) 99809-7953    -    3334-4551 

Site http://www.cdm.ifsuldeminas.edu.br 
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2 DADOS GERAIS DO CURSO 

 
 Os dados do  

 
Nome do curso: Subsequente 

Modalidade: Subsequente presencial 

 

Local de funcionamento: 

Gerais  Campus  

 2019 

  

Turno de funcionamento: Noturno 

 30 

Forma de ingresso: Processo Seletivo (vestibular) 

Requisitos de acesso: Ensino  3 no 

 2 anos 

Periodicidade de oferta: Anual 

 160 horas 

  1.360 horas 

 do curso:  1.390 horas 

Ato autorizativo:  
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 DO IFSULDEMINAS 

 
O IF

produtivo, social e 

cultural regional.  

campus e para a Reitoria, exceto no que diz respeito a pessoal, 

 

 

 

 Campus de Inconfidentes;  

 Campus de Machado; 

  Campus de Muzambinho; 

 Campus de Passos; 

 Campus os de Caldas; 

 Campus de Pouso Alegre; 

 Campus  

 Campus  

 Reitoria em Pouso Alegre. 

-se em 2008, quando a Lei 11.892/2008   

rais de Inconfidentes, Machado e Muzambinho em Campus 

Inconfidentes, Campus Machado e Campus Muzambinho do IFSULDEMINAS, cuja Reitoria fica, 

 

campi  e 

Pouso Alegre, os quais se converteram nos Campus Passos, Campus Campus 

Pouso Alegre.  

Em 2013, foram criados os campi 

Circuito das guas mineiro, que 

 

Compete aos campi 

a dia dos campi.  
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-reitorias:  

 -Reitoria de Ensino;  

 - -  

 -  

 -  

 -Reitoria de Desenvolvimento Institucional. 

- -Reitoria de 

- - -

 

-reitorias  - -Reitoria 

de Desenvolvimento Institucional  

infraestrutura e monitoramento de desempenho.  

 

 
E

um) Cen

para formar os 

dois) campi  

 

dos muni de Inconfidentes, 

-

Tecnologia do Sul de Minas Gerais (IFSUL campi de 

Inconfidentes, Machado e Muzambinho, os campi de Pouso Alegre

campi a
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finalidade de fortalecer o arranjo produtivo, 

desenvolvendo pesquisa

 

de Minas Gerais.  

A Reitoria, sediada em Pouso Alegre, interliga toda a estrutura administrativa e educacional 

dos campi. Ressalta- campi e 

unidades do IFSULDEMINAS, conforme apresentado na Figura 1.  

 

Figura 1 - Estrutura do IFSULDEMINAS 

               Fonte: IFSULDEMINAS - Campus Muzambinho, 2018. 
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 INSTITUCIONAL DO CAMPUS 

MINAS 

 

campi 

-

o mapa a seguir, Figura 2.  

 
Figura 2 -  

Fonte:  Adaptado de Google Maps, 2018. 

 

Itanhandu. Essas unidades eram vinculadas aos campi Machado e Inconfidentes, 

respectivamente.  

A Figura 3 

-se ao Campus de 
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Figura 3 -  

 
                             Fonte: Secretaria de Estado de Turismo de Minas Gerais (2015) 

 

 a 

mplantou dois novos campi 

Carmo de Minas. Atualmente, o Campus 

integrados e 

subsequentes. 

Campus -se um 

qualif

efetivando-  

- IBGE (2010), algumas 

receber um campus era de 13.750 pessoas. A 

.822 pessoas. Contudo, as 

campus -

-se o 

-

Produto Interno Bruto - PIB per capita 

4, a seguir, 

 contabilizadas. 
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Figura 4 -  

 
                               Fonte: Adaptado de IBGE Cidades, 2018. 

 

per capta 

    

Figura 5 - per capita 

                         Fonte: Adaptado de IBGE Cidades, 2018. 

Destaca-  de Carmo de Minas, considerando-se um raio 

de 50 km, engloba um total de 10   

 

Figura 6 -  

           Fonte: Adaptado de Google Maps, 2018.  
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Considerando-se u -se que, por 

uas e 

seu entorno campus 

 

O Campus stir em 13 de dezembro de 2013, com o 

criado, oficialmente, em junho de 2014 pela P

campus em um anti

-

uma ala d  

nte, 

considerando-

conhecimento. As aulas iniciaram-se em 17 de fevereiro do mesmo ano, na Sede do Departamento 

rma de 30 discentes. 

Ressalta- , tanto na 

Campus. 

No segundo semestre de 2014, iniciou-

 de todas as cidades que o 

Campus 

 

No primeiro semestre de 2015, iniciou-

 

No primeiro semestre de 2016, iniciou-se o Curso T Integrado ao 

(substituiu o Curso T

veio suprir uma lacuna existente 

tendo uma pro Integrado ao 
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trouxe uma nova forma de oferta do processo de ensino-aprendizagem, 

proporcionando  

Atualmente, o Campus quadro 

verificar o crescimento do quantitativo de alunos desde o primeiro semestre de 2014. 

 

Quadro 1- Campus mo de Minas 

 

 

   Fonte:  Elaborado pelos autores 

 

Os dados apresentados refletem o sucesso do Campus -

aprendizagem, fruto de um trabalho conjunto de todos os servidores do -geral e reitoria. 

. 

Completando a infor -

-

form Campus  

Campus estendem-

cursos l como Pronatec e Cursos  do 

Campus, como por exemplo Lambari, Itanhandu, C  Pouso Alegre, inclusive de outras 

 Os 

Campus  
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Subsequente no IFSULDEMINAS  Campus ado 

sentido, pauta-se pela democr

 

-se, ainda, pela 

- SETEC/MEC. 

-  

 

utilizados na busca da qualidade e produtividade dos alimentos para favorecer a competitividade 

gerenciamento de pessoas e processos, 

industri

 

 modalidade presencial, com ent  
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anos, sendo ofertadas 30 vagas que contemplam as c

 em cada 

semestre  denominado , tornando o aprendizado variado e estimulante ao longo da 

, respeitando-se intervalo adequado 

para lanche que contribui para o bem estar do estudante. As aulas noturnas permitem, ainda, que o 

estudante possa trabalhar e ou estagiar durante o dia.  

semestres (333,33

semestres (266,67h) para que o aluno tenha mais disponi

160h), dedicar-  

Destaca-

ional de Engenharia, 

Arquitetura e Agronomia (CREA)

 

em atividades produtivas quanto  
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Figura 7 -  

 
Fonte: ABNT NBR 22000, 2006. 

 

Destaca- Campus o de Minas, o alto 

Mantiqueira de Minas evidenciam-

-  

-se pela diversidade de 

pequenas empresas, a 
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volvimento 

 

Considerando o potencial do seto  Campus 

-se nos seguintes 

 

 O comprometimento 1;  

 O reconhecimento de que a realidade social deve ser tomada como ponto de partida e o fator 

 

 

humano com suas potencialidades;  

 e a 

estudante; 

 

-

curricular; 

 s

 

 

 

singularidades dos sujeitos envolvidos no processo educacional.  

Ressalta-

regional, global2 

integrar os discen

 

                                                 
1 

. 
2  
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-

por equipes, atuando com iniciativa, 

criatividade e sociabilidade. 



29

 

6 JUSTIFICATIVA 

 

expandir a 

2010). 

a necessidade cresce

e 

profissionais para atender ao mercado (JORNAL HOJE, 2013). Pesquisa recente aponta que os 

profissionais com curso superior (PATI, 2017).  

O estudo Brasil Food Trends 2020 

p

 20% do total de trabalhadores  sendo 

pelos consumidores tanto em quantidade quanto em variedade e qualidade de produtos nos 

mercados pesquisados, e cinco grandes ten

sensorialidade e prazer, saudabilidade e bem-

 

Realizando uma abordagem regional e local, evidenciam-

ROHA, 2018) stou a 

 

Mantiqueira de Minas (Aprocam). Recentemente destacam-
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vinhos e azeites de 

 

artesanais vem crescendo fortemente, conforme aponta o Sindbebidas (PINHEIRO, 2018). 

Empresa de 

legal do produto pelo Estado de Minas Gerais e Governo Feder

 

O Campus 

 a realidade local, formando 

Campus 

relacionada ao turismo, fortalecendo o desenvolv

 

 PPC visa a fortalecer e direcionar a 

 que a 

Alimentos Subsequente busca atender 

atividades  

O Campus 

complementam o pro

 

tem-se que o 

Desenvolvimento Humano  

- PIB per capita 

  girolando. A oferta 

em Alimentos pelo Campus 

IDH e o PIB, favorecendo o desenvolvimento local e regional. 
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Figura 8 -  

 
     Fonte: Atlas Brasil, 2018. 

 

O turismo ligado 

 

- Campus 

M

 

 

Destaca-

 do Sul (RIBEIRO, 2018). 

 

 

be  

grande quantidade de 
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-prima a ser transformada e existe comprovada demanda para os produtos. O Campus 

rial, e consequente desenvolvimento do Sul de Minas.  

 MTE evidenciam a quantidade de postos de 

apresentado na Tabela 1.  

 

Tabela 1 - 
 Campus 

Carmo de Minas 

 

 eiro, 2014.   
 

 
- MTE, 2014. 

 

Nos dados da Tabela 1 destacam-

ao Campus 
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Atualmente, constata-

in natura da ag

-se regular a oferta de produtos nas entressafras, o que 

rurais e, portanto, o acesso a uma parcela maior da sociedade a estes produtos, repercutindo na 

 

 efetivo acompanhamento e controle em todas as 

fases: na -prima e produtos finais; na higiene 

produtos; na a

requer profissionais capacitados 

 

Campus 

positivamente para o desenvolv  
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7 OBJETIVOS DO CURSO 

 
 

para a Edu

 

7.1 Objetivo Geral 

 

profissional, capazes de exercer a cidadania e habilitados a acompanhar, com criticidade, as 

volver 

seguros ao consumo humano, com responsabilidade social e compromisso 

 

 

 
 Possibilita

 

 - os produtivos, 

e 

 

 

transfo

realidade regional, de forma a poder elencar, articular e mobilizar os valores, conhecimentos e 

idas pela natureza do 

trabalho;  

 Problematizar a necessidade de aprimoramento constante dos conhecimentos e habilidades 
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realidade, respeitando os valores humanos, preservando o meio ambiente e considerando a 

 

 

nacional, aos arranj  

 Formar profissionais 

 

 

 

 

 D
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8 FORMAS DE ACESSO 

 
ivo, podendo se candidatar pessoas 

 

 

, 

  noturno

para fins de 

 

cada Campus  

semestre 

estudante. 



37

 

9 PERFIL  

 
 Subsequente 

e socioec -

a local. De acordo com 

-

caminhos diversos  

aut

ossibilidades de 

nto e beneficiamento; 

processos e produtos relacionados 

-venda e o relacionamento com o cliente. Sendo 

 Campus 

de Minas, mostrar-se- do processamento da 

-

laboratoriais, 

ter perfil empreendedor que permita consolidar o  

- CRQ e pelo 
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Conselho Regional de Engenharia, Arquitetura e Agronomia - CREA. Isso amplia e consolida a 

 

 

- Planejar e coordenar 

tos; 

- Executar e supervisionar -primas e produtos 

da i  

- Realizar -  

- Implantar programas de controle de qualidade; 

- Realizar 

alimentos.  

- Aplicar  

processos. 

alimentos.  

. Nesse sentido, busca-se desenvolver um perfil profissional estimulando: 

 - -

 

 

;  

  

 A busca 

;  

 

 

 am a estabilidade 
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 O desenvolvim -atividade para atuar nas diferentes 

 

 

pela empresa; 

 

inocuidade dos produtos e o respeito ao meio ambiente. 

Subsequente 

optar por dar continui . Nesse sentido, o projeto de 

apoia-  disciplinas 
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 CURRICULAR 

 
Subsequente  

(  (uma) disciplina optativa

  

50 

-feira, totalizando 20 aulas semanais nos semestres 1 e 3, e 4 (quatro) 

-feira, totalizando 16 aulas semanais nos semestres 2 e 4. 

O ubsequente compreende o trabalho como o elemento 

constituinte do ser social que participa do processo educativo, o que possibilita estruturar o 

-

 

Subsequente, 

 

permeiam praticamente todas as disciplinas do curso, permitindo aos alunos consolidarem as 

icas ocorridas nos alimentos, os mecanismos dos processos de 

de custo

de 

Outros ex

podem ser descritos, pois  

  

Buscou- tudantes para que eles possam se 

mesmo tempo que tratam os assuntos contextua

 cada aluno
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, citados por Ciavatta (2012), 

destaca-

com

entende- m como a 

 

p. 92).  

 descrito no item 12 - Metodologia. 

quanto nas diversas atividades realizadas no Campus  

nsino, 

 

 

 
O Campus Avan

quantitativo de servidores que possui. 

subsequente 

Atendimento Regular ao Discente, quando o professor 

necessidades de ensino minimizando as dificuldades apresentadas pelos alunos. 

O Campus  monitoria, o que 

instrutor. 

 

ndo-

preparados para o trabalho. 
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Alunos dos cursos integrados e subsequente do Campus 

gicas 

-

to (OBA, OBAP, OBI, OBMEP, 

Campus 

 

Proje Campus vinculados a fomento interno e 

externo com s cursos ofertados. -se a seguir 

das por alunos e 

 

- 

campus, iniciado em 2015. O objetivo 

-o em 

al imaterial 

souvenir 

ediente, visando a agregar 

al Gastronomia e Artes de Lambari/MG (2016), 

Carmo de Minas/MG (2017). 

- Projeto - - 

Minas Gerai

hidrominerai
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qualid

ivo fazer um levantamento da 

-

servou-

-

sazonalidade. 

- 

uma demanda identificada - 

- do Instituto Federal do Sul de Minas Gerais  Campus 

Minas com alguns produtores de queijos artesanais de Alagoa, MG. 

rodutor de queijos artesanais no Brasil, reconhecido pela sua 

cerca de 44 toneladas/ano no mercado de produto fabricado em pequenas propriedades (PINTO, 

2004). A - 
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Campus 

permitindo que os alunos dos cursos integrado icas, sociais e 

culturais que lhes agregam conhecimento, proporcionam divertimento e fortalecem sua 

empregabilidade. 

 

 

o 

 saberes advindos do mundo 

do trabalho. Trata-

integradoras 

 

Subsequente  

 

Quadro 2 - 
Subsequente (h) e proporcionalidade  , 

disciplina optativa . 
Disciplinas  Proporcionalidade (%) 

Disciplinas  866,67 62,35 

 333,33 23,98 

 160,00 11,51 

LIBRAS  optativa (h) 30,00 2,16 

Total (h) 1.390,00 100,00 

Fonte: Elaborado pelos autores. 
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Figura 9 - 

optativa e est  Subsequente. 
Fonte: Elaborado pelos autores. 
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10.3 Matriz Curricular 

 
Tabela 2 - Matr Subsequente 

Componentes Curriculares 

    
CHT CHM

A/S A/M CH/D A/S A/M CH/D A/S A/M CH/D A/S A/M CH/D 
CHT 
(h) 

CHM 
(h)

de Alimentos 6 120 100h - - - - - - - - - 100h 

333h20' 
Aplicada 4 80 66h40' - - - - - - - - - 66h40' 

Microbiologia de Alimentos 4 80 66h40' - - - - - - - - - 66h40' 
s Instrumental I 2 40 33h20' - - - - - - - - - 33h20' 

 2 40 33h20' - - - - - - - - - 33h20' 

Tecnologia de Alimentos 2 40 33h20' - - - - - - - - - 33h20' 

Alimentos - - - 4 80 66h40' - - - - - - 66h40' 

266h40' 

 - - - 4 80 66h40' - - - - - - 66h40' 

Portugu s Instrumental II - - - 2 40 33h20' - - - - - - 33h20' 

Tecnologia de Produtos de 
Origem Animal: leite, ovos e 

mel - - - 6 120 100h - - - - - - 100h 

 
- - - - - - 2 40 33h20' - - - 33h20' 

333h20' 

 - - - - - - 4 80 66h40' - - - 66h40' 

 - - - - - - 2 40 33h20' - - - 33h20' 

Tecnologia de Produtos de 
Origem Animal: carnes e 

pescados - - - - - - 6 120 100h - - - 100h 

Tecnologia de Produtos de 
Origem Vegetal - - - - - - 6 120 100h - - - 100h 

orial e 
Desenvolvimento de Produtos - - - - - - - - - 4 80 66h40' 66h40' 

266h40' 

Controle e Garantia da 
Qualidade - - - - - - - - - 4 80 66h40' 66h40' 

Empreendedorismo - - - - - - - - - 2 40 33h20' 33h20' 

 e 
 - - - - - - - - - 6 120 100h 100h 

Total  20 400 0 16 320 0 20 400 0 16 320 0 0 1200

 160 

 1360
Disciplina Optativa - 
Libras - - - - - - - - - 1 40 30 30 30

ria Total (h) 1390
A

 
Fonte: Elaborado pelos autores. 
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Os quadros a seguir apresentam as e

Alimentos Subsequente  

11.1 Ementas para o  

 
Quadro 3 -  

 
Nome da Disciplina: de Alimentos  

 20  (70 aulas) h  (50 aulas) Aulas/semana: 6 

Ementa:  
 

 
principais grupos de nutrientes no orga Valor 

alimentos: a
fins especiais. Biodisponibilidade de nutrientes e fatores antinutricionais. Compostos 

Confiabilidade dos 
resultados.  e micro-

  
 

 
 
CECCHI, Heloisa Maccia. . 2. ed.  
Campinas: Unicamp, 2003. 

 Yolanda.  
2014. 
ALMEIDA-

Guanabara, 2007. 
Bibliografia Complementar: 
 

Rotulagem de alimentos: 
 

. - . 
 

ESCOTT-STUMP, Sylvia; MAHAN, Kathleen L.; RAYMOND, Janice L. Krause: alimentos, 
 

HARRIS, Daniel C. . 8.  
 

 
 

-  
Revis -  
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Quadro 4 -  
 

Nome da Disciplina: Aplicada  I 
h  58h20  (70 aulas) 8h20  (10 aulas) Aulas/semana: 4 

Ementa:  
 

Tabela  L    de   e 
intermoleculares.   e  nomenclaturas e aplicabilidade 
em alimentos. P icos. Isomeria cis-trans. Conceitos e 

-
.  

 
ATKINS, Peter; JONES, Loreta. ca: questionando a vida moderna 
e o meio ambiente. 5 ed. Porto Alegre: Grupo A  Bookman, 2012 
BROWN, Theodore L. et al. 
2005. 
KOTZ, J. C.; TREICHEL, P.M.; WEAVER, G.C. 
Paulo: Cengage Learning, 2010. v. 2. 
Bibliografia Complementar: 

Alquimia dos alimentos. 
imentos e Bebidas). 

FENNEMA, Damodaran Srinivasan, PARKIN, Owen R., Kirk L. 
de Fennema. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. 
LEHNINGER, Albert Lester; NELSON, David Lee.  
Paulo: Sarvier, 2014. 
MAIA, Daltamir Justino.  
2009. 
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Quadro 5 - Microbiologia de Alimentos 
Nome da Disciplina: Microbiologia de Alimentos  I 

 66h  T h (60 aulas) P h  (20 aulas) Aulas/semana: 4 

Ementa: 
 
Conceitos de microbiologia geral; Fatores que afetam o crescimento microbiano. Micro-
o
microbiana nos alimentos. Micro-o
Biotecnologia aplicada aos alimentos.  
  

  
FRANCO, Bernadette D. Gombossy de Melo; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos 
alimentos  
JAY, James M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 
RIBEIRO, Mariangela Cagnoni; SOARES, Maria Magali S.R.  roteiro e 

 
Bibliografia Complementar:  
BORZANI, Walter; SCHMIDELL, Willibaldo; LIMA, Urgel de Almeida; AQUARONE, 

Biotecnologia industrial:  
FORSYTHE, Stephen J. 2. ed. Porto Alegre: 
Artmed, 2013. 
INTERNATIONAL COMMISSION ON MICROBIOLOGICAL SPECIFICATIONS FOR 
FOODS. Microrganismos em Alimentos 8: 

 
PELCZAR JR, M.J. Microbiologia: . 
2009. 
SAAD, Susana Marta Isay; CRUZ, Adriano Gomes da; FA

Varela, 2011. 
  

  
ISSN 0101-2061- -  
ISSN 1517-8382 - BRAZILIAN JOURNAL OF MICROBIOLOGY   
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Quadro 6  Portugu  

Nome da Disciplina:   
h   T  - Aulas/semana: 2 

Ementa:  

cia nos textos escritos. 

 
  

 
CEGALLA, D. P.  
ed. S  
GARCIA, O. M. . 27. ed. Rio de Janeiro: FGV, 2010.     
MARTINS, D. S.; ZILBERKNOP, L. S.  de acordo com as atuais 
normas da ABNT. 29. ed. S  
Bibliografia Complementar:  
 
CIPRO NETO, P.; INFANTE, U. 
2008. 
FIORIN, J. L.; SAVIOLI, F. P. Para entender o texto: 

 
FIORIN, J. L.; SAVIOLI, F. P. 
2006.  
HOLANDA, A. B. 
Positivo, 2010.  
MEDEIROS, J. B. 
Paulo: Atlas, 2009. 

 

Linguagem e  
Revista d  
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Quadro 7 -  

Nome da Disciplina:   
h  h  (10 aulas) P h (30 aulas) Aulas/semana: 2 

Ementa:  

entos 

es coligativas. 
   

CANTO, E. L. do; PERUZZO, T. M. 
Moderna, 2012. 
FELTRE, Ricardo.  

 
MORTIMER, E. F, MACHADO, A, H. Projeto Voaz:  . 

 
Bibliografia Complementar:  

ATKINS, P. LORETA, J.  questionando a vida e o meio ambiente. 5. 
 

 
 

BACCAN, Nivaldo; ANDRAD . 
 

HARRIS, Daniel C.  

  

- Revista da Socied  
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Quadro 8  Tecnologia de Alimentos 

Nome da Disciplina: Tecnologia de alimentos   
h  T h  (40 aulas) -  Aulas/semana: 2 

Ementa: 
 

. Aditivos alimentares. Conceitos de materiais de embalagens para 
alimentos, i como ferramenta de marketing. 

  
 
CAMPBELL-PLATT, Geoffrey (Ed.). . Barueri: Manole, 
2015.  

Tecnologia de alimentos  Paulo: Atheneu, 2008. 
Juan A. (Org.). Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. 

v.1. Porto Alegre: Artmed, 2005. 
Bibliografia Complementar:  
 

Alimentos  
FELLOWS, P.J. Tecnologia do processamento de alimentos: princ ticas. 2.ed. Porto 
Alegre: Artmed, 2006.  

 .  Barueri: 
Manole, 2006.  

Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. v. 2. Porto 
Alegre: Artmed, 2005.  
PHILIPPI, Sonia Tucunduva (Org.). 
2 ed. Barueri: Manole, 2014. 

  
 
ACTA Alimentaria: An International Journal of Food Science/B2 
Ci /B1 
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11.2 Ementas para o  

Quadro 9 -  

Nome da Disciplina:   II 
Carga  66h  T h (60 aulas) h  (20 aulas) Aulas/semana: 4 

Ementa: 

 Tratamento de esgoto. tes. 
  

  
 

.  
Higiene e vigil

 4. ed. rev. e atual. Barueri: Manole, 2011. 
SILVA JUNIOR, Eneo Alves da. -

 
Bibliografia Complementar:  
 
CARELLE, Ana Claudia.  M    
CASTRO NETO, Nelson de; LOPES, Thiago Henrique.  
Curitiba: LT, 2012. 

 
PINOTTI, Laura Marina (Orgs.).  
sustentabilidade.  

Torres. tos. . 
  

  
/B1 

Brazilian Journal of Microbiology /B1 
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Quadro 10-  
Nome da Disciplina:   
Carga Hor : 66h  h (60 aulas) h  (20 aulas) Aulas/semana: 2 

Ementa: 

Pacote de 

 

figuras. Uso das principais ferramentas em nuvem para estudo, pesquisa, compartilhamento e 
 

  

BROFFICE.ORG 3.2.1. 
2010. 
LAMBERT, Joan; LAMBERT, Steve. Estudo dirigido de Windows 10 Home. 

 
shida. Libreoffice calc 4.2: 

2014. 
Bibliografia Complementar:  

DUARTE, Mauro Aguiar.  
: conceitos e aplica

 
Libreoffice impress 4.2: 

Viena, 2014. 
Libreoffice writer 4.2: manipulando textos com liberdade e 

. 014. 
VELOSO, Fernando de Castro. 
Campus: Elsevier, 2014. 

  
 

-  
 -  
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Quadro 11-  

Nome da Disciplina:   
h    - Aulas/semana: 2 

Ementa:  

- a de 
alimentos  

 

  

CEGALLA, D. P. 
ed. S  
GARCIA, O. M. . 27. ed. Rio de Janeiro: FGV, 2010.     
MARTINS, D. S.; ZILBERKNOP, L. S.  de acordo com as atuais 

 
Bibliografia Complementar:  

CIPRO NETO, P.; INFANTE, U. 
2008. 
FIORIN, J. L.; SAVIOLI, F. P. Para entender o texto:  

 
FIORIN, J. L.; SAVIOLI, F. P. 
2006.  
HOLANDA, A. B. 
Positivo, 2010.  
MEDEIROS, J. B. a
Paulo: Atlas, 2009. 

 

Linguagem e  
Revista d  
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Quadro 12 - Tecnologia de Produtos de Origem Animal: leite, ovos e mel 
Nome Disciplina: Tecnologia de produtos de origem animal: leite, ovos e mel  

  (96 aulas)  (24 aulas) Aulas/semana: 6 

Ementa: 

eite. Tecnologia de leites fermentados. Tecnologia 
 

 
  

 
 KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. -pri
de qualidade. Rio de Janeiro: Guanabara, 2011. 
CRUZ, Adriano Gomes da et al. 
processamento de leite e derivados. Rio de Janeiro: Elsevier, 2016. 282 p. 
CRUZ, Adriano Gomes da et al. : queijos, leites 

 
Bibliografia Complementar:  
 
CAMPBELL-PLATT, Geoffrey (Ed.). . Barueri: Manole, 
2015. 

Tecnologia de alimentos  
FURTADO, M. M. Principais problemas dos queijos ulo: Fonte 

 
TRONCO, Vania Maria. . 4 ed. Santa Maria: 
UFSM, 2010. 
BECKETT, Fiona. Queijos  

   
 
DAIRY SCIENCE & TECHNOLOGY/A2 
INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY/B1 
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11.3 Ementas para o  Quadro 13 -  

Nome da Disciplina:    
h  h  (28 aulas)  (12 aulas) Aulas/semana: 2 

Ementa: 

nto no ambiente de trabalho); 

 
  

SOBRAL, F.; PECI, A.  . 
Paulo: Pearson Education do Brasil, 2013. 
CHIAVENATO, I.  
2011. 
KOTLER, P.; KELLER, K. L. . 14. ed. lo: Pearson 
Prentice Hall, 2012. 

Bibliografia Complementar:  

PONCHIROLLI, Osmar. 
Editora, 2007. 
MAXIMIANO, A. C. A. Recursos humanos: 

lo: LTC, 2014. 
SILVA, Raimundo Nonato Souza; LINS, Luiz S. contabilidade, controle e 

 
SILVA, E. A.; OLIVEIRA, J. F.  
OLIVEIRA, D. P. R. rocessos: 

 
  

REMark - Revista Brasileira de Marketing   
RAC -   
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Quadro 14 -  

Nome da Disciplina:                                   
h  50h (60 aulas) h  (20 aulas) Aulas/semana: 4 

Ementa: 
  

gua e seus efeitos na estabilidade de alimentos. Carboidratos: 

mentos. 

 
 

 
FENNEMA, Damodaran Srinivasan, PARKIN, Owen R., Kirk L
Fennema. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. 
KUROZAWA, Louise Emy; COSTA, Stella Regina Reis da. 

 Rio de Janeiro: Atheneu, 2013. 
RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. G. 
Edgard Blucher, 2008. 

Bibliografia Complementar: 
 

Andrade.  
2008. 
ATKINS, Peter; JONES, Loreta. : questionando a vida moderna e o 
meio ambiente. 5. ed. Porto Alegre: Grupo A: Bookman, 2012. 
KOBLITZ, Maria Gabriela Bello (Org.).  

 
LEHNINGER, Albert Lester; NELSON, David Lee. 
Paulo: Sarvier, 2014.  

e. Dialogando : entre 

 
 

 
-  

ia -  

 



59

 

Quadro 15 -  

Nome da Disciplina:   
h  h (30 aulas) h  (10 aulas) Aulas/semana: 2 

Ementa:  

e s  
   

ATLAS. . 
Atlas, 2014. 

 
riscos em .  
GARCIA, Gustavo Filipe Barbosa.  
Paulo: Grupo Editorial Nacional, 2008. 

Bibliografia Complementar:  

ABRANTES, Antonio Francisco. Atualidades em ergonomia: 
materiais, engenharia industrial, escr  
IIDA, Itiro.  2. ed. rev. ampl. S
2005. 
SALIBA, Tuffi Messias.  

 
SALIBA, Tuffi Messias.  PPRA. 6. ed. 

 
SALIBA, Tuffi Messias.  PPRA. 8. ed. 

 
  

 Geografia/B2 
 Engenharias 1/B5 
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Quadro 16 - Tecnologia de Produtos de Origem Animal: carnes e pescados 

Nome da Disciplina: Tecnologia de produtos de origem animal: carnes e 
pescados 

 III 

  (64 aulas) h (36 aulas) Aulas/semana: 6 

Ementa: 
 Processamento da carne (b  e seus derivados. 

 A 

 valor nutricional do pescado. 
no processamento.   

 
 

  
 
CAMPBELL-PLATT, Geoffrey (Ed.). Barueri: Manole, 
2015. 

Qualidade e processamento do 
pescado.  
TERRA, Nelcindo N.; TERRA, Alessandro B. de M.; TERRA, Lisiane de M. Defeitos nos 

origens e sol  
Bibliografia Complementar:  
 

. Alimentos  

 
LIMA, Urgel de Almeida. -primas dos alimentos.  
MOUNTAIN, Johnnie. O Livro da carne de porco:  

Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. v. 2. Porto 
Alegre: Artmed, 2005. 

  
 
SCIENTIA AGRICOLA -  
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Quadro 17 - Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal 
Nome da Disciplina: Tecnologia de produtos de origem vegetal o III 

  (96 aulas)  (24 aulas) Aulas/semana: 6 

Ementa: 
 

- -processamento 
-colheita. Processamento de 

embalagens utilizadas.  
  

 
SILVA, Carlos Arthur Barbosa da; FERNANDES, Aline Regina (Ed.). Projetos de              
empreendimentos agroindustriais: produtos de origem vegetal. v. 2   Universidade Federal 
de 2003. 
FERREIRA, Reinaldo Eduardo. - cacau e 

Rio de Janeiro: Campus: Elsevier, 2014. 
GOMES, Pimentel. Fruticultura brasileira. 13 ed. Barueri: Nobel, 2007. 

Bibliografia Complementar:  
 
KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. - composi e controle 
de qualidade. Rio de Janeiro: Guanabara, 2011. 

para a 
fruticultura no Brasil.  

Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e      
processos. v.1. Porto Alegre: Artmed, 2005. 

Doces de Minas: a arte 
 

SILVA, Carlos Arthur Barbosa da; FERNANDES, Aline Regina (Ed.). Projetos de 
empreendimentos agroindustriais: 

 
  

 
-  

 Agrotecnologia -  
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Quadro 18 -  

Nome da Disciplina: A  IV 
h  h (50 aulas)  h  (30 aulas) Aulas/semana: 4 

Ementa: 
 

alimen

de novos produtos e processos. 
Bibliog   
 
FRANCO, Maria Regina Bueno. Aroma e sabor dos alimentos: temas atuais. 
2004. 
LOURES, Carlindo Rosa; ALVES, Odilon Americano Aguiar Rodrigues; ALOISE JUNIOR, 
Ricardo.  coffee arabica. 1 e  

estudos com consumidores. 3. ed. rev. ampl. 
 

Bibliografia Complementar:  
 

 BORGO, Luiz 
. Alquimia dos Alimentos.  Editora Senac Distrito 

Federal, 2015. 
- . 11 ed. Rio 

de Janeiro: Mauad, 2006. 

bebidas.  

sensorial de alimentos e bebidas.  
SKINNER, Matt. Vinho: como comprar, escolher e degustar
2010. 

  
  

-  
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Quadro 19 -  

Nome da Disciplina: Controle e garantia da qualidade 
Alimentos 

 

h  h  (60 aulas)  (24 aulas) Aulas/semana: 4 

Ementa:  
Princ  
e monitoramentos do  e 

 de processo e de produto. gos e Pontos 
 , Procedimentos Operacionais 

 
 

 
SILVA JUNIOR, Eneo Alves da. -

.  
SELEME, Robson; TADLER, Humberto. Controle de qualidade: as ferramentas essenciais. 
Curitiba: Ibpex, 2008. 
ASSIS, Luana de. Alimentos seguros: 

 
 
Bibliografia Complementar: 
 

 
, 2013. 

Roberta Torres.   

2010. 
LOPES, Thiago Henrique et. al..  Curitiba: LT, 2012. 

 
 

 
Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety/A1 
Journal of Food Safety/B1 
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Quadro 20 -  

Nome da Disciplina:   
a: 33h  T h  (20 aulas) h  (20 aulas) Aulas/semana: 2 

Ementa: 
 

 
  

 
CHIAVENATO, I. Empreendedorismo
Janeiro: Saraiva, 2008. 
KICH, Juliane Ines Di Francesco; PEREIRA, Mauricio Fernandes. Planejamento 

  
DORNELAS, J. C. A. . 3. ed. Rio de 
Janeiro: Elsevier, 2008. 

 
Bibliografia Complementar:  
 

MCKEAN, David  
FISCHMANN, Adalberto A. 
1991. 
DOLABELA, F. Oficina do empreendedor. Rio de Janeiro: Sextante, 2008. 
BARON, R.A.; SHANE, S.A. Empreendedorismo
Thomsom Learning, 2007. 
DECOURT, Felipe; NEVES, Hamilton da Rocha; BALDNER, Paulo Roberto. Planejamento 

V, 2012. 
 

  
 
RAC. Revista /A2 
RAUSP. /A2 
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Quadro 21 -  

  
h h  (80 aulas) h  (40 aulas) Aulas/semana: 6 

Ementa:  

Cana-de-
 

propriedades e funcionalidades; pro

 
:  

KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. -
qualidade. Rio de Janeiro: Guanabara, 2011.  

Reinaldo Eduardo. -processamento de  
Rio de Janeiro: Campus: Elsevier, 2014. 
GALVES, Mariana de Castro Pareja. 

 
Bibliografia Complementar: 

Cesar.  
  

FELIPPE, Gil. Gaia: 
Tapioca, 2012.  
WAYNE, Gisslen; LE CORDON BLEU. Panif  5. ed. 
Barueri: Manole, 2011. 
CANELLA-RAWLS, Sandras.   
MORETTO Eliane; FETT, Roseane. P
1999. 

izados 

cia e Tecnologia de Alimentos/A1 
/B1 
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11.5 Ementa da Disciplina Optativa 

Quadro 22 -  

Nome da Disciplina: ra de Sinais - Libras Optativa 
Car    - Aulas/semana: - 
Ementa: 

anos: 
 

  

REIS, Benedicta A. Costa Dos; SEGALA, Sueli Ramalho. ABC em libras
Books, 2009. 

arina Rebello.  instrumentos de 
 Porto Alegre: Artmed, 2011. 

BOTELHO, Paula. 
 

Bibliografia Complementar:  

 libras: 
Globo, 2011. 

Artmed, 1997. 

RODRIGUES, David. 
Paulo: Summus, 2006. 
SKILIAR, Carlos.  interfaces entre pedagogia e 

 
ados:  
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12 METODOLOGIA  

 
a 

tenham efetividade ao serem trabalhados interdisciplinarmente, tais como: os dados obtidos nas 

comunidade, tal com  

os professores que ministrem aulas das disciplinas afins com o coordenador do curso. A articula

ocorre por 

que articulam conceitos as com as   

 

e , 

que  mecanismos articuladores

ter

 pelas disciplinas. 

ransversal nas disciplinas 

-Brasileira e 

 

Alteram a Lei no 9.394, de 20 de dezembro de 1996);  

 

-  

a ao setor de 
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alimentos;  

o em Direitos Humanos; 

Alimentar e Nutricional 

 PNAE);  

Processo de envelhecimento, 

  

disciplinas, inseridos nos planos de ensino dos docente almente. 

20 de 

devem ser trabalhados de 

 

-

regionais. 
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 O estudante deve iniciar sua carreira valendo-

que o tornam melhor preparado para sua futura atividade profissional. 

m preparar e fortalecer a 

iniciada no Campus, que oferece e estimula o discente a participar de projetos de pesquisa e ou 

-  Isso se justifica porque o processo de 

ensino-

2012). 

o educativo escolar supervisionado, desenvolvido no ambiente de trabalho, 

para o trabalho (BRASIL, 2008). Essa 

tos 

adquiridos na escola.  

IFSULDEMINAS  Campus 

 

 

-Comunidade (CIEC), representada pelo 

supervisionado, juntamente com o coordenador de curso.  

rt. 

 

Campus 
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s 

empresas; 

c)   

 

d)   

e)  fornecer cart  

f)   

 

h)  sup  

i)   

gio; 

k)    

l)   

 

m)   desempenhar outras atividades correlatas, definidas pelo coordenador da CIEC;  

n)   participar das atividades planejadas pelo Instituto. 

-

site do Campus  

Os discentes podem re

Subsequente

160 horas. Cada discente deve ser periodicamente acompanhado de forma efetiva pelo 

-
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, definidas de 

 

Ressalta- Campus 

Carmo de Minas, desde que haja disponibilidade de vagas e atividades 

, 2010). Para isso, os 

me  

sionais simuladas desenvolvidas em sala de aula e as 

 

Capacita

comp

Quadro 23 

 

 

 

 

 

 



72

 

Quadro 23 - em 
 

ATIVIDADE   
 20 25 

Monitorias 20 25 
 80 50 

 20 25 

interface em pesquisa 
20 50 

Projetos de pesquisa  20 50 
     Fonte: Elaborado pelos autores. 

 

-

profissio

Subsequente o 

aplicando-

supervisionado do IFSULDEMINAS (IFSULDEMINAS, 2010). 

O 

Campus, observando-

ra o 

al, capacidade criativa e 

coletivamente para todos os discentes concluintes de es
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receber 

-  

Campus 

Subsequente. 
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14 SISTEMA  

 

ensino e aprendizagem, poi

 dos 

esperados. Esse aspecto torna- e desenvolvimento dos educandos e 

historicamente produzidos pela humanidade. 

 Para tanto deve-

I, 2011, p. 208-212), quais sejam: 

 

  

 

 Motivar o crescimento. Reconhecer o 

 

 

aprendizagem, tem-se a oportunidade de aprender 

- -

educando. 

 

fundamental para que se perceba a necessidade dos educandos, na perspectiva de seu 

 

 rio que os instrumentos 

 LUCKESI, 2011): 
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 ssenciais ensinados e aprendidos; 

 

-

 

 C

ensinado; 

 

-la; 

 

 

 -problemas que exijam p

 

  

aos educandos, comente-os e auxilie o educando a se autocompreender no seu processo 

pessoal de estudo, aprendizagem e des

construtivo entre educador e educando. 

 

 

de cada disciplina, em cada semestre letivo. 

formalmente o Setor de Atendimento ao Educando casos de faltas recorrentes do discente que 

possam comprometer o seu processo de aprendizagem. 

entregues diretamente na Secretaria de Registro Escolar. Em caso de atividades avaliativas, a 
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 caso, o estudante 

 

regular da disciplina. 

  

conforme o Decreto- -  

O discente que rep

 

strado. 

da aula. 

 

 

 

discentes 

 

 

 

interdisciplinares, atividades experimentais/laboratoriais e auto-  
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pont

 

 a 10,0 (dez) 

 

resumidos no Quadro 53. 

I -  nas disciplinas (MD) 

igual ou superior a 60% (sessenta) por (FD) igual ou superior a 75% (setenta e 

cinco) por da disciplina. 

II -  tica 

 

semestre 

semestral igual ou super

 exame final 

semestral da disciplina (MD), peso 

1, mais o valor do exame final (EF), peso 2, sendo essa soma dividida por 3. 

 

NF = MD + (EF x 2) / 3 

 disciplina e EF = exame final 

 

Semestral inferior a 30,0% (trinta) ou nota 

final (NF) inferior a 60,0% (sessenta) porcento o

porcento no total das disciplinas. 
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Quadro 24 - Subsequentes do 
IFSULDEMINAS 

  

 APROVADO 

MD SEMESTRAL < 60,0%  

Semestral  EXAME FINAL 

MD SEMESTRAL < 30,0% ou NF < 60,0% ou FT < 75% REPROVADO 

            MD   
            FT  al das disciplinas; 
            NF  nota final. 
 

que requerida na S

 

o seguinte modelo  

-  realizada todas as semanas dura

-

de atendimento ao discente. O doc

 

 Ao final do semestre 

 ao exame final. 

semestrais ou repro

-las primeiramente 

 

inas, conforme quantidade de 

-

 -las no final do curso. O discente 
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considerando as singularidades dos sujeitos envolvidos no processo educacional, o que contribui 

para a aprendizagem de pessoas 
3 

5. 

 

14.3 Do Conselho de Classe  

 
 

multidisciplinar e coordenador geral de ensino ou representante indicado que discutem sobre a 

-

sso educativo. O conselho de classe 

 

O Conselho de classe semestral 

omente os docentes 

o voto de Minerva. Os conselhos de classe bimestral e semestr

geral de ensino ou seu representante indi  

 

 
 A Lei de Diretrizes e Bases da 

de suas 

 

 

Especial (  

 

                                                 
3 

 
IFSULDEMINAS. 
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 As Diretrizes Nacionais para a E

deve processar-

educandos, ou s

 

 

 

 A te  configura-

i  

ular 

 

 

curricular aos discentes com necessidades especiais, que necessitarem, por meio do Plano 

 

 

-
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objetivos educacionais. 

  modificar os procedimentos de 

necessidades e

apresentando-as passo a passo. Eliminar componentes ou dividir a cadeia em passos 

menores, com menor dificuldade entre um passo e outro. 

  ios recursos  

- 

 

 agem: o professor pode 

organizar o tempo das atividades propostas para o estudante, levando-se em conta tanto o 

 

 

vistas ao desenvolvimento do aluno com necessidade especial, deve-se considerar os 

pressupostos: 

 

aprendizagem; 

 estabelecimento de um ambient  

  

  

 

especiais; 

  

 

 

intelectual; 

  

 

 

necessidades o quanto antes; 
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 Ressalta-

desenvolvimento integral. 
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15 APOIO AO DISCENTE 

 
  O apoio ao discente contempla os programas de apoio extraclasse, de acessibilidade, de 

 

pela 

 

emandas estudantis, desde as 

e/ou esportivo, como aquelas 

 

turais. 

Assim, a Diretoria de Assuntos Estudantis assessora o trabalho do Setor de Atendimento ao 

Educando do Campus 

 

15.1 Prog  

 
4 constitui-

educativo bem como a autonomia do estudante. Os 

 

                                                 
4  

 IFSULDEMINAS, revogando a Resolu  
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-Transporte: do 

 

Municipal e Estadual. 

-Moradia: 

miliares diretos (pais) na cidade onde estudam. 

-  

o Campus Campus.  

-  atende os discentes que necessitam de apoio para 

-  

-Creche: auxilia em parte das despesas dos d

-

 

f) -Emergencial: 

 

g) os

 

15.2 Acessibilidade 

 
Campus -se com a 

e favorecem o apoio ao discente, conforme apresentado abaixo. 

salas de aula, banheiros e biblioteca com rampas de 

alto-rel Campus, guarda-corpo e 

 

Acessibilidade atitudinal: no campus ocorre, pe
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NAPNE, com assuntos que visam a melhorias de acessibilidade no campus, planejamento de 

 Campus apoia e divulga cartazes e campanhas contra qualquer tipo de 

 

-se para 

vivenciado na escola. A pedagoga 

campus disponibiliza profissional bolsista de Atendimento Educacional Especializado (AEE) 

 

 grafia 

 

Acessibilidade digital: 

de acessibilidade e lupa digital  

 

 
 5 

es 

 

 

espe

Educacional Individual do discente. 

                                                 
5  

Pessoas com Necessidades Especiais  NAPNE do IFSULDEMINAS. 



86

 

 especificidades do discente, realizando 

 

 

 

s 

mundo do trabalho. 

15.4 Monitoria 

 

e -aprendizagem. 

O Programa de Monitoria de Ensino tem como objetivos: 

 

educacional, nas ativida

IFSULDEMINAS; 

 favorecer o processo de ensino-aprendizagem e o oferecimento de atividades de 

 

 criar 

atividade; 

 propor formas de acompanhamento de discentes em suas dificuldades de 

aprendizagem; 

 utilizar metodologias alternativas ao ensino da disciplina participante do programa e; 

 

humanos para o ensino. 
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atividades de monitoria nos campi. 

 

conforme discriminado no item 13  

 

 

 

ev Campus

Campus  
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16 CORPO DOCENTE E ADMINISTRATIVO 

 

16.1 Funcionamento do Colegiado de Curso 

 

 

 do Consup. As 

 

 

-administrativos, dos docentes e dos discentes; 

 

 

  

 

 

 

 

ocorrer. 

, para resolver assuntos de interesse discente. Organiza o 

grupo de docentes visando ao melhor planejamento de aulas e atendimento aos alunos. E ainda, 

Alimentos  

 

 

16.3 Corpo Docente 
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em Alimentos Subsequente, conforme apresentado no Quadro 25

culos na Plataforma Lattes. 

 

Quadro 25 - Corpo docente do Campus 
Subsequente 

Docente  
Regime de 
Trabalho 

 

Adriano Alvarenga 
Gajo 

Doutor 
exclusiva 

Alimentos: produtos de origem animal e de 
origem vegetal; tecnologia de alimentos, 

 
Andresa Fabiana 

 
Doutora 

exclusiva 
 

 Doutora 
exclusiva 

Alimentos:  sensorial; 
desenvolvimento de produtos; produtos de 
origem animal; microbiologia de alimentos 

Borges 
Doutora 

exclusiva controle de qualidade  

Joyce Alves de Oliveira Especialista 
exclusiva 

 

Lilian Ferrugini Doutora 
exclusiva empreendedorismo, marketing  

 Mestre 
exclusiva 

-

 

Max Olinto Moreira Mestre 
exclusiva 

 

       Fonte: Elaborado pelos autores. 

16.4 Corpo Administrativo 

  Os servidores administrativos do Campus 

a Quadro 26. 
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Quadro 26 - Corpo administrativo do Campus 
 

 

Fonte: Elaborado pelos autores. 

 

 

17 

ANTERIORES 

 Os cri

 art. 36 os 

 

 
I - 

 
II - em cu
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III - 
outros meios infor

 
IV - 

e ensino 
 

 

Conforme regulamentado pela , h

 , para dispensa de disciplina. O aluno 

dispensa de disciplina o 

 nto de 

ciplinas. 

, sendo elas 

Escolar  

O discente d
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18 INFRAESTRUTURA 

 

Campus 

na reforma d

de atender a demanda de discentes. 

 

estrutura atual do Campus s. 

 

Tabela 3 - Infraestrutura do Campus  

 

- Campus  
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Figura 10 - Campus  

Fonte: Geovanini [arquivo pessoal], 2017. 

 

Figura 11 -  
Fonte: Geovanini [arquivo pessoal], 2017. 

 

Figura 12 - Salas de Aula 
Fonte: Geovanini [arquivo pessoal], 2017. 

18  
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- Campus  

Biblioteca conta 

biblioteca possui wireles notebooks e/ou smartphones 

 

  

facilitador no processo ensino-

oferecidos como meta para superar as necessidades informacionais. 

 

Dewey  C

 

al e 

 

  Sistema Subsequente de 

acesso virtual. 

 Seu ace

best-sellers,  

-

administrativos e comunidade externa. Atualmente a biblioteca possui os seguintes quantitativos de 

 

 

Quadro 27 - - 2018) 

                                                    

                                                        Fonte: Sistema Pergamum, 2018. 
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Ressalta-se que o IFSULDEMINAS, no ano de 2014, firmou contrato com a biblioteca 

 

 

 

tablets e 

smarthphones. 

 

-feira, em turnos alternados 

os ao local tanto para 

 

  

  

 internet; 

 Facebook; 

  

  

  

  on-line; 

  

  

  

  

  

Planejamento do Campus

 para 

 

18  
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O Campus 

s alunos. 

18  

 

-

-

 s.  

 

para o processo ensino-

aprendizagem. 

 

 

 

Tabela 4 - mentos 

 

 1 

Agitador Kline 1 

 6 

Agitador Vortex 6 

 1 

 2 

Banho-maria 1 

Barrilete de PVC 1 

Bloco Digestor 1 

 1 

C  1 

 2 

 1 

 1 
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Dessecador de Vidro 3 

 1 

 2 

Digestor de Fibras 1 

 1 

Es  1 

Evaporador Rotativo 1 

Extrator de Gorduras Soxhlet 1 

Forno Mufla 1 

Medidor de pH 1 

 2 

Moinho de Bolas 1 

 2 

 1 

 1 

 1 

 1 

 9 

 

Autoclave de Mesa 1 

Autoclave Vertical 2 

 2 

Banho-maria 1 

Barrilete de PVC 1 

Capela de Fluxo Laminar Vertical 1 

 1 

Des  1 

Esterilizador Infra Vermelho 1 

 1 

 1 

 2 

Incubadora B.O.D. 1 

Medidor de pH 1 

 2 

 2 
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Micro-ondas 1 

Pipe  2 

 5 

 5 

Refrigerador 1 

 

 10 

 

 1 

 1 

 1 

Freezer 1 

 1 

Liquidificador Industrial 2 

 1 

Medidor de pH 1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Figura 13 - -   

Fonte: Arquivo  de Alimentos do Campus  
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Figura 14 -  

Fonte: Arquivo  de Alimentos do Campus inas, 2018. 

 

 

 

 

 

 

 

Figura 15 -  
 
       Fonte: Arquivo  de Alimentos do Campus  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Figura 16 -  

     Fonte: Arquivo  de Alimentos do Campus  

18  
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quipamentos, vidrarias e reagentes para a 

 

18  

 
 

s Subsequente

serem divididos em grupos menores para o desenvolvimento dos trabalhos. 

 

conta com quadros para tra

-

composto  

18  

 
 

para atendimento aos discentes, com capacidade para 33 alunos. Os computadores possuem acesso 

-ue os 
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19 CERTIFICADOS E DIPLOMAS 

 
 Subsequente  entregue aos estudantes 

e Eixo 
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20  

 

 

Ensino cuidam para que os discentes sejam comunicados de normas e procedimentos com 

a 

alerta. 

evadido. 

alinhado com as diretrizes do IFSULDEMINAS e atendendo as 

-
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