MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGCAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SUL DE MINAS GERAIS
CAMPUS POUSO ALEGRE

EDITAL DO PREGAO ELETRONICO N2 10/2021

Pregdo Eletrénico n? 10/2021
Processo: 23502.000280.2021-33

Torna-se publico que o INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SUL DE
MINAS GERAIS — UASG: 158137, na data, hordrio e local indicados, fard realizar licitagdo na
modalidade de PREGAO, na forma ELETRONICA, pelo modo de disputa ABERTO E FECHADO, cujo
critério de julgamento sera o de MENOR PREGO por GRUPO, sob a forma de execugao indireta, no
regime de empreitada por preco global, conforme descricdo contida neste Edital e seus Anexos. O
Pregoeiro e sua Equipe de Apoio sdo aqueles designados pela Portaria n? 1.136/2020. O
procedimento licitatério obedecerda aos seguintes diplomas normativos: Lei n? 10.520/2002;
Decreto n? 10.024/2019; Lei n? 8.666/93; Lei n? 6.583/1978; Decreto n® 84.444/1980; IN
SEGES/MPDG n? 05/2017; Decreto n? 8.538/2015; Decreto n2 9.507/2018; Lei n® 12.305/2010;
Decreto n? 7.746/2012; IN SLTI/MPOG n® 01/2010; IN SEGES/MPDG n? 03/2018, bem como a
legislagao correlata, embora nao citada, e demais exigéncias previstas neste Edital e seus Anexos.
Cadastro da Proposta: Desde a data de divulgacdo do Edital, no Comprasnet, até a data e horario
de abertura da sessdo publica

Data da sessdo publica: 20/05/2021
Hordrio da sessao publica: 09:00 h
Local: Portal de Compras do Governo Federal — www.comprasgovernamentais.gov.br

1 DO OBIJETO

1.1 O objeto da presente licitacdo é a contratacdo de empresa especializada em prestacao
de alimentacao coletiva utilizando de equipamentos préprios em todas as etapas de producao

e distribuicdo das refeicbes bem como na prestacio de servicos referentes ao

armazenamento, higienizacdo e distribuicdo dos itens alimenticios adquiridos com recursos
do PNAE, para fornecimento de refei¢des, associada a concessao onerosa administrativa de uso

de area em espaco fisico, nas dependéncias do Campus Pouso Alegre do Instituto Federal de
Educacdo Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais, compreendendo todas as providéncias

necessarias para a sua execucdo, conforme condi¢Ges e quantidades, exigéncias e estimativas,
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estabelecidas neste instrumento , estabelecidas neste Edital e seus anexos.
1.1.1 A licitacdo serd realizada em grupo Unico, formado por 04 itens, conforme tabela
constante no Termo de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens
que o compdem.
1.1.2 Os itens estdao agrupados, de modo a permitir o adequado dimensionamento de
custos e de precos.
1.1.3 O critério de julgamento adotado serd o de menor prego por grupo, considerado o
valor estimado de um e outro, observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos
guanto as especificacdes do objeto.
1.1.4 O modo de disputa sera o “aberto e fechado”.
1.1.5 A presente contratacdo adotard o regime de execucdo indireta, sob o regime de
empreitada por preco global.

1.1.6 A proposta terd validade de 180 (cento e oitenta) dias.

DO CREDENCIAMENTO

2.1 O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participacdo dos interessados na modalidade licitatéria Pregdo, em sua forma eletronica.
2.2 O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
https://www.gov.br/compras/pt-br/sistemas/sicaf-100-digital, por meio de certificado digital
conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.
2.3 O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante
ou de seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizacdo das
transagdes inerentes a este Pregao.
2.4 O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transa¢des efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de
uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.
2.5 E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no
SICAF e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informacdo, devendo
proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique
incorrecdo ou aqueles que se tornem desatualizados.

2.5.1 A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificacao
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no momento da habilitac3do.
3 DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

3.1 Poderdo participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja compativel
com o objeto desta licitacdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 92 da IN
SEGES/MP n? 3, de 2018.
3.1.1 Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.
3.2 Nao poderao participar desta licitacdo os interessados:
3.2.1 proibidos de participar de licitacOes e celebrar contratos administrativos, na forma da
legislacdo vigente.
3.2.2 que ndo atendam as condicGes deste Edital e seu(s) anexo(s).
3.2.3 estrangeiros que nao tenham representacao legal no Brasil com poderes expressos
para receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente.
3.2.4 que se enquadrem nas vedacOes previstas no artigo 92 da Lei n2 8.666, de 1993.
3.2.5 que estejam sob faléncia, recuperacdo judicial ou extrajudicial, ou concurso de
credores ou insolvéncia, em processo de dissolu¢do ou liquidagdo, observado o disposto no
item 9.13.1.1 deste Edital.
3.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consaércio.
3.2.7 organizagoes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigao
(Acérddo n2 746/2014-TCU-Plenario).
3.2.8 instituicGes sem fins lucrativos (§ Unico do art. 12 da Instrucdo Normativa
SEGES/MPDG n2 05/2017).
3.2.8.1 E admissivel a participacdo de organizacdes sociais, qualificadas na forma
dos arts. 52 a 72 da Lei 9.637/1998, desde que os servicos objeto desta licitagdo se insiram
entre as atividades previstas no contrato de gestdo firmado entre o Poder Publico e a
organizacdo social (Acorddo n? 1.406/2017- TCU-Plendrio), mediante apresentacdo do
Contrato de Gestdo e dos respectivos atos constitutivos.
3.2.9 sociedades cooperativas, considerando a vedacdao contida no art. 10 da Instrucao
Normativa SEGES/MP n2 5, de 2017, bem como o disposto no Termo de Conciliagdo, anexo
deste Edital, firmado entre o Ministério Publico do Trabalho e a AGU.
3.3 Nos termos do art. 52 do Decreto n? 9.507, de 2018, é vedada a contratacdo de pessoa
juridica na qual haja administrador ou socio com poder de direcdo, que seja familiar de:
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3.3.1 detentor de cargo em comissao ou funcdo de confianga que atue na area responsavel
pela demanda ou contratacdo; ou
3.3.2 de autoridade hierarquicamente superior no ambito do érgao contratante.
3.3.3 Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o conjuge, o companheiro
ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou afinidade, até o terceiro
grau (Sumula Vinculante/STF n2 13, art. 59, inciso V, da Lei n? 12.813, de 16 de maio de 2013
e art. 29, inciso I, do Decreto n.2 7.203, de 04 de junho de 2010);
3.4  Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizagao, na
execucdao dos servicos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comissdo ou funcdo de confianca neste 6rgao
contratante.
3.5 Como condicdo para participacdo no Pregdo, o licitante assinalard “sim” ou “ndo” em
campo proprio do sistema eletrbnico, relativo as seguintes declaragdes:
3.5.1 que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n? 123, de
2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49.
3.5.1.1 nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalacdo do campo “ndo” impedird o prosseguimento no certame;
3.5.1.2 nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalacdo do campo “ndao” apenas produzira o efeito de
o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n? 123,
de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa.
3.5.2 que estd ciente e concorda com as condi¢cGes contidas no Edital e seus anexos;
3.5.3 que cumpre os requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a proposta
apresentada esta em conformidade com as exigéncias editalicias;
3.5.4 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagido no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;
3.5.5 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
ndao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢ao de aprendiz,
nos termos do artigo 7°, XXXIIl, da Constituicao;
3.5.6 que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrucao
Normativa SLTI/MP n? 2, de 16 de setembro de 2009.
3.5.7 que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forcado, observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 12 e no inciso Il do
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art. 52 da Constituicdo Federal;
3.5.8 que os servigos sao prestados por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da
Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacao,
conforme disposto no art. 93 da Lei n2 8.213, de 1991.
3.6 A declaracdo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condicdo sujeitara o licitante as
sancOes previstas em lei e neste Edital.

4 DA PARTICIPACAO DE LICITANTES SOB A FORMA DE CONSORCIO

4.1  Nao serd permitida a participacdo de pessoas juridicas organizadas em consdrcio.
4.1.1 A impermissdao de participacdo de licitantes que se apresentem constituidas sob a
forma de consorcio se justifica na medida em que, nas contratacGes de servicos de preparo e
fornecimento de refeicdes, perfeitamente pertinente e compativel para empresas atuantes
do ramo licitado, é bastante comum a participacdo de empresas de pequeno e médio porte,
as quais, em sua maioria, apresentam o minimo exigido no tocante a qualificacdo técnica e
economico-financeira, condi¢cdes suficientes para a execucdo de contratacbes dessa
natureza, o que ndo tornara restrito o universo de possiveis licitantes individuais.
4.1.2 A vedagdo ao consorciamento para a execu¢do do objeto contratual ndo trara
prejuizos a competitividade no certame, tampouco para a Administracdo, visto que, por
regra, a formacdo de consdrcios é admitida quando o objeto a ser licitado envolve questdes
de alta complexidade ou de relevante vulto, em que empresas, isoladamente, ndo teriam
condicOes de suprir os requisitos de habilitacdo do edital. Nestes casos, a Administracdo,
com vistas a aumentar o nimero de participantes, admite a formagdo de consdrcio.
4.1.3 A presente vedac¢do encontra fundamento no art. 33 da Lei n2 8.666/1993. Cuida-se,
ademais, de decisdo que se insere no ambito da discricionariedade administrativa.

5 DA APRESENTAGCAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

5.1 Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente
com os documentos de habilitacdo exigidos no edital, proposta com a descricdo do objeto
ofertado e o preco, até a data e o hordrio estabelecidos para abertura da sessdo publica,
guando, entdo, encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentacdo

5.1.1 O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacao exigidos neste
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Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.
5.2  Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitacdo que constem
no SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos
sistemas.
5.3  As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdao encaminhar a documentacao
de habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos
do art. 43, § 12 da LC n2 123, de 2006.
5.4  Incumbira ao licitante acompanhar as operag¢des no sistema eletronico durante a sessao
publica do Pregdo, ficando responsdvel pelo 6nus decorrente da perda de negécios, diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.
5.5  Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta e
os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema
5.6 N3do serad estabelecida, nesta etapa do certame, ordem de classificacdo entre as
propostas apresentadas, o que somente ocorrerd apds a realizacdo dos procedimentos de
negociacao e julgamento da proposta.
5.7 Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor classificado
somente serdo disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro e para acesso publico apds o
encerramento do envio de lances.

6 DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1 O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletronico, dos seguintes campos:
6.1.1 Valor de sua proposta;
6.1.2 Valor global do grupo, para o periodo de 24 (vinte e quatro) meses, de acordo com o
Anexo Il — Modelo de Proposta.
6.1.3 Descricdo do objeto, contendo as informacdes similares a especificacdo do Termo de
Referéncia.
6.2 O licitante deverd preencher o Anexo Il — Modelo de Proposta, anexo deste Edital,
anexando-o, assinado.
6.2.1 Para assinatura do Anexo Il — Modelo de Proposta podera ser utilizada a certificacao
digital (e-CPF do representante legal ou e-CNPJ da empresa) no padrdo da Infraestrutura de
Chaves Publicas Brasileira (ICP-Brasil).
6.3  Todas as especificacées do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.
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6.4 Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributdrios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na prestacao dos servigos.
6.4.1 A Contratada devera arcar com o O6nus decorrente de eventual equivoco no
dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos varidveis
decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto
inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitacao,
exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do §1° do artigo 57 da Lei n°
8.666, de 1993.
6.4.2 A empresa é a Unica responsavel pela cotacdo correta dos seus encargos tributdrios.
Em caso de erro ou cotacdo incompativel com o regime tributario a que se submete, serdo
adotadas as orientacdes a seguir:
6.4.2.1 cotacdo de percentual menor do que o adequado: o percentual sera
mantido durante toda a execugdo contratual;
6.4.2.2 cotacdo de percentual maior do que o adequado: o excesso serd suprimido,
unilateralmente, da planilha e havera glosa, quando do pagamento, e/ou reducdo, quando
da repactuacdo, para fins de total ressarcimento do débito.
6.4.3 Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se revele superior
as necessidades da contratante, a Administracdo deverd efetuar o pagamento seguindo
estritamente as regras contratuais de faturamento dos servicos demandados e executados,
concomitantemente com a realizacdo, se necessdrio e cabivel, de adequacao contratual do
quantitativo necessario, com base na alinea "b" do inciso | do art. 65 da Lei n. 8.666/93 e nos
termos do art. 63, §2° da IN SEGES/MPDG n2 5/2017.
6.5 A apresenta¢ao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des
nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o
proponente o compromisso de executar os servigos nos seus termos, bem como de fornecer os
materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades
adequadas a perfeita execucdo contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicdo.
6.5.1 Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer
alteracao, sob alegacdo de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.
6.6 O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 180 (cento e oitenta) dias, a contar
da data de sua apresentacao.
6.7  Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia
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de contratagdes publicas federais, quando participarem de licitacGes publicas.
6.7.1 O descumprimento das regras supramencionadas, pela Administracdo e por parte dos
contratados, pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o
devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adocao
das medidas necessdrias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da
Constituicdo; ou condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por
sobreprego na execug¢ao do contrato.
6.8 Se o regime tributdrio da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais
varidveis, a cotacdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da
empresa nos ultimos doze meses, devendo o licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou
a fiscalizacdo, a qualquer tempo, comprovacdo da adequacdo dos recolhimentos, em
conformidade com a cldusula 17 do Anexo | — Termo de Referéncia ou com a sistematica de
recolhimento de tributos instituida pela Lei complementar n2 123/2006 (Simples Nacional).
6.8.1 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento dos
servicos, serao retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.
6.8.2 Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se
beneficiar do regime de tributacdo pelo Simples Nacional, conforme art. 18, § 52-C, V, da Lei
Complementar n2 123/2006.

DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

7.1 A abertura da presente licitacdo dar-se-4 em sessdo publica, por meio de sistema
eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.
7.2 O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas
gue ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham
vicios insanaveis, ilegalidades, ou ndo apresentem as especificacdes exigidas no Termo de
Referéncia.
7.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.
7.2.2 A desclassificagdo serda sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.
7.2.3 A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrdrio, levado a efeito na fase de aceitacao.
7.3 O sistema ordenard automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente
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estas participardo da fase de lances.
7.4 O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e
os licitantes.
7.5 Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente
por meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do
valor consignado no registro.
7.6 O lance devera ser ofertado pelo valor global do grupo, para o periodo de 24 (vinte e
quatro) meses, de acordo com o Anexo Il — Modelo de Proposta.
7.7  Os licitantes poderdao oferecer lances sucessivos, observando o hordario fixado para
abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.
7.8 O licitante somente poderd oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto
superior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.
7.9 O intervalo entre os lances enviados pelo mesmo licitante ndo podera ser inferior a 20
(vinte) segundos e o intervalo entre lances ndao podera ser inferior a 03 (trés) segundos, sob
pena de serem automaticamente descartados pelo sistema os respectivos lances.
7.10 Sera adotado para o envio de lances no pregdo eletrénico o modo de disputa “aberto e
fechado”, em que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e
fechado.
7.11 A etapa de lances da sessdao publica terd duracgdo inicial de 15 (quinze) minutos. Apds
esse prazo, o sistema encaminhard aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que
transcorrerd o periodo de tempo de até 10 (dez) minutos, aleatoriamente determinado, findo o
gual serd automaticamente encerrada a recepc¢ao de lances.
7.12 Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrira oportunidade para que o
autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até dez por cento superiores
aquela possam ofertar um lance final e fechado em até 05 (cinco) minutos, o qual sera sigiloso
até o encerramento deste prazo.
7.12.1 Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢des definidas neste item, poderdo os
autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificacdao, até o maximo de trés,
oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo.
7.13 Apods o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenard os
lances segundo a ordem crescente de valores.
7.13.1 Nao havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida nos itens
anteriores, havera o reinicio da etapa fechada, para que os demais licitantes, até o maximo
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de trés, na ordem de classificacdo, possam ofertar um lance final e fechado em até cinco
minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.
7.14 Poderd o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio
da etapa fechada, caso nenhum licitante classificado na etapa de lance fechado atender as
exigéncias de habilitagao.
7.14.1 Em caso de falha no sistema, os lances em desacordo com este subitem deverao ser
desconsiderados pelo pregoeiro;
7.14.2 Na hipdtese do subitem anterior, a ocorréncia sera registrada em campo préprio do
sistema.
7.15 Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.
7.16 Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real,
do valor do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.
7.17 No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregao, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepg¢ao dos lances.
7.18 Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo
superior a dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas
vinte e quatro horas da comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio
eletrénico utilizado para divulgacao.
7.19 O critério de julgamento adotado sera o menor pregos por grupo, conforme definido
neste Edital e seus anexos.
7.20 Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta.
7.21 Em relacdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica,
junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna
propria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a
comparacdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim
como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n?
123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n? 8.538, de 2015.
7.21.1 Nessas condigdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que
se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor
lance serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.
7.21.2 A melhor classificada nos termos do item anterior terd o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada,
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no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicacao
automatica para tanto.
7.21.3 Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou
nado se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa
e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento),
na ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no
subitem anterior.
7.21.4 No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas
de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores,
serd realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera
apresentar melhor oferta.
7.22 S6 poderd haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.
7.22.1 Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera
aquele previsto no art. 32, § 22, da Lei n? 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia,
sucessivamente, aos servigos:
7.22.1.1 prestados por empresas brasileiras;
7.22.1.2 prestados por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento
de tecnologia no Pais;
7.22.1.3 prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de
cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia
Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacdo.
7.23 Persistindo o empate, a proposta vencedora serd sorteada pelo sistema eletronico
dentre as propostas ou os lances empatados.
7.24 Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, o pregoeiro devera encaminhar,
pelo sistema eletronico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preco,
para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condi¢Ges diferentes das
previstas neste Edital.
7.24.1 A negociagao serd realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.
7.24.2 O pregoeiro solicitarad ao licitante melhor classificado que, no prazo de 150 (cento e
cinquenta) minutos, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacado
realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando
necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.
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7.24.2.1 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.
7.25 Apods a negociacdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceita¢do e julgamento da
proposta.

8 DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

8.1 Encerrada a etapa de negociagdo, o pregoeiro examinard a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequacdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao
maximo estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no
paragrafo Unico do art. 72 e no § 92 do art. 26 do Decreto n.2 10.024/2019.
8.2  Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo
VII-A da In SEGES/MP n. 5/2017, que:
8.2.1 nao estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;
8.2.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
8.2.3 ndo apresente as especificacdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;
8.2.4 apresentar preco final superior ao preco maximo fixado (Acérddo n® 1455/2018 -TCU
- Plenario), percentual de desconto inferior ao minimo exigido, ou que apresentar preco
manifestamente inexequivel;
8.3 Quando o licitante ndo conseguir comprovar que possui ou possuira recursos suficientes
para executar a contento o objeto, sera considerada inexequivel a proposta de precos ou menor
lance que:
8.3.1 for insuficiente para a cobertura dos custos da contratacdo, apresente precos global
ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os pre¢os dos insumos
e saldrios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatorio da
licitacdo ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e
instalacdes de propriedade do prdprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a
totalidade da remuneracdo;
8.3.2 apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam inferiores aqueles
fixados em instrumentos de cardter normativo obrigatério, tais como leis, medidas
provisérias e convencdes coletivas de trabalho vigentes.
8.4  Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade
de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do
artigo 43 da Lei n° 8.666, de 1993 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A da
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IN SEGES/MP N. 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.
8.5 Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos
precos ofertados para o mesmo item, e a inexequibilidade da proposta ndo for flagrante e
evidente pela andlise da planilha de custos, ndo sendo possivel a sua imediata desclassificacao,
serd obrigatdria a realizacdo de diligéncias para aferir a legalidade e exequibilidade da proposta.
8.6 Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que
fundamentam a suspeita.
8.7 Na hipdtese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizagdo de
diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente poderad ser
reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata.
8.8 O Pregoeiro poderd convocar o licitante para enviar documento digital complementar,
por meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 150 (cento e cinquenta)
minutos, sob pena de nao aceitacdo da proposta.
8.8.1 O prazo estabelecido podera ser prorrogado pelo Pregoeiro por solicitacdo escrita e
justificada do licitante, formulada antes de findo o prazo, e formalmente aceita pelo
Pregoeiro.
8.8.2 Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se os que
contenham as caracteristicas do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante
e procedéncia, além de outras informacgdes pertinentes, a exemplo de catdlogos, folhetos ou
propostas, encaminhados por meio eletrénico, ou, se for o caso, por outro meio e prazo
indicados pelo Pregoeiro, sem prejuizo do seu ulterior envio pelo sistema eletronico, sob
pena de ndo aceitagdo da proposta.
8.9  Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto,
podera ser colhida a manifestacdo escrita do setor requisitante do servico ou da drea
especializada no objeto.
8.10 Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinard a proposta
ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao.
8.11 Havendo necessidade, o Pregoeiro suspenderad a sessao, informando no “chat” a nova
data e hordrio para a sua continuidade.
8.12 Nos itens ndo exclusivos para a participacdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, sempre que a proposta nao for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente,
haverd nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos
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artigos 44 e 45 da LC n2 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o caso.
8.13 Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o pregoeiro verificara a habilitacdo
do licitante, observado o disposto neste Edital.

9 DA HABILITAGAO

9.1 Como condicdo prévia ao exame da documentacdo de habilitacdo do licitante detentor
da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento
das condi¢bes de participagdo, especialmente quanto a existéncia de san¢ao que impeca a
participacdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:
a) SICAF — Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores (Niveis |, I, Ill, IV e VI),
sendo que as certidGes com restricdes podem ser supridas pelo envio da documentacdo
correspondente durante a sessdo publica
(https://www.comprasgovernamentais.gov.br/index.php/sicaf);
b) Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do Tribunal de Contas da Unido
(https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/).
9.1.1 A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de
seu sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as
san¢des impostas ao responsdvel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a
proibicdo de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da
qual seja sdcio majoritario.
9.1.1.1 Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por
parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.
9.1.1.2 A tentativa de burla serd verificada por meio dos vinculos societarios,
linhas de fornecimento similares, dentre outros.
9.1.1.3 O licitante serd convocado para manifestacdo previamente a sua
desclassificacao.
9.1.1.4 Constatada a existéncia de sangdao, o Pregoeiro reputard o licitante
inabilitado, por falta de condi¢ao de participacgao.
9.2 No caso de inabilitacdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do
empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n2 123, de 2006, seguindo-se a
disciplina antes estabelecida para aceitacdo da proposta subsequente.
9.3 Caso atendidas as condi¢cGes de participacdo, a habilitacdo do licitante serd verificada
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por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em relacdo a habilitacdo juridica, a
regularidade fiscal, a qualificacdo economica financeira e habilitacdo técnica, conforme o
disposto na Instrugdo Normativa SEGES/MP n2 03, de 2018.
9.4 O interessado, para efeitos de habilitacdo prevista na Instru¢do Normativa SEGES/MP n?
03, de 2018 mediante utilizagdo do sistema, devera atender as condi¢des exigidas no
cadastramento no SICAF até o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das
propostas.

9.4.1 E dever do licitante atualizar previamente as comprovacdes constantes do SICAF

ara_que estejam vigentes na data da abertura da sessdo publica, ou encaminhar, em
conjunto com a apresentacdo da proposta, a respectiva documentacao atualizada.
9.4.2 O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitacdo do licitante, exceto se a
consulta aos sitios eletronicos oficiais emissores de certiddes feita pelo Pregoeiro lograr éxito
em encontrar a(s) certidao(Ges) valida(s).
9.5 Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagido complementares,
necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante sera
convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 150 (cento e
cinquenta) minutos, sob pena de inabilitagao.
9.6 Somente havera a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos
mediante apresentacdo dos documentos originais nao-digitais quando houver duvida em
relacdo a integridade do documento digital.
9.7 Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.
9.8 Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se
o licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles
documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome
da matriz.
9.9 Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de nimeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do
recolhimento dessas contribui¢des.
9.10 Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdao encaminhar, nos termos deste
Edital, a documentacao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitacao.
9.11 Relativos a Habilitagdo Juridica:
9.11.1 No caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;
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9.11.2 No caso de sociedade empresdria ou empresa individual de responsabilidade limitada
- EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na
Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério de seus
administradores;
9.11.3 Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no
Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia;
9.11.4 No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das
Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos seus
administradores;
9.11.5 No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de
autorizagao;

9.11.5.1 Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteracoes

ou da consolidacdo respectiva.

9.12 Relativos a Regularidade Fiscal e Trabalhista:

9.12.1 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso;
9.12.2 prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios
federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n2 1.751, de 02/10/2014, do Secretério
da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.
9.12.3 Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS),
mediante Certificado de Regularidade do FGTS;
9.12.4 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), ou certiddo positiva com efeitos
de negativa.
9.12.5 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio ou
sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.
9.12.6 Prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre.
9.12.7 Caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao
objeto licitatorio, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da
Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.
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9.13 Relativos a Qualificagdo Econdmico-Financeira:
9.13.1 Certiddo negativa de faléncia, ou de execucdo patrimonial, conforme o caso, expedida
pelo distribuidor da sede do licitante, ou de seu domicilio, dentro do prazo de validade
previsto na propria certiddo, ou, na omissdo desta, expedida a menos de 90 (noventa) dias
contados da data da sua apresentacao.
9.13.1.1 No caso de certiddo positiva de recuperacao judicial ou extrajudicial, o
licitante devera apresentar a comprovacao de que o respectivo plano de recuperacao foi
acolhido judicialmente, na forma do art. 58, da Lei n.2 11.101, de 09 de fevereiro de 2005,
sob pena de inabilitacdo, devendo, ainda, comprovar todos os demais requisitos de
habilitacao
9.13.2 Balanco patrimonial e demonstra¢des contdbeis do Ultimo exercicio social, ja exigiveis
e apresentados forma da legislacdo, via de regra, devidamente registrado na Junta Comercial
a que se submete a empresa de acordo com a Instrucdo Normativa n? 03/2018 da
SEGES/MPDG (SICAF) ou a Escrituracdo Contdbil Digital (ECD) na forma da Instrugdo
Normativa RFB n? 1774, de 22 de dezembro de 2017. O balanco deve comprovar a boa
situacdo financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos
provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados ha mais de 3
(trés) meses da data de apresentacao da proposta.
9.13.2.1 No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a
apresentacdao de balango patrimonial e demonstracdes contdbeis referentes ao periodo
de existéncia da sociedade;
9.13.2.2 E admissivel o balanco intermedidrio, se decorrer de lei ou
contrato/estatuto social.
9.13.2.3 O balango patrimonial deverd estar assinado por contador ou por outro
profissional equivalente, devidamente registrado no Conselho Regional de Contabilidade;
9.13.2.4 A boa situacdo financeira do licitante sera avaliada pelos Indices de
Liqguidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), maiores que 1 (um),
resultantes da aplicacdo das férmulas abaixo, com os valores extraidos de seu balanco
patrimonial ou apurados mediante consulta online, no caso de empresas inscritas no
SICAF:

LG = Ativo Circulante + Realizdvel a Longo Prazo

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Total
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SG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
LC= Ativo Circulante
Passivo Circulante
9.13.2.5 O licitante que apresentar indices econGmicos iguais ou inferiores a 1 (um)

em qualquer dos indices de Liquidez Geral, Solvéncia Geral e Liquidez Corrente deverd
comprovar que possui (patrimoénio liquido) equivalente a 10% (dez por cento) do valor
total estimado da contratacdo ou do item pertinente.
9.13.2.6 As empresas deverdo ainda complementar a comprovacado da qualificacao
econOmico-financeira por meio de:
9.13.2.6.1 Comprovacdo de possuir Capital Circulante Liquido (CCL) ou Capital de
Giro (Ativo Circulante — Passivo Circulante) de, no minimo, 16,66% (dezesseis inteiros e
sessenta e seis centésimos por cento) do valor estimado para a contratacdo ou item
pertinente, tendo por base o balanco patrimonial e as demonstracdes contdbeis ja
exigiveis na forma da lei;
9.13.2.6.2 Comprovacdo de patrimonio liquido de 10% (dez por cento) do valor
estimado da contratacdo, por meio da apresentagao do balango patrimonial e
demonstracdes contaveis do ultimo exercicio social, apresentados na forma da lei,
vedada a substitui¢ao por balancetes ou balangos provisorios, podendo ser atualizados
por indices oficiais quando encerrados hda mais de 3 (trés) meses da data da
apresentagao da proposta.
9.13.2.6.3 Comprovagdo, por meio de declara¢dao, da relagdo de compromissos
assumidos, conforme modelo constante do Anexo VI, de que 1/12 (um doze avos) do
valor total dos contratos firmados com a Administracdo Publica e/ou com a iniciativa
privada, vigentes na data da sessdo publica de abertura deste Pregdo, ndo é superior
ao PatrimoOnio Liquido do licitante, podendo este ser atualizado na forma j3
disciplinada neste Edital;
9.13.2.6.3.1 a declaracdio de que trata a subcondicdo acima devera estar
acompanhada da Demonstracdo do Resultado do Exercicio (DRE) relativa ao ultimo
exercicio social,
9.13.2.6.3.2 quando houver divergéncia percentual superior a 10% (dez por
cento), para mais ou para menos, entre a declaragdo aqui tratada e a receita bruta
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discriminada na Demonstracdo do Resultado do Exercicio (DRE), deverdo ser
apresentadas, concomitantemente, as devidas justificativas.
9.14 Relativos a Qualificagdo Técnica:
9.14.1 Comprovacao de aptiddao para a prestacdo dos servicos em caracteristicas,
guantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitacdo, ou com o item pertinente,
mediante a apresentacdo de ao menos 01 (um) atestado fornecido por pessoas juridicas de
direito publico ou de direito privado, que ateste aptiddao para o desempenho da atividade
compativel em caracteristicas com o objeto constante deste Edital.
9.14.1.1 Para tal finalidade, o(s) atestado(s) devera(dao) reportar-se, no minimo, ao
fornecimento de 70% (setenta por cento) do guantitativo didrio estimado de refeigdes,
por periodo ndo inferior a 12 (doze) meses, consecutivos ou ndo.
9.14.1.2 Os atestados referir-se-30 a contratos ja concluidos ou ja decorrido no
minimo 06 (seis) meses do inicio de sua execucdo, exceto se houver sido firmado para ser
executado em prazo inferior, apenas aceito mediante a apresentag¢do do contrato.
9.14.1.3 Os atestados deverdao referir-se a servicos prestados no ambito de sua
atividade econdmica principal, ou secunddria, especificadas no contrato social vigente.
9.14.1.4 Para os fins desta cldusula, podera, a licitante, apresentar cépias de
contratos de prestacdo de servicos de mesma natureza e de caracteristicas similares aos a
que se refere o presente Edital, acompanhados dos seguintes demonstrativos: a-) cépia
dos contratos; b-) cépias dos respectivos termos de aditamentos, sem solucdo de
continuidade; e c-) em se tratando de contratos celebrados com a Administracdo Publica,
extratos de publicacdo do Diario Oficial do respectivo ente federativo; ou, em se tratando
de contratos celebrados com empresas privadas, copias de Fatura de prestacdo de
servicos emitida nos 12 (doze) meses anteriores a data prevista para apresentacao da
proposta.
9.14.2 O licitante disponibilizara todas as informagdes necessdrias a comprovacdo da
legitimidade dos atestados apresentados, apresentando, dentre outros documentos, cépia
do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que
foram prestados os servigos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n. 5/2017.
9.15 Alternativamente a apresentac¢do de atestado(s), a licitante podera formular declaracdo,
informando que presta, ou prestou, servicos em caracteristicas, quantidades e prazos
compativeis com o objeto desta licitacdo, de forma autébnoma, atendendo necessariamente ao
numero de refeicGes e ao periodo mencionado na clausula 9.14.1.1, sujeitando-se, todavia, a
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realizacdo _de diligéncias, para confirmacdo, pelo pregoeiro, auxiliado pela sua equipe de
apoio.

9.16 O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado (a) da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal e (b)
da apresentacdo do balanco patrimonial e das demonstracdes contabeis do Ultimo exercicio.
9.17 A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede
que a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.18 A declaracdo do vencedor acontecerd no momento imediatamente posterior a fase de
habilitacdo.

9.19 Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por microempresa, empresa de pequeno
porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez constatada a existéncia de alguma
restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para, no
prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a declaracdo do vencedor, comprovar a regularizacdo. O prazo
podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administracdo publica, quando requerida
pelo licitante, mediante apresentacdo de justificativa.

9.20 A ndo regularizacdo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretard
a inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sanc¢Oes previstas neste Edital, sendo facultada a
convocacdao dos licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo. Se, na ordem de
classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa com alguma restricdo na documentacdo fiscal e trabalhista, serd concedido o
mesmo prazo para regularizagao.

9.21 Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro
suspenderd a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para a continuidade da
mesma.

9.22 Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacdo, seja por ndo apresentar
guaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste
Edital.

9.23 Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante serd
declarado vencedor.

10 DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

Avenida Maria da Conceigdo Santos, n® 900, Bairro Parque Real, CEP 37.560-260, Pouso Alegre/MG
Fone: (35) 3427-6600 — e-mail:compraslicitacoes.pousoalegre@ifsuldeminas.edu.br



MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGCAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SUL DE MINAS GERAIS
CAMPUS POUSO ALEGRE

10.1 A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de
150 (cento e cinquenta) minutos, a contar da solicitacdo do Pregoeiro no sistema eletronico e
devera:
10.1.1 ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem
emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as demais
rubricadas pelo licitante ou seu representante legal;
10.1.2 conter o valor global da proposta e o percentual de desconto ofertado sobre o valor
global estimado, considerando somente 2 casas decimais, que deverao, se for o caso, ser
arredondadas para o numero maior subsequente, ajustado ao lance vencedor;
10.1.3 conter a indicacdo do banco, numero da conta e agéncia do licitante vencedor, para
fins de pagamento.
10.2 A proposta final deverad ser documentada nos autos e serd levada em consideracdo no
decorrer da execucdo do contrato e aplicacdo de eventual sancdo a Contratada, se for o caso.
10.2.1 Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.
10.3 Os precos deverdao ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitdrio em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 52 da Lei n® 8.666/93).
10.4 Ocorrendo divergéncia entre os precos unitarios e o preco global, prevalecerdo os
primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numéricos e os valores expressos por
extenso, prevalecerdo estes ultimos.
10.5 A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem
conter alternativas de preco ou de qualquer outra condicdo que induza o julgamento a mais de
um resultado, sob pena de desclassificacdo.
10.6 A proposta deverd obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que nao corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabelecga
vinculo a proposta de outro licitante.
10.7  As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estardo disponiveis na internet, apés a homologacao.

11 DOS RECURSOS

11.1 O Pregoeiro declarara o vencedor e, depois de decorrida a fase de regularizacao fiscal e
trabalhista de microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, concederd o prazo de
no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intencdo de recorrer, de
forma motivada, isto é, indicando contra quais decisGes pretende recorrer e por quais motivos,
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em campo proprio do sistema.
11.2 Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacdo da intencao de recorrer, para decidir se admite ou ndao o recurso,
fundamentadamente.
11.2.1 Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas verificara
as condicOes de admissibilidade do recurso.
11.2.2 A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencdo de recorrer
importara a decadéncia desse direito.
11.2.3 Uma vez admitido o recurso, o recorrente terd, a partir de entao, o prazo de trés dias
para apresentar as razoes, pelo sistema eletrénico, ficando os demais licitantes, desde logo,
intimados para, querendo, apresentarem contrarrazoes também pelo sistema eletrénico, em
outros trés dias, que comecardo a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.
11.3 O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.
11.4  Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no
endereco constante neste Edital.

12 DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

12.1 A sessdo publica podera ser reaberta:
12.1.1 Nas hipdoteses de provimento de recurso que leve a anulacdo de atos anteriores a
realizacdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a prdpria sessdo publica,
situagdo em que serao repetidos os atos anulados e os que dele dependam.
12.1.2 Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou quando o licitante
declarado vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o instrumento equivalente ou nao
comprovar a regularizacdo fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §12 da LC n2 123/2006.
Nessas hipoteses, serdo adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao
encerramento da etapa de lances.
12.2 Todos os licitantes remanescentes deverdao ser convocados para acompanhar a sessao
reaberta.
12.2.1 A convocacdo se dard por meio do sistema eletrénico (“chat”), e-mail, ou, ainda,
fac-simile, de acordo com a fase do procedimento licitatério.
12.2.2 A convocacdo feita por e-mail ou fac-simile dar-se-a de acordo com os dados contidos
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no SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.
13 DA ADJUDICAGCAO E HOMOLOGAGAO

13.1 O objeto da licitacdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso ndo haja interposicdo de recurso, ou pela autoridade competente, apds a
regular decisdo dos recursos apresentados.

13.2 Apdbs a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatdrio.

14 DO TERMO DE CONTRATO

14.1 Apds a homologagao da licitagao, em sendo realizada a contratagao, sera firmado Termo
de Contrato ou emitido instrumento equivalente.

14.2 O adjudicatario terd o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de sua
convocacao, para assinar o Termo de Contrato, sob pena de decair do direito a contratacdo, sem
prejuizo das sanc¢des previstas neste Edital.

14.2.1 Para assinatura do termo de contrato, também podera ser utilizada a certificacdo
digital (e-CPF do representante legal ou e-CNPJ da empresa) no padrao da Infraestrutura de
Chaves Publicas Brasileira (ICP-Brasil).

14.2.2 Alternativamente a convocac¢do para comparecer perante o 6rgao ou entidade para a
assinatura do Termo de Contrato, a Administracdo podera encaminha-lo para assinatura,
mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletrénico, para
qgue seja assinado e devolvido no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a contar da data de seu
recebimento.

14.2.3 O prazo previsto nos subitens anteriores poderd ser prorrogado, por igual periodo,
por solicitacdo justificada do adjudicatario e aceita pela Administracao.

14.3 As demais condi¢Oes para assinatura do termo de contrato e as pertinentes a execugao
contratual s3o as constantes no Anexo IV — Minuta de Contrato.

14.4 O prazo de vigéncia do contrato é de 24 (vinte quatro) meses, conforme Anexo IV —
Minuta de Contrato, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60
(sessenta) meses, com fundamento no artigo 57, Il, da Lei 8.666/1993.

14.5 Previamente a contratacdo a Administracdo realizara consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensao temporaria de participagdao em licitagdo, no ambito do drgao ou entidade,
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proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,

observado o disposto no art. 29, da Instrucdo Normativa n2 3, de 26 de abril de 2018, e nos

termos do art. 69, lll, da Lei n2 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

14.6 No ato de assinatura do termo de contrato, sera exigida a comprovacao das condi¢cbes

de habilitacdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia

do contrato.
14.6.1 Na hipdtese de o vencedor da licitacdo ndo comprovar as condi¢cdes de habilitacdo
consignadas neste Edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de precos, a
Administracdo, sem prejuizo da aplicacdo das san¢des das demais cominac¢des legais cabiveis
a esse licitante, poderd convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificacdo, para,
apos a comprovacao dos requisitos para habilitacdo, analisada a proposta e eventuais
documentos complementares e, feita a negociacdo, assinar o contrato ou a ata de registro de
pregos.

14.7 Até 08 (oito) dias uteis antes do inicio da execugdo contratual, haverd a realizacao de

reunido entre o representante legal da empresa, que, para este fim, se podera fazer representar
por procurador com poderes explicitos para representa-lo perante a Administracdo Publica e
assumir compromisso em nome da empresa contratada, e o Gestor de Contratos e os
respectivos fiscais, nas dependéncias da Contratante (Campus Pouso Alegre), para o
acertamento dos seguintes pontos:

14.7.1 conferéncia dos itens de insumos;

14.7.2 apresentacdo de seu preposto; e

14.7.3 Apresentacdo dos trabalhadores que desempenhardo as suas fungbes nas

dependéncias do Campus, que, para tal finalidade, serdo cadastrados perante o servico de

portaria.
14.8 Como condicao para a firmatura do termo de contrato, o adjudicatario deverd
comprovar a seu registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da circunscricio em
qgue tenha a sua sede, em conformidade com o Decreto n? 84.444/1980 e a Resolugdo n@
378/2005, do Conselho Federal de Nutricionistas (CFN), e o vinculo com o nutricionista que

atuard como seu responsavel técnico (identificado por nome completo, nimero do CPF e
numero de registro na entidade de classe profissional), o qual devera deter registro no Conselho
Regional de Nutricionistas (CRN) de sua circunscricdo e vinculo de trabalho com a CONTRATADA,
pois terd participacdo efetiva e pessoal nos trabalhos inerentes ao seu cargo.
14.8.1 O descumprimento desta obrigacdo importard em inexecucdo total do contrato, para
fins de incidéncia das disposi¢cdes constantes no Anexo | — Termo de Referéncia.
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DO INICIO DA EXECUGAO DOS SERVICOS

15.1 A execucdo dos servigos sera iniciada conforme o seguinte cronograma:

15.1.1 A execugdo do contrato se iniciara em até 10 (dez) dias uUteis contados da emissdo
da Ordem de Execugao de Servico.

15.1.2 Os servicos serdo executados de acordo com o estabelecido na legislacdo vigente,
inclusive levando-se em considera¢do o Acordo, Convengao ou Dissidio Coletivo de Trabalho
vigente para a categoria.

DA EXECUCAO DO CONTRATO

16.1 O acompanhamento e a fiscalizacdo da execuc¢do do contrato consistirdo na verificacdo

da conformidade da prestacdo dos servigos e da aloca¢do dos recursos necessarios, de forma a

assegurar o perfeito cumprimento do contrato, devendo ser exercido por um representante da
Administragdo, especialmente designado na forma dos artigos 67 e 73 da Lei n2 8.666/93.

16.2 A fiscalizacdo dos servicos seguira o disposto no Anexo VIIl da IN SEGES/MPDG n2

05/2017, no que couber.
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16.2.1 A fiscalizacdo sera exercida no interesse da Administracdo e ndo exclui nem reduz a
responsabilidade da contratada, inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades e,
na sua ocorréncia, ndo implica corresponsabilidade do Poder Publico ou de seus agentes e
prepostos.

16.2.2 Quaisquer exigéncias da fiscalizacdo do contrato inerentes ao seu objeto deverdo ser
prontamente atendidas pela contratada.

16.2.3 Estando os servicos em conformidade, os documentos de cobranca deverdo ser
atestados pela fiscalizagao do contrato e enviados ao setor competente para o pagamento
devido.

16.2.4 Em caso de ndo conformidade, a contratada serd notificada, por escrito, sobre as
irregularidades apontadas, para as providéncias do artigo 69 da Lei 8.666/93, no que couber.
16.2.5 O contratante se reserva o direito de rejeitar no todo ou em parte, os servicos
realizados, se em desacordo com a especificacdo do contrato ou da proposta de precos da
contratada.

DA INEXECUCAO E DA RESCISAO DO CONTRATO
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17.1 A inexecucdo total ou parcial do contrato enseja a sua rescisdo, se houver uma das
ocorréncias previstas no artigo 78 da Lei n° 8.666/93.

17.2 Os procedimentos de rescisao contratual, tanto os amigaveis como os determinados por
ato unilateral da contratante, serdo formalmente motivados, asseguradas, a contratada, na
segunda hipdtese, a producdo de contraditério e a deducao de ampla defesa, mediante prévia e
comprovada intimacdo da intencdo da Administracdo para que, se o desejar, a contratada
apresente defesa no prazo de 5 (cinco) dias Uteis contados de seu recebimento e, em hipdtese
de desacolhimento da defesa, interponha recurso hierdrquico no prazo de 5 (cinco) dias Uteis
contados da intimacdo comprovada da decisao rescisoria.

17.3 O descumprimento das obrigacdes contratuais ou a ndo manutencdo das condic¢des de
habilitacdo pela contratada poderd ensejar a rescisdo contratual, sem prejuizo das demais
sanc¢des, sendo vedada a reten¢do de pagamento se a contratada ndo incorrer em qualquer
inexecucdo do servico ou nado o tiver prestado a contento.

17.4 A Administracdo concederd um prazo de 05 (cinco) dias Uteis para que a contratada
regularize suas obrigacdes contratuais ou suas condicdes de habilitacdo, sob pena de rescisdo
contratual, quando ndo identificar ma-fé ou a incapacidade da empresa de corrigir a situacao.

18 DO PAGAMENTO

18.1 O prazo para pagamento serd de 30 (trinta) dias, apds a data do recebimento definitivo
atestado na nota fiscal e encaminhado ao setor financeiro.
18.1.1 Caso a parcela ndo atingir o valor determinado na legislacdo, o prazo para pagamento
serd de 5 (cinco) dias uteis, de acordo com o § 32 do art. 52 da Lei n? 8.666/93: “Observados
o disposto no caput, os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem
o limite de que trata o inciso Il do art. 24, sem prejuizo do que dispde seu paragrafo Unico,
deverdo ser efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados da apresentacdo da
fatura.”
18.2 O pagamento somente sera efetuado apds a posicdo do “ateste”, pelo servidor
competente, da Nota Fiscal/Fatura apresentada pela Contratada.
18.2.1 O “ateste” fica condicionado a verificacdo da conformidade da Nota Fiscal/Fatura
apresentada pela Contratada e do regular cumprimento das obrigacdes assumidas.
18.3 Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou dos documentos pertinentes a
contratacdo, ou, ainda, circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, o pagamento ficara
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pendente até que a Contratada providencie as medidas saneadoras.

18.3.1 Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-4 apds a comprovacdao da
regularizacdo da situacdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

18.4 Antes do pagamento, a Contratante realizard consulta online ao SICAF e, se necessario,
aos sitios oficiais, para verificar a manutencdo das condi¢cdes de habilitacio da Contratada,
devendo o resultado ser impresso, autenticado e juntado ao processo de pagamento.

18.5 Constatando-se junto ao SICAF a situacdo de irregularidade da contratada, serd
providenciada sua adverténcia via e-mail para que, no prazo de 5 (cinco) dias corridos regularize
sua situacdo ou apresente defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez por igual periodo a
critério da contratante.

18.5.1 Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o 6rgao
devera adotar as medidas necessarias nos autos do processo administrativo correspondente,
assegurados a ampla defesa e o contraditorio.

18.6 Quando do pagamento, serda efetuada a retengdo tributaria prevista na legislacdo
aplicavel, nos termos da Instrucdo Normativa n2 1.234, de 11 de janeiro de 2012, da Secretaria
da Receita Federal do Brasil, e da Lei n? 9.430, de 1996.

18.6.1 A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n2 123/06 ndo sofrera a retencdo tributaria quanto aos impostos e
contribui¢des abrangidos por aquele regime.

18.6.1.1 O pagamento, entretanto, ficara condicionado a apresentacao de
comprovacao por meio de documento oficial de que faz jus ao tratamento tributario
favorecido previsto na referida Lei Complementar.
18.7 O pagamento serd efetuado por meio de Ordem Bancaria de Crédito, mediante depdsito
em conta-corrente, na agéncia e estabelecimento bancario indicado pela Contratada, ou por
outro meio previsto na legislacdo vigente.
18.8 Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancdria para pagamento.
18.9 A Contratante ndo se responsabilizard por qualquer despesa que venha a ser efetuada
pela Contratada, que porventura ndo tenha sido acordada no contrato.
18.10 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada nao tenha
concorrido de alguma forma para tanto, o valor devido deverd ser acrescido de encargos
moratérios proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data limite prevista para o
pagamento até a data do efetivo pagamento, a taxa de 6% (seis por cento) ao ano, aplicando-se
a seguinte formula:
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EM=IxNxVP

EM = Encargos Moratérios a serem acrescidos ao valor originariamente devido

N = Numero de dias entre a data limite prevista para o pagamento e a data do efetivo
pagamento

VP = Valor da Parcela em atraso

| = Indice de atualiza¢3o financeira, calculado segundo a férmula:

= (6/100)
365

19 DA RESTITUICAO DE VALORES INDEVIDOS

19.1 Na hipdtese de a CONTRATADA receber valores indevidos, o indébito sera apurado em
moeda corrente, na data do recebimento do valor indevido, e atualizado pelo indice IGP/M,
calculado pela Fundacdo Getulio Vargas - FGV, "pro rata temporis", desde a data da apuracdo
até o efetivo recolhimento.
19.2 A quantia recebida indevidamente sera descontada dos pagamentos devidos a
CONTRATADA, devendo a CONTRATANTE notifica-la do desconto e apresentar a correspondente
memboria de cdlculo.
19.2.1 Previamente aos referidos descontos, permitir-se-4 a CONTRATADA manifestar-se
sobre o pagamento superior apurado pelo CONTRATANTE.
19.3 Na hipdtese de inexistirem pagamentos a ser efetuados, a CONTRATANTE devera
notificar a CONTRATADA para que recolha, no prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis da data do
recebimento do comunicado, a quantia paga indevidamente, por meio da Guia de Recolhimento
da Unido — GRU, a ser preenchida e impressa no site do Tesouro Nacional
(www.tesouro.fazenda.gov.br).
19.4 Efetuado o recolhimento de que trata o subitem 19.3, a CONTRATADA encaminhara ao
CONTRATANTE o respectivo comprovante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas.
19.5 Caso o indice estabelecido no subitem 19.1 n3ao possa mais servir aos fins a que se
propde, ficam, desde ja, acertadas as partes em avencar outro para substitui-lo.

Avenida Maria da Conceigdo Santos, n® 900, Bairro Parque Real, CEP 37.560-260, Pouso Alegre/MG
Fone: (35) 3427-6600 — e-mail:compraslicitacoes.pousoalegre@ifsuldeminas.edu.br



MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGCAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SUL DE MINAS GERAIS
CAMPUS POUSO ALEGRE

20 RECEBIMENTO E CRITERIO DE ACEITACAO DO OBJETO
20.1 E o constante no Anexo | — Termo de Referéncia.
21 OBRIGAGOES DAS PARTES
21.1 Sdo as constantes no Anexo | — Termo de Referéncia.
22 SANGCOES ADMINISTRATIVAS
22.1 Sdo as constantes no Anexo | — Termo de Referéncia.
23 ALTERAGAO SUBJETIVA

23.1 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporag¢do da contratada com/em outra pessoa juridica,
desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo
exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do contrato; ndo
haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administracdo a
continuidade do contrato.

24 DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

24.1 Até 03 (trés) dias uteis antes da data fixada para abertura da sessdo publica, qualquer
pessoa poderd impugnar o Edita, na forma eletrébnica pelo e-mail
licitacao@ifsuldeminas.edu.br, ou mediante o encaminhamento de peticdo por escrito ao
Pregoeiro.
24.1.1 Caberd ao Pregoeiro, auxiliado pelo setor responsdvel pela elaboracdo do Edital,
decidir sobre a impugnacdo no prazo de até 02 (dois) dias Uteis.
24.1.2 Acolhida a impugnacgdo contra o ato convocatoério, serd designada nova data para a
realizacdo do certame, observando-se as exigéncias quanto a divulgacdo das modificacées no
Edital.
24.2 Os pedidos de esclarecimentos referentes ao processo licitatério deverdo ser enviados
ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da sessdo publica,
exclusivamente por meio eletronico via internet, através do e-mail:
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compraslicitacoes.pousoalegre@ifsuldeminas.edu.br.

25

24.2.1 O pedido de esclarecimentos sera respondido em até 02 (dois) dias Uteis.
24.3 As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndao suspendem os prazos previstos no
certame.
24.3.1 A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional, que deverd
ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitacdo.
24.4  As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e vinculardo
os participantes e a Administragao

DAS DISPOSIGOES GERAIS

25.1 Da sessdo publica do Pregdo divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.
25.2 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacdo do certame na data marcada, a sessdao sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nao
haja comunicacdo em contrario, pelo Pregoeiro.
25.3 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo
o horario de Brasilia-DF.
25.4 No julgamento das propostas e da habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas
gue nao alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e
eficacia para fins de habilitacdo e classificacao.
25.5 A homologacdo do resultado desta licitacdo ndo implicard direito a contratacao.
25.6 As normas disciplinadoras da licitacdo serdao sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndao comprometam o interesse da
Administragdo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagao.
25.7 Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresenta¢dao de suas propostas
e a Administracdo n3do serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da condugdo ou do resultado do processo licitatério.
25.8 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento.

25.8.1 S4 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracao.
25.9 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da
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isonomia e do interesse publico.
25.10 Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas
que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.
25.11 Os autos do processo administrativo permanecerdao com vista franqueada aos
interessados no 6rgdo, situado no endereco: Av. Maria da Conceicdao Santos, n.2 900 — Bairro
Parque Real — CEP: 37.560-260 — Pouso Alegre/MG, nos dias Uteis, no horario das 08:00 horas as
11:00 horas e das 14:00 horas as 17:00 horas.
25.11.1 O processo tramita exclusivamente em meio eletronico; por isso, esta clausula
estard atendida desde que o pretendente, se assim for de sua conveniéncia, requeira copia
digital do processo, que Ihe serd remetida na integra.

25.11.1.1 Neste caso, a sua solicitacdo serd atendida em até 24 (vinte e quatro)
horas.
25.11.2 O Edital também estd disponibilizado, na integra, nos enderecos eletronicos

www.comprasgovernamentais.gov.br e www.ifsuldeminas.edu.br.
25.12 Nos casos omissos aplicar-se-3o as disposicdes constantes nos seguintes diplomas legais:
Lei n2 10.520/2002; Decreto n? 10.024/2019; Lei n? 8.666/93; Lei n? 6.583/1978; Decreto n2
84.444/1980; IN SEGES/MPDG n? 05/2017; Decreto n2 8.538/2015; Decreto n? 9.507/2018; Lei
n? 12.305/2010; Decreto n? 7.746/2012; IN SLTI/MPOG n? 01/2010; IN SEGES/MPDG n?
03/2018.
25.13 O foro para dirimir questdes relativas ao presente Edital sera o da Justica Federal, Se¢cao
Judiciaria de Minas Gerais, Subsec¢ado Judicidria de Pouso Alegre, com exclusdo de qualquer
outro, por mais privilegiado que o seja.
25.14 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
25.14.1 ANEXO | — Termo de Referéncia:
25.14.1.1 Anexo | — Estudo Técnico Preliminar.;
25.14.1.2 Anexo Il — Cardapio;
25.14.1.3 Anexo Ill — Planta da Cozinha;
25.14.1.4 Anexo IV — Modelo de avaliacdo de boas praticas;

25.14.1.5 Anexo V — Laudo de verificagdo de condig¢des locais.
25.14.2 ANEXO Il — Modelo de proposta.
25.14.3 ANEXO IIl — Declaragao de Vistoria.
25.14.4 ANEXO IV — Minuta de Contrato.

Pouso Alegre, 29 de abril de 2021
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TERMO N21/2021/POA-CLC/POA-DAP/POA/IFSULDEMINAS

Anexo | - TERMO DE REFERENCIA

Pregdo Eletronico n2 10/2021
Processo n2: 23502.000280.2021-33

1 DO OBIJETO

1.1 O presente Termo de Referéncia tem por objeto quantificar, especificar e definir as condi¢cdes para contratacdo de empresa
especializada na produc¢do e fornecimento de_alimentacdo coletiva utilizando de equipamentos préprios em todas as etapas de
producdo e distribuicdo das refeicdes bem como na prestacdo de servicos referentes ao armazenamento, higienizacdo e distribuicio
dos itens alimenticios adquiridos com recursos do PNAE, para fornecimento de refei¢gdes, associada a concessdo onerosa administrativa
de uso de drea em espaco fisico, nas dependéncias do Campus Pouso Alegre do Instituto Federal de Educagdo Ciéncia e Tecnologia do
Sul de Minas Gerais, compreendendo todas as providéncias necessarias para a sua execugdo, conforme condi¢gdes e quantidades,
exigéncias e estimativas, estabelecidas neste instrumento.

1.2 Os itens abaixo descritos referem-se aos servigos que serdo contratados, devendo as propostas de pregos ser condizentes
com o exigido neste documento, considerando-se, ainda, que os servicos deverdao guardar perfeita compatibilizagdo com as
especificagdes, quantidades e condigdes descritas neste Termo de Referéncia.

1.3 O julgamento das propostas sera pelo critério do menor preco por grupo.

Grupo 01 - ITEM 01

CATMAT: 15210 | Tipo: Servico
Descrigdo: Cantina / Bar / Lanchonete / Refei¢do Répida / Restaurante
Descricdo Detalhada: Gramatura das refeicdes (Café da Manhd). A composigdo minima de
cada item devera atender a seguinte gramatura: Leite, café e cha (250 ml), Pdo francés (50 gr),
P3o caseiro/rosca (80 gr) Bolos diversos (50gr), na quantidade aproximada de 315 unidades
(refeigdes) didrias. Observagdes: Deverdo ser oferecidas bebidas sem adogar ou misturar,
ficando a critério do usuario utilizar adogante, preferencialmente a base de Stevia. O leite de
vaca integral devera ser pasteurizado ou ultrapasteurizado (UHT); ndo sendo permitido a
utilizagdo de bebidas lacteas ou leite em pd. Deverdo ser disponibilizadas as opgGes de Leite
Quente e Leite Frio.

Quantidade: | 126.000 Unidade de fornecimento: | Refeicdo
Local de Entrega: | Pouso Alegre -MG
Valor Unitério (RS) Valor Total (RS)
Valor Estimado RS$ 9,94 RS 1.252.440,00

Grupo 01 —ITEM 02
CATMAT: 15210 | Tipo: Servico
Descri¢do: Cantina / Bar / Lanchonete / Refeicdo Rapida / Restaurante
Descri¢do Detalhada: Gramatura das refei¢Bes (Almogo). A composicdo de cada item do
cardapio devera atender a seguinte gramatura para as refei¢des: Prato principal: Prato
Proteico preparado sem osso (assado ou cozido) — per capita de 140 gramas; Prato Proteico
preparado sem osso (grelhado) — per capita de 120 gramas; Carne moida e peixe frito — per
capita de 100g; Prato Proteico com osso assado, grelhado ou cozido- per capita de 180 a 200
gramas; com op¢ao vegetariana. Observagdo: Per capita significa uma porg¢do crua e limpa,
retirados gorduras e nervos da carne. Guarni¢des: Massas (macarrdo, lasanha, torta,) =100 a
120 gramas; Ou diversos (seleta de legumes, purés, ensopados, sautés, refogados, a milanesa,
no vapor, creme, suflé, salpicio, maionese e macarronese) — 80 a 100 gramas; Ou farinaceos
(pirdo, farofa, virado, angu/polenta, bolinho) =70 a 90 gramas; Ou ovos (omelete, panqueca e
mexido) — 100 gramas; Salada; Uma fruta; Suco natural. Na quantidade aproximada de 315

1nidadac didriac
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Quantidade: |

126.000

| Unidade de fornecimento: |

Refeicdo

Local de Entrega: |

Pouso Alegre -MG

Valor Estimado

Valor Unitario (RS)

Valor Total (RS)

RS 15,11

R$1.903.860,00

Grupo 01 -ITEM 03

CATMAT: 15210 | Tipo: Servico

Descri¢do: Cantina / Bar / Lanchonete / Refeicdo Rapida / Restaurante

Descrigdo Detalhada: Gramatura das Refeigdes (Lanche da Tarde). A composigdo de cada item
deverd atender a seguinte gramatura: Leite puro, suco natural (250 ml), iogurte com polpa de
fruta (sabores diversos), mingau e vitamina de frutas (250 ml) Banana 2 unidades (120g)
Queijo (50g), na quantidade aproximada de 315 unidades (refei¢Ges) didrias. ObservagGes:
Deverdo ser oferecidas bebidas sem adogar ou misturar, ficando a critério do usuario utilizar
adogante, preferencialmente a base de Stevia. O leite de vaca integral devera ser pasteurizado
ou ultrapasteurizado (UHT); ndo sendo permitido a utilizagdo de bebidas lacteas ou leite em
pé. Deverdo ser disponibilizadas as opgdes de Leite Quente e Leite Frio.

Quantidade: | 126.000

Local de Entrega: |

Valor Estimado

| Unidade de fornecimento: | Refeigao
Pouso Alegre -MG
Valor Unitério (RS) Valor Total (RS)
RS$ 9,94 RS 1.252.440,00

Grupo 01 —ITEM 04

CATMAT: 15210 | Tipo: Servigo

Descri¢do: Cantina / Bar / Lanchonete / Refeigdo Répida / Restaurante

Descricdo Detalhada: Gramatura das Refei¢des (Lanche da Noite). A composi¢do de cada item
devera atender a seguinte gramatura: Café com leite ou achocolatado, Leite ou cha (250 ml),
P3o francés (50gr) com queijo, Pdo caseiro/rosca (80 gr), Bolos diversos (50gr), na quantidade
aproximada de 200 unidades (refei¢des) diarias. Observagbes: Deverdo ser oferecidas bebidas
sem adogar ou misturar, ficando a critério do usuario utilizar adogante, preferencialmente a
base de Stevia. O leite de vaca integral devera ser pasteurizado ou ultrapasteurizado (UHT);
ndo sendo permitido a utilizacgdo de bebidas lacteas ou leite em pd. Deverdo ser
disponibilizadas as opg¢des de Leite Quente e Leite Frio.

Quantidade: | 80.000 | Unidade de fornecimento: | Refeigdo
Local de Entrega: | Pouso Alegre -MG
Valor Unitario (RS) Valor Total (RS)
Valor Estimado RS 9,94 R$795.200,00
2 DOS ANEXOS
2.1 Integram o presente Termo de Referéncia os seguintes anexos:
2.1.1  Anexo | — Estudo Técnico Preliminar.
2.1.2 Anexo Il — Cardapio.
2.1.3  Anexo lll - Planta da Cozinha.
2.1.4  Anexo IV—Modelo de avaliagdo de boas praticas.
2.1.5 Anexo V — Laudo de verificagdo de condigBes locais.

3 DO FUNDAMENTO LEGAL

3.1 A presente licitacdo tem fundamento nos seguintes diplomas legais: Lei n2 10.520/2002; Decreto n2 10.024/2019; Lei n®
8.666/93; Lei n2 8.078/90; IN SEGES/MPDG n? 05/2017; LC n2 123/2006; Decreto n? 8.538/2015; Decreto n2 9.507/2018; da Lei n2
12.305/2010; Decreto n? 7.746/2012; IN SLTI/MPOG n2 01/2010.

4 DAS JUSTIFICATIVAS DA CONTRATAGAO

4.1 Quais sdo os motivos que geraram a necessidade da aquisicdo ou contratagdo?

41.1 Considerando que o Campus Pouso Alegre oferta cursos da Educa¢do Basica na modalidade Integrado, ou seja, cursos que
funcionam em dois turnos, o que exige a permanéncia dos alunos na Instituigdo em tempo integral. Considerando que a maioria
desses alunos mora em bairros distantes, o que impossibilita seu deslocamento até sua residéncia para fazer suas refeigdes.
Considerando ainda que muitos desses ndo dispGem de condigdes financeiras para arcar com esse deslocamento diario bem como o
fato de nos arredores do Campus ndo existirem restaurantes e lanchonetes suficientes para atender a demanda institucional com
qualidade e pregos acessiveis para a comunidade escolar. A partir dessas consideragdes justifica-se a efetivagdo do processo



licitatério para a contratacdo de empresa especializada na produgdo e fornecimento de alimentagdo coletiva utilizando de
equipamentos préprios em todas as etapas de produgdo e distribuicdo das refeigdes bem como na prestacdo de servigos referentes
ao armazenamento, higienizacdo e distribui¢do dos itens alimenticios adquiridos com recursos do PNAE.

4.2 Quiais sdo os objetivos, metas e beneficios a serem atendidos?

42.1 Atender ao que preconiza a LDB e o Decreto n2 7.234, de 19 de julho de 2010, que dispde sobre o Programa de Assisténcia
Estudantil, o Beneficio Alimentagdo, tem como objetivo contribuir para a permanéncia do aluno em situagdao de vulnerabilidade
social na escola e para a melhoria de sua qualidade de vida, bem como para o seu bom desempenho escolar. -Garantir aos
estudantes acesso aos refeitérios e cantinas e a alimentag¢do adequada no periodo em que estdo na Institui¢do, a fim de contribuir
para seu desenvolvimento biopsicossocial, aprendizagem e rendimento escolar.

4.3 Justificativa dos quantitativos solicitados.

43.1 O Campus Pouso Alegre possui atualmente 272 alunos matriculados nos cursos Técnicos Integrados e Subsequentes. Com a
efetivacdo das matriculas para o ano de ingresso de 2021 serdo somados a esses o quantitativo de 105 novos alunos dos cursos
Integrados e mais 160 alunos dos cursos Subsequentes perfazendo o total de 537 alunos. O Campus Pouso Alegre oferece ainda
cursos de nivel superior nos turnos matutino, vespertino e noturno, cerca de 300 alunos, bem como cursos FIC e de Pés-Graduagdo.
Além deste publico, o Campus Pouso Alegre possui em seu quadro funcional mais de 100 profissionais entre servidores, profissionais
terceirizados e bolsistas, que permanecem na instituicdo para o cumprimento de sua jornada de trabalho e por isso necessitam de
servicos de alimenta¢do em quantidade e qualidade, adequadas.

4.4 Quais sdo os impactos do ndo atendimento?

4.4.1 O ndo atendimento a essa solicitagdo implicard no comprometimento do funcionamento da instituicdo e haverd a
necessidade de aumentar o intervalo entre turnos para que os servidores e os alunos possam deslocar-se para realizar suas refeicdes
em outros bairros ou em suas residéncias, pois ndo ha restaurantes e lanchonetes no bairro onde estard localizado o Campus Pouso
Alegre. O custo da instituicdo com o auxilio estudantil para deslocamento dos alunos no intervalo para refei¢cdes serd agravado. Além
disso, a instituicdo deverd responder pelo descumprimento da legislagdo vigente que esclarece que é dever do Estado garantir as
condigcGes de acesso e permanéncia na escola.

4.5 Foram considerados aspectos sustentdveis na solicitagdo? Se sim, quais?

4.5.1 Sim. Exige-se a observagdo dos critérios estabelecidos na legislacdo vigente para a aquisicdo dos alimentos, produtos de
limpeza e a higienizagdo em todas as etapas, inclusive para higiene pessoal, com a utilizagdo moderada e cuidadosa de saneantes
domissanitdrios e, quando possivel, substituindo-os por outros métodos e produtos menos agressivos ao meio ambiente. Exige-se,
ainda, a reducdo do uso de materiais descartdveis.

5 DAS INFORMACOES ORCAMENTARIAS

5.1 A despesa, estimada em R$5.203.940,00 (cinco milhdes, duzentos e trés mil, novecentos e quarenta reais), obedecera a
seguinte classificagdo orgcamentaria:
5.1.1 Natureza da despesa: 339039.41
5.1.2 As demais informagGes orcamentarias (Fonte de Recursos, PTRES e PI) serdo informadas posteriormente, quando do
empenho.

6 DO VALOR DE REFERENCIA GLOBAL ESTIMADO

6.1 O custo global estimado é de R$5.203.940,00 (cinco milhdes, duzentos e trés mil e novecentos e quarenta reais).

6.1.1 O custo mensal estimado é de RS 216.830,83 (duzentos e dezesseis mil, oitocentos e trinta reais e oitenta e trés
centavos).

6.1.2 A contratagdo tera vigéncia por 24 (vinte e quatro) meses, podendo ser renovada, oportunamente.
6.2 O custo estimado foi apurado a partir de mapa de pregos constante do processo administrativo, elaborado com base em

orgamentos recebidos de empresas especializadas, em pesquisas de mercado, bem como em contratos administrativos em vigor.
7 DO LOCAL E DOS PRAZOS E DAS CONDIGCOES PARA PRESTACAO DO SERVICO

7.1 Os servigos deverdo ser prestados no seguinte endereco:

7.1.1 Campus Pouso Alegre do IFSULDEMINAS, situado na Av. Maria da Conceigdo Santos, n.2 900 — Bairro Parque Real — CEP:
37.560-260 — Pouso Alegre/MG.

8 DA CONCESSAO ONEROSA DE USO DO ESPAGO

8.1 Todos os procedimentos envolvidos no pré-preparo, preparo e distribuicio das refeicGes deverdo ser desenvolvidos pela
contratada no refeitdrio e espaco destinado a cozinha, cantina/lanchonete do Campus Pouso Alegre - IFSULDEMINAS, com &rea total de
444,73 m?, providos de 30 mesas e 180 cadeiras de refeitdrio, cedido a contratada em regime de concessdo onerosa administrativa de
uso de drea em espaco fisico .

8.1.1  Asrefeigdes tipo almogo serdo servidas no Campus Pouso Alegre, nas dependéncias do refeitdrio, pelo sistema self-service.
8.1.2 A contratada é responsavel pelos danos causados ao patriménio publico, no espago sob concessdo e em seu entorno,
devendo arcar com qualquer dano e/ou prejuizo causado pelo uso indevido do espaco publico.

8.2 Os espagos estdo localizados na Av. Maria da Conceicdo Santos, n.2 900 — Bairro Parque Real — CEP: 37.560-260 — Pouso
Alegre/MG.

8.3 O valor mensal a ser pago pela CONTRATADA pelo uso do espago publico decorrente da cessdao onerosa de imovel do
IFSULDEMINAS Campus Pouso Alegre, considerando valor médio obtido a partir de avaliagGes técnicas feitas por corretores do



municipio na Ultima licitacdo e considerando os reajustes anuais ( até o ano de 2020), serd de RS 2.874,38 (dois mil, oitocentos e
setenta e quatro reais e trinta e oito centavos) referente a cessdo do espago.

8.4 0O pagamento do valor devido pelo uso do espago publico, decorrente da cessdo onerosa, poderd ser reajustado a cada 12 (doze)
meses, com base no indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M) do periodo ou outro indexador oficial que vier a substitui-lo;

8.5 O pagamento pelo uso do espaco publico correspondente a cessdo onerosa devera ser realizado através de Conta Unica da Unido,
até o décimo dia do més subsequente ao uso, sendo de responsabilidade da CONCESSIONARIA gerar a Guia de Recolhimento da Unido -
GRU para a Unidade Gestora promotora da Licitagdo, com cddigo de recolhimento adequado ao objeto licitado, devendo apresenta-la
quitada ao fiscal do contrato, até o décimo quinto dia do més subsequente ao més de referéncia.

8.6 Nos meses considerados como meses de férias e/ou recesso escolar, o valor pela cessdo onerosa do imdvel terd um desconto de
50% (cinquenta por cento), proporcional aos dias de efetiva férias e/ou recesso escolar.

8.7 A CONCESSIONARIA providenciara, as suas custas, alvard de funcionamento, aprovagio de toda e qualquer documentacdo exigida
pelos poderes competentes dos servigos publicos, incluindo vigilancia sanitdria, para execu¢do dos trabalhos objeto desta licitagdo;

8.8 Dar-se-3, de pleno direito, independente da lavratura de Termo Aditivo ao Contrato, a redugao da periodicidade de reajuste, quer
por ato do Campus Pouso Alegre do IFSULDEMINAS ou por dispositivo legal;

8.9 Se por motivo de caso fortuito ou de forca maior o espago fisico concedido ficar inacessivel 8 CONCESSIONARIA, no todo ou em
parte, o valor mensal da cessdo de uso sera subtraido em 1/30 (um trinta avos) do seu valor, por dia Gtil de privacdo de uso, excluindo-
se os domingos do periodo de inacessibilidade;

8.10 A area de uso comum do refeitdrio e lanchonete podera ser utilizada pelos demais membros da comunidade académica,
servidores e colaboradores para a realiza¢do de refei¢cdes de modo geral, inclusive quando se tratar de refei¢des trazidas de casa ou da
compra de marmitex, advindos de fora do Campus.

8.11 Os servigos, em regra, serdo prestados pela empresa vencedora de segunda-feira a sexta-feira, sendo que a cantina e a
lanchonete devem atender no minimo, permanentemente, no horario compreendido entre as 07h00m e as 21h30m.

8.11.1 Frequentemente, hda no Campus a realizacdo de atividades curriculares e extracurriculares aos sabados. Sempre que isto
ocorrer, havera a necessidade de prestagdo de servigos aos sdbados no horario compreendido entre as 07h00m e as 17h00m.

8.12 Os requisitos da concessao abrange o seguinte:

8.12.1 Os requisitos necessarios para o atendimento da necessidade da demanda de servigos do restaurante, lanchonete/cantina
sao os dispostos neste Termo de Referéncia.
8.12.2 Os servicos de cantina apresentam natureza continuada, pois visam ao fornecimento de refeicbes e lanches aos
estudantes, servidores, colaboradores e ao contingente de pessoas que trafegam pelo Campus Pouso Alegre.
8.12.3  Os critérios e praticas de sustentabilidade, no que couber, sdo os descritos abaixo.
8.12.3.1 No que couber, solicita-se que a contratada adote boas praticas de sustentabilidade, baseadas na otimizagdo e
economia de recursos e na redugdo da poluicdo ambiental, quando da execugdo dos servigos de cantina, conforme previsto na IN
06/2013/SLTI/MPOG tais como:
8.12.3.1.1 Racionaliza¢do do uso de substancias potencialmente toxicas e/ou poluentes;
8.12.3.1.2 Substituicdo, sempre que possivel, de substancias toxicas por outras atdxicas ou de menor toxicidade;
Copos para bebidas deverdo ser biodegradaveis ou de material lavavel (inox ou vidro). As bebidas quentes deverdo ser
colocadas em copos térmicos biodegraddveis. Embalagens para os lanches deverdo ser de papel. Ndo devera ser ofertado
canudinho, a menos que seja biodegradavel.

8.12.3.1.3 Uso de produtos de limpeza e conservagdo que obedegam as classificagGes e especificagdes determinadas
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA;

8.12.3.14 Racionalizagao do consumo de energia elétrica e de agua;

8.12.3.1.5 Destinacdo adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio e conservacao;

8.12.3.1.6 Treinamento periddico dos empregados sobre praticas de sustentabilidade, em especial sobre reducdo de
consumo de energia elétrica, de consumo de dgua e destinagdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes;
e

8.12.3.1.7 Observagdo da Resolugdo CONAMA (Conselho Nacional do Meio Ambiente) n2 20, de 7 dezembro de 1994,
quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

8.12.3.1.8 Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente poluidores, tais

como pilhas e baterias dispostas para descarte que contenham, em suas composicdes chumbo, cddmio, mercurio e seus
compostos, em estabelecimentos que as comercializam ou na rede de assisténcia técnica autorizada pelas respectivas
industrias, para repasse aos fabricantes ou importantes, conforme disposto na legislacdo vigente;

8.12.3.1.9 Conferir o tratamento previsto no item anterior a lampadas fluorescentes e frascos de aerossdis em geral.
Estes produtos, quando descartados, deverdo ser separados e acondicionados em recipientes adequados para destinacao
especifica.
8.12.3.1.10 Observar, quando da execu¢do dos servigos, as praticas de sustentabilidade previstas na Instru¢do
Normativa n2 1, de 19 janeiro de 2010, no que couber.
8.13 Do Manejo dos Residuos:

8.13.1 Manter o lixo acondicionado em lixeiras com pedal e em sacos pldsticos proprios para este fim, providenciando sua
remocdo diariamente, inclusive de alimentos preparados e ndo servidos, quantas vezes for necessario, tomando medidas eficientes
para evitar a penetragdo de insetos, roedores e outros animais;

8.13.2 A remocdo deve ser feita por acesso diferente daquele por onde houver transito de géneros alimenticios a serem
consumidos, ou, em casos de impossibilidade de separagdo dos acessos, devera ser determinado hordrio diferenciado para sua
condugdo de forma a atender a Portaria n? 1.428 de 02.12.1993, do Ministério da Saude.

8.13.3  Os lixos devem ser corretamente separados em reciclaveis e organicos conforme Resolugdo n2 275, de 25 de abril de 2001,
do CONAMA.

8.13.4 Conforme prevé o Decreto Federal n2 7.746 de 05 de junho de 2012, que regulamenta o art. 32 da Lei 8.666/93, a



Administragdo Publica Federal Direta, Autarquica e Fundacional e as Empresas Estatais dependentes poderdo adquirir bens e
contratar servicos e obras considerando critérios e praticas de sustentabilidade objetivamente definidos no instrumento
convocatorio.

9 DA VISTORIA TECNICA FACULTATIVA

9.1 Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante poderd realizar vistoria nas instalagées do local de
execucdo dos servicos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda-feira a sexta-feira, das 09:00 horas as 17:00
horas, devendo o agendamento ser efetuado previamente por e-mail (compraslicitacoes.pousoalegre@ ifsuldeminas.edu.br), com no
minimo 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia, podendo sua realizagdo ser comprovada por:
9.1.1 Atestado de vistoria, assinado pelo servidor responsavel, conforme item 3.3 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017;
ou
9.1.2 Declaragdo, emitida pelo licitante, de que conhece as condig¢bes locais para execug¢dao do objeto; ou de que realizou vistoria
no local do evento, conforme item 3.3 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017; ou, caso opte por nio realiza-la, de que tem
pleno conhecimento das condi¢Bes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, que assume total responsabilidade por este
fato e que ndo utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejam desavencas técnicas ou financeiras com este
(6rgdo ou entidade).
9.2 O prazo para a vistoria iniciar-se-a no primeiro dia Util seguinte ao da publicacdo do Edital na imprensa oficial, estendendo-se até o
dia util imediatamente anterior a data prevista para a abertura da sessdo publica.
9.3 Para a vistoria, o licitante, ou o seu representante, devera estar devidamente identificado.
9.4 Arealizagdo de vistoria é facultativa.

10 DO MOBILIARIO E DOS INSUMOS

10.1 Para a prestagdo dos servicos, a contratada devera disponibilizar ou instalar, no local, no minimo , os seguintes insumos:
10.1.1 Fogdo Industrial com 6 queimadores (1 unidade);

10.1.2 Forno micro-ondas (2 unidades);

10.1.3 Forno elétrico ou a gds com capacidade suficiente para atender o nimero de refei¢cGes. Podendo ser acoplado ao fogédo ou
independente, convencional, por convec¢do ou combinado (1 unidade);

10.1.4  Freezer de no minimo 500 litros (2 unidades ou o suficiente para armazenar os alimentos de forma segura e adequada
conforme a legislacdo exige);

10.1.5 Refrigerador Industrial de 4 portas (1 unidade);

10.1.6 Chapa/bifeteira/lanche elétrica ou a gas (1 unidade para cozinha outra para lanchonete);

10.1.7 Balcdo de distribuicdo aquecido em “banho maria”, com GNs diversos suficientes para o servigo de reposi¢do dos
alimentos. Deve suportar no minimo 4 GNs 1/1 (1 unidade);

10.1.8 Utensilios adequados e suficiente em inox: pegadores (8 unidades), conchas (8 unidades), escumadeiras (8 unidades) e
colheres (8 unidades);

10.1.9 Balcdo de distribuicdo refrigerado para saladas e sobremesas (1 unidade);

10.1.10 Liquidificador Industrial (1 unidade);

10.1.11 Batedeira Industrial (1 unidade);

10.1.12 Refresqueira refrigerada para distribuicdo de bebidas geladas (1 unidade);

10.1.13 Utensilios diversos para cozinha e lanchonete em quantidades e tamanhos adequados: panelas, caldeirdes, frigideira,
cacarolas, assadeiras; conchas, escumadeiras, garfos, facas, placas de corte de polipropileno, panelas de pressdo, bules, leiteiras,
rolo, dentre outros;

10.1.14 Termbmetros digitais infravermelho e paraimersdo (tipo espeto) (1 unidade);

10.1.15 Estufa aquecida para acondicionamento e exposi¢do de alimentos (lanchonete) (1 unidade);

10.1.16 Balc3do expositor para lanchonete (1 unidade);

10.1.17 200 (duzentos) jogos de talheres em inox (garfo, faca e colher);

10.1.18 200 (duzentos) pratos de louga, vidro ou melamina;

10.1.19 200 (duzentas) bandejas plasticas tipo self-service.

10.1.20 Tabela ostensiva de precos (1 unidade).

10.1.20.1 A tabela de precgos das refeicdes devera ser afixada em local visivel.

10.2 Tais itens de insumos ndo serdo remunerados a parte, devendo, portanto, o seu custo ser amortizado no prego ofertado
para as refeigdes.
10.3 Os custos com manutencdo e instalagdo de equipamentos e mobiliarios, manutengdo de instalagGes (ex: caixas de gordura,

cisternas) e sistemas (ex: agua, esgoto, elétrico, frigorigeno, aquecimento, climatizagdo, exaustdo etc.), bem como da estrutura fisica
(pintura e conservacdo de paredes, portas, superficies e equipamentos), serdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA.

10.4 Esta manutencgio deve ser feita conforme necessidade/validade, a qual deve ser avaliada por meio de monitoramento e
pode ser exigida pela fiscaliza¢do do contrato.
10.5 Os custos com materiais de higiene e limpeza (ex: sabonete liquido, papel toalha, papel higiénico, alcool gel 70%,

saneantes, desinfetantes, detergentes etc.) serdo de responsabilidade da contratada.
11 DOS ITENS DA LANCHONETE

111 Itens minimos a serem ofertados na cantina/lanchonete.



ltem DESCRICAO DOS PRODUTOS

BEBIDAS

1 Chocolate em pé, adicionado ao leite.

2 Agua mineral com e sem gas. Garrafa/500ml

3 Bebidas isotonicas

4 Bebidas a base se soja

5 Café comum e/ou expresso, sem adi¢do de aglcares

6 Café com leite

7 Cha- sachés (sabores diversos)

8 logurte integral/light/diet sabores variados

9 Leite pasteurizado

10 Vitaminas de frutas com ou sem adic¢do de leite ou agucares

11 Sucos naturais/polpa de fruta — no minimo trés sabores sem adi¢do de
acgucares
LANCHES

12 Barra de cereais comum light/diet

13 Bolos: fuba, cenoura, chocolate, integral entre outros, sem recheios e

coberturas. Fatias/160 g
14 Frutas frescas (no minimo 4 opg¢Ges): banana, melancia, uva, abacaxi,
laranja, etc

15 Salada de frutas

16 P3o com manteiga e/ou com ovo frito

17 Salgados (no minimo 5 tipos). A oferta destes itens deve seguir as

especificagdes legais referentes aos ingredientes que os compdem.
Devem ser oferecidas op¢Ges vegetarianas e veganas.

18 P3o de queijo com e sem recheio ( carne bovina, frango, queijo)

19 Mini- pizza (sabores diversos), sem adigdo de embutidos

20 P3ao com queijo, frio ou quente

21 Picolés e sorvetes (sabores diversos)

22 Salgados folhados

23 Omeletes com queijo ou vegetais

24 Sanduiche natural

11.2 Todos os itens oferecidos na lanchonete devem estar de acordo com a Resolugdo N2 06, DE 08 DE MAIO DE 2020, do FNDE.
11.3 E facultado a contratada a inclusio de mais produtos, além da variedade minima exigida em contrato; no entanto, os

precos devem ser tabelados conforme prego de mercado e serem permitidos pela legislacdo vigente que trata da seguranca alimentar e
nutricional em ambiente escolar.

11.4 A cantina/lanchonete podera vender pratos executivos ou refeigbes mais elaboradas que as comercializadas no café da
manha, almogo e lanche da tarde, submetendo a Fiscalizagdo do Contrato previamente a proposta de pratos e seus respectivos pregos,
para aprovagao.

11.5 A contratada devera fornecer a CONTRATANTE, antes do inicio da execugdo do contrato, uma lista com os produtos a
serem comercializados na cantina/lanchonete descritos no item 11.1, com seus respectivos pregos e pesos ou volumes, devidamente
acompanhadas de cotacGes de precos com o valor de mercado vigente de cada produto em trés estabelecimentos de instituicdes de
ensino, preferencialmente publicas, da cidade de Pouso Alegre — MG, para a Fiscalizagao realizar a verificagdo da conformidade da
pesquisa dos pregos e aprova-la. Todas as vezes que um novo produto for incluido na cantina/lanchonete, esta lista devera ser
atualizada junto a Fiscaliza¢do do Contrato.

11.6 O preco inicial de todos os produtos comercializados na cantina/lanchonete no inicio da execugdo do contrato podera
sofrer reajuste, a cada 12 (doze) meses de execuc¢do do servigo, apds andlise e aprovacgdo da Fiscalizagdo das justificativas apresentadas
pela contratada, devidamente acompanhadas de cotagdes de pregos com o valor de mercado vigente de cada produto em trés
estabelecimentos comerciais ou de instituicdes de ensino publicas, preferencialmente do municipio de Pouso Alegre-MG.

11.7 Caso haja aprovagao da Fiscalizagdo do Contrato, a nova tabela de precos devera ser fixada em local visivel na
cantina/lanchonete, obedecendo a legislagdo protetiva do consumidor.
11.8 Funcionamento do restaurante,refeitdrio,cantina/lanchonete:

11.8.1  Os servigos serdo prestados pela empresa vencedora de segunda-feira a sexta-feira, sendo que a cantina e a lanchonete
devem atender no minimo no horario compreendido das 07h00 as 21h30.

11.8.2  Para os alunos dos cursos técnicos integrados ao ensino médio subsidiados pela CONTRATANTE, as refeigdes deverdo ser
servidas respeitando os dias e horarios que serdo informados apds o retorno das atividades presenciais.

11.8.3 Devido as normas de biosseguranga que serdo exigidas para o retorno das aulas presenciais ou hibridas em razdo da
pandemia da COVID-19; podera ocorrer a solicitagdo de que as refei¢des e lanches sejam servidos em turnos alternados para evitar
aglomeracgGes e respeitar as normas de seguranga vigentes em conformidade com os 6rgdos sanitdrios competentes, bem como as
normas do Plano de Biosseguranga do Campus Pouso Alegre para combate e prevengdo a pandemia da COVID-19.

119 A necessidade de distribuicdo do almogo e/ou lanches aos sabados dependera do horario de aulas dos cursos no  Campus
Pouso Alegre, e devera ser servido mediante solicitagdo por escrito da Fiscalizagdo do Contrato com antecedéncia minima de 48 horas.
11.10 A CONTRATADA sera responsavel pela entrega dos lanches adquiridos pelo Campus através dos recursos disponibilizados



pelo FNDE referente ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar - PNAE (Resolugdo n° 26 de 17 de junho de 2013).
11.10.1 Sera também de responsabilidade da CONTRATADA o armazenamento desses alimentos.
11.10.2 O horario de entrega dos lanches, adquiridos pelo recurso do PNAE, sera definido e informado no retorno das atividades
presenciais.
11.10.3 A CONTRATADA devera dispor de pessoal suficiente para que ndo haja filas no momento da entrega.
11.11 Durante o periodo de férias académicas (apds os dias de realizagdo das provas finais), o horario serd reduzido conforme
cldusula 11.12.2.
11.12 Fica dispensado o funcionamento em feriados e recessos previstos no calenddrio académico.
11.13 Em periodos de paralisagbes, greves e/ou interrup¢io do calendario académico, caberd a Dire¢do do Campus, a defini¢do
de quais refei¢Ges continuardo a ser servidas, bem como os horarios reduzidos de funcionamento de cada uma delas.
11.14 Funcionamento minimo do refeitério/lanchonete:
11.14.1 Ininterrupto, de segunda-feira a sexta-feira, das 07h00 as 21h30 em periodos escolares.
11.14.2 Durante o periodo de férias académicas, das 08h00 as 17h00.
11.14.3 Aos sabados, das 07h00 as 17h00, caso solicitado pela Dire¢do do Campus e/ou Fiscalizagdo do Contrato, a qualquer tempo,
com antecedéncia minima de 48 horas.
11.14.4 Na hipdtese da existéncia de eventos fora dos dias e horarios estipulados, a contratada devera ser comunicada pela
Fiscalizacdo do Contrato com 48 horas de antecedéncia para que disponibilize os servigos do restaurante, cantina/lanchonete.
11.14.5 Os horarios podem ser modificados durante o periodo de férias académicas, a partir de solicitagdo da contratada e analise
da Dire¢do Geral e/ou da Fiscalizagdo do Contrato.
11.15 Quantidade estimada e tipo de refei¢des a serem servidas no restaurante:
11.15.1 Numero estimado diario, anual e bianual de refei¢des: considerando os alunos subsidiados.
11.15.1.1 Deve-se considerar que o quantitativo de refei¢cGes servidas pode aumentar no decorrer do contrato, uma vez que
ha possibilidade de abertura de novas turmas no periodo de vigéncia do contrato.
11.15.1.2 Ao lado disso, cabe destacar que o Campus possui potenciais consumidores que ndo sao subsidiados pelas refeicdes
pouco mais que 100 funcionarios, entre servidores e terceirizados, assim como eventuais, visitantes, prestadores de servigos e
alunos; cerca de 300 alunos dos cursos superiores nos turnos matutino, vespertino e noturno, bem como cursos FIC e de Pds-
Graduagdo que ndo sdao subsidiados. A indicagdo dos quantitativos deste item ndo constitui nenhuma obriga¢do presente ou
futura por parte da CONTRATANTE, que ndo poderd ser responsabilizada por variagdes na quantidade de refeicGes a serem
servidas pela contratada. Cuida-se de mera expectativa de fornecimento, ndo custeado pelo contrato decorrente desta licitagdo.
11.15.1.2.1 O quantitativo licitado NAO contempla esses potenciais consumidores.
11.15.2 Em periodos de férias académicas, paralisacdes, greves e/ou interrupgdes do calendério académico, o nimero de refei¢des
fica reduzido.
11.15.3 Conforme demanda, a Administragdo arcara com a alimentag¢do dos servidores em viagem, em reunido no Campus desde
que atenda o parecer N2 177 D/2018/PGF/PF-IFSULDEMINAS. A saber: parecer favoravel do Procurador- Chefe-IFSULDEMINAS ao
uso dos contratos de fornecimento de alimentagdo existentes nos campi para que os servidores de outras unidades, em viagens que
nao exijam pernoite, possam se alimentar gratuitamente, com respectivo reembolso pela Administracdo a empresa fornecedora,
hipdtese em que ndo havera o pagamento da meia didria ao servidor, diante da disponibilizagdo de alimentacdo e transporte.
11.15.3.1 O fornecimento de refei¢bes que trata o item anterior, no caso de eventos de grande porte, a comunicagdo a
contratada deverd ocorrer com 48 horas de antecedéncia. No caso de reunides, palestras e afins em que o nimero de presentes
ndo ultrapasse a 20 pessoas o aviso se dara, em principio, com 24 horas de antecedéncia podendo ocorrer, no entanto,
imprevistos com o nUmero comunicado.
11.15.3.2 Considerando que a Administragdo do Campus devera arcar com as despesas referentes ao item anterior, o controle
serd feito através de lista prévia com informagdes dos presentes e estes deverdo dar ciéncia ao pedirem a refeicdo,
especificamente, almogo junto a Fiscalizacdo do Contrato que por sua vez informara a contratada sobre o fornecimento das
refeigOes.
11.15.3.3 O quantitativo de refei¢Ges servidas ao publico descrito no item anterior deve constar na nota fiscal emitida a cada
més, conjuntamente com as demais refeicGes servidas (alunos subsidiados), sendo realizada na nota fiscal as devidas
especificagbes quanto as refeigdes servidas e o publico atendido.
11.15.3.4 N3o podera ser cobrado valor diferente para o fornecimento da alimentacdo conforme item anterior para os
diferentes publicos (servidores, alunos ndo subsidiados e publico externo a comunidade académica).
11.16 Em nenhuma hipdtese a contratada devera abrir credidrio a alunos, servidores publicos ou profissionais terceirizados.
11.17 Em nenhuma hipdtese a CONTRATANTE se responsabilizara por danos advindos ao mobilidrio alocado na contratagdo ou
aos insumos estocados em suas dependéncias.

12 DA GRAMATURA DAS REFEICOES

12.1 As refeicOes deverdao apresentar a seguinte gramatura:
Grupo:01
Item Especificagdo

Gramatura das refei¢cdes (Café da Manha):

A composigdo de cada item devera atender a seguinte gramatura:
- Leite, café e cha (250 ml)

- Pdo francés com manteiga (50 gr)

- P3o caseiro com manteiga ou rosca (80 gr)

- Bolos diversos (50 gr)




Observagoes:

1. Todas as opgdes de bebidas deverao ser oferecidas diariamente, tendo o
usuario o direito de escolher UMA das opgdes.

2. As opgdes de bebidas deverdo ser oferecidas sem adogar ou misturar,
ficando a critério do usuario utilizar adogante, preferencialmente do a base
de Stevia.

3. O leite de vaca integral devera ser pasteurizado ou ultrapasteurizado
(UHT); ndo sendo permitido a utilizagdo de bebidas lacteas ou leite em pé.
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Gramatura das refeicoes (AImoga)?

A composic¢do de cada item do cardapio deverd atender a seguinte gramatura
para as refei¢Oes:

Prato principal:

- Prato Proteico preparado sem osso (assado ou cozido) — per capita de 140
gramas;

- Prato Proteico preparado sem osso (grelhado) — per capita de 120 gramas;
- Carne moida e peixe frito — per capita de 100g;

-Opgdo Vegetariana: ovos, omelete — per capita 100g; preparagao a base de
leguminosas/legumes proteicos (bolinho, torta, bife e etc)- 120g;

- Observagdo: Per capita significa uma porgdo crua e limpa, retirados
gorduras e nervos da carne;

- Ou Prato Proteico com osso assado, grelhado ou cozido- per capita de 180 a
200 gramas;

- Acompanhamento: arroz Tipo | (per capita de 125 gramas) e feijdo Tipo |
(per capita de 85 gramas)

Guarnigoes:

- Massas (macarrdo, lasanha, torta,) =100 a 120 gramas;

Ou diversos (seleta de legumes, purés, ensopados, sautés, refogados, a
milanesa, no vapor, creme, suflé, salpicio, maionese e macarronese) — 80 a
100

gramas;

Ou farinaceos (pirdo, farofa, virado, angu/polenta, bolinho) —70 a 90 gramas;
Ou ovos (omelete, panqueca e mexido) — 100 gramas;

Observagoes:

1. A contratada pode uma vez ao més instituir o DIA SEM CARNE, desde que
realize a¢des de conscientizagdo dos usuarios, com aprovagdo da Fiscalizagdo
do Contrato.

2. Todos os componentes do carddpio devem ser oferecidos diariamente,
inclusive os acessorios.

3. O usudrio pode optar livremente pelo prato principal ou pelo prato
vegetariano, ambos devem estar disponiveis em quantidade suficiente para
atendimento da demanda de comensais.

4. N3o necessariamente deve ser seguida a sequéncia de dias do cardépio, a
contratada pode estabelecer os dias de fornecimento ou fazer substituicao
equivalente com aviso prévio.

5. E vedado servir hamburguer industrializado, podendo haver substituicio
por bife de carne moida ou alméndega.

6. Ndo sera permitido servir como prato principal: asa, pescogo, cabega,
moela, pés de frango, empanados industrializados, bem como embutidos e
correlatos.

7. E vedado o uso de maionese caseira nos pratos que utilizam este
ingrediente. Devendo ser utilizada a maionese industrializada.

8. O usudrio que nao consumir o prato principal, devido a presenca de leite e
OVOs ha preparacao, tera direito a duas porgdes de guarnigdo.

9. Sobremesa: Frutas diversas (magd, laranja, melancia, banana,
mexerica/ponkan) e frutas da estagdo.

Gramatura das refeigdes (Lanche da Tarde):

A composic¢do de cada item devera atender a seguinte gramatura:

- Leite puro (250 ml)

- logurte com polpa de frutas/ sabores diversos (250 ml)

- Mingau (fuba de milho, amido de milho, aveia em flocos ou farinha, farinha
de trigo) e vitaminas de frutas (250 ml)

- Banana 2 unidades (120g)

- Pipoca de milho, natural (ndo industrializada) (50 g)

-Queijo branco, “Tipo Minas Frescal” (50g)

Observagoes:




1. Todas as opgOes de bebidas deverao ser oferecidas diariamente, tendo o
usuario o direito de escolher UMA das opgGes.

2. As opgdes de bebidas deverdo ser oferecidas sem adogar ou misturar,
ficando a critério do usudrio utilizar adogante, preferencialmente a base de
Stevia.

3. O leite de vaca integral devera ser pasteurizado ou ultrapasteurizado
(UHT); ndo sendo permitido a utiliza¢do de bebidas lacteas ou leite em po.
Deverdo ser disponibilizadas as op¢des de Leite Quente e Leite Frio.

Gramatura das refei¢cdes (Lanche da Noite):

A composigdo minima de cada item devera atender a seguinte gramatura:
- Leite, café e cha (250 ml)

-Pdo francés com queijo(50gr)

-P3o caseiro/rosca (80 gr)

-Bolos diversos (50 gr)

Observagoes:

4 1. Todas as opgGes de bebidas deverao ser oferecidas diariamente, tendo o
usuario o direito de escolher UMA das opgGes.

2. As opgoes de bebidas deverdo ser oferecidas sem adogar ou misturar,
ficando a critério do usudrio utilizar adogante, preferencialmente a base de
Stevia.

3. O leite de vaca integral devera ser pasteurizado ou ultrapasteurizado
(UHT); ndo sendo permitido a utiliza¢cdo de bebidas lacteas ou leite em po.
Deverdo ser disponibilizadas as op¢des de Leite Quente e Leite Frio.

13 DA CLASSIFICAGAO DOS SERVICOS

13.1 Os servigos a serem contratados sao classificados como comuns, de natureza continua, conforme art. 12 da Lei n?
10.520/2002.

13.2 Sao considerados comuns, pois é possivel sua definicao e de seus padrdes de desempenho e qualidade objetivamente no
ato convocatdrio, por meio de especificagdes usuais do mercado em que se inserem.

13.3 Classificam-se como servigos continuos, porque visam atender uma necessidade publica permanente e continua, além de
um exercicio financeiro, para assegurar o funcionamento das atividades finalisticas dos érgdos.

14 INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

14.1 O nutricionista (a) responsavel técnico da contratada, deve comprovar registro no CRN, vinculo com a contratada e ter
participacdo efetiva e pessoal nos trabalhos inerentes ao seu cargo, acompanhando presencialmente as atividades de produgdo e
distribuicdao das refeigbes conforme Resolu¢do CFN N2 600, de 25 de fevereiro de 2018 e Resolugdo CFN N2 465,de 23 de agosto de
2010, descritas de forma resumida no Anexo Il. Avaliar a aceitacdo dos cardapios junto aos usuarios promovendo as alteragGes
necessarias, treinar e supervisionar os manipuladores de alimentos e ainda avaliar as condi¢des higiénico-sanitarias das instalagdes,
equipamentos e utensilios para garantia da seguranc¢a e qualidade dos alimentos servidos, observando com rigor as boas praticas de
manipulacdo de alimentos. A carga horaria semanal de trabalho do nutricionista deve obedecer os Parametros Numéricos Minimos de
Referéncia para Atuagdo do Nutricionista, descritos no Anexo Il da Resolu¢do CFN N2 600.

14.2 O preposto designado pela contratada, serd o elo entre a contratada e a CONTRATANTE, para prestar os devidos
esclarecimentos e atender as reclamagdes que possam surgir durante a vigéncia do contrato, em caso de auséncia dos proprietarios,
podendo receber e assinar documentos, bem como devera ter autonomia para a pronta resolu¢do de problemas. Em casos de
impedimento, este profissional deverd ser substituido por outro de nivel de escolaridade igual ou superior, mediante prévia
comunicagdo e ciéncia da CONTRATANTE.

14.3 A contratada devera participar, sempre que for convocada pela CONTRATANTE, de reuniGes com o corpo técnico da
CONTRATANTE a fim de discutir o aprimoramento no atendimento dos padrdes de qualidade por esta estipulados como metas.
14.4 Respeitando-se as normas internas de espaco fisico do Campus Pouso Alegre - IFSULDEMINAS, é proibido incluir nos

servigos oferecidos, qualquer comercializa¢gdo, onerosa ou gratuita, de bebidas alcodlicas e artigos fumiferos, bem como, no caso da
cantina/lanchonete, a comercializagdo de quaisquer outros produtos que n3o sejam pertencentes ao ramo de lanchonetes e n3o
estejam em conformidade com o Programa Nacional de Alimentagdo Escolar - PNAE e a Politica de Seguranca Alimentar e nutricional do
IFSULDEMINAS.
14.5 Publico, precos e condi¢des de pagamento no refeitdrio e cantina/lanchonete:
14.5.1 O refeitdrio serd de uso prioritdrio para atendimento aos estudantes, sendo permitido o uso também por servidores,
prestadores de servigos ao IFSULDEMINAS, visitantes ligados a atividades de ensino, pesquisa e extensdo, bem como o publico
externo, desde que ndo comprometa o atendimento prioritario aos estudantes.
14.5.2 O publico usuario é:

14.5.2.1 Estudantes de cursos integrados beneficiarios: refeicdo gratuita paga pelo Campus posteriormente;

14.5.2.2 Estudantes de cursos técnicos subsequentes, graduagdo e pds-graduagdo sem auxilio-alimentagdo: refeicdo paga
no valor integral, pelo estudante, no ato da refeicdo;

14.5.2.3 Servidores, terceirizados, prestadores de servigco e publico externo: refeicdo paga pelo usuario no valor integral no

ato da refeicdo;



14.5.2.4 Servidores visitantes ligados a atividades de ensino, pesquisa e extensdo autorizados pela Administragdo: refeicao
gratuita paga pelo Campus posteriormente;

14.5.3 O Campus arcard em sua totalidade com as quatro refei¢cdes didrias, incluindo os lanches lanches adquiridos pelo Campus
através dos recursos disponibilizados pelo FNDE referente ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar - PNAE (Resolugdo n° 26 de
17 de junho de 2013) para os alunos subsidiados, conforme quantidades apresentadas a contratada a cada semestre letivo. Para o
ano de 2021 estima-se que 537 alunos serao subsidiados e para 2022 esta previsto o mesmo quantitativo; sendo este auxilio pessoal
e intransferivel. Entretanto, nem todos os alunos utilizam as quatro refei¢des diariamente.

14.5.4 O Campus nao arcara com refei¢Ges servidas indevidamente, inclusive, sendo a contratada responsavel caso ndo realize a
devida verificagdo e controle da entrada de alunos subsidiados nas dependéncias do refeitério no periodo das refei¢des; permitido
que o mesmo aluno seja servido mais de uma vez para uma mesma refeicdo.

14.5.5 A cada quinzena do més subsequente ao fornecimento das refei¢Ges, a fiscalizagdo fard a conferéncia do nimero total de
refei¢des fornecidas aos alunos subsidiados no periodo anterior e, mensalmente, encaminhara planilha a empresa para emissdo da
nota fiscal de servigos prestados e, de posse desta encaminhara para liquidagao.

14.5.6 O pagamento das refei¢Oes fornecidas aos servidores elencados no item 14.5.2.4 sera feito com observancia do disposto nc
item 11.13.3.3.
14.5.6.1 A contratada é responsavel pelo 6nus do fornecimento indevido de refei¢des e lanches, devendo arcar com as
despesas.

14.5.7 Havendo erro na nota fiscal ou circunstancia que impega a liquidacdo da despesa, ela serd devolvida a empresa, e o
pagamento ficara pendente até que sejam providenciadas as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-
se-a apds a regularizagdo da situagdo ou reapresentagdao do documento fiscal ndo acarretando qualquer 6nus para a CONTRATANTE.

14.5.8 Quaisquer alteracées nos dados bancarios deverdo ser comunicadas a CONTRATANTE, por escrito, ficando sob inteira
responsabilidade da empresa os prejuizos decorrentes de pagamentos incorretos ou falta de pagamento devido a auséncia de
informacdo. Os pagamentos serdo realizados apds a comprovacgdo de regularidade da empresa junto ao Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores (SICAF).

14.59 A contratada devera realizar a identificagdo biométrica dos alunos subsidiados que serdo previamente cadastrados pelo
Nucleo de Tecnologia da Informacdo do Campus Pouso Alegre em sistema préprio que gerard planilha do quantitativo de refei¢cdes
e/ou lanches servidos para posterior conferéncia da fiscalizacio do contrato; e o cracha de identificagdo institucional com foto (para
os servidores subsidiados descritos no item 14.5.2.4).

14.5.10 Em caso de falta de energia, internet ou outros motivos que impossibilitem a utiliza¢gdo do sistema pela Contratante e/ou
contratada, fica autorizado o acesso dos discentes subsidiados, desde que sejam encaminhados a Coordenadoria de Assisténcia
Estudantil - CAE que expedird autorizagdo individual; ndo sendo aceita lista a parte com o nome destes alunos gerada pela
contratada.

14.5.11 O Campus ndo se responsabiliza pelo pagamento das refeicGes nos casos em que o sistema nao identificar o usuario como
discente do Campus.

14.5.12 Caso a contratada utilize na lanchonete fichas de controle de vendas permanentes e/ou retorndveis sera responsavel pela
desinfec¢do didria das mesmas, visando reduzir o risco de contaminagdo microbioldgica; o mesmo se aplica a cantina e ao
restaurante. A contratada deverd responsabilizar-se pela seguranga de seu caixa e do dinheiro arrecadado, ndo cabendo a
CONTRATANTE qualquer responsabilidade em caso de furto ou roubo praticado contra a contratada; o mesmo se aplica ao caixa da
cantina.

14.5.13 No periodo de retorno as aulas presenciais ou hibridas, as fichas deverdo ser substituidas por uma forma de atendimento
que ndo comprometa as a¢des de controle e prevengao da pandemia da COVID-19. Respeitando assim, todas as normas vigentes
solicitadas pelos érgdos sanitarios competentes, bem como o Plano de Biosseguran¢a do Campus Pouso Alegre. Esta medida se fara
necessaria, pelo tempo que perdurar a pandemia da COVID-19 e a¢des de controle de propagac¢do da doenca.

14.5.14 E de responsabilidade da contratada a seguranca de todo o patriménio publico que lhe vier a ser disponibilizado pela
CONTRATANTE, no periodo de execucdo do contrato, alocado no espago da cozinha,refeitério e cantina/lanchonete.

14.6 Exigéncias e condi¢Bes relativas a cozinha, refeitério/cantina e lanchonete:

14.6.1  Os servicos da contratada deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista. A carga horaria de atuagdo do
mesmo devera respeitar o estabelecido pela Resolu¢io do Conselho Federal de Nutricionista n2 380/2005, ficando o (a) profissional
comprometido a atuar, no minimo, o correspondente a 80% da carga horaria durante as atividades de preparo e distribuicdo das
refei¢Oes, devendo intercalar sua presenca durante a semana entre o preparo do café da manha, almogo e lanche da tarde. Caso o
volume de refeiges exija a presenga de mais de um nutricionista, os mesmos deverdo se programar para que haja um nutricionista
presente durante todo o horario de prepara¢do das refeicdes que serdo ofertadas nas dependéncias da cozinha, refeitério/cantina e
lanchonete.

14.6.2 A CONTRATANTE designard, formalmente, por meio de Portaria institucional, no minimo 02 (dois) servidores, que atuardo
diretamente na fiscalizagdao dos servigos prestados pela contratada, observando o cumprimento das boas praticas de manipulagdo de
alimentos e o atendimento ao padrdo de refei¢cdes estabelecido contratualmente.

14.6.3 A CONTRATANTE pode a qualquer momento solicitar a fiscalizagdo e inspe¢ao do Servico Municipal de Vigilancia Sanitaria
para averiguar se os padrdes exigidos pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) estdo sendo cumpridos.

14.6.4 O Campus disponibilizard para uso da contratada 30 mesas e 180 cadeiras para o refeitério. Antes da contratada iniciar
suas atividades, sera realizada a conferéncia do referido material (e outros que vierem a ser disponibilizados) na presenga da
Fiscalizagdo e do preposto da contratada. Este devera assinar a declaracdo de recebimento dos mesmos, ficando com uma cépia de
igual teor.

14.6.5 A contratada tera 10 dias Uteis para verificar os modveis recebidos e a estrutura fisica cedida e manifestar-se por escrito
caso haja alguma desconformidade, com a Unica finalidade de registro para fins de conferéncia ao término do contrato, uma vez que
o IFSULDEMINAS ndo se responsabiliza pela manutengdo dos mesmos.

14.6.6 A contratada é responsavel pela manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos, utensilios e estrutura fisica.



14.6.7 E vedado & contratada utilizar o espaco para qualquer outro fim que ndo seja producdo e distribuicio de refeicdes e
lanches para o restaurante, refeitério e cantina/lanchonete do IFSULDEMINAS — CampusPouso Alegre, bem como as etapas
anteriores e posteriores deste processo. Portanto, ndo serd permitido utilizar os espagos cedidos para produc¢do e distribuicdo de
alimentos e refeigdes para outros locais.

14.6.8 A distribuicdo dos alimentos e produtos alimenticios ndo podera ser realizada pelo mesmo funciondrio que manipular
dinheiro e realizar atividades de higieniza¢do e limpeza ambiental.

14.6.9 A operacionalizacdo, distribuicdo e porcionamento das refeicdes sdo de responsabilidade da contratada e deverdo ser
supervisionadas pelo responsdvel técnico da mesma, de maneira a observar sua aceita¢do, apresentagdo, porcionamento e
temperatura das refei¢cGes servidas, para possiveis alteragdes ou adaptagdes, visando atendimento adequado e satisfatorio.

14.6.10 A agua que abastece o Campus e a cozinha, refeitdrio e cantina/lanchonete n3do passa por nenhum processo de filtragdo,
apenas o tratamento convencional da Companhia de Saneamento de Minas Gerais (COPASA), portanto, é de responsabilidade da
contratada a instalacdo de filtros de agua para preparo de sucos, refrescos e gelo.

14.6.11 A contratada devera reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes fornecidas, em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execuc¢do dos servigos ou de géneros/produtos alimenticios empregados.

14.6.12 Mensalmente serdo avaliados pela fiscalizagdo do contrato os servigos prestados, incluindo a qualidade e quantidade da
alimentagdo comercializada, higiene ambiental, pessoal e de utensilios, variagdo de cardapio nos termos do Anexo IV. Esta avaliacdo
serd parte integrante das ferramentas de pesquisa de avaliacdo de boas praticas utilizadas pela fiscaliza¢do do contrato.

14.6.13 As Boas Praticas de Fabricagdo serdo avaliadas conforme as ResolugGes da ANVISA: RDC n2 275, de 21 de outubro de 2002,
e RDC n? 216, de 15 de setembro de 2004. A comprovacgdo de praticas inadequadas que comprometam a qualidade da alimentagdo
proporcionara a aplicagdo das penalidades previstas em contrato.

14.6.14 Sera exigido um minimo de 70 % de adequac¢do em relagdo aos itens avaliados. Cada item do Anexo IV terd o valor de 1
ponto e serd analisado e preenchido pela fiscalizagdo do contrato com base nos registros de ocorréncias mensais referentes a
execucdo contratual. E garantido a Fiscalizacdo da CONTRATANTE o direito de alterar o anexo IV, caso ele ndo esteja sendo efetivo
para a avalia¢do, sendo a contratada comunicada previamente dessas alteragdes com suas respectivas justificativas. A contratada
sera informada sobre os resultados obtidos para que sejam tomadas as devidas providéncias; sem prejuizo das sangdes
administrativas, quando se fizer necessario.

14.6.15 Antes de iniciar a fiscalizagdo a CONTRATANTE fornecerd a contratada uma cépia do formuldrio de avaliagdo das boas
praticas.

15 DA GARANTIA DE EXECUGAO CONTRATUAL

15.1 O adjudicatario, no prazo de 10 (dez) dias apds a assinatura do Termo de Contrato, prestara garantia, para garantir o
cumprimento da execuc¢do contratual, no montante de 5% (cinco por cento) de seu valor global, que serd liberada de acordo com as
condi¢des previstas neste Edital, conforme disposto no art. 56 da Lei n2 8.666/1993, desde que cumpridas as obrigac¢des contratuais.

15.1.1 O prazo para apresentac¢do da garantia podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da Administragdo contratante.

15.2 A garantia devera ser renovada e atualizada a cada aditamento realizado, seja para prorrogacao de prazo de vigéncia, seja
para a concessdo de reequilibrio econémico-financeiro, seja para acréscimo ou supressdo de valores, nos termos do artigo 56 da Lei n?
8.666/1993, no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar da assinatura do instrumento que deu causa a alteragdo do valor e prazo da
garantia.

15.2.1 A inobservancia do prazo fixado para apresenta¢do da garantia acarretard a aplica¢do de multa de 0,10% (um décimo por
cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).
15.2.2 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Contratante a promover a rescisdo do contrato por descumprimento,

ou cumprimento irregular, de suas cldusulas, conforme dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

15.3 A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger um periodo de 90 dias apds o término
da vigéncia contratual, conforme item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MPDG n2 5/2017.
15.4 A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

15.4.1 prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato;
15.4.2 prejuizos diretos causados a Administracdo, decorrentes de culpa ou dolo durante a execu¢do do contrato;
15.4.3 multas, moratdrias e punitivas, aplicadas pela Administra¢do a contratada.

15.5 A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item anterior, observada
a legislacdo que rege a matéria.

15.6 A garantia, se em dinheiro, devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na Caixa Econémica Federal,
com corre¢do monetaria.

15.7 No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada a nova situagao
ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagao.

15.8 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, a contratada obriga-se a
fazer a respectiva reposi¢do no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, contados da data em que for notificada.

15.9 A Contratante executard a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

15.10 Sera considerada extinta a garantia:

15.10.1 Com a devolugdo da apdlice, carta-fianga ou autorizacdo para o levantamento de importancias depositadas em dinheiro a
titulo de garantia, acompanhada de declaracdo da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a contratada cumpriu todas
as clausulas do contrato;

15.10.2 No prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a Administracdo ndo comunique a ocorréncia
de sinistros, quando o prazo serd ampliado, nos termos da comunicagdao, conforme estabelecido na alinea "h" do item 3.1 do Anexo
VII-F da IN SEGES/MPDG n. 05/2017.

15.11 O garantidor (seguradora ou instituicdo financeira) ndo é parte interessada para figurar em processo administrativo



instaurado pela contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sang¢bes a contratada.
15.12 A Unidade Gestora ndo executard a garantia nas seguintes hipoteses:
15.12.1 caso fortuito ou forga maior;
15.12.2 alteragdo, sem prévia anuéncia da seguradora ou do fiador, das obrigagdes contratuais;
15.12.3 descumprimento das obriga¢des pela contratada decorrente de atos ou fatos da Administragdo; ou
15.12.4 prética de atos ilicitos dolosos por servidores da Administragao.

15.13 N&o serdo admitidas outras hipdteses de ndo execugdo da garantia, que ndo as previstas acima.

15.14 A garantia apresentada na modalidade seguro-garantia ou fianga bancaria devera ser acompanhada de documentos que
atestem o poder de representagdo do signatdrio da apdlice ou carta fianga. Se a garantia ofertada for a fianga bancaria, devera o banco
fiador renunciar expressamente ao beneficio de ordem, nos termos do disposto nos artigos 827 e 828, |, da Lei n? 10.406/2002 -
Cadigo Civil.

15.15 Se o valor da garantia for utilizado, total ou parcialmente, em pagamento de qualquer obriga¢do, a contratada devera
proceder a respectiva reposigdo, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados da data em que for notificada pela contratante, mediante
oficio entregue contrarrecibo.

15.16 Caso a contratada opte pela caugdo em dinheiro, deverd providenciar o depdsito junto a Caixa EconOmica Federal,
conforme determina o art. 82 do Decreto n? 93.872, de 23 de dezembro de 1986, nominal ao ............. (contratante), para os fins

especificos a que se destina, sendo o recibo de depdsito o Unico meio habil de comprovagdo desta exigéncia.

15.17 Caso a contratada opte pela caugdo em titulos da divida publica, serd com titulos emitidos sob a forma escritural, mediante
registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, bem como, deverdo ter valor de
mercado compativel com o valor a ser garantido no Contrato, preferencialmente em consonancia com as espécies recomendadas pelo
Governo Federal, como aqueles previstos no artigo 22 da Lei n2 10.179, de 06 de fevereiro de 2001.

15.18 Caso a contratada opte pela caucdo sob a forma de fianca bancdria, devera ter a carta de fianga emitida por Instituicao
Financeira autorizada pelo Banco Central do Brasil para realizar esta operagdo onde deverdo constar as seguintes condigdes e/ou
informacgdes cuja previsao de risco serd inclusa nas tarifas, taxas, emolumentos, comissées e tributos pagos pelo afiancado:

15.18.1 Beneficiario: ............. (contratante);

15.18.2 Que se presta a garantia ao Contrato (Contrato n2 XX/20xx) originado do Edital do Pregdo Eletronico n® 10/2021, cujo teor é
do conhecimento da Instituicdao Financeira;

15.18.3 Que o prazo de validade igual ao do Contrato, acrescido do prazo de garantia técnica contra vicios ou defeitos, caso este
exceda o prazo contratual;

15.18.4 Renuncia expressa aos beneficios de ordem e de excussdo e ao direito de renuncia (arts. 827 e 835 do Cddigo Civil);

15.18.5 Que a Instituicdo Financeira se obriga como devedor solidario;

15.18.6 Responsabilidade sobre os valores decorrentes de:

15.18.6.1 multas indenizatdrias, moratodrias, ressarcitérias e compensatorias;

15.18.6.2 despesas necessarias a realizacdo de nova contratagdao para o objeto do Contrato ou aquisicdo dos bens nao
entregues ou entregues em desacordo com as especificagdes;

15.18.6.3 recusa injustificada de prestar assisténcia técnica, reposicdo do bem ou reexecugdo do servigo durante o periodo de
garantia contra defeitos de fabricagdo;

15.18.6.4 encargos trabalhistas e sociais, tributos, indenizagGes trabalhistas ou ndo, devidas pela contratada a Contratante
e/ou a terceiros;

15.18.6.5 valor integral da garantia durante todo o periodo de vigéncia do Contrato;

15.18.6.6 prazo para comunicagdo de inadimpléncia de, no minimo, 10 (dez) dias Uteis, contados da data em que a
Contratante tenha tomado conhecimento da obrigacdo ndo cumprida.

15.19 Caso a contratada opte pela caugdo sob a forma de seguro-garantia devera ser prestada por seguradora autorizada e
sujeita a fiscalizacdo da Superintendéncia de Seguros Privados — SUSEP, de acordo com as disposigdes da circular SUSEP no 232, de 3 de
junho de 2003, e deverdo constar na apdlice as seguintes informacdes e/ou condi¢des, cujos riscos acrescidos deverdo constar no valor
do prémio, tarifas, taxas, emolumentos, comissdes e tributos pagos pelo tomador:

15.19.1 Segurado: ............. (contratante);

15.19.2 Que se presta a garantia ao Contrato n2 XX/20xx, originado do Edital do Pregdo Eletrénico n2 10/2021, cujo teor é do
conhecimento da seguradora.

15.19.3 Prazo de validade igual ao do contrato, acrescido de mais 90 (noventa) dias.

15.19.4 Disposicdo expressa em clausula especifica para licitagdes e contratos de execugdo indireta de obras, servigos e compras da
administracdo publica, bem como para concessGes e permissées de servigo publico, responsabilizando-se por multas punitivas, cujo
agravamento de risco sera acrescido ao prémio.

15.19.5 Que a Instituicdo Seguradora se obriga como devedor solidario.

15.19.6 Responsabilidade sobre os valores decorrentes de: multas punitivas, indenizatdrias, moratdrias, ressarcitdrias e
compensatorias.

15.19.7 Recusa injustificada de prestar assisténcia técnica, reposicdo do bem ou reexecu¢do do servico durante o periodo de
garantia contra defeitos de fabricagdo.

15.19.8 Encargos trabalhistas e sociais, tributos, indenizag¢des, trabalhistas ou ndo, devidas pela contratada a CONTRATANTE e/ou a
terceiros.

15.19.9 Valor integral da garantia, durante todo o periodo de vigéncia da apdlice.

15.19.10 Prazo para comunicagdo de sinistro de, no minimo, 10 (dez) dias Uteis, contados da data em que a CONTRATANTE
tenha tomado conhecimento do fato.

15.20 O pagamento de preco, tarifas, prémios, emolumentos e quaisquer outros valores da carta de fianga ou prémio do seguro
inclui todos os riscos previstos no Edital e Anexos e no Termo do contrato e devera ser a vista, ndo sendo oponivel contra a
CONTRATANTE o ndo pagamento ou atraso de parcelas ou prestagdes de financiamento, parcelamento ou fracionamento junto a



custodiante, Instituicdo Financeira ou seguradora, respectivamente.

15.21 A caucdo serd devolvida apds a comprovagdo, pela CONTRATANTE, de que o objeto do Contrato tenha sido executado e
apods a verificagdo da regularidade da contratada, frente as obrigagdes trabalhistas, previdencidrias e tributarias (federal, estadual e
municipal), relativas ao Contrato.

16 DO REAJUSTE

16.1 Os pregos ofertados pela contratada serdo fixos e irreajustaveis, podendo ser reajustados a cada 12 (doze) meses,
contados da data de apresentagdo das propostas, mediante pedido formal e expresso da contratada.
16.2 Neste caso, adotar-se-a o indice IPCA — alimentacgdo e bebidas.

16.2.1 Os casos ndo previstos neste Termo de Referéncia, referentes aos pregos de insumos, serdo resolvidos com base na

legislacdo vigente.

16.3 Na hipdtese de legislagdao superveniente que altere os critérios e procedimentos estabelecidos nesta clausula, adotar-se-a
0 que vier a ser estabelecido pela nova legislagdo.

16.4 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o intervalo minimo de 12 (doze) meses sera contado a partir do termo inicial dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.

16.5 No caso de atraso em sua divulgagdo, ou ndo divulgacdo, do indice de reajustamento, a CONTRATANTE pagara a contratada
a importadncia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o indice
definitivo.

16.6 A contratada é obrigada a apresentar memoriais de cdlculo referente aos reajustes de pregos, sob pena de indeferimento
liminar do pedido.
16.7 A decisdo sobre o pedido de reajuste deve ser feita no prazo maximo de 60 (sessenta) dias corridos, contados a partir da

solicitacdo e da entrega dos comprovantes de variagdo dos custos. Os pregos somente poderdo ser reajustados apos deliberagdo e
autorizagdo da CONTRATANTE, que culminara com a assinatura de Termo de Apostilamento.

16.8 Os custos deverdo ser abertos de forma a visualizar os beneficios concedidos aos funciondrios, os insumos de produc¢ao de
acordo com o cardapio estabelecido, as quantidades de uniformes e quais os materiais e equipamentos serdo disponibilizados.

17 DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

17.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigacGes assumidas pela contratada, de acordo com as clausulas contratuais e os
termos de sua proposta.
17.2 Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor especialmente designado, anotando em registro

proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e
encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

17.3 Notificar a contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢des, falhas ou irregularidades constatadas no curso
da execugdo dos servigos, fixando prazo para a sua corregdo, certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais
adequadas.

17.4 N3&o praticar atos de ingeréncia na administra¢do da contratada, tais como:

17.4.1 exercer o poder de mando sobre os empregados da contratada, devendo reportar-se somente aos prepostos ou

responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacdo previr o atendimento direto, tais como nos servigos de
recepgdo e apoio ao usuario;

17.4.2 direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar na contratada;

17.4.3 considerar os trabalhadores da contratada como colaboradores eventuais do préprio érgao.

17.5 Realizar avaliages periddicas da qualidade dos servigos, para verificar se os servigos prestados pela contratada atendem
ao disposto neste Termo de Referéncia.

17.6 Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas cabiveis quando do
descumprimento das obriga¢des pela contratada.

17.7 Arquivar, entre outros documentos, contratos e aditamentos, relatdrios de inspecdes técnicas e notificacdes expedidas
relativas a presente concessdo e aos servigos desenvolvidos na Cantina.

17.8 Efetuar pesquisa de opinido da clientela da cantina SEMESTRALMENTE, visando apurar o grau de satisfacdo em relagdo aos
servigos prestados para adogdo de medidas corretivas, se necessario.

179 Solicitar a retirada do local ou a substituicdo do empregado da contratada que estiver sem uniforme, que embaragar ou
dificultar a fiscalizacdo, ou cuja permanéncia no Campus seja julgada inconveniente.

17.10 Designar os fiscais, nomeados por Portaria, para acompanhamento e fiscalizagdo da execugdo dos servigos, objeto do
contrato.

17.11 Fiscalizar, durante todo o periodo de vigéncia do contrato, a execug¢do do objeto, acompanhando todas as obrigacGes
contratuais.

17.12 Aplicar a contratada as sangdes regulamentares contratuais, por quaisquer irregularidades observadas na execugdo do
contrato.

17.13 Prestar as informag0es e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelos Proprietarios, Preposto ou Responsavel
Técnico da contratada.

17.14 Ceder a contratada os bens imdveis e mdveis (cadeiras e mesas de refeitdrio) existentes para execugdo do servigo objeto do
contrato, fornecendo no inicio da prestacdo do servico, a relacdo dos itens disponibilizados.

17.15 Autorizar a contratada, por meio de parecer técnico da Diregdo, realizar adaptagdes nas instalagdes e méveis do Campus

cedidos para uso, bem como reparos nos mesmos, quando necessario.
17.16 Permitir o livre acesso dos empregados da licitante vencedora ao local dos servicos.



17.17 Efetuar o pagamento a contratada apds a apresentacdo da Fatura/Nota Fiscal, devidamente atestada pela fiscalizacio,
acompanhada de relatério minucioso referente ao periodo de pagamento e instruida pelos setores responsaveis. A apresentagdo da
fatura deverad ser feita mensalmente, apds a emissdo da planilha de pagamento pelos fiscais do contrato.

17.18 Realizar pesquisas semestrais junto aos usuarios para avaliagdo da refeicdo servida, da qualidade dos produtos
comercializados, dos aspectos de limpeza, higiene e conservacgdo das instalagGes, da urbanidade e cortesia no atendimento ao publico.
Se os resultados das pesquisas apontarem indices superiores a 50% (cinquenta pontos percentuais) de desaprovacdo, a contratada sera
notificada e, caso esta avaliacdo se repita por mais uma vez consecutiva, ou trés alternadas, a CONTRATANTE poderd iniciar instauracdo
de processo de rescisao contratual.

17.19 A avaliagdo de satisfagdo pelos usuarios ocorrera mediante indicagdo do opinante através de formularios online que por sua
vez serdao analisados pelos fiscais do contrato. Apds gerado relatério semestral de avaliagdo pelos usuarios, este sera enviado a
contratada para ciéncia e, se for o caso, aos érgdos superiores competentes para que sejam tomadas as devidas providéncias. As
pesquisas também poderdo ocorrer através de formuldrios impressos disponibilizados, dentro do restaurante e nas imedia¢Ges em
qualquer horario e ndo podem, em nenhuma hipdtese, sofrer interferéncia ou proibigao por parte da contratada.

17.20 Aprovar mensalmente, apds andlise, os cardapios, elaborados pelo nutricionista da empresa vencedora do certame.

17.21 Comunicar a contratada qualquer alteragdo que ocorra no ambito da CONTRATANTE que possa interferir no
desenvolvimento das atividades do restaurante e ou da cantina.

17.22 Tomar as providéncias cabiveis quando comunicada pela contratada, em relagdo a qualquer ocorréncia fora dos padrdes
normais e dos preceitos de boa conduta, por parte dos usudrios em geral.

17.23 Encaminhar relatérios com os dados levantados no processo de fiscalizagdo, com as medidas a serem tomadas na solug¢do

dos problemas detectados. Em caso de reincidéncia nas falhas observadas, a Fiscalizagdo poderd encaminhar procedimento punitivo,
inclusive com a sugestdo de anulacdo ou revogag¢do do Contrato.

18 DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
18.1 Executar os servigos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocagdo dos

empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos,
ferramentas e utensilios necessdrios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta.

18.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os
servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdao ou dos materiais empregados.
18.3 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a

Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administragdo em sua integralidade, ficando a CONTRATANTE
autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou incorporar aos pagamentos devidos pela contratada, o valor
correspondente aos danos sofridos.

18.4 Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em conformidade com as
normas e determinagGes em vigor.

18.5 Vedar a utilizagdo, na execuc¢do dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em
comissdo ou fungdo de confianga no érgdo CONTRATANTE, nos termos do artigo 7° do Decreto n® 7.203, de 2010.

18.6 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagGes previstas em Acordo, Convengao, Dissidio Coletivo de Trabalho ou
equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacGes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as
demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a CONTRATANTE.

18.7 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se
verifique no local dos servigos.
18.8 Prestar todo esclarecimento ou informacao solicitada pela CONTRATANTE ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso,

a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugdo dos servigos na cozinha,
refeitdrio,lanchonete/cantina.

18.9 Paralisar, por determinag¢dao da CONTRATANTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa
técnica ou que ponha em risco a segurancga de pessoas ou bens de terceiros.

18.10 Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execug¢do dos
servicos, durante a vigéncia do contrato.

18.11 Promover a organiza¢do técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo
com os documentos e especificagdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo determinado.

18.12 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as determinagdes dos
Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condi¢Ges de seguranga, higiene e disciplina.

18.13 Submeter previamente, por escrito, a CONTRATANTE, para anadlise e aprovac¢do, quaisquer mudangas nos métodos
executivos que fujam as especificagdes do Contrato.

18.14 Ndo permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de aprendiz para os
maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

18.15 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagGes assumidas, todas as condigdes de
habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitagdo.

18.16 Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia

ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, quando a contratada houver se
beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei n2 13.146, de 2015.

18.17 Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

18.18 Arcar com o 0nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive
quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale
transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatdrio para o atendimento do objeto



da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 12 do art. 57 da Lei n? 8.666, de 1993.

18.19 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranga da
CONTRATANTE.
18.20 Prestar os servicos dentro dos pardametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais, equipamentos e

utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendacgdes aceitas pela boa técnica, normas e
legislagdo.

18.21 Adquirir e disponibilizar todos os utensilios de cozinha necessarios a preparacdo e distribuicdo das refeigdes e dos lanches,
tais como: panelas, travessas, pratos, talheres, copos, xicaras, guardanapos, paliteiros, e outros necessarios ao perfeito funcionamento
dos servigos.

18.22 Adquirir e pér em uso os equipamentos necessarios para o bom atendimento ao publico, e demais equipamentos e
mobilidrios necessarios a execugdo do objeto do contrato.

18.23 Caso a contratada utilize fritadeira convencional deve providenciar meios para depurar/exaustar a gordura e os odores
provenientes de seu uso.

18.24 Manter os equipamentos refrigeradores permanentemente em condi¢des adequadas de higiene e arrumacdo e conservar
adequadamente, por sua conta e risco, os estoques de géneros alimenticios e materiais necessarios a realiza¢do de servigos

18.25 Os equipamentos disponibilizados pela contratada devem estar de acordo ou serem compativeis com a rede elétrica,

hidrdulica e sanitaria da instituicdo.
18.25.1 Quaisquer danos causados a CONTRATANTE por incompatibilidade para os equipamentos ficardo a cargo da contratada.

18.26 A contratada deverd arcar com as despesas de substituicdes, remanejamentos ou acréscimo de pontos elétricos e
lampadas, bem como todos os dispositivos componentes das instalagdes.
18.27 Manter a area concedida com o mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e arrumagdo, como também as areas de

preparacdo e manipulagdo dos alimentos rigorosamente limpos e arrumados, incluindo mesas (os suportes horizontais e verticais),
cadeiras (assento, encosto e suportes), portas e pisos, notadamente no periodo de maior utilizagdo e frequéncia, sendo vedado o uso
de produto quimico de forma nociva ao ser humano.

18.28 A contratada deverd fornecer alcool em gel tanto para os usudrios quanto para os seus funciondrios, além de identificar de
forma clara com marcadores especificos no chdo e nos espagos entre mesas e cadeiras; as distdncias que deverdo ser respeitadas para
evitar aglomeragGes com intuito de prevenir e combater a pandemia da COVID-19.

18.29 A contratada devera fornecer luvas plasticas descartaveis tanto para os seus funcionarios que manipulam alimentos, quantc
para os usuarios que utilizarem o sistema self-service em quantidades adequadas e correspondentes ao nimero das refei¢des servidas
ao dia, reduzindo assim o risco de contaminagdes nos alimentos e visando o combate a pandemia da COVID-19. Outras medidas
sanitdrias com este fim poderdo ser solicitadas.

18.29.1 O custo das luvas plasticas devera ser amortizado no prego das refeigGes.

18.30 Zelar pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados, utilizando somente aqueles de qualidade superior
para o preparo dos alimentos.

18.31 Refazer ou substituir as refei¢gdes e os lanches, considerados pelos responsaveis pela fiscalizagdo sem condi¢Ges de serem
consumidos.

18.32 Nao comercializar ou servir bebidas alcodlicas e cigarros nas dependéncias da CONTRATANTE.

18.33 Responsabilizar-se pelo transporte dos alimentos encomendados pelo Campus até o local em que serdo servidos, arcando
com todos os custos, e adotar, durante esse transporte, todos os métodos determinados pela legislagdo higiénico-sanitaria vigente.

18.34 Seguir a legislagdo sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por todas e quaisquer multas ou interpelagdes das

autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usuarios relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta
grave a interdicdo da lanchonete e da cozinha/restaurante por qualquer motivo.

18.35 Atender prioritariamente aos servidores e estudantes da CONTRATANTE, utilizando de tratamento eficiente e cortés.

18.36 Arcar com as despesas de consumo do gas necessario aos equipamentos e funcionamento da cantina, cozinha, refeitorio e
lanchonete, ficando o abastecimento e controle do estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade.

18.37 Arcar com despesas referente a manutengdo e instalagdo de equipamentos e mobiliarios, manutencdo de instalagdes,
sistemas e estrutura fisica.

18.38 Manter pessoal em quantidade suficiente para executar os servigos, sem interrupgdes, seja por motivo de doenga, férias,

licenca, falta ao servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo, devendo a contratada acatar parecer da CONTRATANTE
quando esta constatar que o nimero de empregados é insuficiente para o bom andamento dos servigos.
18.38.1 Os empregados devem ser habilitados e possuir conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em conformidade
com as normas e determinagGes em vigor.
18.38.2 Os empregados devem receber treinamentos ministrados por profissional nutricionista regularmente inscrito no Conselho
Regional de Nutricdo, antes do inicio das atividades e ao menos uma vez por ano, visando aperfeicoamento nas areas de
manipulagdo de alimentos, seguranga alimentar, boas praticas e demais temas que sejam relevantes para o desempenho do objeto
do contrato.
18.38.3 Os treinamentos devem ser devidamente registrados, mediante a entrega de cdpia do comprovante de sua realizagdo a
CONTRATANTE.

18.39 Apresentar seus empregados no local com pontualidade e asseio, conforme os horarios fixados pela CONTRATANTE, para
fins de execugdo dos servigos.

18.40 Assumir todas as responsabilidades relativas a seus empregados, inclusive para atendimento em casos de emergéncia por
acidentes ou qualquer mal subito.

18.41 Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionados aos servigcos contratados pela
contratada na Cantina, Cozinha, Refeitério e Lanchonete.

18.42 Instruir seus empregados e adotar todos os critérios de seguranga quanto a preven¢do de acidentes e incéndios nas

dependéncias da CONTRATANTE.



18.43 Disponibilizar, caso solicitado pela CONTRATANTE ou por fiscalizagdo externa, toda documentagdo comprobatdria da
regularidade fiscal, trabalhista, previdenciaria, comercial e administrativa, inclusive licengas, autorizacdo de funcionamento e alvara
para o exercicio de suas atividades comerciais resultantes da execu¢do do contrato.

18.44 Entregar ao Fiscal do Contrato relagdo que contenha nomes, fungées e horario de trabalho dos empregados, mantendo-a
sempre atualizada.

18.45 Formalizar e manter preposto credenciado perante a CONTRATANTE, experiente e com poderes para representa-la na
execucdo do Contrato.

18.46 Atribuir ao preposto as tarefas de: coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento dos servigos, cuidar da disciplina,
controlar a frequéncia, a apresentagdo pessoal dos empregados, fiscalizar o uso dos equipamentos, bem como manter contato com o
Fiscal do Contrato.

18.47 Manter os empregados devidamente uniformizados e identificados (nos padrdes do Manual de Boas Praticas de
Elaboracdo de Alimentos e Prestacdo de Servicos/ANVISA), além de prové-los com os Equipamentos de Protecdo Individual - EPI,
quando for o caso.

18.47.1 Os EPI’s e uniformes devem ser fornecidos pela empresa a seus funcionarios, sem repassar quaisquer custos a estes. Manter
os documentos de registros de entregas/recebimentos de EPI’s e uniformes arquivados e apresenta-los quando solicitados pelos
fiscais de contrato.

18.48 A contratada devera instituir matriz, filial, sucursal, agéncia ou escritério no municipio de Pouso Alegre-MG, no prazo
maximo de 60 (sessenta) dias contados a partir da vigéncia do contrato e apresentar alvara sanitario e alvara de localizagdo e
permanéncia em até 6 (seis) meses a contar da data de inicio de suas atividades nas dependéncias da CONTRATANTE.

18.48.1 A contratada deverd apresentar, no momento da habilitagdo, a correspondente Declara¢do de que instalara FILIAL,
AGENCIA OU SUCURSAL no municipio de Pouso Alegre-MG, no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, no prazo estabelecido em
cumprimento ao disposto no item 10.6, ‘a’, do anexo VIl da IN SEGES/MPDG n2 05/2017.

18.48.2 Caso a licitante ja disponha de matriz, filial, sucursal, agéncia ou escritéorio no local definido, devera declarar a
instalacdo/manutencdo do escritério.

18.49 Apresentar o Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO) e o Programa de Prevengdo de Riscos
Ambientais (PPRA).

18.50 Arcar com demais despesas com material e insumos necessdrios a sua execug¢ao dos servicos como: locomogdo, seguros,
impostos, e quaisquer outras despesas que venham a ser determinadas por lei ou por situagdo de fato.

18.51 Manter, no local, relagdo nominal e carteira de saude dos empregados que prestem servi¢o nas instalagdes da
CONTRATANTE, devidamente atualizada.

18.52 Informar ao Fiscal do Contrato, por escrito e de forma detalhada, toda e qualquer ocorréncia de acidentes verificados no
curso da execugdo contratual, bem como qualquer alteracdo da rotina dos servigos.

18.53 Sujeitar a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte da CONTRATANTE, prestando todos os esclarecimentos solicitados e
solucionando todas as reclamagdes formuladas.

18.54 Arcar com o pagamento de multas aplicadas por érgédos de fiscalizagdo relacionadas a sua existéncia e funcionamento.

18.55 Cumprir com rigor as normas regulamentares sobre Higiene, Medicina e Seguranca do Trabalho, sanitarias e sobre
manipulagdo de alimentos.

18.56 Cumprir e fazer cumprir por seus empregados normas e regulamentos disciplinares relativos a seguranca dos edificios da

CONTRATANTE, assim como quaisquer determinagGes emanadas das autoridades competentes, pertinentes a matéria objeto do
contrato, cabendo-lhe Unica e exclusiva responsabilidade pelas consequéncias de qualquer transgressdo das normas em vigor.

18.57 Arcar com despesas decorrentes de qualquer infragdo praticada por seus empregados quando da execugdao dos servigos
objeto do contrato.

18.58 Nao veicular publicidade acerca dos servigos, sem a anuéncia da CONTRATANTE.

18.59 Cumprir todas as orientagdes da CONTRATANTE para fiel desempenho das atividades especificadas.

18.60 Providenciar a imediata corre¢do das deficiéncias apontadas pela CONTRATANTE quanto aos servi¢os desempenhados na
Cantina, Cozinha, Refeitério e Lanchonete.

18.61 Utilizar as instalagdes fornecidas pelo Campus Pouso Alegre - IFSULDEMINAS, exclusivamente no cumprimento do objeto

deste Termo de Referéncia, correndo as suas expensas, o asseio, a conservagao, a guarda e a manutengdo das instalages e
equipamentos.

18.62 Em caso de rescisdo contratual, a contratada devera entregar o espago da concessao da mesma forma que encontrou no
inicio das atividades, fazendo reparos, pinturas e substituicdes de lampadas, interruptores e outros componentes, caso necessario,
assim como deverd retirar todos os equipamentos de sua posse e realizar a higiene no local.

18.63 Nao transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto do contrato.

18.64 Possuir registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da regido em que atua.

18.65 No gue respeita ao préprio objeto da contratagdo :
18.65.1 Quanto ao cardapio em geral:

18.65.1.1 O cardapio didrio completo sera elaborado mensalmente pelo nutricionista da contratada, prevendo-se
substituicGes, com respectivos consumos per capita, frequéncia de utilizagdo e padrdo, conforme especificacGes constantes no
ANEXO II.

18.65.1.2 O cardapio mensal a ser praticado devera ser apresentado completo, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias
Uteis em relagdo ao 12 dia de utilizagdo, contemplando todas as op¢des, com gramagem das porgdes prontas para consumo e o
valor nutricional das mesmas (incluindo: valor calérico, proteinas, carboidratos, lipidios, sédio, colesterol e fibra alimentar) para a
devida aprovagdo da CONTRATANTE.

18.65.1.3 Caso seja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o padrdo estabelecido neste Termo de
Referéncia, a Fiscalizacdo do Contrato encaminhard a contratada para as devidas corregées. A contratada devera submeter o
carddpio com as alteragGes solicitadas para nova analise em até 72 (setenta e duas) horas Uteis.



18.65.1.4 A contratada, em condi¢des especiais, podera alterar o cardapio apresentado, desde que mantenha os padrdes
estabelecidos em contrato e que apresente, com antecedéncia de 24 (vinte e quatro) horas Uteis, motivagdes formais, por escrito,
a fiscalizacdo e esta as aceite. Caso ocorram alteragGes, estas deverdo ser informadas em quadro de aviso do restaurante no
tempo minimo de 01 (uma) hora antes da abertura do refeitério.

18.65.1.5 O cardapio mensal, conforme aprovado pela fiscalizagdo, serd divulgado no site institucional e murais do Campus,
devidamente assinado pelo Responsavel Técnico da CONTRATANTE.

18.65.1.6 Os cardapios deverdo apresentar preparagdes variadas de modo a garantir boa aceitabilidade, sendo a forma de
preparo estabelecida a critério da contratada.
18.65.1.7 Fica a critério da contratada incrementar o carddpio, desde que ndo modifique o prego cobrado pelo cardapio

basico, ndo deixe de oferecer nenhum componente ou acessério que integre o cardapio basico contratado e nem acrescente
alimentos proibidos ou restritos pelo Programa Nacional de Alimentagdo de Alimentagdo Escolar (PNAE).

18.65.1.8 Caso a contratada ndo entregue o cardapio para aprovagao no prazo devido, estard sujeita as penalidades previstas
no contrato.

18.65.1.9 Para preparo das refei¢des, cabera a contratada:

18.65.1.10 Usar sal em quantidades moderadas, dando preferéncia a outros temperos naturais para diversificar o sabor.
18.65.1.11 Na&o utilizar temperos industrializados como caldos de carnes, caldos de legumes, molho de tomate condimentado e
outros temperos que contenham glutamato monossddico em sua composic¢ao.

18.65.1.12 Nao utilizar amaciantes industrializados para carnes. Adequar os cortes de carnes com os métodos de cocgdo.
18.65.1.13  Nao utilizar nitrato de potassio (salitre).

18.65.1.14 Nao utilizar espessante de qualquer natureza para os feijoes, com excegao de preparagao de Tutu de Feijao ou
Feijdo Tropeiro.

18.65.1.15 Evitar alimentos ricos em gorduras trans no cardapio.

18.65.1.16  Nao utilizar gordura vegetal hidrogenada ou éleos vegetais hidrogenados no preparo das refeigdes.

18.66 Quanto a distribuicdo das refeicées:

18.66.1 A alimentagdo fornecida devera ser equilibrada e racional e estar em condigGes higiénico-sanitarias adequadas, com a
devida identifica¢do de cada preparacgdo, constando os ingredientes basicos (principalmente aqueles mais comumente relacionados a
alergias e intolerancias alimentares), bem como o valor caldrico, junto ao balcdo de distribuicdo, referente a porgdo de cada
preparagdo oferecida.

18.66.2 A CONTRATANTE podera realizar a degustagao, durante a distribui¢cdo, de todos os alimentos que compdem as refei¢bes, na
pessoa dos fiscais, devendo a contratada realizar imediata retirada e substituicdo das preparacdes e/ou alimentos que forem
considerados inadequados ou imprdéprios ao consumo.

18.66.3 A distribuicdo de refeigbes serd pelo sistema de refeigdes servidas em balcdo térmico para preparagdes quentes e balcio
refrigerado para saladas e sobremesas, porcionadas no momento da distribuicdo.

18.66.4 Deverdo ser fornecidos aos usudrios para servir a refeicdo: talheres de inox (garfos, facas e colheres), pratos de vidro
temperado ou porcelana com didmetro minimo de 27 cm, bandejas plasticas tipo self-service para a refei¢cdo (limpas e secas); e
micro-ondas para aquecimento das refei¢des dos usuarios.

18.66.5 A contratada deve fornecer canecas plasticas ou em ago inoxidavel retornaveis para os usudrios. Sendo permitido o uso de
copo de vidro tipo americano para atender a demanda da venda de bebidas (suco, ch3, leite, café e etc) da cantina/lanchonete e,
vedado o uso de copos descartdveis visando a sustentabilidade e prote¢do do meio ambiente haja vista a meta institucional de
desenvolvimento sustentdvel. A contratada deverd atender restricdes alimentares oferecendo no restaurante/cantina e lanchonete
alimentos sem lactose, light e diet.

18.66.6 O porcionamento das refei¢cGes deverad ser da seguinte forma:

18.66.6.1 As opgdes de saladas dispostas nos balcoes refrigerados deverao ser servidas a vontade pelo préprio comensal;

18.66.6.2 Os acompanhamentos também deverdo ser servidos livremente pelos usuarios, ficando dispostos no balcdo
aquecido;
18.66.6.3 O prato principal, a guarnigdo e a sobremesa poderao ser porcionados pelos funcionarios da contratada conforme

padrdo estabelecido;
18.66.6.4 Todos os alimentos integrantes do café da manha e lanche da tarde poderdo ser porcionados pela contratada;
18.66.6.5 A contratada devera disponibilizar para uso do préprio comensal, no minimo: azeite, vinagre, sal, farinha de milho e
guardanapos de papel;
18.66.6.6 Serdo observadas a uniformidade, temperatura e apresentacdo das porgdes;
18.66.6.7 Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdo ser os mesmos do primeiro ao Ultimo usuario, inclusive
com quantidades adequadas a todos, devendo ser mantidas a apresentagao, temperatura e qualidade durante toda a distribuigao.
Serdo permitidas alteragcdes em caso de mudangas bruscas na quantidade de usudrios no respectivo dia;
18.66.6.8 A fruta devera ser sanitizada para ser distribuida;
18.66.6.9 Os doces deverdo ser distribuidos em recipientes retornaveis, sendo disponibilizadas colheres de sobremesa ou
outro utensilio, quando necessario, ambos em materiais que ndo agridam o meio ambiente;
18.66.7 Maiores detalhes estdo disponiveis nos anexos correspondentes.
18.67 Quanto as instalacbes fisicas, equipamentos e utensilios :
18.67.1 Utilizar o local e demais instalagGes cedidas, Unica e exclusivamente, para os fins e objetivos desta licitacdo.
18.67.2 Zelar pelo que |he for cedido, repondo o que perder, quebrar ou danificar, respeitadas as marcas e especificagdes originais.
18.67.3 Os demais equipamentos necessarios e sua manutencdo serdo de inteira responsabilidade da contratada, correndo as suas
expensas toda e qualquer despesa decorrente. A retirada de qualquer movel da CONTRATANTE para conserto devera ser comunicada
por escrito, previamente, a Fiscaliza¢do que se incumbira dos controles e registros necessarios.
18.67.4 A contratada devera comunicar, por escrito, a Fiscalizagdo do Campus qualquer dano ou avaria no imoével, porventura
ocasionados, para a devida avaliagdo da Infraestrutura, ficando obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.



18.67.5 As despesas origindrias com tais obras e, ou, servigos correrdao exclusivamente por conta e responsabilidade da contratada,

sem que lhe assista o direito a qualquer indenizacdo e, ou, reten¢do ficando incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras
realizadas, mesmo a titulo de benfeitorias e instalagdes de qualquer espécie ou natureza (Uteis ou necessdrias). Ndo serd permitida
qualquer alteragdo, modificagdo ou reforma no espago concedido, sem a aprovagdo prévia e por escrito da administracdo da
CONTRATANTE, comunicada pela Fiscalizagdo do Contrato do Campus Pouso Alegre — IFSULDEMINAS.

18.67.6 Em caso de sinistro ndao coberto pelo seguro contratado, a contratada responderad pelos danos e prejuizos que
eventualmente causar a CONTRATANTE, propriedade ou pessoa de terceiros em decorréncia da execucdo dos servigos, correndo as
suas expensas os ressarcimentos ou indenizages que tais prejuizos venham causar.

18.67.7 Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servigo a cargo da contratada tera esta, independentemente da cobertura de
seguro, um prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a partir da notificagdo da CONTRATANTE, para dar inicio a repara¢do do dano.

18.67.8 A manutenc¢do preditiva, preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalagdes fisicas cedidas sera de inteira
responsabilidade da contratada e deverd ser realizada sem prejuizo da perfeita execucdo dos servicos e sem afetar a seguranca.
Incluem-se na manutencdo predial: pintura, substituicio de pisos e revestimentos/azulejos, substituicdo de lampadas, reatores,
tomadas, macganetas, interruptores, registros, telas, vedagdes, limpeza de caixa de gordura, filtros de dgua; e outros reparos na rede
hidrdulica, de esgoto e de elétrica que se fagam necessarios.

18.67.9 Os moveis pertencentes a CONTRATANTE, e disponibilizados a contratada, deverdo, ao término do contrato, serem
devolvidos em adequadas condi¢gdes de uso. A CONTRATANTE providenciara a contagem e verificagdo do estado de conservagdo dos
mesmos, bem como do imével concedido, na presenca do preposto da contratada, em até cinco dias apds o término do contrato,
para verificar os reparos, substituicdes ou reposi¢cdes necessarias. Neste mesmo prazo, a contratada deverad retirar os equipamentos
e utensilios de sua propriedade que estiverem nas dependéncias da CONTRATANTE.

18.67.10 A contratada, em até cinco dias Uteis apds o término do contrato, devera entregar o imdvel com os reparos
solicitados na vistoria do item anterior, inclusive com nova pintura nas mesmas cores.
18.67.11 Nos casos que a estrutura fisica cedida apresentar bolores e descascamentos nas paredes e tetos, bem como os

mesmos forem sendo sujos pelo uso, a contratada sera responsdvel pelos reparos na pintura sempre que solicitados pela
CONTRATANTE ou autoridade sanitaria do municipio, nas mesmas cores.

18.67.12 A contratada devera responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgoto, vinculados a prestacdo do
servigo, realizando reparos imediatos, as suas expensas.

18.67.13 A CONTRATANTE néo se responsabiliza por utensilios descartados no lixo, ou utensilios retirados da dependéncia
do refeitdrio e cantina pelos usuarios, este controle deve ser realizado pela contratada.

18.67.14 Caso a contratada utilize equipamentos de refrigeragdo ou congelamento, como geladeiras e freezers, ela deverd
colocar termémetro externo e realizar o monitoramento da temperatura interna dos mesmos.

18.67.15 A contratada devera realizar troca dos filtros de dgua, limpeza de caixa de gordura, higienizagdo dos reservatérios
de dgua e tubulagdo das coifas, no minimo, semestral ou sempre que necessario.

18.67.16 E de responsabilidade da contratada a higienizagido e limpeza de todas as instalacdes e dependéncias utilizadas,
inclusive o refeitdrio, bem como dos equipamentos e utensilios da distribuicdo e utilizados pela clientela.

18.67.17 Todos os procedimentos de limpeza e higieniza¢do e retirada do lixo devem ser realizados apds cada uma das

refeicGes servidas (café da manhd, almoco e lanche da tarde), de maneira que as instalages estejam em perfeitas condigdes de
higiene no momento de distribui¢do da refei¢do seguinte e ndo promovam a infestacdo de pragas e vetores.

18.67.18 A contratada é a responsavel pelo descarte adequado de lixo organico, inorganico e reciclavel, devendo estes
ocorrerem da maneira que menos agrida o meio ambiente.

18.68 Quanto as boas praticas de elaboragdo de alimentos e prestagcdo de servigos:

18.68.1 A contratada deverd manter constantemente todas as dependéncias internas e externas pertencentes as instalacdes por
ela administradas, no mais rigoroso padrao de higiene, limpeza e conservagdo, dentro dos padrdes exigidos pelas autoridades
sanitarias e pela CONTRATANTE, assim como se obriga a limpeza e conservagdo das areas de circulagdo ocupadas e utilizadas por
esta, bem como os equipamentos e utensilios envolvidos na prestagao do servigo.

18.68.2 Para garantir a manutengdo da qualidade do servi¢o, a contratada devera elaborar e implementar o Manual de Boas
Praticas de Elaboragdo de Alimentos e Prestacdo de Servicos (MBPF) e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs),
atendendo ao disposto nas seguintes normas:

18.68.2.1 Portaria N2 1.428/MS, de 26 de novembro de 1993;
18.68.2.2 Resolugdo RDC N2 275, de 21 de outubro de 2002;
18.68.2.3 Resolugdo RDC N2 216, de 15 de setembro de 2004;
18.68.2.4 Portaria CVS N2 5, de 09 de abril de 2013.

18.68.3 Esses documentos (MBPF e POPs), bem como os registros de execugdo dos mesmos, deverdo ser apresentados a
Fiscalizagdo no prazo maximo de 30 (trinta) dias, contados do inicio da execug¢do do contrato, e deverdo permanecer disponiveis para
fiscalizagOes, auditorias e autoridades sanitdrias em local de facil acesso e consulta para os funcionarios; bem como qualquer
instrumento legal sobre o tema em questdo que vier a ser publicado posterior a elaboragdo deste Termo de Referéncia.

18.68.4 Visando também a qualidade, a contratada devera promover periodicamente, as suas expensas, treinamentos gerais e
especificos de toda a equipe de trabalho, no minimo trimestrais, e estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos
de operacionalizagdo do servico, através do método A.P.P.C.C. (Analise de Perigos em Pontos Criticos de Controle). Os comprovantes
de realizagdo dos treinamentos devem ser apresentados a Fiscalizagdo sempre que realizados.

18.68.5 O primeiro treinamento deve acontecer no prazo maximo de 10 (dez) dias contados do inicio da execug¢do do contrato,
abordando, no minimo, os seguintes temas: contaminantes alimentares; doengas transmitidas por alimentos (DTA); boas praticas de
manipulagdo de alimentos; higiene pessoal e ambiental; técnicas culinarias; manuseio de equipamentos; prevenc¢do de acidentes de
trabalho; combate a incéndio; relacionamento interpessoal; reciclagem; atendimento e acolhimento ao usudrio.

18.68.6 Deverdo ser realizados treinamentos especificos para os funcionarios que atuarem como caixas, bem como o responsavel
pelo porcionamento das preparagdes no balcdo de distribuicdo. Os comprovantes de realizagdo dos treinamentos, no minimo



trimestrais, devem ser apresentados a Fiscalizagdo sempre que realizados. O primeiro treinamento deve acontecer no prazo maximo
de 10 (dez) dias contados do inicio da execugdo do contrato.

18.68.7 As carnes utilizadas no carddpio deverdo obedecer a um padrdao conforme caracteristicas técnicas, apresentadas neste
Termo de Referéncia, devendo ser adquiridas em estabelecimentos que tenham Servigco de Inspecdo Federal (SIF), inspegdo do
Ministério da Agricultura ou do Orgdo fiscalizador estadual (Instituto Mineiro de Agropecudria - IMA, no caso de Minas Gerais). N3o
deverdo ser utilizadas carnes que ndo estejam constando na padroniza¢do, cuja qualidade seja inferior ao tipo proposto neste Termo
de Referéncia.

18.68.8 A contratada deverd usar géneros alimenticios de primeira qualidade para compor o cardapio. Todos os produtos a serem
utilizados devem estar devidamente inspecionados e aprovados pelos 6rgaos de fiscalizacdo sanitaria.

18.68.9 A contratada devera fazer uso de maionese industrializada, quando este ingrediente fizer parte do cardapio.

18.68.10 A contratada devera manter os alimentos ndo consumidos imediatamente apds o preparo a uma temperatura
superior a 65 2C até o momento final da distribuicdo. Para as saladas e sobremesas, a temperatura devera ser inferior a 6 2C.
18.68.11 A contratada devera manter estoque minimo dos produtos, respeitando normas técnicas de estocagem, devendo

efetuar a substituicdo de produtos de marcas duvidosas, sempre que necessario, mediante justificativa técnica da CONTRATANTE,
devendo disponibilizar outro produto, com um prazo de 12 (doze) horas para produtos existentes no mercado local e 24 (vinte e
quatro) horas para produtos advindos de outras cidades.

18.68.12 Os géneros alimenticios semi estocaveis deverdo ter prazo de validade de 80% a vencer, sendo vedada a utiliza¢do
de produtos com alteragdes de caracteristicas mesmo ainda dentro do prazo de validade.

18.68.13 A contratada devera desprezar as sobras de alimentos que passaram por exposi¢do nos balcdes de distribuicdo,
bem como as preparagdes que extrapolaram os limites de tempo e temperatura, conforme descrito na legislagdo vigente.

18.68.14 O funcionario que realizar a higieniza¢do das instalagdes sanitarias devera usar uniforme diferenciado e ndo
permanecer na area de manipulagdo durante as etapas de pré-preparo e preparo dos alimentos.

18.68.15 Fazer o monitoramento da qualidade do dleo e efetuar a troca conforme necessario. Manter controle impresso de

troca periddica do dleo utilizado na fritura e do descarte do éleo usado, devendo destina-lo as empresas que o reutilizem de maneira
sustentavel.

18.68.16 Em apoio ao desenvolvimento sustentavel, no preparo de alimentos deverdo, preferencialmente, ser utilizados
géneros alimenticios produzidos em ambito local e por agricultura familiar.

18.69 Quanto aos recursos humanos:

18.69.1 A contratada deverda manter o pessoal em atividade no local identificado, trajando, obrigatoriamente, uniforme adequado
aos servigcos prestados, exigindo asseio, boa aparéncia, urbanidade no tratamento com o publico e zelo com os bens que Ihes forem
confiados; assim como a contratada deverd cuidar para que as normas e regulamentos internos da CONTRATANTE sejam
respeitados. Sdo necessarios para perfeita execugdo dos servigos contratuais assumidos, no minimo 3 (trés) funcionarios; além do (s)
responsavel (s) técnico (s) e/ou preposto.

18.69.1.1 Os funcionarios deverao colocar o uniforme completo no local de trabalho.

18.69.2 A contratada devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em nimero suficiente
para a perfeita execugdo dos servigos contratuais assumidos. Se necessario, a CONTRATANTE podera solicitar a ampliagdo do quadro
de pessoal para adequada execugdo dos servigos.

18.69.3 Eventual alteragdo do titular Responsdavel Técnico deverd ser comunicada de imediato a CONTRATANTE, acompanhada de
justificativa da necessidade da substituicdo, da nova nomeacgao, juntada a respectiva documentag¢do do CRN.

18.69.4 Manter sempre atualizada e em local visivel a escala de servigo mensal do pessoal que opera na contratada, especificando
todas as categorias com nome, respectivos hordarios e fungdes.

18.69.5 Encaminhar a Fiscalizacdo da CONTRATANTE, no prazo maximo de 10 (dez) dias contados a partir da assinatura do contrato
e mensalmente, relagdo em que conste: nome completo, enderego residencial, nimero de telefone, horario de trabalho e fungao, de
todo o pessoal que opera na COZINHA, REFEITORIO, CANTINA E LANCHONETE, bem como do Responsavel Técnico da contratada.
Sempre que houver altera¢gdo na mesma, a lista atualizada deve ser encaminhada novamente a Fiscalizagdo.

18.69.6 Neste mesmo prazo deverdo ser apresentadas a Fiscalizagdo, para fins de conferéncia, as carteiras de trabalho e previdéncia
social (CTPS) de todos os funcionarios da contratada que atuardo nas dependéncias da CONTRATANTE devidamente preenchidas e
assinadas. Este procedimento devera ser repetido sempre que houver nova contratagao.

18.69.7 No prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis contados do inicio da execuc¢do do contrato, a contratada devera apresentar os
exames exigidos pelo Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO), bem como os Atestados Médicos de Saude
Ocupacional (ASOs) de todos os funcionarios que atuardo nas dependéncias da CONTRATANTE. Esse perfeito e regular controle sobre
o estado de saude dos empregados é necessario a fim de providenciar a substituicdo dos mesmos, de imediato, em caso de doenga
incompativel com a fungdo.

18.69.8 Todas as pessoas portadoras de doengas transmissiveis, bem como aquelas afetadas por desordens intestinais e ou
dermatoses exsudativas ou esfoliativas, ndo poderdao manipular, transformar, beneficiar, acondicionar ou distribuir alimentos, nem
exercer outras atividades que coloquem em risco a saude dos consumidores, devendo ser substituidas imediatamente pela
contratada, sem prejuizo para os servigos prestados.

18.69.9 Os empregados e proprietdrios que intervém diretamente nas atividades do estabelecimento devem ser afastados das
atividades ao apresentarem manifestagdes febris ou cutdneas, principalmente supuragdo na pele, corrimento nasal, supuragao
ocular, diarreia e infec¢do respiratoria.

18.69.10 A contratada devera responder integralmente por quaisquer danos ou prejuizos causados a CONTRATANTE, a
terceiros e ao meio ambiente por seus empregados ou prepostos, decorrentes de uso, manipulagdo de géneros alimenticios
inadequados, processamento incorreto deles e emprego indevido de materiais, equipamentos e, ou, instrumentos, procedendo
imediatamente os reparos ou indenizagdes cabiveis e assumindo o 6nus decorrente.

18.69.11 Zelar pela ordem, disciplina, moralidade e boa conduta dos seus empregados em servigo, substituindo aqueles cuja
permanéncia seja considerada inconveniente, assumindo, em consequéncia, todas as obrigacdes decorrentes. Atender, de imediato,



as solicitagdes da CONTRATANTE quanto as substituicdes de empregados ndao qualificados ou entendidos como inadequados para a
prestagao do servigo.

18.69.12 Todas as obrigagdes contratuais e sociais dos seus funcionarios correrdo por conta da contratada, cabendo-lhe
todos os O0nus de natureza trabalhista e previdenciaria, incluidas as indenizagdes por acidentes, moléstias e outros de natureza
profissional e/ou ocupacional, além de responsabilizar-se por todas e quaisquer ag¢des judiciais, reivindicacdes ou reclamagdes de
seus empregados que tenham participado na execug¢do do objeto deste contrato, sendo a licitante vencedora, em quaisquer
circunstancias, considerada como Unica e exclusiva empregadora e responsavel por quaisquer énus decorrentes.

18.69.13 A contratada devera proibir dentro da Cozinha, Refeitdrio, Cantina e Lanchonete e suas dependéncias o uso por
seus funcionarios de objetos ndo pertencentes ao servigo como celulares, fones de ouvido, radio, jornais, bolsas, dentre outros; o uso
de celular serd permitido quando o uso deste for imprescindivel para comunicagdo entre os funciondrios com as responsaveis
técnicos da contratada para tratar de assuntos relacionados aos servigos prestados a CONTRATANTE.

18.69.14 Proibir terminantemente o consumo de cigarros e similares dentro das dependéncias da CONTRATANTE .
18.69.15 Efetuar o pagamento dos saldrios dos empregados alocados para cumprimento do contrato mediante depdsito

bancario na conta do trabalhador, de modo a possibilitar a conferéncia do pagamento pela CONTRATANTE ou apresentar
mensalmente cépia de comprovante individual de pagamento dos saldrios, devidamente assinada pelos funcionarios.

18.69.16 Apresentar certiddes civeis e criminais de toda a mdo de obra atuante nas dependéncias da CONTRATANTE,
guando solicitado.
18.70 Quanto a execugdo dos servigos:

18.70.1 E responsabilidade da contratada o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral
(utensilios, materiais de higiene e limpeza, entre outros) de qualidade comprovada, gas de cozinha e mdo de obra especializada em
numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes, bem como equipamentos de
protecdo individual (EPI) e coletivo em nimero suficiente para seus funcionarios, sendo a utilizacdo destes itens obrigatdrio por parte
da contratada e seus funcionarios.

18.70.2 A contratada deverd complementar e instalar equipamentos, mobilidrios e utensilios considerados necessarios para a
perfeita execugdo dos servigos. No término do contrato, todos esses materiais da contratada poderado ser retirados.

18.70.3 A contratada deverd abastecer os banheiros e/ou vestiarios dos seus funciondrios com papel toalha descartavel ndo
reciclado, papel higiénico, sabonete liquido e alcool 70% para higienizagdo final; os mesmos deverdo ser equipados com lixeiras com
tampa acionada por pedal. Quando n3o for disponibilizado alcool 70%, o sabonete liquido devera ser antisséptico.

18.70.4 A colocagdo de chuveiros nos vestiarios (caso estes sejam disponibilizados pela CONTRATANTE) é de responsabilidade da
contratada, bem como dos armarios para guarda dos pertences de uso particular e bolsas dos funcionarios.

18.70.5 Toda pia ou lavabo, que for utilizada para higienizagdo de mados dos funcionarios, devera estar abastecida com papel toalha
descartavel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem das mdos e sabonete liquido inodoro e antisséptico; as
mesmas deverdo ser equipadas com lixeiras com tampa acionada por pedal para descarte do papel toalha.

18.70.6 Durante todo o hordrio de distribuicdo das refei¢Ges, as pias de higienizagdo de mdos dos usuarios dos restaurantes
deverdo estar abastecidas com papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem de maos, alcool
70% e sabonete liquido, fornecidos pela contratada.

18.70.7 A contratada devera zelar pela manutencdo da qualidade da alimentagdo a ser fornecida, de acordo com a legislacdo
pertinente, devendo a mesma ser equilibrada e racional e estar em condigdes higiénico-sanitdrias adequadas. As refeigdes deverdao
estar acondicionadas apropriadamente de forma a conservar a temperatura adequada dos alimentos até o seu porcionamento.
18.70.8 Cabe a contratada, contratar diretamente com todos os fornecedores, ndo comprando nada em nome da CONTRATANTE,
estando esta eximida, em qualquer hipdtese, de responsabilidade perante terceiros; adquirir matéria-prima de alta qualidade e
manté-la em condicbes de adequada estocagem, para sua boa conservacdo, estando sujeita a fiscalizacggo da CONTRATANTE,
inclusive quanto a exigéncia dos comprovantes de origem dos produtos.

18.70.9 A CONTRATANTE disponibilizara, diariamente na saida, ferramentas de opinido diaria para os usuarios manifestarem suas
reclamagdes ou sugestdes, através de pesquisa e caderno de sugestdes com indica¢do obrigatéria do opinante; sendo que, os
resultados das analises feitas pela Fiscalizagdo do Contrato deverdo constar nos registros de execugdo do contrato. A contratada sera
informada dos resultados obtidos para tomar as devidas providéncias, sem prejuizo das san¢Ges administrativas cabiveis.

18.70.10 A contratada podera realizar avaliagdes sempre que julgar necessario e pertinente, comunicando o resultado a
Fiscalizagdo.

18.70.10.1 Em todos os métodos aplicados, no caso de aceitagdo inferior a 70% por parte dos comensais, a prepara¢do devera
ser excluida dos cardapios futuros.

18.70.11 As despesas com telefone e gas de cozinha ficardo a cargo da contratada, eximindo qualquer 6nus para a
CONTRATANTE, referente a essas despesas.

18.70.12 E responsabilidade da contratada recolher o lixo orgéanico e inorganico quantas vezes se fizerem necessarias,
acondicionando-os em sacos plasticos adequados e em recipientes que devem ser mantidos fechados e devidamente higienizados,
encaminhando diariamente o lixo ao local de coleta indicado pela CONTRATANTE.

18.70.13 E dever da contratada manter durante toda a execucdo contratual, as obrigagdes assumidas, bem assim todas as
condigGes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo, sob pena de rescisdo de contrato.

18.70.14 A contratada ndo podera ceder e nem transferir, no todo ou em parte, o objeto do contrato.

18.70.15 A potabilidade da agua utilizada no preparo das refeigdes devera ser testada semestralmente mediante laudos
laboratoriais, sem prejuizo de outras exigéncias previstas em legislacdo especifica, sendo o resultado encaminhado a Fiscalizagdo.
18.70.16 O controle integrado de pragas é de responsabilidade da contratada e devera ser realizado contra roedores,

insetos voadores e rasteiros, pelo menos 1 (uma) vez a cada 6 (seis) meses, ou quando a CONTRATANTE julgar necessario, por
pessoal treinado ou empresa qualificada, cuja aplicagdo de produtos sé deve ser realizada quando adotadas todas as medidas de
prevengdo nas instalagGes, insumos e alimentos, sé podendo ser utilizados produtos registrados no Ministério da Saude. Os
comprovantes de realizagdao do servico devem ser apresentados a Fiscalizagdo.



18.70.17 Como nao ha reservatdério de agua independente, o Campus se responsabiliza pela higienizagdo das caixas d’agua,

conforme instrugdes da legislagdo sanitaria, em um intervalo maximo de 6 (seis) meses, devendo ser mantidos os registros da
operagao.

18.70.18 Durante a execugdo do servi¢o, a contratada devera monitorar a temperatura de recebimento dos géneros, bem
como do pré-preparo e distribuicdo das refeicdes, para possiveis alteracdes ou adaptagdes, visando atendimento adequado a
legislagdo vigente, acondicionando as preparagdes em equipamentos adequados em recipientes isotérmicos devidamente tampados
até o momento da distribui¢do. O registro didrio das temperaturas devera ficar arquivado por 3 (trés) meses e disponivel para
consulta pela CONTRATANTE e autoridades sanitarias.

18.70.19 As amostras das preparagdes servidas diariamente no refeitdrio deverdo ser separadas em recipientes esterilizados
e mantidos lacrados, conservados conforme temperaturas especificadas pela legislagdo sanitaria vigente, pelo prazo de 72 (setenta e
duas) horas. Quando houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos, a contratada devera providenciar o envio das
amostras para analises microbioldgicas/bacterioldgicas. A coleta deverda contemplar todas as preparacdes (sélidas ou liquidas),
incluindo as preparagbes que porventura forem substituidas durante a distribuicdo das refeigdes.

18.70.19.1 Quando houver suspeita de deterioracdo ou contaminac¢do dos alimentos servidos na cantina/lanchonete, a
contratada devera providenciar o envio das amostras para analises microbiolégicas/bacterioldgicas.
18.70.19.2 A contratada deverd arcar com quaisquer custos acerca de analises microbioldgicas.

18.70.20 Todas as etapas do servigo dar-se-do nas dependéncias da CONTRATANTE.

18.70.21 A contratada devera manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para
situagGes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando
a manutengado dos servigos objeto do contrato.

18.70.22 Os balcdes de distribuicdo dos alimentos ou preparagdes deverdo ser mantidos limpos durante todo o horério das
refeigoes.
18.70.22.1 contratada deverd dispor de pessoal suficiente para que ndo haja filas no momento da entrega.
18.71 ObrigagGes com relagdo a boas praticas ambientais:

18.71.1 Deverd a contratada elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados para reducdo de
consumo de energia elétrica, de agua e reducdo de producdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes.

18.71.2 Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia energética
e reducdo de consumo; realizar verificagdes e, se for o caso, manutengdes periddicas nos seus aparelhos elétricos, extensodes, filtros,
e evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas.

18.71.3 Separar as pilhas e baterias disponiveis para descarte que contenham em suas composigdes chumbo, cddmio, mercurio e
seus compostos, para que adote, por meio de terceiros, os procedimentos de reutilizagdo, reciclagem, tratamento ou disposi¢ao final
ambientalmente adequada, em face dos impactos negativos causados ao meio ambiente pelo descarte inadequado desses materiais,
em atenc¢do a Resolugdo CONAMA n2 275, de 30 de junho de 1999.

18.71.4 Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento das atividades do Programa de Coleta Seletiva de Residuos Soélidos
Recicldveis utilizando os recipientes para coleta seletiva.

18.71.4.1 Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a Resolu¢ido n? 275/1999, CONAMA, para a identifica¢do, por
cores, dos recipientes coletores.

19 DA CAPACIDADE TECNICA

19.1 Para fim de avaliagdo da capacidade técnico-operacional, deverdao ser observadas as seguintes exigéncias:
19.2 Na licitagdo:

19.2.1 S3o as constantes no edital.
19.3 Na firmatura do termo de contrato:

19.3.1 Sdo as constantes no edital.
20 DAS VEDAGOES

20.1 A contratada é vedado:
20.1.1 Comercializar:
20.1.1.1 Tabaco e bebida alcodlica;
20.1.1.2 Medicamento ou produto quimico-farmacéutico;
20.1.1.3 Qualquer tipo de produto que ndo seja destinado ao fornecimento de alimentagdo e de bebida, objeto deste
termo, tais como chaveiros, canetas, roupas, bijuterias, cosméticos e outros produtos estranhos ao objeto deste Termo de
Referéncia;
20.1.2 Permitir que seus trabalhadores fumem ou consumam bebidas alcodlicas nas dependéncias da CONTRATANTE;
20.1.3 Efetuar varrigdo a seco;
20.1.4 Permitir a entrada ou a permanéncia de quaisquer animais, silvestres ou domésticos, nas instalagdes do Campus sob a sua
responsabilidade;
20.1.5 Deter em depdsito ou em mero transporte substancias nocivas a saude ou que possam alterar, adulterar, fraudar ou
falsificar alimentos (saneantes, desinfetantes e produtos similares);
20.1.6  Abrir credidrio para terceirizados, servidores publicos ou alunos do Campus Pouso Alegre;
20.1.7 Manter em depdsito, nas dependéncias da CONTRATANTE, insumos diversos dos empregados na execugdo contratual.
20.2 A contratada deve sempre oferecer atendimento cordial, rapido e eficiente.

21 DO PREPOSTO



21.1 A empresa devera indicar, formalmente, o preposto que a representard, para todos os efeitos, perante a Administracdo
contratante, conforme Anexo V do Edital.

21.1.1 O preposto indicado devera comparecer ao menos uma vez por semana na sede da contratante, ou sempre que
demandado, do que se lavrard termo de comparecimento, para inteirar-se da execucdo contratual, bem como de eventuais
ocorréncias.

21.1.1.1 Neste caso, a contratada devera designar, formalmente, um supervisor, que devera comparecer a sede da
contratante mensalmente, independentemente de solicitagdo, para inteirar-se das ocorréncias e proceder a aposi¢cdo de “ciente”
no livro de ocorréncias; em havendo ocorréncias que demandem a sua presenga, o0 supervisor devera comparecer, desde que
formalmente notificado, em até 12 (doze) horas a sede da contratante.

21.1.2 A contratada devera disponibilizar os meios de contato direto entre o supervisor e o preposto, bem como entre ambos e a
contratante, com o fornecimento, de, no minimo:

21.1.2.1.1  um numero de telefone celular, com o DDD local (35);
21.1.2.1.2 um enderego de e-mail;
21.1.2.1.3  um enderego para envio de correspondéncia por via postal.

21.2 O preposto e, se for o caso, o supervisor, devera estar apto a esclarecer as questdes relacionadas as faturas dos servigos
prestados.
21.3 A contratada orientard o seu preposto quanto a necessidade de acatar as orientagdes da Administragdo, inclusive quanto

ao cumprimento das Normas Internas e de Seguranga e Medicina do Trabalho.
22 DA METODOLOGIA DE AVALIACAO

22.1 A execucdo do contrato sera avaliada e fiscalizada por meio de instrumentos de controle que compreendam a mensuragao,
entre outros, dos seguintes aspectos:
22.1.1 Os resultados alcangados em relagao ao contratado, com a verificagdo dos prazos de execugdo e da qualidade demandada;
22.1.2 A qualidade e quantidade dos recursos materiais utilizados;
22.1.3 A adequagado dos servigos prestados a rotina de execugdo estabelecida;
22.1.4 O cumprimento das demais obrigacdes decorrentes do contrato; e
22.1.5 Asatisfacdo do publico usudrio.

23 DOS CRITERIO DE ACEITACAO DO OBJETO

23.1 O objeto serad aceito apds a verificacdo, pela fiscalizagdo do contrato, do cumprimento de todas as obrigacdes e
especificagdes constantes do contrato, e dos demais documentos integrantes do processo de contratagdao, e ainda em conformidade
com a legislagdo de regéncia.

23.2 A execug¢do completa do contrato sé acontecera quando o contratado comprovar o pagamento de todas as obriga¢des
trabalhistas referentes a mdo de obra utilizada, quando da contratagdo de servigo continuado com dedicagdo exclusiva de mdo de obra.

24 DO RECEBIMENTO E DA ACEITAGAO DO OBJETO

24.1 A emissdo da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo dos servicos, a cargo do gestor de contratos

24.2 O recebimento, provisdrio ou definitivo, do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes
da incorreta execugdo do contrato.

24.3 O recebimento provisério sera realizado pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, ou pela equipe de fiscalizacdo.

24.4 Ao final de cada periodo mensal, o fiscal técnico deverd apurar o resultado das avaliagGes da execugdo do objeto e, se for o

caso, a analise do desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores previstos no ato
convocatorio e em seus anexos.

24.5 Serd elaborado relatdrio circunstanciado, com registro, andlise e conclusao acerca das ocorréncias na execugao do
contrato, o qual serd encaminhado ao gestor do contrato para recebimento definitivo.
24.6 Quando a fiscalizagao for exercida por um Unico servidor, o relatério circunstanciado deverd conter registro, analise e

conclusdo acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa, devendo ser encaminhado
ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

24.7 O recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da execugdo dos servigos, sera realizado pelo gestor do contrato,
mediante ato proéprio.
24.8 O gestor do contrato analisara os relatdrios e toda documentagao apresentada pela fiscalizagdo técnica e administrativa e,

caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicara as clausulas contratuais pertinentes, solicitando
a contratada, por escrito, as respectivas corregoes.

24.9 O gestor emitird termo circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servicos prestados, com base nos
relatérios e documentagdo apresentados, e comunicara a contratada para que emita a Nota Fiscal ou Fatura.

25 DO CONTROLE E DA FISCALIZAGAO

25.1 CondicGes gerais de fiscalizagdo:
25.1.1 A CONTRATANTE designara dois ou mais servidores para fiscalizar o trabalho desenvolvido pela contratada.
25.1.2 AFiscalizagdo da CONTRATANTE tera, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias do servigo da contratada.
25.1.3 A execugdo do contrato sera avaliada constantemente pela Fiscalizacdo de forma a gerar relatdrios que servirdo como



documentos comprobatdrios para as sangdes administrativas.

25.1.4 A qualidade da prestagdo dos servicos da contratada e o acompanhamento do cumprimento das obrigacGes contratuais
serdo avaliados mensalmente por meio de avaliagGes realizadas pela Fiscalizagdo, apontando as irregularidades apresentadas
formalmente a contratada que ndo foram corrigidas ou que sdo reincidentes.

25.1.5 A Fiscalizagdo deverad emitir mensalmente Documento de Controle de Qualidade e Quantidade das refei¢des servidas e
demais servigos prestados, que, obrigatoriamente, devera ser apresentado ao nutricionista da contratada e vistado pelo mesmo.
25.1.6 A Fiscalizagdo comunicar-se-a com a contratada por meio eletronico (e-mail) e relatdrios de ocorréncias, a fim de prevenir e
corrigir qualquer infragdo contratual, além de ratificar solicita¢des ja efetuadas.

25.1.7 A contratada deverd manifestar-se formalmente, por meio eletronico (e-mail) e documentos, sempre que demandada pela
Fiscalizagdo.

25.1.8 As sangGes administrativas previstas serdo aplicadas mediante andlise e aceitagdo das providéncias e ou justificativas
apresentadas pela contratada, visando o integral cumprimento das clausulas contratuais.

25.1.9 Caber3d a Fiscalizagdo sugerir as penalidades previstas no contrato e/ou na legislacdo vigente nos casos de descumprimento
contratual.

25.1.10 A fiscalizagdo do servigco pela CONTRATANTE ndo exclui nem diminui a completa responsabilidade da contratada por
qualquer inobservancia ou omissao as clausulas do contrato.

25.2 Atribui¢Bes da Fiscalizacdo:

25.2.1 Todas as atividades previstas para a prestagdo do servigo, realizando avaliagdes periddicas;

25.2.2  Conferir a entrega pela contratada de toda a documentacdo legal referente a prestacdo do servigo nos prazos previstos
contratualmente;

25.2.3 O registro em relatdrio de todas as ocorréncias e deficiéncias verificadas, cuja copia serd encaminhada a contratada,
objetivando a imediata correcdo das irregularidades apontadas; caso ndao haja resolugdo do problema em, no maximo, 48 horas,
solicitar a imediata providéncia administrativa;

25.2.4  Exercer a fiscaliza¢do durante as etapas de recebimento, distribuicdo e higienizacdo, de modo a assegurar a execugdo do
servigo contratado, verificando o cumprimento dos horarios e valores de refei¢oes estabelecidos, a quantidade de refeigdes e
descartaveis previstos, a compatibilidade com o carddpio estabelecido, bem como, o fornecimento e a aceitagdo das refei¢Oes,
registrando eventuais ocorréncias;

25.2.5 A execucdo do cardapio conforme aprovado;

25.2.6 Observar a qualidade sensorial das refei¢Ges servidas;

25.2.7 Observar a qualidade dos géneros alimenticios, vedando a utilizagdo de géneros e/ou alimentos que apresentem condi¢des
imprdprias ao consumo.

26 DA SUBCONTRATAGAO

26.1 N3o é permitida a subcontratacdo do objeto desta licitacdo .

27 DAS INFRAGOES E DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

27.1 Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n? 10.520, de 2002, a contratada que:
27.1.1 inexecutar total ou parcialmente qualquer das obriga¢Ges assumidas em decorréncia da contratacdo;
27.1.2 ensejar o retardamento da execug¢do do objeto;
27.1.3 falhar ou fraudar na execugdo do contrato;
27.1.4 comportar-se de modo inidéneo; ou
27.1.5 cometer fraude fiscal.
27.2 Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a contratada as seguintes sangdes:
27.2.1  Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagGes contratuais consideradas faltas leves,
assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o servigo contratado;
27.2.2 Multade:
27.2.2.1 0,4% (quatro décimos por cento) até 0,8% (oito décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado em caso de
atraso na execugdo dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo quinto dia e a critério da Administracédo,
no caso de execugdo com atraso, poderd ocorrer a ndo aceitagdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipdtese, inexecugdo
total da obrigagdo assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenca;

27.2.2.2 0,5% (cinco décimos por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso na execugdo
do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecug¢do parcial da obrigacdo assumida;
27.2.2.3 7% (sete por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de inexecugdo total da obrigagdo assumida;
27.2.2.4 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das tabelas A e B, abaixo
e
27.2.2.5 0,10% (um décimo por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentagdo da garantia (seja para reforgo
ou por ocasido de prorrogagdo), observado o maximo de 2% (dois por cento).
27.2.2.5.1 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Administragdio CONTRATANTE a promover a rescisao
do contrato;
27.2.2.6 As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.
27.2.2.7 As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou recolhidos

em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados
judicialmente.
27.2.2.7.1 Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, a



contar da data do recebimento da comunica¢do enviada pela autoridade competente.
27.2.3 Sangdo de impedimento de licitar e contratar com érgdos e entidades da Unido, com o consequente descredenciamento no
SICAF pelo prazo de até cinco anos.
27.2.3.1 A sangdo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também é aplicavel em quaisquer das
hipdteses previstas como infragdo administrativa nos subitens 26.1.1 a 26.1.5 deste Termo de Referéncia.
27.2.4 As sang¢Oes de adverténcia e de impedimento de licitar e contratar com a Unido poderdao ser aplicadas a contratada
conjuntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.
27.2.5 Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sao atribuidos graus, de acordo com as tabelas A e B:

TABELA A
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
TABELA B
INFRAGCOES GRAU 1 PONTUAGCAO
ITEM DESCRICAO ATRIBUIDA
Deixar de apresentar, mensalmente, lista atualizada com nome
1 dos funcionarios e suas respectivas fungdes, em carater fixo ou 1
de substituicdo temporaria.
2 Deixar de comunicar, por escrito, a CONTRATANTE fatos dignos 1
de mencdo para conhecimento.
3 Deixar de manter a tabela de precos da cantina em lugar visivel 1
na cantina, constando todos os itens.
4 Deixar de manter a tabela de precgos das refeices em lugar 1
visivel.
5 Deixar de providenciar lixeiras limpas, com tampa acionada por 1
pedal, em numero suficiente para o acondicionamento do lixo.
6 Descumprir os hordrios de abertura e fechamento do 1
refeitdrio/ cantina e lanchonete.
7 Falta ou inadequacio de placas/etiquetas de identificacdo das 1

preparagdes na rampa de distribuigdo.

N3o cumprimento de boas praticas de fabricagdo/manipulagio,

8 quaisquer presentes no Manual de Boas Praticas apresentado 1

pela contratada a CONTRATANTE e exigidas pela legislacdo
sanitaria vigente.

9 Nao divulgacdo do cardapio mensal ou divulgagdo diferente ao 1
carddpio autorizado.
10 N&o fornecer alimento para prova para os membros da 1
Comissdo de Fiscalizagdo do Contrato.
11 Nao fornecer certificados dos cursos de capacita¢cdo de todos 1
os funcionarios e de todos os temas nos prazos estabelecidos.
12 Néo identificacdo de produtos alimenticios nas dependéncias 1
do refeitdrio/cantina e lanchonete.
13 N&o reposicdo de utensilios, equipamentos e mobiliarios para 1
manter a qualidade dos servigos prestados.
14 Uso de celular pelos manipuladores de alimentos. 1
15 Demais infragGes que a critério da Fiscalizagdo do Contrato que 1
sejam classificadas como de Grau 1.
INFRACOES GRAU 2 PONTUAGAO
ITEM DESCRICAO ATRIBUIDA
Deixar de apresentar certificado de controle integrado de
1 pragas e vetores, limpeza de caixa d’agua, caixa de gordura, 2
substituicdo de elementos filtrantes, laudos de potabilidade da
agua.
2 Deixar de cumprir determinagdo formal ou instrugdo 2
complementar do 6rgdo fiscalizador.
3 Desorganizagao e ou higienizagao inadequada de banheiros e 2
vestiarios dos funcionarios.
4 Desorganizagdo e ou higienizagdo inadequada de paredes, piso, 2

equipamentos, mesas e cadeiras do refeitdrio, cozinha,cantina
e lanchonete.




5 Funciondrios fumando nas dependéncias do Campus. 2
Funciondrios sem o adequado uso de EPI (protetor auricular em
locais com ruido; luva de malha de ago para quem realiza corte;
6 luva de borracha e 6culos para quem trabalha com produtos de 2
limpeza; avental para quem trabalha em area molhada ou com
manipulagdo de alimentos; sapato fechado para todos os
funcionarios)
7 Funciondrios trajando uniformes sujos ou inadequados a 2
funcdo.
8 Inadequagdo no armazenamento de produtos alimenticios e 2
produtos de limpeza.
9 Uso de utensilios ou ambientes inadequados para conservagao 2
de alimentos, materiais de limpeza e descartaveis.
10 Utilizacdo inadequada de produtos préprios para a higienizagdo 2
de hortaligas, frutas, utensilios e equipamentos.
11 Demais infragOes que a critério da Fiscalizagdo do Contrato 2
sejam classificadas como de Grau 2.
INFRACOES GRAU 3 PONTUAGAO
ATRIBUIDA
ITEM DESCRICAO
1 Deixar de entregar aos funciondrios, no minimo, trés jogos de 3
uniformes novos por funcionario a cada admissdo.
2 Deixar de entregar cardapio do més subsequente dentro do 3
prazo estabelecido para aprovagao.
3 Deixar de realizar manutencdo predial no prazo estabelecido. 3
4 Deixar de realizar manutencdo preventiva dos equipamentos. 3
Funcionario fora do padrdo de higiene recomendado pela
5 legislacdo vigente, apresentando-se com bigode, barbas, 3
reldgios, unhas compridas e com esmaltes, adornos, fones de
ouvido e celulares durante o servigo, sapatilhas, sandalias,
chinelos e tamancos.
6 Funcionarios trabalhando sem registro formal ou sem atestado 3
de saude ocupacional, ou vencidos.
7 Uso de termdmetros e balangas ndo calibradas. 3
8 Deixar de manter profissional nutricionista nas dependéncias 3
do restaurante durante o preparo e distribuicdo das refei¢oes.
9 Deixar de responder, no prazo fixado, a solicitacdo da Comissdao 3
de Fiscalizagao do Contrato.
Nao cumprir o cardapio apresentado e autorizado (por item).
10 3
11 Presenca de insetos nas dependéncias internas do 3
refeitdrio/cantina e lanchonete.
12 Demais infragBes que a critério da Fiscaliza¢do do Contrato 3
sejam classificadas como de Grau 3.
INFRACOES GRAU 4 PONTUAGAO
ITEM DESCRICAO ATRIBUIDA
1 Auséncia ou preenchimento inadequado de planilha de 4
recebimento de géneros alimenticios.
2 Auséncia ou preenchimento inadequado de planilha de 4
temperatura de alimentos.
3 Auséncia ou preenchimento inadequado de planilha de 4
temperatura de equipamentos.
4 Deixar de elevar o quantitativo de funciondrios no caso de 4
deficiéncias na prestacdo dos servigos ou aumento da
demanda de usuarios.
5 Deixar de fornecer auxilio-transporte aos seus empregados. 4
6 Deixar de observar a legislacdo trabalhista e previdenciaria. 4
7 Equipamentos com temperaturas fora da legislagdo para 4
refrigeragdo, congelamento, descongelamento e distribuicdo
dos alimentos.
8 Manter a area de produgdo suja ou desorganizada antes, 4




durante ou apds o periodo de producdo

9 Manter as dependéncias, areas, utensilios ou equipamentos 4
mal higienizados antes ou apds a utilizagdo ou de um dia para o
outro.
10 Manter lixo nas dependéncias de um dia para o outro ou ndao 4
recolher e ou ndo acondiciona-los de maneira adequada até o
descarte.
11 N3o entregar ou ndo cumprir o Manual de Boas Praticas, bem 4
como os POPs dentro do prazo estabelecido
12 Nao preencher quadro minimo ou nao substituir funcdo vaga 4
por mais de cinco dias.
13 N&o proceder a coleta de amostra de todos os itens e em todas 4
as refeigdes.
14 Nao realizar a higienizagao dos pisos, ralos, paredes, janelas, 4
areas externas, setor de carga e descarga entre outros.
15 N&o realizar curso de capacitagcdo de todos os funcionarios 4
sobre os temas exigidos por drea dentro do prazo estabelecido.
16 Utilizar as dependéncias do restaurante e cantina para fins que 4
nao os do objeto do contrato.
17 Demais infragdes que a critério da Fiscalizagdo de Contrato 4
sejam classificadas como de Grau 4.
INFRACOES GRAU 5 PONTUAGAO
ITEM DESCRICAO ATRIBUIDA
1 Cobrar, ou permitir que seja cobrada, gorjeta pelos servigos 5
prestados.
2 Cobrar pregos maiores do que os fixados. 5
3 Atrasar, sem justificativa, o inicio da prestagdo do servico 5
objeto do contrato.
4 Deixar de apresentar os documentos comprobatérios do 5
pagamento de suas obrigag¢des trabalhistas com seus
empregados.
Deixar de efetuar o pagamento das obrigacdes
5 trabalhistas, previdencidrias, seguros, encargos fiscais e sociais, 5
bem como todas as despesas diretas ou indiretas relacionadas
a execugdo do contrato.
6 Deixar de manter durante a execu¢do do contrato as condigGes 5
gue ensejaram sua contratagao.
7 Deixar de realizar a manutencdo corretiva dos equipamentos. 5
Deixar de realizar a troca dos elementos filtrantes, calibragao
8 de equipamentos, andlise de potabilidade da 4gua, entre 5
outros, no prazo estabelecido.
9 Deixar de realizar controle integrado de pragas no prazo 5
estabelecido.
10 Disponibilizar para consumo alimento pronto com alteragdes 5
sensoriais.
11 Disponibilizar para consumo alimento pronto com 5
contaminagao fisica, quimica ou bioldgica.
12 Disponibilizar para consumo alimento pronto fora da 5
temperatura
adequada de conservagao.
13 Falta de itens do carddpio durante as refei¢cdes ou 5
posicionamento inadequado.
14 Interromper a realizagao dos servigos. 5
15 Usar géneros alimenticios fora do prazo de validade ou sem 5
rotulagem.
16 Uso de agua ndo potavel. 5
17 Uso de produtos de origem animal sem registro no Servico de 5
Inspe¢do Federal.
18 Utilizagdo de restos alimentares. 5
19 Nao cumprir as normas higiénicas e sanitarias de prevenc¢do e
combate a pandemia da COVID -19 5
20 Utilizar produtos alimenticios ou de limpeza sem registro no 5
Ministério da Saude
21 Demais infragGes que a critério da Fiscaliza¢do do Contrato 5




| | sejam classificadas como de Grau 5. | |

27.3 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo para apuragdo de
responsabilidade, em que se assegurara o contraditério e a ampla defesa a contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei
n2 8.666, de 1993, e, subsidiariamente, o que dispde a Lei n2 9.784, de 1999.

27.4 A autoridade competente, na aplicagdo das sang¢des, levara em consideracdo a gravidade da conduta do infrator, o carater
educativo da sang¢do, bem como o dano causado a Administragao, observado o principio da proporcionalidade.

27.5 Cada infracdo equivale a uma ocorréncia.

27.6 As penalidades serdao obrigatoriamente registradas no SICAF.

28 DAS MEDIDAS ACAUTELADORAS

28.1 Conforme preceitua o artigo 45 da Lei n2 9.784, de 1999, a Administragdo Publica podera, sem a prévia manifestacdo do
interessado, motivadamente, adotar providéncias acauteladoras, inclusive retendo o pagamento, em caso de risco iminente, como
forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil, incerta ou impossivel reparagdo.

29 DA ELABORACAO DO TERMO DE REFERENCIA
29.1 O presente Termo de Referéncia foi elaborado pelo setor requisitante, auxiliado pela Equipe de Planejamento da licitagao,

estando em consonancia com as disposi¢des gerais, normativas aplicdveis e com o interesse e a conveniéncia da Administragdo, sendo
submetido a consideragdo e aprovagdo da Diretora Geral do Campus Pouso Alegre do IFSULDEMINAS.

Pouso Alegre, 29 de abril de 2021

Ivanete Fonseca Martins de Abreu
Coordenagdo de Acompanhamento ao Educando
Requisitante

Mariana Felicetti Rezende
Diretora-Geral
Campus Pouso Alegre - IFSULDEMINAS
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Ministério da Educacao
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnolégica
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Alegre/MG-Fone: (35)3427-6600

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

O presente documento visa analisar a viabilidade da presente contratacao, bem como
levantar os elementos essenciais que servirdo para compor o Termo de Referéncia ou
Projeto Bésico, de forma a melhor atender as necessidades da Administracdo, com base na
Instrucao Normativa n? 40, de 22 de maio de 2020 do Ministério da Economia, no Decreto
n2 10.024, de 20 de setembro de 2019, na Lei n? 8.666, de 21 de junho de 1993 e demais
legislagbes correlatas.

1.Histodrico de revisoes:

Data Versao |Descricao Autores

lvanete Fonseca Martins de Abreu

01/03/2021|01 Primeira
versdo Priscilla Barbosa Andery
Rosana Rovaris Zanotti
Data Versao |Descricao Autores
10/03/2021(02 Versao Priscilla Barbosa Andery

Intermediaria

Rosana Rovaris Zanotti

Data Versao |Descricdo Autores

31/03/2021(03 Ultima Ivanete Fonseca Martins de Abreu




|verséo

2.Normativos que disciplinam os servicos a serem contratados:

Normativos

Consideracoes

Normativa n®
40/2020 do ME

Lei n2 Institui normas para licitacOes e contratos da
Administracao Publica.

8.666/93

Instrucao Dispde sobre a elaboracdo do Estudo Técnico Preliminar -

ETP - para a aquisicdo de bens e a contratacdo de
servicos e obras, no ambito da Administracdo Publica
federal direta, autarquica e fundacional, e sobre o
Sistema ETP digital.

Lei
Complementar
n2 123/2006

Institui o Estatuto Nacional da Microempresa e da
Empresa de Pequeno Porte; altera dispositivos das Leis n?
8.212 e 8.213, ambas de 24 de julho de 1991, da
Consolidacao das Leis do Trabalho - CLT, aprovada pelo
Decreto-Lei n? 5.452, de 1o de maio de 1943, da Lei n®
10.189, de 14 de fevereiro de 2001, da Lei Complementar
n2 63, de 11 de janeiro de 1990; e revoga as Leis n?
9.317, de 5 de dezembro de 1996, e 9.841, de 5 de
outubro de 1999.

Decreto n®
8.538/2015

Regulamenta o tratamento favorecido, diferenciado e
simplificado para as microempresas, empresas de
pequeno porte, agricultores familiares, produtores rurais
pessoa fisica, microempreendedores individuais e
sociedades cooperativas de consumo nas contratacbes
publicas de bens, servicos e obras no ambito da
administracdo publica federal.

Lei n2
12.305/2010.

Institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos; altera a
Lei n2 9.605, de 12 de fevereiro de 1998; e d& outras
providéncias.

Decreto n? Regulamenta o art. 32 da Lei n? 8.666, de 21 de junho de

7.746/2012 1993, para estabelecer critérios e praticas para a
promocdo do desenvolvimento nacional sustentdvel nas
contratacdes realizadas pela administracdo publica
federal direta, autadrquica e fundacional e pelas empresas
estatais dependentes, e institui a Comissao
Interministerial de Sustentabilidade na Administracdo
Publica - CISAP.

Instrucao Dispbe sobre os critérios de sustentabilidade ambiental

Normativa na aquisicao de bens, contratacdo de servicos ou obras

SLTI/MPOG pela Administracdo Publica Federal.

n201/2010

Lei n2 Dispde sobre a protecdo do consumidor e dé outras

8.078/1990 providéncias.

Lei n? Institui modalidade de licitacao denominada pregao, para




10.520/2002

aquisicao de bens e servicos comuns.

Decreto n?
10.024/2019

Regulamenta a licitacao, na modalidade pregao, na forma
eletr6nica, para a aquisicdo de bens e a contratacao de
servigcos comuns, incluidos os servicos comuns de
engenharia, e dispde sobre o uso da dispensa eletronica,
no ambito da administracao publica federal.

Decreto n? Regulamenta o Sistema de Registro de Precos previsto no

7.892/2013 art. 15 da Lei n? 8.666, de 21 de junho de 1993.

Decreto n? Regulamenta a contratacao de servicos, inclusive de

9.507/2018 cessao de mao de obra com dedicacao exclusiva
(terceirizagao), mediante execugao indireta.

Instrucao Regulamenta a contratagcao de servigcos, mediante

Normativa execucao indireta, especialmente os de cessdo de mao

SEGES/MPDG n?2
05/2017

de obra com dedicagao exclusiva (terceirizacao).

Instrucao
Normativa
SLTI/MPOG n2
05/2014

Dispde sobre o procedimento administrativo para a
realizacao de pesquisa de precos para a aquisicao de
bens e contratacdo de servicos em geral.

Art. 208, inciso
VII, da
Constituicao
Federal

Institui o atendimento ao educando, em todas as etapas
da educacao bdésica, por meio de programas
suplementares de material didatico escolar, transporte,
alimentacao e assisténcia a saude.

Lei n29.394 /96
LDB Art. 2 2 e 3°

Estabelece os principios e fins da educacdo nacional.

Decreto n2
7.234, de
19/07/2010

Dispde sobre o Programa Nacional de Assisténcia
Estudantil - PNAES

Lei N2 11.947, de
16 de junho de
20009.

Disp0e sobre o atendimento da alimentagao escolar e do
Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da
educacao bésica; altera as Leis nos 10.880, de 9 de junho
de 2004, 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, 11.507, de
20 de julho de 2007; revoga dispositivos da Medida
Provisdria no 2.178-36, de 24 de agosto de 2001, e a Lei
no 8.913, de 12 de julho de 1994; e da outras
providéncias.

ANVISA -
Resolucao RDC
n2 216, de 15 de
setembro de
2004.

Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servicos de Alimentacao.

Resolucao n2 6,
de 08 de maio de
2020

Dispde sobre o atendimento da alimentacao escolar aos
alunos da educacdo béasica no ambito do Programa
Nacional de Alimentacao Escolar - PNAE




1.Informacoées Basicas e (NUP-Numero Unico de Processo)
O processo Unico sera iniciado pelo Setor de Licitacdes do érgao

2.Necessidade da Contratacao:

O Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais Campus
Pouso Alegre é uma instituicdo responsavel pela educacdo profissional, cientifica e
tecnoldgica e funciona nos turnos matutino, vespertino e noturno e a estrutura dos
cursos da educacao profissional e tecnolégica exige a permanéncia dos alunos na
instituicdo em tempo integral. Considerando que nos arredores deste érgao nao
existem restaurantes e lanchonetes para atender a demanda institucional e que
oferecam um servico de qualidade, além de precos acessiveis para a comunidade
escolar, justifica-se a contratacdo de empresa especializada na producao e
fornecimento de alimentacao coletiva.

A Lei n? 9.394/1996 (Lei de Diretrizes e Bases da Educacao Nacional - LDB) nos seus
Art. 2° e 3° vem explicitar a responsabilidade social da familia e do Estado no que se
refere a educacdo, cuja finalidade é o pleno desenvolvimento do educando, seu
preparo para o exercicio da cidadania e sua qualificacdo para o trabalho. Prevé que o
ensino deve ser ministrado com base em alguns principios, entre os quais a
igualdade de condicdes para o acesso e permanéncia na escola. Objetiva-se atender
a0 que preconiza a LDB e o Decreto n® 7.234, de 19 de julho de 2010, que dispde
sobre o Programa de Assisténcia Estudantil, o Beneficio Alimentacao, que tem como
objetivo contribuir para a permanéncia do aluno em situacao de vulnerabilidade
social na escola e para a melhoria de sua qualidade de vida, bem como para o seu
bom desempenho escolar. A partir dessas consideracdes justifica-se a efetivacdo do
processo licitatério para utilizacdo de espaco publico sem concessdao onerosa para
prestacao de servicos de restaurante/lanchonete, para prestacao de servicos
continuados de fornecimento de refeicdes e lanches servidos no estilo self-service;
ambos reparados nas dependéncias do IFSULDEMINAS-Campus Pouso Alegre, visando
ao atendimento de qualidade e precos acessiveis a alunos desta instituicao.

3.Dados para Contratacao (Area requisitante):

Area requisitante Responsavel
Campus Pouso Alegre-DAP Brenda Tarcisio da Silva
Campus Pouso Alegre -CAE Ivanete Fonseca Martins de Abreu

4.Descricao dos Requisitos da Contratacao

Contratacao de pessoa juridica especializada no ramo de servicos de alimentacdo coletiva
para todas as etapas de producdo e distribuicdo, com equipamentos préprios, de refeicées
do tipo café da manha, almoco, lanche da tarde e lanche noturno, bem como para
armazenamento, higienizacao e distribuicdo de itens alimenticios adquiridos com recursos
do PNAE e ainda com a prestacao de servicos de lanchonete, assegurando uma alimentacao
balanceada e em condicdes higiénico-sanitarias adequadas a comunidade académica.
Fornecimento de géneros e produtos alimenticios e bebidas ndo alcodlicas; materiais de
consumo em geral. Utilizacdo de recursos préprios para todos os utensilios, retornaveis,
materiais de higiene e limpeza, entre outros necessarios para a perfeita execucdo dos
servicos, incluindo todos os equipamentos necesséarios para o efetivo funcionamento da
cozinha, inclusive gas de cozinha (GLP); mao de obra especializada, nutricionista, pessoal
técnico, operacional e administrativo, capacitados, uniformizados e em nUmero suficiente
para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes de
vigilancia sanitaria; equipamentos, utensilios e mobiliarios de cozinha e refeitério em
quantidades adequadas e suficientes, em perfeito estado de conservacao, bem como
higienizacao e limpeza necessarios para o pleno funcionamento das atividades do servico



de restaurante, cantina e lanchonete.

Suprir a necessidade de fornecer alimentacao em condicdes higiénico sanitdrias adequadas
e nutricionalmente balanceadas aos alunos e disponibilizar servico de cantina aos alunos,
servidores, terceirizados e visitantes do Campus Pouso Alegre - IFSULDEMINAS, contribuindo
assim com a salde e bem-estar da comunidade académica, mediante cardapio diversificado
e disponibilizacdo de servico de restaurante, refeitério, cantina e lanchonete. Objetiva-se
também atender ao que preconiza a LDB e o Decreto n? 7.234, de 19 de julho de 2010, que
dispde sobre o Programa de Assisténcia Estudantil, o Beneficio Alimentacdo, que tem como
objetivo contribuir para a permanéncia do aluno em situacao de vulnerabilidade social na
escola e para a melhoria de sua qualidade de vida, bem como para o seu bom desempenho
escolar.

Exige-se a observacado dos critérios estabelecidos na legislacao vigente para a aquisicdo dos
produtos de limpeza e a higienizacdo em todas as etapas, inclusive para higiene pessoal,
com a utilizacdo moderada e cuidadosa de saneantes domissanitédrios, a opcao por produtos
ecoldgicos, tomando providéncias no dia a dia para diminuir o impacto ambiental dos
produtos de limpeza convencionais, entre outras observacdes constantes do termo de
referéncia.

O prazo previsto para inicio da execucdo do contrato serd determinado em conformidade
com as medidas sanitdrias tomadas pelos érgdos competentes no que diz respeito ao
retorno das aulas presenciais; no contexto da pandemia do COVID-19. A vigéncia minima
serd de 24 (vinte e quatro) meses, podendo ser prorrogado por até 60 (sessenta meses)
conforme previsto no inciso Il do art. 57 da Lei 8.666/93, a partir da Ordem de Servico, com
eficacia legal apds a publicacao do seu extrato no Diario Oficial da Uniao.

5.Levantamento de Mercado e Justificativa da Escolha do Tipo de
Solucao a Contratar:

A andlise de mercado para a solugao a ser implementada teve como base um contrato da
administracdo publica celebrado pelo Instituto Federal de Educacao Ciéncia e Tecnologia do
Sul de Minas Gerais / Campus Pouso Alegre vinculado ao Edital Pregao Eletronico n¢
06/2017, processo: 23502.003353.2017-62.

Solucao Viavel: SIM

Orgéo: 26412 / 154811

Pregao Eletronico: 06/2017
Contrato: 01/2018

Empresa: FRANGO MAIS MC LTDA. - ME

Descricao Detalhada: Contratacdo de pessoa juridica especializada no ramo de servicos
de alimentacdo coletiva, para producao e fornecimento, com equipamentos préprios, de
café da manha e almoco, por meio de concessao onerosa pelo uso do espaco publico, e
para producao e fornecimento, com equipamentos préprios, de almoco e lanche, no periodo
da manha, da tarde e/ou da noite, a critério da administracdo, e comercializacdo de
produtos alimenticios (lanches e refeicdes) e bebidas ndo alcodlicas.

6.Descricao da solucao como um todo:

Contratacao de pessoa juridica especializada no ramo de servicos de alimentacdo coletiva,
para producdo e fornecimento, com equipamentos préprios, de café da manha, almoco
(refeicdo servida no sistema self-service), lanche da tarde e lanche noturno; bem como
armazenamento, higienizacao e distribuicéo de itens alimenticios adquiridos com recursos
do PNAE e ainda para oferta de servicos de lanchonete e cantina a comunidade académica
por meio de concessao onerosa do espaco publico destinados a instalacdo do restaurante,
refeitorio e cantina/lanchonete no Campus Pouso Alegre - IFSULDEMINAS. A empresa devera
realizar a producdo e fornecimento das refeicdes com equipamentos préprios. Abaixo os
equipamentos minimos para que os servicos sejam prestados de forma adequada e
eficiente:



« Fogado Industrial com 6 queimadores (1 unidade);
e Forno de micro-ondas (2 unidades);

« Forno elétrico ou a gds com capacidade suficiente para atender o nimero de refeicées.
Podendo ser acoplado ao fogao ou independente, convencional, por conveccao ou
combinado (1 unidade);

e Freezer de no minimo 500 litros (2 unidades ou o suficiente para armazenar os
alimentos de forma segura e adequada conforme a legislacao exige);

o Refrigerador industrial de 4 portas (1 unidade);

« Chapa bifeteira / lanche elétrica oua gas (1 unidade para cozinha e outra para
lanchonete);

« Balcdo de distribuicdo aquecido em “banho maria”, com GNs diversos e suficientes
para o servico e reposicdo dos alimentos. Deve suportar no minimo 4 GNs 1/1; (1
unidade)

« Utensilios adequados e suficientes em aco inox: pegadores (8 unidades), conchas (8
unidades), escumadeiras (8 unidades) e colheres (8 unidades);

« Balcao de distribuicao refrigerado para saladas e sobremesas (1 unidade);
« Liquidificador industrial (1 unidade); Batedeira industrial (1 unidade);
« Refresqueira refrigerada para distribuicao de bebidas geladas (1 unidade) ;

« Utensilios diversos para cozinha e lanchonete em quantidade e tamanhos adequados:
Panelas, caldeirGes, frigideiras, cacarolas, assadeiras, conchas, escumadeiras, garfos,
facas, placas de corte de polipropileno, panelas de pressao, bules, chaleiras, leiteiras,
rolo para massas, dentre outros;

« Termbmetros digitais infravermelho e para imersao (tipo espeto) (1 unidade);

« Estufa aquecida para acondicionamento e exposicao de alimentos (lanchonete) (1
unidade); Balcao expositor para lanchonete (1 unidade);

e 200 jogos de talheres em inox (garfo, faca e colher); 200 pratos de louca, vidro ou
melamina;

« 200 bandejas plasticas tipo “self service”;

e Tabela ostensiva de precos (1 unidade).

7 .Estimativas das quantidades a serem contratadas:
ESTIMATIVA Demanda Atual

Pregéo Eletronico: 06/2017 Contrato: 01/2018

Processo: 23502.003353.2017-62

FORMA DE CONTRATAGCAO: ANUAL

Grupo|ltem|Especificacdao| Quant. Valor |Valor Total| Total Anual
o Unitario Diario Estimado
Diaria |Estimado| Estimado (200 dias

Almoco




conforme
especificacao
295 R$6,34 |[R$1.870,30/R$374,060,00
constante no
item 5.4
1 deste Termo

de

Referéncia

Lanche
conforme
especificacao
200 R$1,00 | R$200,00 | R$40.000,00
constante no
item 5.4
deste Termo

de

Referéncia.

Total R$2.070,30|R$414.060,00

Em 2019, através de Termo Aditivo, ocorreu a prorrogacdo da vigéncia do contrato, nos
termos de sua Clausula Sexta - Da Vigéncia, por mais 12 (meses) més, estabelecendo-se
novo periodo para 01/03/2019 a 01/03/2020. Ocorrendo as seguintes alteragdes:

« O valor global estimado para cobrir as despesas relativas a prorrogacao contratual foi
de R$ 436.295,22 (quatrocentos e trinta e seis mil, duzentos e noventa e cinco reais e
vinte e dois centavos), contemplando o periodo de 01/03/2019 a 01/03/2020.

« O valor mensal pago pela CONTRATADA pelo uso do espaco publico decorrente da
cessdo onerosa de imével do IFSULDEMINAS Campus Pouso Alegre, considerando valor
médio obtido a partir de avaliacbes técnicas feitas por corretores do municipio, foi de
R$ 2.690,39 (dois mil, seiscentos e noventa reais e trinta e nove centavos) referente a
cessao do espaco.

Os valores do presente termo aditivo foram reajustados conforme previsao expressa na
cldusula quinta do contrato 01/2018.

Para o reajuste do valor da cessao do espaco publico foi utilizado o indice IGP-M, de
7,6156600%, calculado através do site do banco central.

A solicitacao de reajuste dos valores da alimentacao foi protocolada tempestivamente pela
contratada atendendo o item 6 da cldusula quarta do contrato, e para a correcao foi
utilizado o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) - Grupo Alimentac&o e
Bebidas divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), indice de
5,37%, passando o custo do lanche de R$ 1,00 para R$ 1,05 e da refeicao de R$ 6,34 para



R$ 6,68. Conforme o 1° Termo Aditivo de 2020, tem-se que da vigéncia do contrato
supracitado, nos termos de sua Clausula Sexta - Da Vigéncia, por mais 12 (doze) meses,
estabelecendo-se novo periodo para 01/03/2020 a 01/03/2021.

Os valores também sofreram reajuste, conforme previsdo expressa na cldusula quinta do
contrato 01/2018. Para o reajuste do valor da cessao do espaco publico foi utilizado o indice
IGP-M acumulado de 6,8389%, calculado através do site do banco central divulgado até a
data da assinatura deste termo aditivo.

A solicitagdo de reajuste dos valores da alimentagao foi protocolada tempestivamente pela
contratada atendendo o item 6 da cldusula quarta do contrato, e para a correcdo foi
utilizado o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) - Grupo Alimentacdo e
Bebidas acumulado de 3,7900% calculado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica
(IBGE), divulgado até a data da assinatura deste termo aditivo, passando o custo do lanche
de R$ 1,05 para R$ 1,09 e da refeicao de R$ 6,68 para R$ 6,93.

o« A despesa com este termo aditivo, no corrente exercicio, no montante de R$
452.648,95 (quatrocentos e cinquenta e dois mil, seiscentos e quarenta e oito reais e
noventa e cinco centavos) que contemplara o periodo de 01/03/2020 a 01/03/2021.

O valor do reajuste do periodo é de R$ 16.353,73 (dezesseis mil, trezentos e cinquenta
e trés reais e setenta e trés centavos);

« O valor mensal pago pela CONTRATADA pelo uso do espaco publico decorrente da
cessao onerosa de imével do IFSULDEMINAS Campus Pouso Alegre, considerando valor
médio obtido a partir de avaliacdes técnicas feitas por corretores do municipio, foi de
R$ 2.874,38 (dois mil, oitocentos e setenta e quatro reais e trinta e oito centavos)
referente a cessao do espaco.

DEMANDA ATUAL/CONTRATAGAO ANUAL

A demanda atual levou em consideracdo o numero de matriculas para os cursos integrados
ofertados pelo Campus Pouso Alegre, sendo o nimero de 635 alunos dos Cursos Técnicos
Integrados ao Ensino Médio e Subsequentes que sdo subsidiados pelas refeicdes.

Demanda Atual

Necessidade Identificada Quantitativo Demandado

Refeicoes/Almoco 315 alunos/dia

Café da Manha 315 alunos/dia

Lanche da Tarde

315 alunos/dia

Lanche da Noite

200 alunos/dia

Total Identificado (almoco+café da
manha+lanche da tarde+lanche da
noite) = 1145 unidades/dia

Total demandado
estimado(almoco+café da
manha+lanche da tarde+lanche da
noite)=1145 lanches unidades/dia

8.Estimativas Do Valor da Contratacao:

8.1.LEVANTAMENTO DE PRECOS

EMPRESA: Lanchonete Tudo a Ver LTDA




CNPJ: 08.412.674/0001-05

DATA DA PROPOSTA: 30/03/2021

GRUPO

ITEM

CAT

SERV

ESPECIFICACAO

QTD.

UNID.

VALOR

UNITARIO
ESTIMADO

R$

VALOR

TOTAL
ESTIMADO

R$

01

01

15210

CAFE DA
MANHA, com
estimativa para
400 dias
letivos.

126.000

Unid.

R$10,80

R$1.360.800,00

02

15210

ALMOCO, com
estimativa para
400 dias
letivos.

126.000

Unid.

R$20,50

R$2.583.000,00

03

15210

LANCHE DA
TARDE, com
estimativa para
400 dias
letivos.

126.000

Unid.

R$10,80

R$1.360.800,00

04

15210

LANCHE DA
NOITE, com
estimativa para
400 dias
letivos.

80.000

Unid.

R$10,80

R$864.000,00

seiscentos reais)

Valor total estimado: R$6.168.600 (seis milhoes, cento e sessenta e oito mil e

EMPRESA: Celso Eustaquio dos Santos

CNPJ: 15.328.667/000-49

DATA DA PROPOSTA: 30/03/2021

MANHA, com

GRUPO|ITEM| CAT | ESPECIFICACAO| QTD. |UNID.| VALOR VALOR
SERV UNITARIO TOTAL

ESTIMADO ESTIMADO
R$ R$

01 (15210 CAFE DA 126.000( Unid.| R$11,20 |R$1.411.200,00




estimativa para
400 dias
letivos.

02

15210

ALMOCO, com
estimativa para
400 dias
letivos.

126.000

Unid.

R$21,10

R$2.658.600,00

01

03

15210

LANCHE DA
TARDE, com
estimativa para
400 dias
letivos.

126.000

Unid.

R$11,20

R$1.411.200,00

04

15210

LANCHE DA
NOITE, com
estimativa para
400 dias
letivos.

80.000

Unid.

R$11,20

R$896.000,00

Valor total estimado: R$6.364.400,00 (seis milhoes, trezentos e sessenta e

quatro mil e quatrocentos reais)

*EMPRESA: Empresa: Maria de Fatima Pereira Gomes 06332360631 - Cozinharte

CNPJ: 32.921.772/0001-52

DATA DA PROPOSTA: 15/03/2021

GRUPO|ITEM| CAT | ESPECIFICACAO| QTD. |UNID.| VALOR VALOR
SERV UNITARIO TOTAL
ESTIMADO ESTIMADO
R$ R$
01 |15210 CAFE DA 126.000| Unid.| R$3,30 R$415.800,00
MANHA, com
estimativa para
400 dias
letivos.
02 |15210f ALMOCO, com |126.000|Unid.| R$9,80 |R$1.398.600,00
estimativa para
400 dias
letivos.




01

03

15210

TARDE, com

LANCHE DA

estimativa para
400 dias
letivos.

126.000

Unid.

R$3,30

R$415.800,00

04

15210

LANCHE DA
NOITE, com
estimativa para
400 dias
letivos.

80.000

Unid.

R$3,30

R$896.000,00

quatrocentos reais)

Valor total estimado: R$2.330.400 (dois milhoes, trezentos e trinta mil e

**EMPRESA: EMPREENDIMENTOS FORTALEZA EIRELI

CNPJ: 11.793.372/0001-02

DATA DA PROPOSTA: 13/04/2021

GRUPO|ITEM| CAT | ESPECIFICACAO| QTD. |UNID.| VALOR VALOR
SERV UNITARIO TOTAL
ESTIMADO ESTIMADO
R$ R$
01 |15210 CAFE DA 126.000| Unid.| R$7,81 R$984.060,00
MANHA, com
estimativa para
400 dias
letivos.
02 |15210{ ALMOCO, com |126.000(Unid.| R$9,04 |R$1.139.040,00
estimativa para
400 dias
letivos.
03 15210|LANCHE DA 126.000| Unid.| R%$7,81 R$984.060,00
TARDE, com
01 estimativa para
400 dias
letivos.




04 (15210, LANCHE DA 80.000 |Unid.| R$7,81 R$624.800,00
NOITE, com
estimativa para
400 dias
letivos.

Valor total estimado: R$3.731.960,00 (trés milhdes, setecentos e trinta e um
mil e novecentos e sessenta reais)

8.2.ESTIMATIVA DO CUSTO TOTAL DA CONTRATACAO

GRUPO| ITEM| CAT ESPECIFICACAO QTD. |UNID. VALOR VALOR
SERV UNITARIO TOTAL
ESTIMADO ESTIMADO
R$ R$
01 15210|CAFE DA 126.000|Unid. |R$9,94 R$1.252.440,00

MANHA, com
estimativa para
400 dias
letivos.

02 15210/ALMOCO, com [126.000(Unid. [R$15,11 R$1.903.860,00
estimativa para
400 dias
letivos.

03 15210(LANCHE DA 126.000|Unid. |R$9,94 R$1.252.440,00
TARDE, com
estimativa para
400 dias

o1 letivos.

04 15210/ LANCHE DA 80.000 |Unid. |R$9,94 R$795.200,00
NOITE, com
estimativa para
400 dias
letivos.

Valor total estimado: R$5.203.940,00(cinco milhdes, duzentos e trés mil e
novecentos e quarenta reais)

Observacao: O quantitativo total para 24 (vinte e quatro meses) foi obtido multiplicando-
se a demanda diaria estimada de cada item por 400 (quatrocentos) dias letivos. O preco
médio estimado para cada refeicdo foi obtido com base em pesquisa de precos de mercado



com apresentacao de propostas por empresas.

*A proposta de preco da empresa Maria de Fatima Pereira Gomes 06332360631 -
Cozinharte referente aos itens 01,03 e 04 foi descontabilizada para calculo do valor médio
por estar discrepante das propostas das outras empresas.

**A proposta de preco da Empresa EMPREENDIMENTOS FORTALEZA EIRELI se refere ao
Pregao Eletronico 41/2019 da UASG 153036, pesquisada no Painel de Precos.

9.)Justificativas para o Parcelamento ou nao da Solucao (*
Preenchimento Obrigatorio):

Ndo é vidvel o parcelamento da solucdo, uma vez que se trata de um servico continuado
para atender a demanda de fornecimento de alimentacao coletiva para o Campus Pouso
Alegre-IFSULDEMINAS.

10.Contratacoes correlatas e/ou interdependentes:
O objeto de contratacao ndo envolve contratacdes correlatas e/ou interdependentes.

Justificativa: o objeto é contratacdo de empresa especializada na producdo e fornecimento
de alimentacdo coletiva utilizando de equipamentos préprios em todas as etapas de
producao e distribuicao das refeicbes bem como na prestacao de servicos referentes ao
armazenamento, higienizacao e distribuicdo dos itens alimenticios adquiridos com recursos
do PNAE .

11.Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento:

A contratacdo estd alinhada com o Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) - item 4.3.3
- Politica de Acolhimento e Acompanhamento Discente e consoante aos planos instituidos
na Politica de Assisténcia Estudantil do IFSULDEMINAS, aprovada pela Resolucdo n? 101, de
16 de dezembro de 2013, que é um conjunto de principios e diretrizes que orientam a
elaboracao e implantacdo de acdes que promovam aos discentes o acesso, a permanéncia
e a conclusdao com éxito dos cursos ofertados pela instituicdo, visando a melhoria do
desempenho académico nas atividades realizadas no decorrer do processo educativo e

buscando alternativas para reduzir a reprovacao e evasao escolar.

N2 do Item no PGC 2021: 5511
Codigo CATMAT: 15210
Nome no CATMAT: Cantina / Bar / Lanchonete / Refeicdo Rapida / Restaurante

Descricao Detalhada do item: Gramatura das refeicdes (Café da Manha): A composicao
minima de cada item deverd atender a seguinte gramatura: Leite , café e chd (250 ml)
Pao francés (50 gr) Pao caseiro/rosca (80 gr) Bolos diversos (50 gr) Observacbes: Deverao
ser oferecidas bebidas sem adocar ou misturar, ficando a critério do usuario utilizar
adocante, preferencialmente a base de Stevia. O leite de vaca integral devera ser
pasteurizado ou ultrapasteurizado (UHT); ndao sendo permitido a utilizacdo de bebidas
lacteas ou leite em pd. Deverdo ser disponibilizadas as opcOes de Leite Quente e Leite
Frio.

Quantidade: 126.000 unidades (estimado)
Valor Unitario: R$8,43 (estimado)

Valor Total: R$1.062.180,00 (estimado)

N2 do Item no PGC 2021: 5512
Codigo CATMAT: 15210
Nome no CATMAT: Cantina / Bar / Lanchonete / Refeicdo Rdpida / Restaurante

Descricao Detalhada do item: Gramatura das refeicbes (Almoco): A composicao de




cada item do carddpio deverd atender a seguinte gramatura para as refeicbes: Prato
principal: Prato Proteico preparado sem osso (assado ou cozido)-per capita de 140
gramas; Prato Proteico preparado sem osso (grelhado) - per capita de 120 gramas; Carne
moida e peixe frito - per capita de 100g; Prato Proteico com osso assado, grelhado ou
cozido- per capita de 180 a 200 gramas; Observacao: Per capita significa uma porgao crua
e limpa, retirados gorduras e nervos da carne; Guarnicdes: Massas (macarrao, lasanha,
torta,) -100 a 120 gramas; Ou diversos (seleta de legumes, purés, ensopados, sautés,
refogados, a milanesa, no vapor, creme, suflé, salpicdo, maionese e macarronese) - 80 a
100 gramas; Ou farinaceos (pirdo, farofa, virado, angu/polenta, bolinho) -70 a 90 gramas;
Ou ovos (omelete, panqueca e mexido) - 100 gramas.

Quantidade: 126.000 unidades (estimado)
Valor Unitario: R$13,80 (estimado)

Valor Total: R$1.738.800,00 (estimado)

N2 do Item no PGC 2021: 5513
Coédigo CATMAT: 15210
Nome no CATMAT: Cantina / Bar / Lanchonete / Refeicdo Répida / Restaurante

Descricao Detalhada do item: Gramatura das refeicdes (Lanche da Tarde): A
composicao de cada item devera atender a seguinte gramatura: Leite puro, logurte com
polpa de fruta (sabores diversos), mingau e vitamina de frutas (250 ml) Banana 2
unidades (120g) Pipoca (50 g) Queijo (50g) Observacdes: Deverao ser oferecidas bebidas
sem adocar ou misturar, ficando a critério do usudrio utilizar adogante, preferencialmente
a base de Stevia. O leite de vaca integral devera ser pasteurizado ou ultrapasteurizado
(UHT); ndo sendo permitido a utilizacdo de bebidas lacteas ou leite em pé. Deverao ser
disponibilizadas as opcoes de Leite Quente e Leite Frio.

Quantidade: 126.000 unidades (estimado)
Valor Unitdrio: R$8,43 (estimado)

Valor Total: R$1.062.180,00 (estimado)

N2 do Item no PGC 2021: 5514
Codigo CATMAT : 15210
Nome no CATMAT: Cantina / Bar / Lanchonete / Refeicdo Rapida / Restaurante

Descricao Detalhada do item: Gramatura das refeicoes (Lanche da noite): A
composicao minima de cada item deverd atender a seguinte gramatura: Leite, café e cha
(250 ml) Pao francés (50gr) com queijo, Pdo caseiro/rosca (80 gr) Bolos diversos (50 gr)
ObservacoOes: Deverao ser oferecidas bebidas sem adocar ou misturar, ficando a critério
do usudrio utilizar adocante, preferencialmente a base de Stevia. O leite de vaca integral
deverd ser pasteurizado ou ultrapasteurizado (UHT); nao sendo permitido a utilizacdo de
bebidas lacteas ou leite em pé. Deverdo ser disponibilizadas as opgdes de Leite Quente e
Leite Frio.

Quantidade: 80.000 unidades (estimado)
Valor Unitario: R$8,43 (estimado)

Valor Total: R$674.400,00 (estimado)

12.Resultados Pretendidos (Efetividade e desenvolvimento nacional
sustentavel):

Com a contratacao de pessoa juridica especializada no ramo de servicos de alimentacao



coletiva, pretendemos garantir o fornecimento de refeicbes de baixo custo, em condigdes
higiénico-sanitarios adequadas e nutricionalmente balanceadas aos alunos, servidores,
terceirizados e visitantes do Campus Pouso Alegre-IFSULDEMINAS. Sempre visando pela
diminuicdo de materiais descartaveis, priorizando por materiais e suprimentos
ecologicamente corretos; contribuindo assim com a salde e bem-estar da comunidade
académica, mediante cardapio diversificado e atendendo ao que preconiza a LDB e o
Decreto n? 7.234, de 19 de julho de 2010, que dispde sobre o Programa de Assisténcia
Estudantil.

13.Providéncias anteriores a Contratacao:

Providéncias para adequacdo do ambiente do Org&o as necessidades da demanda do
Campus Pouso Alegre. Os ambientes destinados a instalacdo da cozinha, refeitério, cantina
e lanchonete no Campus Pouso Alegre-IFSULDEMINAS estdo disponiveis e em excelente
estado de conservacdo. A drea de 444,73 m2, foi recentemente reformada, estando com
todas as instalacdes hidraulicas e elétricas prontas para utilizacdo. A drea da cozinha
corresponde a 185,18 m2. Totalizando assim, uma area de 444,73 m2. Sera providenciada a
capacitacao de servidores para atuarem na contratacao e fiscalizacao dos servicos de
acordo com as especificidades do objeto a ser contratado. Detalhamento do espaco esta
abaixo:

« REFEITORIO/CANTINA
Refeitdorio com a cantina(Cantina = 17,15 m?2 + Refeitorio = 242,4 m?)
TOTAL = 259,55 m?
« COZINHA
Cozinha = 44,0 m?
Despensa = 16,10 m?
Despensa fria= 8,0 m?
Higienizacao (banheiro vestiario masculino= 19,3 m?
Higienizacao (banheiro vestidario feminino= 19,3 m?
Lavagem = 10,5 m?
Circulacao = 7,86 m?
Carga e Descarga= 51,90 m?
Lixo= 3,5 m
D.M.L.=4,72 m?
TOTAL = 185,18 m?
« TOTAL GERAL DAS AREAS REFEITORIO/CANTINA = 259,55 m?
COZINHA = 185,18 m?
TOTAL GERAL = 444,73 m?
14.Possiveis Impactos Ambientais:

Exige-se a observacdo dos critérios estabelecidos na legislacao vigente para a aquisicao dos
produtos de limpeza e a higienizacao em todas as etapas, inclusive para higiene pessoal,
com a utilizacdo moderada e cuidadosa de saneantes domissanitarios, a opcao por produtos
ecoldgicos, tomando providéncias no dia a dia para diminuir o impacto ambiental dos
produtos de limpeza convencionais, bem como uso como de materiais biodegradaveis em
detrimento de materiais descartaveis tais como copos plasticos e marmitex de isopor; entre
outras observagdes constantes do termo de referéncia.



15.Declaracao da Viabilidade ou Nao da Contratacao:

Com base nos elementos anteriores do presente documento de Estudo Técnico Preliminar,
declaramos que:

( x ) E vidvel a contratacdo proposta pela unidade requisitante.
() Nao é viavel a contratacdo proposta pela unidade requisitante.
Servico/Material Descricao da Solucao ou Cenario

Vidvel Contratacao de pessoa juridica especializada no ramo de servicos de alimentacdo
coletiva, para producdo e fornecimento, com equipamentos préprios, de almoco (refeicées
servidas no estilo self-service), café da manha e lanche da tarde, bem como o servico de
lanchonete para a comunidade académica e visitantes do Campus Pouso Alegre-
IFSULDEMINAS com uso do espacgo publico com concessdo onerosa do imével.

Servico
Solugdes Invidveis: Sem Registro.
15.1 Justificativa da viabilidade (* Preenchimento Obrigatoério):

A solucdo apresenta-se vidvel para o fornecimento da alimentacdo escolar aos alunos uma
vez que contempla o fornecimento de refeicdes produzidas nas dependéncias do Campus e
servidas no estilo self-service, bem o preparo do café da manha e lanche da tarde. Esta foi
a alternativa encontrada para suprir as necessidades da oferta de alimentacao em
quantidade e qualidade, suficientes aos alunos, servidores bem como profissionais
terceirizados e visitantes do campus Pouso Alegre.

Beneficios Diretos e Indiretos da Solucao Adotada:

Servico/Material Beneficios Diretos Beneficios Indiretos
Alimentacao Coletiva Alimentacao dos Alunos (Melhora na qualidade das
refeicoes

16.Responsavel pelo Estudo Técnico Preliminar:

Certifico que sou responsavel pela elaboracao do presente documento que compila os
Estudos Técnico Preliminares:

Pouso Alegre, Estudo Técnico Preliminar, 31 de marco de 2021.

Integrante Técnico
Servidor: Pedro Paulo Oliveira

SIAPE 1441596

Integrante Requisitante
Servidora: lvanete Fonseca Martins de Abreu

SIAPE: 2269315

17.Do Acesso as Informacoes contidas no presente Estudo Técnico



Preliminar:
Nos termos da Lei n? 12.527, de 18 de novembro de 2011, entendemos que:

( x ) As informacdes contidas no presente Estudo Técnico Preliminar deverdo estar
disponiveis para qualquer interessado, pois ndo se caracterizam como sigilosas.

() As informacdes contidas no presente Estudo Técnico Preliminar assumem carater
sigiloso, nos termos do art. 23 da Lei n? 12.527, de 18 de novembro de 2011, e, portanto,
deverao ter acesso restrito.

Documento assinado eletronicamente por:
= Pedro Paulo Oliveira, NUTRICIONISTA-HABILITACAO, em 14/04/2021 11:45:10.
= Ivanete Fonseca Martins de Abreu, COORDENADOR - FG2 - POA - CAE, em 13/04/2021 19:12:37.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 13/04/2021. Para comprovar sua autenticidade, faca a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifsuldeminas.edu.br/autenticar-documento/ e forneca os dados abaixo:

Cadigo Verificador: 139739
Cddigo de Autenticagdo: bbb3a58f4d

Documento eletrénico gerado pelo SUAP (https://suap.ifsuldeminas.edu.br)
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais



Ministério da Educagdo

Secretaria de Educacdo Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais - IFSULDEMINAS - Campus Pouso Alegre
Avenida Maria da Conceigdo Santos, 900, Parque Real, POUSO ALEGRE / MG, CEP 37.560-260 - Fone: (35) 3427-6600

REL N26/2021/POA-CLC/POA-DAP/POA/IFSULDEMINAS

ANEXO 11

CARDAPIO

Pregao Eletronico n2 10/2021

Processo n2: 23502.000280.2021-33

Composicdo Béasica Nutricional Minima

CAFE DA MANHA

27 de abril de 2021

DIA

ALIMENTO

BEBIDAS

OPCAO DE BEBIDA

PARA CASOS
ESPECIAIS

SEGUNDA-FEIRA

P3do (diversos) com queijo

Café sem acucar/Leite

Cha (diversos sabores)

TERCA-FEIRA

Rosca/P3o doce com
manteiga

Café sem agucar

Leite

Cha (diversos sabores)

QUARTA-FEIRA

P3o (diversos) com paté
vegetal

Café sem agulcar

Leite

Cha (diversos sabores)

manteiga/queijo

Leite

QUINTA-FEIRA Bolo (diversos sabores) Café sem agucar Cha (diversos sabores)
Leite
SEXTA-FEIRA P3o (diversos) com Café sem agucar Cha (diversos sabores)

Gramatura das refeicoes (Café da Manha):




A composicao minima de cada item devera atender a seguinte gramatura:

o Leite, café e cha (250 ml)

« Pao francés (50 gr)

e Pao caseiro/rosca (80 gr)

« Bolos diversos (50 gr)

Observacoes:

1. Deverdo ser oferecidas bebidas sem adocar ou misturar, ficando a critério do usuario

utilizar adogante, preferencialmente a base de Stevia.

2. O leite de vaca integral deverd ser pasteurizado ou ultrapasteurizado (UHT); nado sendo

permitido a utilizacdo de bebidas lacteas ou leite em pé.

3. Deverao ser disponibilizadas as opgoes de Leite Quente e Leite Frio.

ALMOCO
Item Prato Opcao Guarnicao Arroz Feijao Salada
principal Vegetariana Simples
1 Peixe a Doré [Omelete com |Batata Branco e Carioca Tomate
Queijo Souté Integral
Alface
Repolho
Cenoura
2 Frango Lasanha de Mandioca [Brancoe |[Carioca Beterraba
Crocante Abobrinha Ensopada |Integral Alface
Acelga
Chuchu
Bisteca Suina [Hamburger de |Seleta de |Branco e Preto Cenoura
Soja Legumes Integral
3 Alface
Tomate
Couve
a Picadinho Torta integral |Macarrdgo |Brancoe Carioca Alface
. de Legumes |ao Molho Integral Beringela
Bovino Sugo Rucula
Beterraba




5 Filé de Frango |Picadinho de |Abobrinha |Branco e Carioca Tomate
Grelhado soja (PTS) com|Refogada |Integral Chicéria
legumes Cenoura
Acelga
6 Bife a Rolé Ovo Batata Branco e |Carioca Agriao Couve
Poché/Cozido |Salsa Integral Vagem
Pepino
7 |lscas de Soufflé de Lentilha ao |Branco e |Carioca Rucula
Frango Legumes Molho Integral
Aceboladas Alface
Repolho
Brécolis
8 Pernil Assado |Omelete/Ovos |Puré de Branco e Carioca Chicéria
Mexidos Batata Integral Acelga
Beterraba
Vagem
9 Frango Carne Moida |Inhame Branco e Carioca Beterraba
Ensopado de Soja (PTS) |Sauté Integral Alface
Abdbora
Brécolis
10 Carne de Bife de soja Quibebe de |Branco e Carioca Cenoura
Panela (PTS) Abdbbora Integral
Alface Pepino
Repolho
11 |Costelinha Pastel Assado |Vagem Branco e [Tropeiro Tomate
Suina de Soja Refogada |Integral Alface
Beringela
Cenoura
12 Bisteca Bovina|Torta Integral |Mandioca |Branco e Carioca Repolho/Roxo
de Legumes [Frita Integral
Alface
Brécolis
Abdbora
13 Frango Assado|Hambulrguer |Quiabo Branco e Carioca Rabanete
de Soja Refogado |Integral Alface
Pepino
Acelga
14 |Iscas de Carne|Ovo Frito Suflé de Branco e Carioca Beterraba
Bovina Chuchu Integral
Alface

Aceboladas

Repolho




Couve-Flor

15 |[Almdéndegas |Omelete de Farofa Branco e |Carioca Tomate
Queijo e Integral
Espinafre Acelga
Beterraba
Couve
16 (Panqueca de |Panqueca de |Talharim ao|[Brancoe |Carioca Chicéria
Frango Soja Sugo Integral
Couve-Flor
Beringela
Rucula
17 |[Carne Bovina |Pastel Assado |Puré de Branco e Carioca Tomate
Assada de Soja (PTS) |Batata Integral
Salsa Alface
Cenoura
Vagem
18 |Pernil ao Cubo |Pizza Virado de |Branco e Carioca Couve
Vegetariana [Abobrinha |Integral
Alface
Batata
com Ovos
19 |Strogonoff de |Bife de Soja Batata com |Branco e Carioca Tomate
Frango Ervas Integral
Alface
Couve-Flor
Chicéria
20 |Hambulrguer |Quibebe de Repolho Branco e |Carioca Cenoura
Caseiro Abdbora de Refogado [Integral
Forno Brécolis
Acelga
Chuchu
21 (Costela Suina |Omelete de Mandioca |Branco e Carioca Couve
Espinafre com |Ensopada |Integral
Pepino
Batata Salsa
22 |Jardineira de |[Carne Moida |Macarrao |Branco e Carioca Tomate
Carne Moida |de Soja (PTS) |ao Pesto Integral
Alface

Abébora




Chuchu

23 |Espetinho de |[Torta Integral |Maionese |Brancoe |Carioca Rabanete
Frango de Legumes |de Batatas |Integral
com Alface
Legumes Beterraba
Acelga
24 |Pernil Fatiado |Panqueca de |Polenta Branco e |Carioca Tomate
Legumes Integral
Couve
Rucula
Cenoura
25 (Lasanha a Lasanha de Cenoura Branco e Carioca Repolho
Bolonhesa Legumes ao |com Ervas |Integral
Molho Vagem
Vvermelho Beterraba
Alface
26 |Frango Ovo Frito Creme de |Brancoe |Carioca Alface
Grelhado Milho Integral
Pepino
Couve-Flor
Agriao
27 |Carne Moida |Escondidinho |Abdbora Branco e Carioca Couve
com Legumes |de Lentilha Refogada [Integral
Cenoura
Acelga
Tomate
28 |[Bolinho de Croquete de [Macarrao |Brancoe Carioca Alface
Peixe Feijao Parafuso ao |Integral o
Alho e Oleo Chicéria
Beterraba
Brécolis
29 (Bife de Pernil |Omelete de Couve Brancoe |Tutu Chicéria
Queijo Refogada |Integral
Tomate
Rabanete
Acelga
30 |Almb6ndegas |[Almbéndegas |Batata Branco e Carioca Alface
ao Sugo de Soja (PTS) [Rustica Integral
Vagem

Abobrinha




Agriao

31 |Frango
Ensopado

Polenta de
Forno com
Molho de Soja

Batata
Salsa

Branco e
Integral

Carioca

Acelga
Pepino
Chuchu

Beterraba

Gramatura das refeicées (Almoco):

A composicao de cada item do cardapio deverd atender a seguinte gramatura para as

refeicdes:

Prato principal:

e Prato Proteico preparado sem 0sso (assado ou cozido) - per capita de 140 gramas;

« Carne moida e peixe frito - per capita de 100g;

e Prato Proteico com osso assado, grelhado ou cozido- per capita de 180 a 200 gramas;

Observacao: Per capita significa uma porgao crua e limpa, retirados gorduras e nervos da

carne.

Guarnicoes:

Massas (macarrao, lasanha, torta,) -100 a 120 gramas;

Ou diversos (seleta de legumes, purés, ensopados, sautés, refogados, a milanesa, no vapor,

creme, suflé, salpicao, maionese e macarronese) - 80 a 100 gramas;

Ou farindceos (pirdo, farofa, virado, angu/polenta, bolinho) -70 a 90 gramas; Ou ovos

(omelete, panqueca e mexido) - 100 gramas;

Prato Proteico preparado sem osso (grelhado) - per capita de 120 gramas;




LANCHE DA TARDE

DIA ALIMENTO BEBIDA
SEGUNDA-FEIRA Batata doce Leite puro
Maca
TERCA-FEIRA logurte com polpa de frutas |Café
Banana
QUARTA-FEIRA Pipoca de milho natural, ndo |[Suco de fruta ou polpa
industrializada (sabores variados)

Mingau (fubd de milho, amido
de milho, aveia em flocos ou
farinha e farinha de trigo)

Laranja/Mexerica

QUINTA-FEIRA Vitamina de frutas com aveia |Café
e maca

SEXTA-FEIRA Queijo branco, "Tipo Minas Leite puro
Frescal"
Banana

Gramatura das refeicoes (Lanche da Tarde):

A composicao de cada item devera atender a seguinte gramatura:

e Leite puro, logurte com polpa de fruta (sabores diversos), mingau e vitamina de frutas

(250 ml)

e Banana 2 unidades (120q9)

e Pipoca (50 g)

Queijo (509)



Observacoes:

1. Deverao ser oferecidas bebidas sem adocar ou misturar, ficando a critério do usuario

utilizar adocante, preferencialmente a base de Stevia.

2. O leite de vaca integral deverd ser pasteurizado ou ultrapasteurizado (UHT); ndo sendo

permitido a utilizacdo de bebidas lacteas ou leite em pé.

3. Deverao ser disponibilizadas as opcdes de Leite Quente e Leite Frio.

LANCHE DA NOITE

DIA

ALIMENTO

BEBIDAS

OPCAO DE BEBIDA

PARA CASOS
ESPECIAIS

SEGUNDA-FEIRA

P3o (diversos) com queijo

Café sem agucar/Leite

Cha (diversos sabores)

TERCA-FEIRA

Rosca/P3o doce com
manteiga

Café sem agulcar

Leite

Cha (diversos sabores)

QUARTA-FEIRA

P3do (diversos) com paté
vegetal

Café sem agucar

Leite

Cha (diversos sabores)

manteiga/queijo

QUINTA-FEIRA Bolo (diversos sabores) Café sem agucar Cha (diversos sabores)
Leite
SEXTA-FEIRA P3o (diversos) com Café sem agucar Cha (diversos sabores)

Leite

Gramatura das refeicoes (Lanche da Noite):

A composicao minima de cada item devera atender a seguinte gramatura:

e Leite, café e chad (250 ml)

« Pdo francés (50 gr)

« P30 caseiro/rosca (80 gr)

Observacoes:

« Deverdo ser oferecidas bebidas sem adocar ou misturar, ficando a critério do usuario

utilizar adogante, preferencialmente a base de Stevia.




« O leite de vaca integral deverd ser pasteurizado ou ultrapasteurizado (UHT); ndo sendo

permitido a utilizacdo de bebidas lacteas ou leite em pé.

« Deverao ser disponibilizadas as opcdes de Leite Quente e Leite Frio.

Observacoes Gerais:
1. Uma vez ao més poderd ser instituido o DIA SEM CARNE, desde que realize agdes de
conscientizacdo dos usuarios, com aprovacao da Fiscalizacao do Contrato.

2. Todos os componentes do cardapio devem ser oferecidos diariamente, inclusive os
acessorios.

3. O usuario pode optar livremente pelo prato principal ou pelo prato vegetariano, ambos
devem estar disponiveis em quantidade suficiente para atendimento da demanda de
comensais.

4. Nao necessariamente deve ser seguida a sequéncia de dias do cardapio, o servico de
alimentacdo pode estabelecer os dias de fornecimento.

5. E vedado servir hamburguer industrializado (carddpio n° 20), podendo haver
substituicao por bife de carne moida ou alméndega.

6. Nao serd permitido servir como prato principal: asa, pescoco, cabeca, moela, pés de
frango, empanados industrializados, bem como embutidos e correlatos.

Importante:

A elaboracdo dos carddpios, bem como a sua execucao devem ser pautadas pela Resolucdo
CFN N¢ 600, de 25 de fevereiro de 2018 e Resolucao CFN N2 465,de 23 de agosto de 2010.

Considerando o Artigo 62 vigente da Constituicdo da Republica Federativa do Brasil _de
1988, que estabelece a alimentacao como direito social;

Considerando os Artigos 22 e 32 da Lei Federal n® 11.346, de 15 de setembro de 2006, que
tratam sobre o direito humano a alimentagcdo adequada e da seguranca alimentar e
nutricional;

Considerando o Decreto n® 8.553, de 3 de novembro de 2015, que institui o Pacto Nacional
para Alimentacdo Saudavel;

Considerando as disposicdes do Ministério da Saude na Matriz das Acdes de Alimentacdo e
Nutricdo na Atencdo Basica em Saude;

Considerando que o Marco de Referéncia de Educacdo Alimentar e Nutricional para as
Politicas Publicas, editado em parceria pelo Ministério do Desenvolvimento Social e
Combate a Fome, Ministério da Salde e Ministério da Educacdo, trata da execucdo da
pratica de acOes de Educacdo Alimentar e Nutricional e contempla a responsabilidade do
nutricionista na aplicacdo destas acdes enquanto recurso terapéutico em individuos ou
grupos sadios ou com algum agravo ou doenca;

Considerando as recomendacdes do Guia Alimentar para a Populacdao Brasileira vigente,
enquanto instrumento de praticas alimentares saudaveis para a promocao da saude;

Considerando a edicao vigente da Politica Nacional de Alimentacdo e Nutricao;

Considerando o Plano Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional vigente aprovado pelo
pleno executivo da Camara Interministerial de Seguranca Alimentar e Nutricional (CAISAN);

Considerando a responsabilidade do nutricionista em prevenir a ocorréncia de infracdes a
legislacao sanitdria e ao direito do consumidor e, ainda, as irregularidades impeditivas ao
exercicio profissional do nutricionista ou prejudiciais aos individuos e coletividades;

Considerando as normas de conduta para o exercicio da profissdao de nutricionista



constantes no Cédigo de Etica Profissional;

Considerando o compromisso profissional e legal do nutricionista, no exercicio das suas
atividades.
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ANEXO Il

PLANTA DA COZINHA

Pregdo Eletrénico n2 10/2021

Processo n2: 23502.000280.2021-33
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ANEXO IV
MODELO DE AVALIACAO DE BOAS PRATICAS
Pregdo Eletronico n? 10/2021

Processo n2: 23502.000280.2021-33

REFEICOES/CANTINA

Avaliacao de Boas Praticas-Servicos Prestados :Cozinha, Refeitdrio, Cantina e
Lanchonete

ITEM

AVALIACAO

RUIM REGULAR|BOM MUITO oTIMmO

BOM

Agilidade dos Servicos

Atendimento ao Cliente

Higiene Ambiental (chdo, balcdo, lixo, pias,
mesas e cadeiras)

Higiene dos Pratos, Bandejas e Talheres




Qualidade das Refei¢oes

Qualidade do Prato Vegetariano

Quantidade da opgao COM carnes

Quantidade da opgdo SEM carnes

Variag¢do do Cardapio

Em uma avaliacao geral, os servicos prestados estao satisfatorio?
() SIM () NAO

Justificativa:

LANCHONETE

Avaliagdo de Boas Praticas-Servigos Prestados pela Lanchonete
Em uma avaliagdo geral, os servigos prestados estdo satisfatério?
()SIM () NAO

Justificativa:

Item Expectativas
ABAIXO DENTRO ACIMA
Agilidade no Atendimento
Qualidade do Atendimento
Higiene / Limpeza do Local
Higiene dos Manipuladores / Balconistas

Higiene dos Equipamentos e Utensilios




Qualidade das Preparagoes
Quantidade das Por¢des / Preparagdes
Quantidade de Pessoal / Equipe
Variedade de Produtos

Em uma avaliagdo geral, os servigos prestados estdo satisfatorio?
()SIM () NAO

Justificativa:

CRITERIOS PARA AVALIAGAO DA QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS

OTIMO: Quando todos ou quase todos os itens da avaliacio estiverem dentro ou acima das expectativas (90% a
100%)

BOM: Quando a maior parte dos itens da avaliacdo estiverem dentro ou acima das expectativas (70% a 89%)

REGULAR: Quando a metade dos itens da avaliagdo estiver dentro das expectativas e o restante abaixo (50% a
69%)

SOFRIVEL: Quando a maior parte dos itens da avaliacio estiver abaixo das expectativas (menor que 50%)

Documento assinado eletronicamente por:
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ANEXO V

LAUDO DE VERIFICACAO DE CONDIGOES LOCAIS

Pregdo Eletronico n? 10/2021

Processo n2: 23502.000280.2021-33

(No caso da empresa optar por ndo fazer a vistoria, deverad ser emitida uma declaracao formal de pleno
conhecimento das condigées e peculiaridades da localidade, conforme clausula 09 do Anexo | — Termo de

Referéncia)
(MODELO)
(Art. 30, lll, da Lei n. 8.666/1993)

DECLARAMOS, em atendimento ao previsto no Edital do Pregdo Eletrdnico n® 10/2021, que,
por intermédio do , portador do CPF (MF) n2 e do RG
ne , devidamente credenciado por nossa empresa

’

vistoriamos os locais de execugdo dos servigos de de instalacdo de restaurante e cantina, mediante concessdo
administrativa gratuita de espaco fisico, para fornecimento de refei¢cSes, objeto do presente certame licitatoério,
no Campus Pouso Alegre do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais —
IFSULDEMINAS, e que somos detentores de todas as informagdes relativas a sua execugdo.

DECLARAMOS, ainda, que ndo alegaremos posteriormente o desconhecimento de fatos evidentes

a época da vistoria para solicitar qualquer altera¢do do valor do contrato que viermos a celebrar, caso a nossa
empresa seja vencedora.

Local e data

Nome e assinatura do representante legal da empresa

Visto em / /

(Carimbo e assinatura do servidor do IFSULDEMINAS, responsdvel pelo acompanhamento da vistoria.)



OBSERVAGAO:

I. O licitante devera comparecer ao local da vistoria com a declaragdo impressa em duas vias. Apds a visita o
responsavel pelo IFSULDEMINAS assinara as declaragdes, conjuntamente com o representante do licitante,
ficando com uma das vias.

Il. No caso de a empresa optar por nao fazer a vistoria, ela devera emitir uma declaracgao
formal de pleno conhecimento das condigdes e peculiaridades dos locais de execucgdo dos
Servicos.
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REL N27/2021/POA-CLC/POA-DAP/POA/IFSULDEMINAS
30 de abril de 2021

ANEXO Il - MODELO DE PROPOSTA

(em papel personalizado da empresa)

PREGAO ELETRONICO N2 10/2021
PROCESSO n° 23502.000280.2021-33

Ao INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SUL DE MINAS GERAIS (IFSULDEMINAS)

OBJETO: Contratagdo de empresa especializada em prestagdo de alimentacgdo coletiva utilizando de equipamentos
préprios em todas as etapas de producdo e distribuicio das refeicées bem como na prestagdo de servigos
referentes ao armazenamento, higienizacdo e distribuicdo dos itens alimenticios adquiridos com recursos do

PNAE, para fornecimento de refei¢Ges, associada a concessao onerosa administrativa de uso de drea em espaco
fisico, nas dependéncias do Campus Pouso Alegre do Instituto Federal de Educagdo Ciéncia e Tecnologia do Sul de
Minas Gerais, compreendendo todas as providéncias necessarias para a sua execug¢dao, conforme condicdes e
quantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas neste instrumento , estabelecidas no Edital e seus anexos.
Senhor Pregoeiro,

A empresa (razdo social da licitante), inscrita no CNPJ n2 (nimero do CNPJ) com sede na (enderego), por
intermédio do(a) Sr(a). (nome do representante legal), que esta subscreve, portador(a) da Carteira de Identidade
n? (numero do RG do representante) e do CPF n? (numero do CPF do representante), tendo examinado
minuciosamente as normas especificas do referido Pregdo Eletrénico, e apds tomar conhecimento de todas as

condigOes estabelecidas no Edital e seus Anexos, passa a formular a seguinte proposta:

GRUPO 01
. Quantidade | Quantidade Quantidade Valor mensal Valor global
Item | Descricdo )
diaria anual bianual (estimado) (estimado)
01 RS RS
02 RS RS
03 RS RS
Valor estimado total do Grupo 01: RS

Declaramos, ainda:

a-) Que os pregos indicados na proposta incluem todos os custos, beneficios, encargos, tributos e demais
contribuigdes pertinentes;

b-) Que conhecemos a legislagdo de regéncia desta licitagdo, e que os servigos serdo fornecidos de acordo com as
condigBes estabelecidas no Edital e seus anexos;

c-) Que o prazo de validade desta proposta é de 180 (cento e oitenta) dias, contados da data de abertura da

sessdo publica estabelecida no predambulo do Edital.



Local, de de 2021

XXXXXXXXXXXXXXXX ( Nome do Representante Legal)

XXXXXXXXXXXXXXXXX (Nome da Empresa)

Dados da Empresa:

a) Razdo Social:

b) CNPJ/MEF:

c) Enderego (Rua, N9, Bairro, complemento):
d) CEP:

e) Cidade/UF:

f) Tel./Fax:

g) E-mail:

h) Banco:

i) Agéncia:

j) Conta:

Dados do Representante Legal da Empresa para assinatura do Contrato:
a) Nome:

b) Endereco (Rua, N2, Bairro, complemento):
c) CEP:

d) Cidade/UF:

e) CPF/MF:

f) RG/Orgdo Expedidor:

g) Cargo/Fungdo:

h) Naturalidade:

i) Nacionalidade:

j) Estado Civil:

* Se o representante legal ndo for componente do quadro societario, munido de poderes de administragao,
devera apresentar, juntamente com o presente modelo de proposta, o respectivo instrumento de procurag¢do, por

meio do qual se possa aferir com seguranga ser ele o detentor dos poderes de representacdo da empresa.
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DE N21/2021/POA-CLC/POA-DAP/POA/IFSULDEMINAS
30 de abril de 2021

ANEXO IIl - DECLARAGAO DE VISTORIA

Pregdo Eletrdnico n? 10/2021
Processo: 23502.000280.2021-33

(No caso da empresa optar por ndo fazer a vistoria, deverd ser emitida uma declaracdo formal de pleno
conhecimento das condigdes e peculiaridades da localidade, conforme cldusula 09 do Anexo | — Termo de
Referéncia)

(MODELO)
(Art. 30, Ill, da Lei n. 8.666/1993)

DECLARAMOS, em atendimento ao previsto no Edital do Pregdo Eletrénico n2 10/2021, que, por intermédio
do , portador do CPF (MF) n® e do RG n?
, devidamente credenciado por

nossa empresa
, vistoriamos os locais de execuc¢do dos servicos de de instalacdo de

restaurante e cantina, mediante concessdo administrativa gratuita de espaco fisico, para fornecimento de
refeicGes, objeto do presente certame licitatério, no Campus Pouso Alegre do Instituto Federal de Educagdo,
Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais — IFSULDEMINAS, e que somos detentores de todas as informagdes
relativas a sua execugdo.

DECLARAMOS, ainda, que ndo alegaremos posteriormente o desconhecimento de fatos evidentes a época da
vistoria para solicitar qualquer alteracdo do valor do contrato que viermos a celebrar, caso a nossa empresa seja
vencedora.

Local e data

Nome e assinatura do representante legal da empresa

Visto em / /

(Carimbo e assinatura do servidor do IFSULDEMINAS, responsavel pelo acompanhamento da vistoria.)



OBSERVAGAO:

I. O licitante devera comparecer ao local da vistoria com a declaragdo impressa em duas vias. Apods a visita o
responsavel pelo IFSULDEMINAS assinara as declaragdes, conjuntamente com o representante do licitante,
ficando com uma das vias.

Il. No caso de a empresa optar por nao fazer a vistoria, devera emitir, em modelo de seu uso habitual, uma
declaragdo formal de pleno conhecimento das condi¢des e peculiaridades dos locais de execugdo dos
Servigos.

Documento assinado eletronicamente por:
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Ministério da Educacdo
Secretaria de Educacgdo Profissional e Tecnolégica
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MINUTA DE TERMO DE CONTRATO

Pregdo Eletronico n? 10/2021
Processo: 23502.000280.2021-33

TERMO DE CONTRATO N2 XX/2021 QUE ENTRE SI CELEBRAM O INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCACAOQ, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SUL DE MINAS GERAIS, COMO CONTRATANTE, E A
YXOOXXXXXXXXXXXXXXX, COMO CONTRATADA, PARA FORNECIMENTO DE REFEIGOES ASSOCIADO
A CONCESSAO ADMINISTRATIVA ONEROSA DE ESPAGCO FiSICO DO CAMPUS POUSO ALEGRE DO
IFSULDEMINAS.

O Campus Pouso Alegre do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais - IFSULDEMINAS, inscrito no CNPJ
sob o n.2 10.648.539/0008-81, situado na Avenida Maria da Concei¢do Santos, 900, Bairro Parque Real, Pouso Alegre —MG, CEP 37.560-
260, neste ato representada pela sua Diretora-Geral, Mariana Felicetti Rezende, brasileira, residente e domiciliado em Pouso Alegre-MG,
portador da carteira de Identidade n2 XXXXXXX, CPF n2 XXXXXXXX, portador da matricula funcional n2 XXXXXX, nomeada pela Portaria
Ministerial no 1.193, de 02 de Agosto de 2018, consoante delegacdo de competéncia que lhe foi conferida, doravante denominada

CONTRATANTE, € 0(2) veeevverreeeeerreeeeiereeeen, inscrito(a) no CNPJ/MF sob 0 N2 ......ccceeeevveeveeennenn. , sediado(a) NA .oeveeevieeeee e, , em
............................. doravante designada CONTRATADA, neste ato representada pelo(a) Sr.(a) ....................., portador(a) da Carteira de
Identidade n? ................. , expedida pela (0) ..cccccvrverennne , € CPF n2 e , tendo em vista o que consta no Processo n2

23502.000280.2021-33, e em observancia as disposi¢des Lei n? 10.520/2002; Decreto n2 10.024/2019; Lei n2 8.666/93; IN SEGES/MPDG
n? 05/2017; Decreto n2 8.538/2015; Decreto n2 9.507/2018; Lei n2 12.305/2010; Decreto n? 7.746/2012; IN SLTI/MPOG n2 01/2010; IN
SEGES/MPDG n2 03/2018, Parecer Juridico n2 XXX D/2020/PGF/PF IFSULDEMINAS bem como a legislacdo correlata, embora ndo citada, e
demais exigéncias previstas neste Edital e seus Anexos, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Edital do Pregdo
Eletrénico n2 10/2021, mediante as cldusulas e condicdes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1. O objeto da presente licitagdo é a contratagdo de empresa especializada em prestacdo de servicos de instalagdo de restaurante
e cantina, mediante concessdo administrativa gratuita de espago fisico, para fornecimento de refeicGes, nas dependéncias do
Campus Pouso Alegre do Instituto Federal de Educagdo Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais, compreendendo todas as
providéncias necessarias para a sua execuc¢do, conforme condicdes e quantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas no
Edital e seus anexos.

CLAUSULA SEGUNDA — DA VINCULAGAO AO INSTRUMENTO CONVOCATORIO

1. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital e seus anexos, identificado no predmbulo acima, e a proposta vencedora,
independentemente de transcrigao.

CLAUSULA TERCEIRA — DA VIGENCIA E DOS PRAZOS DO CONTRATO

1. A contratacdo terd vigéncia por 24 (vinte e quatro) meses, podendo ser renovada, oportunamente.
2. O inicio de execugdo do contrato se iniciarda em até 10 (dez) dias Uteis contados da emissdao da Ordem de Execucgdo de Servico.
3. Os servicos serdao executados de acordo com o estabelecido na legislagdo vigente, inclusive levando-se em considera¢do o

Acordo, Convengado ou Dissidio Coletivo de Trabalho vigente para a categoria.



CLAUSULA QUARTA — DA SUBCONTRATACAO
1. Nao é permitida a subcontratagao do objeto deste Termo de Contrato.

CLAUSULA QUINTA - DO VALOR DO CONTRATO

1. O valor estimado para este contrato € de RS X XXX XXX, XX (XXXXXXXXXXXXXXXXXXX).
2. O custo mensal estimado é de RS XX. XXX, XX (XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX).

CLAUSULA SEXTA — DO REAJUSTE DO VALOR DO CONTRATO

1. O preco ofertado pela Contratada serd fixo e irreajustavel.

2. Em caso de eventual renovagdo contratual, os pregos poderdo ser revistos, mediante solicitacdo formal da CONTRATADA, na
forma estabelecida no Termo de Referéncia, apds o transcurso do prazo de 01 (um) ano da data de apresentagdo da proposta.

3. Neste caso, adotar-se-a o indice IPCA — alimentacdo e bebidas.

4, Os casos ndo previstos no Termo de Referéncia, referentes aos pregos de insumos, serdo resolvidos com base na legislagdo
vigente.

5. Na hipdtese de legislagdo superveniente que altere os critérios e procedimentos estabelecidos nesta clausula, adotar-se-a o que
vier a ser estabelecido pela nova legislagdo.

6. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o intervalo minimo de um ano serd contado a partir do termo inicial dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

7. No caso de atraso em sua divulgacdo, ou ndo divulgacdo, do indice de reajustamento, a CONTRATANTE pagara a CONTRATADA a
importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo.
8. A CONTRATADA é obrigada a apresentar memoriais de cdlculo referente aos reajustes de pregos, sob pena de indeferimento
liminar do pedido.

9. A decisdo sobre o pedido de reajuste deve ser feita no prazo maximo de 60 (sessenta) dias corridos, contados a partir da

solicitacdo e da entrega dos comprovantes de variagdo dos custos. Os precos somente poderdo ser reajustados apds
deliberagdo e autorizacdo da CONTRATANTE, que culminara com a assinatura de Termo de Apostilamento.

10. Os custos deverdo ser abertos de forma a visualizar os beneficios concedidos aos funcionarios, os insumos de produgdo de acordo
como cardapio estabelecido, as quantidades de uniformes e quais os materiais e equipamentos serdo disponibilizados.

CLAUSULA SETIMA — DO HORARIO E LOCAL DE FUNCIONAMENTO

1. Os servigos serdo prestados nas dependéncias do IFSULDEMINAS — Campus Pouso Alegre associada a concessdo onerosa de uso
de drea em espaco fisico de 444,73 m?, destinado a instalacio de cantina e lanchonete no espaco situado a Avenida Maria da Conceicdo
Santos, 900, Parque Real, Pouso Alegre- MG.

2. O objeto do contrato serd executado de acordo com o item 16 do Edital.

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGAGOES E DAS VEDAGOES DA CONTRATADA

1. As obrigagGes e vedagdes da contratada sdao aquelas constantes nos itens 18 e 20 do Projeto Basico.

CLAUSULA NONA — DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

1. As obrigacGes da contratante sdo aquelas constantes no item 17 do Projeto Basico.

CLAUSULA DECIMA — DA GARANTIA DE EXECUCAO DO CONTRATO

1. A contratada apresentara, no prazo de 10 (dez) dias apds a assinatura deste Termo de Contrato, garantia de execuc¢do
zontratual, no valor de RS XX. XXX, XX (XXXXXXXXXXXXXXXX), que sera liberada de acordo com as condi¢des previstas no Edital, conforme
disposto no art. 56 da Lei n2 8.666/1993, desde que cumpridas as obrigacdes contratuais.

2. E demais disposi¢des do projeto basico.

CLAUSULA ONZE — DA DOTACAO ORCAMENTARIA

1. As despesas decorrentes desta contratagao estdo programadas em dotagdo orgamentaria prépria, prevista no orgamento da Unido, na
classificagdo abaixo:

Valor PRTES PI Fonte ND Sub-
Item

XXX XXX XXX, XX XXXXXX | XXXXXXXXXXX | XXXXXXXXX XXXXXX XX




CLAUSULA DOZE — DA ALTERACAO DO CONTRATO
1. Este Contrato podera ser alterado mediante Termo Aditivo, com as devidas justificativas, nos termos do art. 65 da Lei 8.666/93.
CLAUSULA TREZE — DA RESPONSABILIDADE CIVIL

1. Qualquer dano ocasionado a contratante ou a terceiros, por ato comissivo ou omissivo, doloso ou culposo da contratada ou de
seus prepostos, sujeitard esta, independentemente de outras combinagdes contratuais e legais, ao pagamento de perdas e danos.
SUBCLAUSULA UNICA — E também de inteira responsabilidade da contratada, que detém natureza de empresa prestadora de servicos, as
obrigagdes patronais ou trabalhistas tidas com seus empregados, ndo gerando, a presente relagdo contratual de prestacdo de servigos,
qualquer responsabilidade solidaria da contratante em relagdo aos empregados da contratada

CLAUSULA QUATORZE — DAS INFRACOES E SANGCOES ADMINISTRATIVAS
1. As infragGes e sangOes administrativas sdo aquelas constantes no item 2 7 do projeto basico.
CLAUSULA QUINZE — DA RESCISAO

1. A ocorréncia de quaisquer das hipdteses ensejara a rescisdao do presente Contrato:

a) O ndo cumprimento de clausulas contratuais;

b) O cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificagdes e prazos;

¢) A lentiddo do seu cumprimento, levando a instituicdo a comprovar a impossibilidade da conclusdo do servigo ou do fornecimento
nos prazos estipulados;

d) O atraso injustificado no inicio do servigo ou fornecimento;

e) Paralisagdo do servico ou fornecimento, sem justa causa e prévia comunicagdo a instituigdo;

f) A subcontratacdo total ou parcial do seu objeto, a associagdo do contratado com outrem, a cessdo ou transferéncia, total ou parcial,
bem como a fusdo, cisdo ou incorporagdo, ndo admitidas no edital e no contrato;

g) O desatendimento das determinagdes regulares do funcionario designado para acompanhar e fiscalizar a sua execugdo, assim como
as de seus superiores;

h) A decretagdo de faléncia ou a instauragdo de insolvéncia civil;

i) A dissolugdo da sociedade ou o falecimento do contratado;

j) A alteracdo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa, que prejudique a execugdo do contrato;

k) O atraso superior a 90 (noventa) dias dos pagamentos devidos ao contrato também poderd ser rescindido por conveniéncia da
Administragdo sem que caiba a contratada qualquer agdo ou interpelagao judicial nos casos enumerados nos incisos | a XIl e XVII
do art. 78 da Lei no 8.666/93.

2. No caso de rescisdo administrativa ou amigavel, esta devera ser precedida de autorizacdo escrita e fundamentada d a Diretora
Geral do IFSULDEMINAS — Campus Pouso Alegre.

3. Havendo descumprimento das obrigacGes contratuais por qualquer das partes, a outra podera rescindir o contrato, ficando o
inadimplente sujeito as perdas e danos decorrentes de seu ato, sem prejuizo das demais cominagdes previstas neste edital e na
legislagdo em vigor que regulamenta os processos de licitagdo (Lei 8.666/93).

CLAUSULA DEZESSEIS — DA PUBLICAGAO DO EXTRATO

1. A publicagdo do presente instrumento, em extrato, no Diario Oficial do Estado, ficara a cargo da contratante, no
prazo e forma dispostos pela legislagdo pertinente.

CLAUSULA DEZESSETE — DO FORO E DOS CASOS OMISSOS

1. Quaisquer duvidas surgidas na execugdao deste Contrato serdo dirimidas entre as partes, durante a sua vigéncia, passando as
decisOes, assim tomadas, a fazer parte integrante do mesmo.
2. O Foro competente para dirimir as questdes do presente contrato é o foro da Justica Federal, Se¢do Judiciaria de Minas Gerais,

Subsecdo Judiciaria de Pouso Alegre/MG, renunciando as partes a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

E por estarem, assim, justas e acordadas, assinam o presente instrumento, em 02 (duas) vias de igual teor e forma, as quais para maior
autenticidade, sdo também firmadas por duas testemunhas.

Pouso Alegre, XX DE XXXXXXX de 2021

Contratante: Contratada:



Mariana Felicetti Rezende XXXXXXXXXXXXXXXXX

Diretora-Geral Representante Legal CONTRATADA
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e

Tecnologia do Sul de Minas Gerais

TESTEMUNHAS:
Nome: Nome:
CPF: CPF:

Documento assinado eletronicamente por:
= Sarita Luiza de Oliveira, COORDENADOR - FG1 - POA - POA-CLC, em 29/04/2021 16:14:58.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 29/04/2021. Para comprovar sua autenticidade, faca a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifsuldeminas.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Codigo Verificador: 144067
Codigo de Autenticagdo: 898c58aa47
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