
ANEXO XI
 

CONTEÚDOS REFERÊNCIA PARA AS QUESTÕES DE CAFEICULTURA

1.  Introdução:  discussão  do  conteúdo;  histórico;  importância  sócio-econômica;  mercado;  regiões  produtoras;
produtividade (Audiovisual). Apresentação do plano de ensino.
2. Morfologia e Fisiologia do Cafeeiro: raiz; caule; folha; flor; fruto; semente. (Estruturas, papeis, desenvolvimento,
defeitos e interações ambientais)  
3.  Propagação  e  produção  de  mudas  de  Cafeeiro:  Tipos  de  propagação;  produção  de  mudas  em  viveiros
convencionais; normas e padrões para produção de mudas de cafeeiro em Minas Gerais (portaria IMA 482 de 2001) 
4. Implantação e condução de lavouras cafeeiras: escolha do local; preparo do solo; espaçamento e população de
plantas; controle de plantas invasoras; variedades e cultivares; recomendações e cuidados na formação da lavoura.
5.  Podas em lavouras cafeeiras: Tipos de podas; recomendações e condução. 
6.  Principais  pragas  do  cafeeiro:  cigarra  do  cafeeiro;  broca  do  cafeeiro;  bicho  mineiro;  cochonilhas;  ácaros;
nematóides.
7.  Principais  doenças  do  cafeeiro:  ferrugem  do  cafeeiro;  cercosporiose;  phoma  e  ascochita;  rhizoctoniose;
definhamento de ramos produtivos; seca-de-ponteiros; mancha aureolada. 
8. Distúrbios abióticos do cafeeiro e suas causas: faísca elétrica, canela-de-geada, afogamento e lesões de colo,
sistema radicular deficiente, escaldadura e descoloração de folhas, queda e chochamento de frutos, toxidez.
9. Monitoramentos aplicados em lavoura cafeeira: análise de solo e folhas; cigarra do cafeeiro; broca do cafeeiro;
bicho mineiro; ferrugem do cafeeiro.
10. Nutrição mineral do cafeeiro: Calagem; gessagem; fosfatagem; adubações de plantio, formação e produção;
nutrição via solo e folhas; interpretação de boletim de análise; reconhecimento de deficiências nutricionais.
11. Colheita e pós-colheita do café: preparo da lavoura; arruação; manutenção de equipamentos e utensílios; ponto
de  colheita;  amostragem.  Tipos  de  colheita:  colheita  manual;  colheita  semi-mecanizada;  colheita  mecanizada.
Cuidados gerais.
12.   Processamento  do  café  via  seca  e  via  úmida:  café  natural;  cereja  descascado;  cereja  desmucilado.
Procedimentos e cuidados. Destino dos resíduos sólidos e líquidos do preparo do café.
13. Secagem do café: princípios da secagem; secagem natural;  secagem com ar aquecido; tipos de terreiros e
secadores; secagem do café natural e em pergaminho. Procedimentos e cuidados.
14. Beneficiamento e armazenamento do café: armazenamento em tulhas. Beneficiamento: bica de jogo; catador de
pedras;  descascador;  ventilador;  peneira  sururuca;  catador  de  escolhas.  Rebeneficiamento:  catador  de  pedras;
classificador;  mesa  de  gravidade;  catador  eletrônico.  Tipos  de  acondicionamento  e  armazenamento  de  café.
Características desejáveis aos armazéns.
15. Qualidade do café: classificação; fatores determinantes de qualidade; aspectos produtivos e cuidados.
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